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RegelméBige und grindliche Reinigungen

Die Tur 6ffnen. Die untere Abtropfschale und die oberen Platte
entnehmen und die Teile miteinem angefeuchteten
Tuch abwischen.
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Die Abtropfschale wieder einsetzen. "Leeren Den Zuckerbehélter (Option) entfernen: nach
Festabfall" abklopfen. oben drehen, nach au3en ziehen und dann den
grinen Hebel unten drlcken.

Auf einem Tisch ablegen.
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Die Ausgénge der Instantbehélter nach oben  Den Produktausgang nach oben ziehen und
ziehen. dann den Instantbehdlter entnehmen (einen
nach dem anderen).
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Offnen Sie die Tir des Zutatenspeichers. Offnen Sie den oberen Gehausedeckel und den
oberen Deckel des Zutatenspeichers verriegeln
Sie sie.

Entfernen Sie die Zutatenpacks und ersetzen Sie ~ Reinigen Sie die Dosiereréffnungen unten im

sie gegebenenfalls. Werfen Sie leere Packs weg.  Zutatenspeicher mit einer sauberen feuchten
Spezialburste. Reinigen den Zutatenspeicher
mit einem sauberen feuchten Tuch.

Setzen Sie die Zutatenpacks ein. Losen Sie den oberen Deckel des
Zutatenspeichers vom oberen Gehausedeckel
und schlieBen Sie beide Abdeckungen.



Die Behalter auf einen Tisch stellen, die Deckel Die Instantbehélterablage reinigen.
offnen und dann mit den Produkten fillen. Die

Behalter vor dem Zurlickstellen in den Automaten

von auBBen reinigen.

Das Radchen aufschrauben, das die duBere  Den Kopf der Mischbecher entfernen, diese
Abtropfschale befestigt und die duBere einsprihen, mit einem Tuch reinigen und den
Abtropfschale mit einem feuchten Tuch reinigen.  Kopf der Mischbecher wieder einsetzen.
Wieder einsetzen.

Die Mischbecher und -Leitungen, das Die Kaffeeausgabe aus dem Halter entfernen
Ablasssystem und die Mischplatten entnehmen.  und den roten Griff herausziehen.
Die Wasserdiise entfernen.
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Den unteren Teil des Mischbechers nach unten  Den Mischbecher gegen den Uhrzeigersinn
schieben. drehen und entfernen.

Die Disen aus der Halterung entfernen. Die Réandelschraube auf der linken Seite des
Gehauses abschrauben.

Die Dusenhalterung anheben und entfernen. Die Teile mit Reinigungsmitteln waschen und

dann mit sauberem Wasser spllen.



Die Abtropfschale fiir Diisen, den Mixerkopf und  Die getrockneten Teile wieder einbauen. Auf die
die Ablasssystemteile trocknen. korrekte Positionierung der Schlauche achten.

Die Instantbehélter wieder einsetzen und dabei Den Mischbecher wieder einsetzen.
darauf achten, sie in die Flhrungen zu setzen.
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Den Zuckerbehalter wieder einsetzen und darauf ~ Die Ausgénge der Instantbehalter nach unten
achten, dass der griine Hebel mit einem Klicken  schieben.
einrastet. (Option)




Das Zuckerabteil schlieBen (wenn vorhanden).
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Zum Spulen: die Tar schlieBen (oder das
SchlieBen der Tur simulieren, indem der gelbe
Schllissel in seinen Schlitz eingesteckt wird),
"Wittenborg" und dann "Wartung" und "Tagliche
Vorgénge" auswahlen.

Die Innen- und AuBenseite der Tir reinigen.

Die Dusenhalterungen wieder einsetzen und an
der Maschine befestigen.

Die korrekten Schlauche wieder einsetzen.

XKoxxxxx XXXXXXX XXXXXXX

X000 Xo00000¢

B @

Xo00000¢

XXXk

TN ER

Das Symbol schlieBen, um den Spllzyklus zu
starten, dann OK betéatigen.

Das ganze Gehduse mit einem feuchten Tuch
reinigen.



Das HACCP-Unterlagen ausfillen. Den gelben
Schliissel abziehen, die Tir schlieBen und in
Betrieb nehmen.



HACCP-Richtlinien
(Fortsetzung)

Ersetzen

e Je nach Wasserharte muss der Bruherfilter
mit Dichtung nach ca. 25.000 Getrénken
ersetzt werden, auch wenn er scheinbar noch
funktioniert.

Vermerken

 Nach dem Offnen das Datum des Offnens der
Packung vermerken.

* Das "Mindesthaltbarkeitsdatum" der zum
Fallen des Automaten verwendeten Packung
vermerken.

* Betriebs- und Wartungsberichte hinterlegen.

Lagerung der Flissigprodukte

Kaffee in einem Gefrierschrank bei -18°C/0°F
lagern

* Kaffee in einem Kuhlschrank bei +6°C/43°F
auftauen.

(Dies dauert ca. 3 Tage)

¢ VVerwenden Sie die Packs stets nach dem ,First
in-First out“-Prinzip. (Beachten Sie dabei das
»,Mindesthaltbarkeitsdatum® auf dem Pack).

Schulung

 Das Personal hinsichtlichder HACCP-Richtlinien
schulen.

* Die Tatigkeiten in den Arbeitsplanen
implementieren.

* Wegen weiterer Fragen wenden Sie sich bitte
an Ihren Kundendienstvertreter.



Reinigungsbericht

Erklarung: Diese Maschine wurde gemaf3 den Reinigungsanweisungen gereinigt.
Unterschrift
Datum Zeit MaBiges Reinigen Griindliches Reinigen
Monatliche Uberpriifung vom Reinigungsbeauftragten durchgefiihrt
Datum

Unterschrift

Anmerkungen

Diese Karte in der Ndhe der 9200 Maschine aufbewahren

(und nach dem Ausfiillen archivieren)
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