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1. HACCP & baristastation

HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) ar ett styrsystem for att garantera livsmedelssakerhet. Ett bra
tillvdgagangssatt och efterlevnad av HACCP gor konsumtionen saker for vara kunder.

| praktiken beho6vs den for att sdkerstélla att baristastationen till fullo uppfyller HACCP i varje steg pa vagen:

Sakerhet

- Underhall av utrustning och registrering av aktiviteter/uppgifter
- Hygien

- Hantering och forvaring av ingredienser och rengdringsmedel

1.1 Sdkerhet

Anvandning, pafylining och rengdring av dispensern ska begransas till behériga personer med relevant
utbildning. Sakerstall att ny personal ldser bruksanvisningen och forstar sakerhets- och hygienaspekterna
innan de hanterar dispensern.

e Anvandare:

o Denna apparat kan anvandas av kompetenta barn som &r 8 ar eller aldre, personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental kapacitet samt personer som saknar erfarenhet och
kunskap, om de ar under uppsyn eller har erhallit instruktioner om sdker anvandning och
forstar de medfoljande eventuella riskerna.

o Barn ska inte leka med denna apparat. Barn ska inte rengoéra eller underhalla apparaten.

e Vid anvandning:

o Varning: Produkterna som levereras av dispensern dr mycket varmal! For att férhindra att
du branner dig ska du halla hdnder och andra delar av kroppen borta fran leveransomradet
innan du trycker pa en leveransknapp.

o Varning: Vidror aldrig kraftkallan eller stickkontakten nar dina hander eller kraftkallan eller
stickkontakten ar blota. Om maskinens stromsladd ar skadad ska du stdnga av dispensern
och kontakta din systemleverantor sa att den kan bytas ut.

o Dufinns en risk att du kan klamma dina fingrar nar du hanterar rorliga komponenter.
Anvand aldrig dina hdander eller ndgot annat redskap for att forsoka na nagot i matartratten
for kaffebénor och 6ppna aldrig bryggenheten nar kaffemaskinen ar paslagen.

e  Rengoring:

o Ldmna inte dispensern under rengoéringsprocessen eftersom rengéringsmedel anvands och
valdigt hett vatten flédar ut under processen.

o Anvand inte en vattenstrale under rengoring.

o Anvand endast de féreskrivna rengoringsprodukterna vid rengoring.

1.2 Underhall av utrustning och registrering av aktiviteter/uppgifter

Sjalva Barista Pro-maskinen ar HACCP-kompatibel. Som en del av rengoéringsprogrammet skoljs delarna som
kommer i kontakt med drycker med valdigt varmt vatten. Vissa specifika delar behover tas ut ur maskinen och
rengdras separat.

e Maskinen maste alltid rengoras i enlighet med 6verenskomna rengéringsscheman.

e  Sikerstall att maskinen alltid &r ren pa insidan och pa utsidan

e Alla rengorings- och pafyllningsaktiviteter maste loggas pa HACCP-korten och digitalt i operators-
/chef-menyn

e Det dr operatoérens skyldighet att halla koll pa och registrera produkternas hallbarhetsperiod.
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1.3 Hygien

e  Tvatta handerna med varmt vatten och en antibakteriell tval
e | handelse av en smittsam sjukdom (férkylning, influensa, covid-19) ska inget arbete med livsmedel
utforas

1.4 Hantering och forvaring av ingredienser

1.4.1 Mjslk

Felaktig hantering av mjolk forsamrar livsmedelssakerheten och framkallar hygien- och halsorisker!
Det dr absolut ndédvandigt att folja dessa punkter:

e  Pafyllning:

o Blanda inte farsk mjolk med gammal mjolk. Om mjolkbehallaren behéver fyllas pa: Kassera

mjolkresterna och fyll pa med farsk mjolk.
Anvand endast pastoériserad, homogeniserad farsk helmjélk enligt 6verenskommelse.
Anvand den minst en dag innan bast fore-datumet.
Anvand de aldsta produkterna forst (principen “forst in, forst ut”).
o Stang kylenheten omedelbart efter pafyllning.

O O O

e Hantering:
o  Anvand skyddshandskar nar du arbetar med mjolk.
o Anvand mjolk direkt fran originalférpackningen.
o Kontrollera forpackningen for skada innan du éppnar den.
e  Rengdring:
o Vid rengoring av maskinen maste all mjolk som finns kvar i mj6lkbehallaren kasseras och
darefter maste mjolkbehallaren rengoras grundligt med varmt vatten och tval, eller i
diskmaskinen. Darefter fylls “ny” farsk mjolk pa for att skapa en tydlig grans i mjolktillférsel.
o Fyll aldrig pa gammal mjolk med ny nér rengéring kravs!
e  Forvaring:
o Sakerstall att o6ppnad mjolk anvands enligt datumet som anges pa forpackningen.
o Kyla (max. 5 °C).
o Forvara mjolk atskild fran rengéringsprodukter.

1.4.2 Smaksatt sirap

Felaktig hantering av sirap eller smaktillsatser kan forsamra livsmedelssdkerhet!
Det ar absolut nédvandigt att folja dessa punkter:
e Pafylining:

o Blanda aldrig ny sirap eller nya smaktillsatser med gamla produkter.

o Anvand fore utgangsdatum.

o Anvand de aldsta produkterna forst (principen “forst in, forst ut”).

o Sirapsflaskor har en hallbarhet pa max 6 veckor nar de 6ppnats. Flaskorna ska sldngas och
ersattas en dag innan utgangsdatum. Det ar darfor viktigt att skriva ned 6ppningsdatumet pa
sjalva flaskan.

o  Ersatt flaskan nar 6ver 75 % av dess volym har forbrukats

e  Hantering:
o Anvand sirap och smaktillsatser direkt fran ursprungsforpackningen/-flaskan.
o Kontrollera om férpackningen/flaskan ar skadad innan du 6ppnar den.

e  Forvaring:

o Hallbarheten fér en o6ppnad Monin-sirapsflaska ar 36 manader och utgangsdatumet finns
pa flaskan.

o Forvara sirapen pa en torr, sval och mork plats.

o Forvara sirap atskilt fran rengéringsprodukter.
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1.4.3 Kaffebonor

Felaktig hantering av kaffebénor férsamrar livsmedelssdkerheten och framkallar hygien- och hélsorisker!
Det dr absolut ndédvandigt att folja dessa punkter:
e  Pafylining:

o

@)
@)
@)

Anvéand endast Espresso House-kaffebdnor enligt 6verenskommelse.

Anvand fore utgangsdatum.

Anvand de dldsta produkterna forst (principen “forst in, forst ut”).

Kaffebonors hallbarhet nar forpackningen 6ppnats ar 48 timmar, och darfor far matartratten
inte fyllas pa for mycket. Kontrollera alltid rengérings- och pafyllningsschemat och/eller den
digitala operatérsmenyn: Om den senaste pafyllningen dgde rum fér mer dn 48 timmar
sedan ska du slanga de aterstdende kaffeb6norna, rengéra och fylla pd matartratten pa nytt.

e Hantering:

@)

@)

Anvand kaffebonor direkt fran originalférpackningen.
Kontrollera férpackningen for skada innan du 6ppnar den.

e  FOrvaring:

@)

Hallbarheten for o6ppnade kaffebdnor fran Espresso House ar 12 manader och
utgangsdatumet finns pa forpackningen.

Forvara kaffebonorna pa en torr, sval och mork plats.

Forvara kaffebénorna separat fran rengoéringsprodukter.

1.5 Hantering och forvaring av rengoringsprodukter

VARNING - Risk for forgiftning vid fortaring av rengoringsprodukter.
Det ar absolut nédvandigt att folja dessa punkter:

e Hantering:

o

O O O O

o O O

o

Fortar inte rengoringsprodukter.

Blanda aldrig rengdringsprodukter med andra kemikalier eller syror.

Hall aldrig i rengéringsprodukter i mjolkbehallaren.

Hall aldrig i rengoringsprodukter i dricksvattenbehéllaren (inre/yttre).

Anvand endast rengéringsprodukter och borttagningsmedel for deras avsedda dndamal (se
etiketter).

Du ska inte ata eller dricka medan du anvander rengéringsprodukter.

Sakerstall att omradet ar val ventilerat nar du anvander rengoringsprodukter.

Anvand skyddshandskar nar du anvander rengéringsprodukter.

Tvdtta handerna ordentligt omedelbart efter anvdandning av rengoringsprodukter.

e  Forvaring:

o

O O O O O

o

Forvara rengoringsprodukter utom rackhall fér barn och obehoriga personer.
Skydda rengdringsprodukterna mot vdarme, ljus och fukt.

Forvara rengoringsprodukterna atskilda fran syror.

Forvara alltid rengoringsprodukterna i respektive originalférpackning.

Forvara rengoringsprodukterna for daglig och veckovis anvandning atskilda.
Forvara inga rengoringsprodukter tillsammans med livsmedel, drycker eller tobak.
laktta lokala forordningar om férvaring av kemikalier (rengdringsprodukter).

e  Kassering:

o

Rengoringsprodukter som inte kan anvandas ska kasseras tillsammans med sin behallare i
enlighet med lokala och rattsliga forordningar.

e Information vid nddsituationer:

@)
O

Las noggrant informationen pa férpackningen innan du anvander en rengoringsprodukt.
Sakerhetsdatabladet fran tillverkaren finns pa JDE-supportwebbplatsen:
http://jacobsdouweegbertsprofessional.support/other/cleaning-materials
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2. Beskrivning av delar

2.1 Oversikt 6ver stationen

6|sidan

ESPRESSO HOUSE

Jacobs Douwe Egberts Professional

ik wne

Hallare for smaktillsatser
Kaffemaskin

Koppdispenser (4)

Skap — Kylskap med mjolkbehallare
Skap — Dispenser for smaksatt
sirap och soptunna for
sumpbehallare

Skap — Allman foérvaring

(¢j tillgangligt pa alla mobler)



2.2 Maskinoversikt

=

Matartratt (3)

Manuell insats for kaffe (bakom
matartratten i mitten)

Tryckmatare

Grafiskt anvandargranssnitt (pekskarm)
Knapp for varmt vatten
Varmvattenutlopp (med invandig sil)
Skyddspanel

Sumplada

Dryckesutlopp (flyttas automatiskt till
korrekt kopplage)

10. Koppgaller och dropplada

N

Lo N ULAEW

2.3 Dryckesmeny

Barista Pro-maskinen erbjuder ett urval av premium-
kaffedrycker samt varmt vatten som hiarmed anges pa
menykortet*.

Mjolkbaserade kaffedrycker forbereds med farsk
komjolk och kunder har dven alternativet att valja en
smaksatt latte (4 smaker finns: Chokladkaka, Vanilj,
Saltad karamell och Noisette (rostad hasselnét)).

For de flesta dryckerna har kunder aven mojligheten att
lagga till en extra shot eller en smaksatt shot.

For te dispenserar maskinen varmt vatten och
konsumenten kan valja mellan fyra olika teer som finns i
korsférsaljningsladorna: Earnest earl (svart te), cool miss
green (gront te), mellow mr bloom (rooibos), witty
cherries (vitt te).

Alla drycker (exklusive smaksatta drycker) dispenseras
utan tillsatt socker. Kunden har mgjligheten att tillsatta
vitt eller brunt socker, som ocksa finns i
korsforsaljningsladorna.

Dryckerna som levereras fran denna maskin kan Noget ekstra?
innehalla spar av komjélk och notter. &

*senaste menykorten finns pd lokala marknader.
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2.4. Ingredienser och hallare for smaktillsatser
2.4.1 Mjolk

Den enda mjolken som far anvandas for baristastationen ar mjélken som 6verenskommits med Espresso
House: Pastoriserad, helmjolk (farsk mjolk, 3—4%), helst fran Arla.

2.4.2. Kaffebonor

Endast Espresso House-kaffebdnor far anvandas for baristastationen. Tva kaffeblandningar finns att tillga:

SIGNATURE
ESPRESSO

SIGNATURE
BREW

e to
i
wzan i
CIT

Signature Brew: Signature Espresso:
placeras i mitten av matartratten placeras till vanster eller hoger av
matartratten

2.4.3 Smaksatt sirap

Dispensern for smaksatt sirap haller 4 flaskor. Féljande smaksatta sirap finns att tillga:

Ali

ozl

»
-3

( §
- —
_j/x'\(/fgulv _/(‘\‘/l;'llllfh‘ _/{').(/;ij«n ) de _‘/('I.A/AI’UII(’('

MONIN MONIN MON]N MONIN
13 - g, . ' W )
— " P ’ % \ ﬂ&g b u\:ﬁmn"j‘
| Z'L hocolate Vanille = % \»’
\® Chokie 1 o Vil Caramel
= a1 s @

_ Un

Chokladkaka Vanilj Saltad karamell Rostad hasselnot
(700 ml) (700 ml) (700 ml) (700 ml)
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2.4.4. Hallare for smaktillsatser och tillbehoér

De foljande tillbehoren finns vid stationen:

o Koppar och lock av olika storlekar: 23 cl (Medium) och 46 cl (Large) (markta med Espresso
House)

Pasar med brunt- och vitt socker (markta med Espresso House)

Servetter (Espresso House brand)

Omrorare

Enskilt paketerade tepasar (4 varianter: Earnest Earl, Cool miss green, Mellow mr bloom,

o O O O

witty cherries).

Endast tillbeh6r som éverenskommits ska vara synliga och tillbehér maste alltid fyllas pa enligt tabellen nedan:

Napkins
Stirrers
Tea (#4)
Sugar stick
Lids for
Papercups
Multiple sizes
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2.5 Introduktion av anvandargranssnitt
2.5.1 Atkomst och férklaring av operatorslige

What would you like to drink?

Classis

- L

&

Black Coffee

EY

For att 6ppna operatdérsmenyn:

Tryck hogst upp pa skdrmens védnstra hérn i minst 3 sekunder (och ange PIN-kod) eller fér in
chef-kortet i kortfacket. Espresso House standard PIN-kod: 1996.
OBSERVERA: Det dr mojligt att stalla in maskinen till att endast tillhandahalla atkomst via chef-kortet.

Active errors | warnings

Hygiene

Cleaning Milk connector
Cleaning outside done m replaced

Flavour
cleaning

Operations

Show
m b out of order
Replace Empty Show
guick info S

Operatérsmenyn bestar av 3 avsnitt:

- Aktiva fel/varningar: Har visas alla larm eller varningar som behoéver atgardas av operatéren eller
teknikern.
- Hygien:
o [Rengoring] for rengoringsprocedurer av mjolk och bryggsystem.
o [Rengdring av utsida klar] for registrering av rengdring av maskinens utsida.
o [Skoljning] for endast skoljning.
o [Mijolkkontakt ersatt] ar inte relevant for detta koncept.
- Atgirder:
o [Fyll pa...] nér ingredienserna fyllts pa.
o [Provdrycker] for att dispensera provdrycker efter rengdring av maskinen och mjolk har fyllts
pa.
o [Visa ur funktion] i hdndelse av att maskinen maste sattas ur drift vid tekniska problem som
kraver ingripande fran en tekniker.
[**Starta om**] nar kaffemaskinen behover startas om.
[Ersatt smaktillsats] ndr en smaktillsatsflaska behover ersattas.
[Tom smaktillsats] nar en smak for tillfallet inte finns att tillga.
[Visa snabbinfomenyn] for att kontrollera den aterstaende mangden av olika ingredienser
[Vanta] i handelse av att maskinerna tillfalligt behover stangas av

O O 0O 0O ©
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2.5.2 Funktionen snabbinfo

Aktivera funktionen snabbinfo for direkt insikt i ingrediensvolymer och telemetri.

[ x | What would you like t¢

Hygiene Quick Information 20:22 06.04.20

c89.7t94.9 51325 b111.6 Out:
Cleanin, Milk connector

Milk: 11770ml

Fridge:5.4°C
Pricelist: List 5 Telemetry:— M:61%

Last audit report: -

Operations

Show — —
m ot

Replace Empty Show

flavour... flavour... quick info Standby

Oppna operatdrsliget och tryck pa snabbinfo e S1=Kvarvarande volym i sirapsflaska 1 i ml
for att omgdende kunna se den faktiska e S2 =Kvarvarande volym i sirapsflaska 2 i ml
mangden av smaksatt sirap och mjélk. e S$3=Kvarvarande volym i sirapsflaska 3 i ml

Stang denna funktion genom att trycka pa den * 54=Kvarvarande volym isirapsflaska 4 i m|

gula informationsskarmen e Mjolk = Total kvarvarande mjolkvolym i ml

e Kyl =Temperatur i kyl. Om temperaturen i kylen ar
for hog for lange initierar den ett larm eller till och
med satter maskinen ur funktion
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3. Rengoring och pafyllning
3.1 Allméan information

e  Pafylining:
Pafylining varierar efter faktisk konsumtion. For stationer med hog kapacitet kan pafylining beh6vas
mer an en gang om dagen. Maskinen skéljs och viktiga hygienpunkter rengors under pafylining.

e Rengoéring:
Maskinen (inklusive mjolksystem) samt utsidan av maskinen maste rengdras dagligen for att
sakerstilla basta prestanda och produktkvalitet. Ovriga delar av baristastationen ska rengéras
veckovis.
| tabellen nedan finns alla reng6rings- och skoljaktiviteter (manuella eller automatiska) och deras
begarda frekvens detaljerad:

Under Fére

Daglig | Veckovis anvindning | avstdngning

Automatiskt

Rengoringsprogram (initierad av operator)

Automatisk skoljning

Varmskoljning

Skéljning av mjolkslang

Stang av skoljning

Starta skoljning

Manuell

Sump/avfallsbehallare (i stationen)

Rengoring av dropplada

Rengoring av utsidan

Rengoring av kyl

Matartratt for kaffebonor

Sirapsdispenser

Utloppsror for varmt vatten
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3.2. Registrering av rengorings- och pafyliningsuppgifter

Alla driftsuppgifter maste registreras bade manuellt pa HACCP-kort och digitalt i operators-/chef-menyn pa
maskinen.

3.2.1 Manuell registrering pa HACCP-kort

Vid varje bes6k maste operatdren registrera rengorings- och pafyliningsaktiviteter manuellt pd HACCP-korten
som placeras vid stationen i ett av skapen. Detta &r obligatoriskt i enlighet med férordningar om HACCP och
livsmedelshygien.

Tabellen nedan ar ett exempel pa HACCP-registreringskort. Operatdren maste skriva ner veckonumret, dagens
datum, tiden och hans/hennes namn. Varje rengdrings- och pafyliningsaktivitet som genomférs under besoket
maste bockas av.

Cleaning Refilling
B c
+ c « (.2 o c 2 a
nga = © -8 < 7
c Y =l 2> g8 v 3 0 )
‘Euﬁé.E“’—gfbwgcnéxg—C
Week | Day Date Time Name | § % 5 wo| @B L w5 S| 3|S| |2
5 o|E ®©'E [ > = Q
2E¥'EE%E«:25 >| @ 20 e
SeE=|e |@ |[@ |g 8 <
L o E|Q O o
o W g
w
Mon
Tues
Wed
Thu
Fri
Sat
Sun

3.2.2 Digital registrering pa operators-/chef-menyn

Hygienmenyn i operatorslaget underlattar registrering av rengoringsatgarder. Nar detta ar genomfort visas
dagens datum under knappen pa den motsvarande rengéringsproceduren pa skdarmen.

Denna digitala registrering 6verensstammer med HACCP om alla atgarder loggas och om operatérens namn
registreras.
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3.3 Rengoringsmedel och material

e Rengoringstablett for kaffebryggsystem — Suma Café Auto Tabs C1.7

(levereras av JDE): ,1
o Suma Café AutoTabs &r ett koncentrerat rengéringsmedel i -*;‘::
tablettform. ?&‘—'—%
o Den anvands for daglig rengéring och spolning av Barista Pro- oy ::.:..,iifé

maskinens bryggsystem. Den hjalper till att avlagsna smuts,
flackar och kaffeavlagringar och forhindrar kalkavlagringar.
o Produkten kan doseras pa ett sakert satt och 16ses upp snabbt.
o Tabletten ska sattas i det manuella kaffeinslappet pa maskinens
ovansida (se rengoringsprocedur)

e Rengoringstablett for mjolksystem — Suma Café MilkClean Kit C3.7
(levereras av JDE):

o Detta kit innehaller 2 typer av tabletter <
(Varning: Blanda aldrig 2 olika typer av tabletter!): §_~E_~—_:._,/

= Stor behallare: Alkalisk rengéringstablett som hjalper till
att avlagsna mjolkfetter och kalksten. Anvand dagligen.
Kan ocksa anvandas for rengéring av
varmvattenutloppet.

=  Liten behallare: Sur rengoringstablett som hjalper till att
avlagsna mjolkpartiklar. Anvand en gang i veckan istallet
for alkalisk tablett. 1x

Rengoringstabletternas sdkerhetsdatablad finns pa JDE:s supportwebbplats:
http://jacobsdouweegbertsprofessional.support/other/cleaning-materials

e Rengoringsmedel for insidan av kylen, maskinens utsida och raknare S
(medfoljer ej):

o Anvand en hushallsrengdringsprodukt for att avlagsna
mjolkavlagringar, kaffestank och bakterier och rengér med en vat
trasa. ;—_:

o Vid rengéring av maskindelar ska du spreja produkten pa trasan
och inte direkt pa delarna, da detta paverkar smaken.

e Ren trasa (medfdljer ej):

e Rengoringsbehallare (medfdljer med maskinen)

e  Rengoringsborstar (medféljer med maskinen):

o Rengoringsborste for yttre delar

o Rengoringsborste for bryggenhet
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3.4 Pafyllningsprocedur inklusive skoljning

Foére start
o Maskiner med hog kapacitet ska fyllas pa mer dn en gang per dag.

o Denna procedur ska foljas for de situationer nar endast pafyllning kravs (fullstandig rengéring har
redan utforts samma dag).

o Aven nir maskinen endast behdver en pafyllning maste maskinens utsida ocksé rengéras.
No6dvandiga material

o Ren trasa/rengoringsmedel for maskinens utsida
o Rengoringsborste (yttre delar)

3.4.1 Daglig pafyliningsprocedur

Fyll pa matartrattarna. Fyll pa med de olika kopptypernai Fyll pa
stationen. korsforsaljningsprodukterna och
rengor ladorna vid behov.

What would you like to dr|

-
i, mm—— )
Quick Information 14:11 220219 ros = \
€902194351325b1114 Out — n .

$1:700mi; S2:700ml; S3:700mi; S4:700mi . *
Milk: 11975ml '

Pricelist List 3 Telemetry — M:61%
Last audit report: -

Ae=e=wm

Oppna operatdrsmenyn. Fyll pd med mjolk vid behov. Fyll pa med smaksatta sirap vid
Kontrollera brickan for behov (se Pafyllningsprocedur

Tryck pa [snabbinfo] och kondenserat vatten och tom vid for sirap). Byt ut flaskan nar over

kontrollera mangden mjolk inuti behov. 75 % av dess volym har

behallaren och sirapsflaskorna forbrukats eller nar flaskans
Viktigt Blanda inte farsk mjolk utgangsdatum passerats.

med gammal mjolk! Hall ut den
gamla mjoélken och rengor
behallaren.
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Active errors / wamings

Caution!

Operations

Show
m b m
Replace
flavour...

Oppna operatérsmenyn.
Tryck pa [Skoljning]

Empty Show
flavour... quick info

Systemskoljning startar. Vanta
tills atgarden &r slutford.
Observera: Varmt vatten!

Bekrafta (Ja/Nej) om mjélken har
bytts ut.

Foljande falt visas:

e Kaffebonbehallare 1, 2, 3

o Mjolk.

e Sirap: 1, 2, 3, 4.

Tryck pa de pafyllda
ingredienserna och tryck sedan pa
knappen [bekrafta].

Active errors / wamnings

Hygiene

Cleaning i r
outside done s

Flavour
cleaning
Operations
Show
“ o m
Replace
flavour...

Oppna operatdérsmenyn och tryck
pa [Pafyllning] for att 6ppna

pafyllningsmenyn.
-I

Ange volym for kvarvarande
mjolk (det verkar som att mjolk
har fyllts pa) och tryck pa fortsatt

Empty Show
flavour... quick info

Fill up milk system

i .( N

Observera: Det ar vanligt med en liten férsening i mjukvaran, darfor ar det viktigt att vanta en stund tills
nasta skdarm dyker upp efter att ha tryckt [Confirm] i operatérsmenyn — [Fillup]. Tryck inte flera ganger pa
[Confirm], dd kommer du av misstag trycka pa [Confirm] pa ndstkommande skdrm och darmed missa det
viktiga steget av att stdlla in mjélkvolymen. Om det har steget missas kommer varningen ”Milk empty” att
synas strax darpa dven om det finns mjolk i behallaren eftersom maskinen tror att mjélken &r slut.

Fill up milk system

Remaining milk amount
L

Prease enter

Caution!

(T

Maskinen startar en

Ett justeringsreglage visas. Ange
faktisk volym och tryck pa den
grona V-symbolen (i annat fall
sparas inte det angivna vardet).
Tryck pa fortsatt.
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Avlagsna och rengér droppgallret
och droppladan.

mjolkskoljningsprocedur
automatiskt. Vanta tills dtgarden
ar slutford.

Observera: varmt vatten!

Egberts Professional



Rengodr maskinens utsida med en
ren trasa.

3.2.2 Pafylining av smaksatta sirap

Oppna skapdérren till sirapsladan.

Flavour exchange

Which favour will be exchanged?

1 2
-» Y=
Checotate Cooke. mw‘
3 4
\ Vanilla

=
Bekrafta vilken smaksatt sirap
som bytts ut.

Ta bort flaskan och koppla bort
slanganslutningen.

Rengor slangen och
anslutningarna med ljummet
kranvatten.

17|Sidan Jacobs Douwe
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Kontrollera maskinens funktion:

dispensera en cappuccino
(operatérsmeny > provdrycker)

=t 1.3
Skjut ut ladan med flaskorna.
OBSERVERA Blanda inte ny sirap
med gammal sirap.

Flavour excha

inge
Sokoctiod v 1 Chocolals Conkin

@(}!6‘7

Azention: The hoses are being drained!

Sirap inuti slangen flodar tillbaka
till flaskan.

_

Skruva av flaskférslutningen.

Skriv ned 6ppningsdatum pa den
nya flaskan.

Professional

Active errors / wamnings

Hygiene

Flavour
cleaning
Operations
Show » o
m o
Replace Empty Show
flavour... flavour... quick info

Oppna operatérsmenyn och
bekrafta rengdring av utsidan

Hyglene

Cleaning Milk connector
outside done replaced

Operations

Fillup... Tost Drinks
Empty
flavour...

Oppna ”Operatérsmeny” och
tryck pa [ersatt smaktillsats]

Remove the botte together wih suction piece
Clean both he suction piece and the hose
connection of the Flavour Point with a clean,
damp cloth

Rinse the hose thoroughly whh kikewarm tsp
water

Folj instruktionerna som visas och
tryck pa [bekrafta].

Flavour exchange
Sebected favour: 1 Choculate Cookie
Place the rinsed hose Into the new dottle
Place the bottle into the holder
‘Connect the suction piece o the hose
connection of the Flavour Point

1 2 3 4
39 - i

Montera slangen pa den nya
flaskan.

OBSERVERA Vidror inte med dina
hander, utan anvand istallet en
servett

Placera den nya flaskan i ladan
och ateranslut slangen till
dispensern.




Flavour exchange
Selocted Ravour: 1 Chocolate Cookie:

Activato e pun ust 1o hose s filod
Press Ihe bullon 1o ifiale S3aS0D o the purg
Stop the pump whea he flow i< sisble

Satt tillbaka ladan i skapet och Tryck pa [fortsatt] for att borja fylla slangen.

stang luckan. Tryck pa [sluta pumpa] om slangen ar fylld. (dvs. tills det droppar fran
OBSERVERA Sakerstall att utloppet)

slangarna inte ar klamda. Tryck pa [Slutfor] for att slutféra.

For att inaktivera en sirap

Nar en sirap for tillfdllet inte finns tillgdnglig inaktiveras den enligt féljande.

Active errors / warnings Active errors / warnings

Hygiene

Hygiene

Cleaning Milk connector Cleaning Milk connector
Sleaning outside done gizelng replaced Sleaning outside done gipsida replaced

Flavour Flavour
cleaning cleaning

Operations Operations

5 Show b v Show
Sesad il out of order
Replace Empty Replace Empty
flavour... Standhy, flavour... flavour... Stendhy,

Fo6r att inaktivera en smaksatt sirap: Fo6r att ateraktivera en smaksatt sirap:
Oppna operatdrsldget och tryck pd ”tdm Tryck pa knappen ”Pafylining” for att bekrafta
sirapsflaska” byte/pafyllning.
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3.5 Daglig rengéringsprocedur

Fore start

o Rengoring av maskinen (inklusive kaffe- och mjolksystem) maste utféras dagligen. Kontrollera alltid
rengorings- och pafyliningsschemat och/eller operatdrs-/chef-menyn for att ta reda pa om rengoring
redan utforts.

o Under vantetider vid rengéring, utnyttja mojligheten att fortsatta med rengéring av maskinens utsida
och pafyllning av ingredienser och tillbehor.

Nodvandiga material
o Rengoringsbehallare
o Rengoringstablett (rengéring av kaffebryggningssystem)
o Rengoringstablett (rengbring av mjolksystem)
o Pappersservett/ren trasa/rengéringsmedel for maskinens utsida

o Rengoringsmedel for mjolkbehallare

o Rengoringsborstar (externa delar) /rengéringsborste for bryggsystem

Observera: Anvand alltid personlig skyddsutrustning nar du hanterar rengoringsmedel, i enlighet med MSDS.

Fullstandig procedur i detalj

Acti ings

Hygieno

Cloaning Milk connector
outside done replaced

Operations

Show

m bioatair m
Replace Empty Show

Sukkinto, hacinick

Ta bort den svarta, flexibla delen Rengor bada sidorna med varmt Ga till operatorsskarmen och valj

som sitter i utloppet. vatten och en borste. [Rengoring].
(dra nedat) Tips Du kan ocksa lagga delen i
rengoringsbehallaren under
rengoring.

» 4 | P - —_—
Skarmen visar: "Ta bort Ta bort skyddspanelen bakom Rengor bryggsystemet med den
sumpbehallaren” utloppet (tryck uppat). medféljande borsten.

Ta bort all kaffesump ur maskinen
Tom och rengér sumpbehallaren.
(Starta inom 5 sek.)
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.
@
'1

Satt tillbaka skyddspanelen och Skarmen visar ”Satt i Skdrmen visar "ta bort

sumpbehallaren. rengoringstablett”. mjolkbehallare”.

OBSERVERA Vinkla upp Satt i en rengoringstablett (Suma Ta bort mjolkbehallaren. Den

sumpbehallaren en aning nar du Café Tab 2.2.) i det manuella aterstaende mjolken i behallaren

satter tillbaka den i maskinen. kaffeinslappet ovanpa maskinen, maste kasseras och behallaren
och bekrafta med knappen [ok]. maste rengoras.

Tryck pa [Fortsatt].

08:20
Cieaning s in progress
) ‘ — S ——— =
Placera rengodringsbehallaren med  Maskinen tillsatter varmt vatten Rengdr undersidan av utloppet
1 rengoringstablett for till tabletten och initierar med en borste medan varmt
mjolksystemet (Suma Café rengoringsprocessen. vatten flodar ut.
MilkClean Tabs C3.7). Observera: varmt vatten!

Tryck pa [Fortsatt].

PRE

& TS

Skoljningsprocessen tar ca 9 min. Fyll pa med de olika kopptypernai Fyll pa tillbehorsprodukter.
Fortsatt med pafyliningsprocessen  stationen.

under skdljningsprocessen:

Fyll pa matartrattarna. Om den

senaste pafyliningen var for mer

an 48 timmar seden ska du slanga

de aterstaende kaffebonorna och

fylla pa matartratten igen.
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Vanta tills skérmen visar
meddelandet: “ta bort och skolj
behallaren”.

Ta bort och skolj
rengoringsbehallaren.

Fill up milk system

R— ()

Picaso crtcr

|

Tryck pa [fortsatt] pa skarmen.

Skarmen kommer sedan indikera
att mjolkslangarna fylls pa.

Satt tillbaka den flexibla delen
igen.

OBSERVERA Sidkerstall att de 4
transparenta sirapsslangarna ar
kvar pa sina platser. (dvs. att de
sticker fram i enlighet med bilden)
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\ \ k.
Rengor kylskapet med en ren
trasa.

Tom férangarfacket och torka av
kylskapet med en pappersduk.

Fill up milk system

Remalning milk amount @
—
—

Piease erier the cumcet remsining mik amourt |

0

Ett justeringsreglage visas. Ange
faktisk volym och tryck pa den
grona V-symbolen (i annat fall
sparas inte det angivna vardet).
Tryck pa [fortsatt].

Rengor/avldgsna droppgallret och
rengor droppladan.

Egberts Professional

Cleaning program

‘Connect the milk container.
Put the milk container in the fridge.
Confirm with Continue.

Fyll pd mjolkbehallaren och satt
tillbaka den i kylen.
Tryck pa [fortsatt] pa skarmen.

‘

Maskinen startar en
mjolkskoljningsprocedur
automatiskt. Vanta tills atgarden
ar slutford. (ca 60 sekunder)
Observera: varmt vatten!

Rengdr maskinens utsida med en
ren trasa.



Active errors / warnings

Hyglene

Cleaning Milk connector
outside done. replaced

Flavour
cleaning

Kontrollera maskinens funktion: Oppna operatérsmenyn och Oppna mittenddrren (eller héger)
dispensera en cappuccino. bekrafta rengoring av utsidan av stationen.
(operatorsmeny > provdrycker) innan du fyller pd med Rengor den nedre delen av
ingredienser. sumpladan med en
pappersservett.

Avlagsna avfallsbehallaren som ar
avsedd for kaffesump.
Satt i en ny avfallspase.

3.6 Veckovis rengoringsprocedur

3.6.1 Utlopp for varmt vatten

Vrid varmvattenutloppet moturs

Satt tillbaka silen i utloppet och

for att avlagsna det I6sning med ljummet vatten och1  montera den pa réret igen.
(NAR DET HAR SVALNAT!) rengoringstablett for
Avlagsna silen fran utloppsdelen. mj6lksystemet

(Suma Café MilkClean Tabs C3.7).
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3.6.2 Matartratt for kaffebonor

Avlagsna lasmekanismen pa Ersatt Idsmekanismen med Sakerstall att plattan fors in helt.

botten av matartratten: metallplattan som medféljer
Skjut forsiktigt ut lasmekanismen maskinen. Plattan stanger matartratten och

forhindrar att kaffebonor faller ur.

Lyft ut matartratten. Tom och rengdér matartratten. Satt tillbaka matartratten i
maskinen.

Metallplattan ska placeras
korrekt i utskarningen.

Tryck tillbaka matartratten och ta  Skjut tillbaka lasmekanismen till
bort metallplattan. ratt lage.
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3.6.3 Modul for smaksatt sirap

Active errors / warnings

Hyglene

=1 B I =
outside done. replaced

Show
out of order

Oppna operatérsmenyn och tryck
pa [Rengor sirapsdispenser].
Sirap inuti slangen flédar tillbaka
till flaskorna.

Fyll rengoringsbehallaren med
varmt vatten

Anslut rengoéringssatsens slangar.

Ateranslut slangarna till den
smaksatta sirapen.
Skarmen visar korrekt position.
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Cleaning program
00:09
Cleaning is in progress

Sirap inuti slangen flodar tillbaka
till flaskorna.

00:09
Gleaning s i progress

Tryck pa [Fortsatt].
Skoéljning kommer nu att starta (ca
1:30 min.)

Rengor flaskforslutningarna for att
undvika att sockerkristaller bildas.

Professional

Koppla bort anslutningarna och
lagg undan slangarna.

TIPS Anvand en plastpase for att
forhindra att sirapen som flédar
genom slangarna lacker ut.

Reconnect the flavour botties.

Efter skoljning: koppla bort
rengoringslangarna och avlagsna
behallaren.

Rengor anslutningarna pa ramen
med en ren och fuktig trasa vid
behov

Activate the pump unts the hose s filed
Press the button 1o intate starstop of the pump
5109 the pump whe the fiow Is stable.

,.‘

Tryck pa [Péfyllning] av den forsta
sirapen for att borja pafylining av
slangen.

Tryck pa [sluta pumpa] om slangen
ar fylld. (droppar flodar fran
utloppet).

Upprepa proceduren for alla
sirapssorter.



Tryck pa [Fortsatt] och folj Om du ser utspilld sirap:
instruktionerna pa skdarmen.

Begér en provdryck via Rengor ladan eller skapet med en
operatérsmenyn. ren trasa och lampligt

rengdringsmedel.

3.7 Kontroller vid 6ppning och stangning

3.7.1 Kontroller vid 6ppning

Observera foljande artiklar i borjan av varje besok:

Att kaffemaskinen och kylen fungerar ordentligt och ar sékra att arbeta med.
Kontrollera om nagot larm visas pa operatérsmenyn som behover atgardas eller meddela detta till en
tekniker.
Kontrollera HACCP-registreringskortet och operatdrsmenyn pa maskinen for att ta reda pa om:
o Fullstandig rengdring redan har utforts eller behéver utforas.
o Rengoéring av andra delar behdver genomféras (veckovis rengoring).
Kontrollera vilka ingredienser och tillbehér som behéver fyllas pa.

3.7.2 Kontroller vid stangning

Observera foljande artiklar vid slutet av varje besok:

Inga utspillda ingredienser p3, i eller ndra maskinen.

Inga anvanda koppar finns pa disken.

Rengdr dropplada och droppgaller.

Rengdr maskin, kyl och utrustnings utsida, inga fingeravtryck.

Soptunna for kaffesump har tomts.

Korsforsaljningslador har fyllts pa i enlighet med referenskortet och rengjorts, inga fingeravtryck.
Matartrattar for kaffebdnor, mjolk och smaksatta sirap har fyllts pa.

Mangden ingredienser som namns i snabbinfomenyn ar korrekt.

Ingredienser vars utgangsdatum har I6pt ut har ersatts.

Alla rengoringsmedel har férvarats ordentligt.

Alla rengorings- och pafyliningsaktiviteter har registrerats pa HACCP-korten och digitalt i operators-
/chef-menyn.

Operators-/chef-kort har avlagsnats fran insattningen och férvarats.

Skapsdorrar ar lasta och nycklar har tagits ur.

Maskinen ar redo att salja alla drycker pa menyn och inga larm visas pa skarmen.
Betalningsmodul (nar sadan finns) fungerar.

Det ar sakert for konsumenter att anvanda maskinen.
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