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1. HACCP & Barista Station

HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) er et kontrolsystem, der garanterer fgdevaresikkerhed. En god
tilgang og overholdelse af HACCP sikrer et sikkert forbrug for vores forbrugere.

| praksis er det ngdvendigt at sikre, at Barista Station fuldt ud overholder HACCP ved hvert trin i processerne:

- Sikkerhed

- Vedligeholdelse af udstyr og registrering af aktiviteter/opgaver

- Hygiejne

- Handtering og opbevaring af ingredienserne og renggringsmidler

1.1 Sikkerhed

Betjening, opfyldning og renggring af dispenseren skal begraenses til kun at matte foretages af autoriserede
og uddannede fagfolk. Sgrg for, at nyt personale laeser operatgrvejledningen, fgr de betjener dispenseren,
og at de forstar de sikkerheds- og hygiejnemaessige aspekter.

e Brugere:

o Enheden kan bruges af bgrn pa 8 ar og derover samt af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn
eller har faet instruktion om brugen af enheden pa en sikker made og har forstaet de risici,
der er forbundet hermed.

o Bgrn ma ikke lege med enheden. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke udfgres af
bgrn.

o | drift:

o Advarsel: Produkterne, som dispenseren leverer, er meget varme! For at forhindre
skoldninger skal du holde handerne og andre kropsdele vaek fra leveringsomradet, for du
trykker pa en leveringsknap.

o Advarsel: Rgr aldrig ved strgmforsyningen eller stremforsyningsstikket, nar dine hander
eller netledningen eller stikket er vade. Hvis netledningen pa dispenseren er beskadiget,
skal du slukke maskinen og kontakte din systemleverandgr for at aftale en udskiftning.
Der er risiko for at klemme fingrene ved handtering af bevaegelige komponenter.

Stik aldrig dine haender eller noget redskab ind i bgnnetragten eller abningen af
bryggeenheden, nar kaffemaskinen er taendt.
e Renggring:

o Bliv ved dispenseren under renggringsproceduren, da der bruges renggringsmidler og meget
varmt vand Igber ud under processen.

o Brug ikke en vandstrale under renggring.

o Brug udelukkende de anbefalede renggringsprodukter til renggring.

1.2 Vedligeholdelse af udstyr og registrering af aktiviteter/opgaver

Selve Barista Pro-maskinen er HACCP-kompatibel. Dele, der kommer i kontakt med drikkevarer, skylles med
meget varmt vand som en del af renggringsprogrammet. Enkelte specifikke dele tages ud af maskinen og
renggres separat.

e Maskinen skal altid renggres i henhold til den aftalte renggringsplan.

e  Sgrg for, at maskinen altid er ren indeni og udenpa

e Alle renggrings- og genopfyldningsaktiviteter skal vaere logget pa HACCP-kort og digitalt i
operatgr/chef-menuen

e Det er operatgrens ansvar at holde styr pa, og registrere produkternes holdbarhed.
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1.3 Hygiejne

e Vask dine haender med varmt vand og en antibakteriel saebe
o |tilfeelde af en smitsom sygdom (forkelelse, influenza, covid-19), ma der ikke udfgres noget arbejde
med mad/fgdevarer

1.4 Handtering og opbevaring af ingredienser

1.4.1 Maelk

Forkert handtering af maelk forringer fgadevaresikkerheden og medfgrer hygiejne- og sundhedsmaessige risici!
Det er bydende ngdvendigt at overholde fglgende punkter:
e  Genopfyldning:
o Malkebeholderen ma ikke efterfyldes. Hvis maelkebeholderen skal genopfyldes: Kassér den
resterende mangde meaelk, og genopfyld med frisk maelk.
Brug kun pasteuriseret, homogeniseret frisk sgdmaelk som aftalt.
Brug mindst en dag fgr udigbsdatoen.
Brug de f@rst seldste produkter fgrst (princippet "fgrst ind, fgrst ud”).
o Luk kgleenheden straks efter opfyldning.

O O O

e Handtering:

o Brug beskyttelseshandsker, nar du arbejder med maelk.

o Brug melk direkte fra den originale emballage.

o Kontrollér emballagen for skader, fgr den abnes.

e Renggring:

o Nar maskinen renggres, skal den resterende maelk i maelkebeholderen kasseres, og
malkebeholderen skal renggres fuldstaendigt med varmt seebevand eller i
opvaskemaskinen. ”Ny” frisk maelk pafyldes for at skabe en klar bremse i maelkeforsyningen.

o Pafyld aldrig gammel mzlk ovenpa ny, nar renggring er pakraevet!

e  Opbevaring:

o Segrg for, at udbnet maelk anvendes inden den dato, der er angivet pa emballagen eller dasen.

o Opbevares i kgleskab (maks. 5 °C).

o Opbevar malk adskilt fra renggringsprodukter.

1.4.2 Smagssirup

Forkert handtering af sirup eller smagsgivende tilseetningsstoffer kan forringe fgdevaresikkerheden!
Det er bydende ngdvendigt at overholde fglgende punkter:
e  Genopfyldning:

o Efterfyld aldrig flaskerne med sirup eller smagsgivende tilsaeetningsstoffer.

o Bruginden udlgbsdatoen.

o Brug de fgrst xldste produkter fgrst (princippet "fgrst ind, fgrst ud”).

o Sirupflasker har en holdbarhed pa maks. 6 uger efter abning. En dag fgr udlgbsdato, skal
flaskerne bortskaffes og udskiftes. Det er derfor vigtigt at notere datoen for dbning pa selve
flasken.

o Udskift en flaske, nar mere end 75 % af dens indhold er brugt op

e Handtering:
o Brug sirup eller smagsgivende tilsatningsstoffer direkte fra den originale emballage/flaske.
o Kontrollér emballagen/flasken for skader, fgr den dbnes.

e  Opbevaring:

o Holdbarheden for uabnede Monin sirupflasker er 36 maneder og udlgbsdatoen er naevnt pa
emballagen.

o Opbevar siruppen pa et tgrt, kegligt og merkt sted.

o Opbevar sirup adskilt fra renggringsprodukter.
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1.4.3 Kaffebgnner

Forkert handtering af kaffebgnner forringer fgdevaresikkerheden og medfgrer hygiejne og sundhedsmaessige
risici!
Det er bydende ngdvendigt at overholde fglgende punkter:
e  Genopfyldning:
o Anvend udelukkende Espresso House-kaffebgnner som aftalt.
o Bruginden udlgbsdatoen.
o Brug de fgrst aldste produkter fgrst (princippet “fgrst ind, fgrst ud”).
o Kaffebgnner har en dben holdbarhed pa 48 timer efter abning, sa tragten ma ikke overfyldes.
Kontrollér altid renggrings- og genopfyldningsplanen og/eller den digitale operatgrmenu:
Hvis den sidste pafyldning af bgnner var for mere end 48 timer siden, skal du kassere de
resterende bgnner, renggre og genopfylde tragtene.
e Handtering:
o Brug kaffebgnner direkte fra den originale emballage.
o Kontrollér emballagen for skader, fgr den abnes.
e  Opbevaring:
o Holdbarheden for udbnede Espresso House-kaffebgnner er 12 maneder og udlgbsdatoen er
naevnt pa emballagen.
o Opbevar kaffebgnnerne pa et tgrt, kgligt og mgrkt sted.
o Opbevar kaffebgnner adskilt fra renggringsprodukter.

1.5 Handtering og opbevaring af renggringsprodukter

ADVARSEL - Risiko for forgiftning pa grund af indtagelse af renggringsprodukter.
Det er bydende ngdvendigt at overholde fglgende punkter:

e  Handtering:
o Indtag ikke renggringsprodukter.
Bland aldrig renggringsprodukter sammen med andre kemikalier eller syrer.
Laeg aldrig renggringsprodukter i maelkebeholderen.
Seet aldrig renggringsprodukter i beholderen til drikkevand (intern/ekstern).
Brug kun renggrings- og afkalkningsprodukter til det tilsigtede formal (se etiketter).
Undlad at spise eller drikke, mens du bruger renggringsprodukter.
Se¢rg for, at omradet er godt ventileret, nar du bruger renggringsmidler.
Brug beskyttelseshandsker, nar du bruger renggringsprodukter.
o Vask dine haender grundigt straks efter brug af renggringsmidler.

0O O O 0O O O O

e Opbevaring:
o Opbevar renggringsprodukter utilgaengeligt for bgrn og uautoriserede personer.
Beskyt renggringsprodukter mod varme, lys og fugt.
Opbevar renggringsprodukter adskilt fra syrer.
Opbevar kun renggringsmidler i deres originale emballage.
Opbevar renggringsprodukter til daglig og ugentlig brug adskilt fra hinanden.
Opbevar ikke renggringsprodukter sammen med fgdevarer, drikkevarer eller tobak.
o Overhold lokale bestemmelser om opbevaring af kemikalier (renggringsprodukter).
e Bortskaffelse:
o Hvis renggringsprodukter ikke kan bruges, skal de bortskaffes sammen med deres beholdere
i henhold til de lokale og lovmaessige bestemmelser.
e Ngdoplysninger:
o Lees omhyggeligt oplysningerne pa emballagen, fgr du bruger renggringsprodukter.
o Sikkerhedsdatabladet fra leverandgren kan findes pa supportwebstedet for JDE:
http://jacobsdouweegbertsprofessional.support/other/cleaning-materials

O O O O O
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2. Beskrivelse af dele

2.1 Oversigt over mgblet
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ESPRESSO HOUSE
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A wnNeE

Krydderiholder

Kaffemaskine

Kopdispenser (4)

Skab — Kgleskab med
maelkebeholder

Skab — Smagssirup-dispenser og
affaldsbeholder til kaffegrums
Skab — Generelt depot

(ikke tilgengeligt pa alle mgbler)



2.2 Oversigt over maskinen

1. Tragt til kaffebgnner (3)

2. Abning til manuel tabletfgdning i
kaffebrygger (bag midterste tragt)
Trykmaler

Grafisk brugergraenseflade
(bergringsskaerm)

Knap til varmt vand
Varmtvandsudlgb (med indvendig si)
Beskyttelsespanel

Bakke til kaffegrums

UdIgb til drikkevarer (flytter sig
automatisk til den rigtige kopposition)
10. Gitter til kop og drypbakke

pw

L o ~NOWw

2.3 Drikmenu

Barista Pro-maskinen tilbyder et udvalg af premium
kaffedrikke, savel som varmt vand som hermed angivet i
menukortet*.

De melkebaserede kaffedrikke tilberedes med frisk
komaelk, og der er ogsa muligheder for brugere at vaelge
en latte med tilsat smag (4 varianter til radighed:
Chokoladecookie, vanilje, saltet karamel og Noisette
(ristet hasselngd)).

For de fleste af drikkevarerne har forbrugeren ogsa
mulighed for at tilfgje et ekstra shot eller et smagsshot.

Med hensyn til te vil maskinen dispensere varmt vand, og
forbrugeren vil veere i stand til at velge mellem 4
forskellige teer, der er tilgeengelige i krydssalgsbakkerne:
Earnest Earl (sort te), Cool Miss Green (gren te), Mellow
Mr. Bloom (rooibos), Witty Cherries (hvid te).

Alle  drikkevarer  (undtagen  drikkevarer = med
smagstilseetning) udleveres uden tilsat sukker.
Forbrugeren har mulighed for at tilfgje hvidt eller brunt
sukker, der ogsa er tilgaengelig i krydssalgsbakkerne.

Noget ekstra?
Drikkevarer leveret fra denne kaffemaskine kan Bstras
indeholde spor af komaelk og ngdder.

*nyeste menukort er tilgeengelige pa lokale markeder.
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2.4. Ingredienser og krydderiholder

2.4.1 Malk

Den eneste maelk, der ma bruges til Barista Station, er maelken, der er aftalt med Espresso House:
Pasteuriseret, fedtfattig maelk (frisk maelk, 3-4%), helst fra Arla.

2.4.2. Kaffebgnner

Der ma kun anvendes Espresso House-kaffebgnner i Barista Station maskinen. Der findes to typer
kaffeblandinger:

SIGNATURE
ESPRESSO

W b
-

Signature Brew:
placeret i den midterste tragt

Signature Espresso:
placeret i venstre og hgjre tragte

2.4.3 Smagssirup

Dispenseren til smagssirup indeholder 4 flasker smagssirup. Fglgende sirupper er til radighed:

I

scoldte
O polie vanille

ozl

b

v
a4

( 3
_.‘/l;v(/fl'() ) de _,/{*“‘/A)l'n!nh‘ _/:').%ij:n,nvl:’ _./t'/,‘/u’uluh'
MONIN' MONIN MONIN MONIN
L & e ¥ 7 v )
f Fha~ > \ (“J‘jﬁl ? ‘?\:ﬁi(lh"}

"C7mrol«m"
2 3 .
‘@f Lnoku‘1

Chokoladecookie
(700 ml)
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Caramel

Saltet karamel
(700 ml)

Vanilje
(700 ml)
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Ristet hasselngd
(700 ml)



2.4.4. Krydderiholder og tilbehgr

Fglgende tilbehgr findes pa stationen:

o Kopper og lag i forskellige stgrrelser: 8 oz (235 ml) (Medium) and 16 oz (470 ml) (Large)
(Espresso House brand)

Brunt og hvidt sukker i steenger (Espresso House brand)

Servietter (Espresso House brand)

Omrgrere

Enkeltpakkede tebreve (4 varianter: Earnest Earl, Cool Miss Green, Mellow Mr. Bloom, Witty
Cherries).

o O O O

Kun det aftalte tilbehgr skal vaere til stede, og tilbehgr skal altid genopfyldes i henhold til skemaet nedenfor:

Napkins
Stirrers
Tea (#4)
Sugar stick
Lids for
Papercups
Multiple sizes
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2.5 Introduktion til brugergraensefladen
2.5.1 Adgang til, og forklaring af operatgrtilstand

What would you like to drink?

Classis

r L

Black Coffee

EY

Sadan dbnes brugermenuen:

Tryk i gverste venstre hjgrne pa skeermen i mindst 3 sekunder (og indtast pinkoden), eller indsaet
chefkortet i kortabningen. Espresso House standard PIN-kode: 1996.
BEMZRK: Maskinen kan indstilles under installation til udelukkende at give adgang med chefkortet.

Active errors | warnings

Hygiene

Cleanin, Cleaning Milk connector
2 outside done ahsddes:

Flavour
cleaning

Operations

Show
m b out of order
Replace Empty Show
guick info S

Operatgrmenuen bestar af 3 sektioner:

- Aktive fejl/advarsler: Her vises alarmer eller advarsler, der kraever handling fra operatgren eller
teknikeren.
- Hygiejne:
o [Renggring] til renggringsproceduren for maelk og brygningssystemer.
o [Renggring udenfor udfgrt] til registrering af renggring af ydersiden af maskinen.
o [Skylning] kun til brug for skylning.
o [Melketilslutning udskiftet] er ikke relevant for dette koncept.
- Handlinger:
o [Opfyldning ...] nar ingredienserne er blevet genopfyldt.
o [Testdrikke] til udlevere af testdrikke efter renggring af maskinen og maelk er blevet
genopfyldt.
o [Vis ude af drift] i tilfaelde af, at maskinen skal seettes ud af drift i tilfaelde af tekniske
problemer, der kraever en teknikers indgriben.
[**Genstart**] nar kaffemaskinen skal genstartes.
[Udskift smag], nar en smagsflaske skal udskiftes.
[Smag er tom], nar en smag midlertidigt ikke er tilgaengelig.
[Vis hurtig info-menu] for at kontrollere den resterende mangde forskellige ingredienser
[Standby], i tilfaelde af, at maskiner skal slukkes midlertidigt

O O 0O 0O ©
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2.5.2 Funktionen til hurtige oplysninger

Aktivér funktionen til hurtige oplysninger for at fa direkte indsigt i maengder af ingredienser og telemetri.

Active errors / warnings

Hygiene

Cleaning Milk connector
outside done replaced

Flavour
cleaning

Operations

Show — —
m ot

Replace Empty Show

flavour... flavour... quick info Standby

What would you like t¢

Aktivér operatgrtilstand, og tryk pa hurtige
oplysninger for direkte at fa vist den faktiske
maengde smagssirupper og maelk.

Luk funktionen ved at trykke pa den gule
informationsskaerm.

Quick Information 20:22 06.04.20
c89.7t94.9 51325 b111.6 Out:

S1:700ml; S2:700ml; S3:700ml; S4:700ml;

Milk: 11770ml

Fridge:5.4°C

Pricelist: List 5 Telemetry:— M:61%

Last audit report: -

S1 = Resterende maengde i sirup flaske 1 i ml
S2 = Resterende maengde i sirup flaske 2 i ml
S3 = Resterende maengde i sirup flaske 3 i ml
S4 = Resterende maengde i sirup flaske 4 i ml
Meelk = Resterende malkevolumen i alt i ml
Kpleskab = Kgleskabstemperatur. Hvis

temperaturen i kgleskabet er for hgj i for lang tid,
vil det starte en alarm eller endda seaette maskinen

ud af drift
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3. Renggring og genopfyldning

3.1 Generelle oplysninger

e  Genopfyldning:

Genopfyldning afhaenger af det faktiske forbrug. For stationer med hgj kapacitet kan det vaere
ngdvendigt med genopfyldning mere end en gang om dagen. Maskinen skylles, og kritiske
hygiejnepunkter renses under genopfyldning.

e Renggring:

Maskinen (herunder malke-systemet) samt det ydre af maskinen skal renggres dagligt for at sikre den

bedste ydeevne og produktkvalitet. Andre dele pa Barista Station skal renggres ugentligt.

I nedenstaende tabel er alle renggrings- og skylningsaktiviteter (manuelle eller automatiske) og deres

kraevede frekvens beskrevet detaljeret:

Under

Dagligt drift

Ugentligt

Fgr
nedlukning

Automatisk

Renggringsprogram (igangsat af operatgren)

Automatisk skylning

Varm skylning

Skylning af maelkeslange

Skylning ved nedlukning

Skylning ved opstart

Manuelt

Kaffegrums/affaldsbeholder (i mgblet)

Renggring af drypbakke

Udvendig renggring

Renggring af kgleskab

Tragt til kaffebgnner

Sirupdispenser

Udlgbsregr til varmt vand
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3.2. Registrering af renggrings- og genopfyldningsopgaver

Alle driftsopgaver skal registreres bade manuelt pa HACCP-kort og digitalt i operatgr/chef-menuen i maskinen.

3.2.1 Manuel registrering pa HACCP-kort

Ved hvert besgg skal operatgren manuelt registrere renggrings- og genopfyldningsaktiviteterne pa HACCP-
kortene, som placeres pa stationen i et af skabene. Dette er obligatorisk i henhold til reglerne for HACCP og
fedevarehygiejne.

Tabellen nedenfor er et eksempel pa et HACCP-registreringskort. Operatgren skal skrive ugenummeret, datoen
for dagen, klokkeslaet og hans/hendes navn. Alle renggrings- eller genopfyldningsaktiviteter, der er afsluttet
under besgget, skal vinges af.

Cleaning Refilling
— C
+ c =[.2 Q c 8 o
w® 2l |2 © c < »
S S sle &>o|la 23 21 , (]
. c © o ff: = 203 a0 @ 9 c Q c = % E
Week | Day Date Time Name |3 ® 5|lwS|23|c 8|25 3|8|3|5|=
= O|E ®|'E c ol = om ) (9]
° B8 |2 Elg Ele S|8B = é
S EZ|C® @ o £ Q
T g £|o o (@] i £
O w
Mon
Tues
Wed
Thu
Fri
Sat
Sun

3.2.2 Digital registrering i operatgr/chef-menuen

Hygiejnemenuen i operatgrtilstanden letter registrering af renggringsaktiviteter. Nar disse er afsluttet, vises
datoen pa dagen under knappen for den tilsvarende renggringsprocedure pa skaermen.

Denne digitale registrering er i overensstemmelse med HACCP, hvis alle aktiviteter logfgres, og navnet pa
operatgren ogsa registreres i den generelle administration.
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3.3 Renggringsmidler og materialer

e Renggringstablet til kaffebryggesystem — Suma Café Auto Tabs C1.7
(leveret af JDE):

o Suma Café AutoTabs er et koncentreret vaskemiddel i tabletform.

o Det bruges til daglig kraftig rengg@ring og skylning af brygge-
systemet pa Barista Pro-maskinen. Det hjaelper med at fjerne
snavs, pletter og kaffeaflejringer og forhindrer kalkaflejringer.

o Produktet kan doseres sikkert, og oplgses hurtigt.

o Tabletten skal indsaettes i den manuelle kaffeindsats oven pa
maskinen (se renggringsproceduren)

e Renggringstablet til maelkesystem — Suma Café MilkClean Kit C3.7
(leveret af JDE):
o Dette st indeholder 2 typer tabletter
(Advarsel: Bland aldrig de 2 forskellige typer tabletter!):

= Stor beholder: Alkalisk rense-tablet, som hjaelper med at
fijerne maelkefedt og kalksten. Brug denne dagligt. Kan
ogsa bruges til renggring af varmtvandsudigbet.

= Lille beholder: Alkalisk rense-tablet, som hjelper med at
fijerne meaelkepartikler. Brug en gang om ugen i stedet for
den alkaliske tablet.

Sikkerhedsdatabladet for rensetabletterne kan findes pa supportwebstedet for JDE:
http://jacobsdouweegbertsprofessional.support/other/cleaning-materials

e Renggringsmiddel til indersiden af kgleskabet, maskinens udvendige dele
og bord (medfglger ikke):

o Brug et husholdningsrenggringsmiddel til at fjerne
maelkeaflejringer, kaffesprgjt og bakterier og renggr med en vad
klud.

o Nar du renggr maskindele, skal du spraye produktet pa kluden og
ikke direkte pa delen, da dette vil pavirke smagen.

e Ren klud (medfglger ikke):

e Renggringsbeholder (fglger med maskinen)

e Renggringsbgrster (fglger med maskinen):
o Renggringsbgrste til udvendige dele

o Renggringsbgrste til brygge-enheden

14|Side Jacobs Douwe Egberts Professional
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3.4 Procedure for genopfyldning, inklusive skylning

For start
o Maskiner med hgj kapacitet kraever genopfyldning mere end en gang om dagen.
o Denne procedure skal fglges i de situationer, hvor kun genopfyldning er pakrzaevet (fuld renggring
allerede udfgrt samme dag).
o Selv nar maskinen kun har brug for pafyldning, skal ogsa maskinens ydre renggres.

Pakraevede materialer

o Ren klud/renggringsmiddel til maskinens ydre
o Renggringsbgrste (til udvendige dele)

3.4.1 Procedure for daglig genopfyldning

Genopfyld tragtene til Genopfyld med de forskellige Genopfyld med produkter til
kaffebgnner. typer kopper i mgblet. krydssalg, og ryd op i bakkerne,
hvis det er ngdvendigt.

What would you like to dr| \ — -'/‘r;-i E

Quick Information 14:11 220219 ° =
€902194351325b1114 Out — “ .

$1:700mi; S2:700ml; S3:700mi; S4:700mi b

Milk: 11975ml '

Pricelist List 3 Telemetry — M:61%
Last audit report

AN

Abn Operatgrmenuen. Fyld op med maelk, hvis det er Genopfyld smagssirup, hvis det er
ngdvendigt. ngdvendigt (se Procedure for
Tryk pa Hurtige oplysninger, og Kontroller bakken for genopfyldning af sirup). Udskift
kontrollér maelkemaengden inde i kondenseret vand og tgm om en flaske, nar mere end 75 % af
beholderen samt maengden i ngdvendigt. dens volumen er forbrugt, eller
sirupflaskerne nar en flaske har passeret

Vigtigt Foretag ikke efterfyldning!  udlgbsdatoen.
Fjern den resterende malk, og
renggr beholderen.
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Active errors / wamings Active errors / wamnings

Hygiene

Cleaning i r
outside done s

Caution!

Flavour
cleaning
Operations
Show
“ o m
Replace Empty Show
flavour... flavour... quick info

Abn operatgrmenuen, og tryk pa

[Fyld op] for at dbne
opfyldningsmenuen.

-I
Indtast den resterende mangde
maelk (der vises, at maelk er

blevet genopfyldt), og tryk pa
[Fortsaet]

Operations

Show
m b m
Replace Empty Show
flavour... flavour... quick info

Abn Operatgrmenuen.
Tryk pa [Skylning]

Skylning af systemet starter. Vent,
indtil dette er udfert.
Forsigtig: Varmt vand!

Fill up milk system

i .( N

Bekraeft med (Ja/Nej), hvis der er
genopfyldt med malk og denne
er blevet udskiftet.

Fglgende felter vises:

e Beholder til kaffebgnner 1, 2, 3
o Melk.

e Sirup: 1, 2, 3, 4.

Tryk pa genopfyldte ingredienser,
og tryk pa knappen [Bekraeft].

OBS! Der kan vaere en forsinkelse i softwaren. Afvent derfor med en smule talmodighed, efter at | har
trykket pa [Bekraeft] i “Operatgrmenu — opfyldning”, indtil naeste skaermbillede vises.

Tryk ikke flere gange pa funktionen, [Bekraeft], da du ellers utilsigtet vil komme til at trykke pa funktionen,
[Fortseet], pa det efterfglgende skeermbillede, hvilket resulterer i, at det vigtige trin, “malkeopsaetning”, vil
blive sprunget over. Hvis dette trin springes over, vil alarmen, "Ingen maelk”, dukke op pa skarmen pa trods
af, at der er mzelk i beholderen, eftersom maskinen automatisk vil tro, at maelken er blevet opbrugt.

Fill up milk system

Remaining milk amount
L

Prease enter

Caution!

(T

Maskinen starter automatisk en

Der vises en justeringsskive.
Indtast den faktiske volumen, og
tryk pa det grgnne V-symbol (hvis
dette ikke ggres, gar den
indtastede veerdi tabt). Tryk pa
[Fortsaet].
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Fjern og renggr drypgitteret, og
renggr drypbakken.

skylleprocedure for
malkesystemet. Vent, indtil dette
er udfgrt.

Forsigtig: varmt vand!

Professional



Renggr maskinens ydre med en
ren klud. en cappuccino

(operatgrmenu > testdrikke)

3.2.2 Genopfyldning af smagssirupper

¥

Treek skuffen med flaskerne ud.
BEMZRK Undlad at efterfylde
sirup.

Abn skabsdgren ind til sirups-
skuffen.

Flavour exchange

Flavour exchange
Sedocton lavns: 1 Chocolals Conkir

Which favour will be exchanged?

1 2
-» Y=
Checotate Cooke. mw‘
3 4
\ Vanilla

Satad Caramal |

Bekraeft smagssiruppen, der
udskiftes.

@(}!6‘7

Azention: The hoses are being drained!

Siruppen inde i slangen Igber
tilbage ind i flasken.

Skru flaskehaetten af.

Fjern flasken, og frakobl slangen.

Renggr slangen og tilslutningerne
med lunkent postevand.

Skriv dbningsdatoen pa den nye
flaske.
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Test maskinens drift: dispensér

Active errors / wamnings

Hygiene

Flavour
cleaning
Operations
Show » o
m o
Replace Empty Show
flavour... flavour... quick info

Abn operatgrmenuen, og bekraeft
renggring af den udvendige side

Active errors / warnings

Hyglene
Cleaning Milk connector
outside done replaced

Flavour

Fillup... Tost Drinks.

Abn ”Operatgrmenuen”, og tryk
pa [Udskift smag]

Remove the botte together wih suction piece
Clean both he suction piece and the hose
connection of the Flavour Point with a clean,
damp cloth

Rinse the hose thoroughly whh kikewarm tsp
water

Fglg anvisningerne pa skaermen,
og tryk pa [Bekraeft].

Flavour exchange
Sebected favour: 1 Choculate Cookie
Place the rinsed hose Into the new dottle
Place the bottle into the holder
‘Connect the suction piece o the hose
connection of the Flavour Point

1 2 3 4
39 - i

Slut slangen til den nye flaske.
BEMZARK Rgr ikke med
haenderne. Brug i stedet en
serviet

Anbring den nye flaske i skuffen,
og slut slangen til dispenseren
igen.




Flavour
Selocted Ravour: 1 Chocolate Cookie:

Activato e pun ust 1o hose s filod
Press I ullon 10 ol siasop

of e pump.
Stop the pump whea he flow i< sisble

Anbring skuffen tilbage i Tryk pa [Fortsaet] for at starte opfyldning af slangen.

kabinettet, og luk mgblet. Tryk pa [Stop pumpning], hvis slangen er fyldt op. (dvs. indtil dryp vises
BEMZRK Kontrollér, at slangerne i udlgbet)

ikke klemmes pa nogen made. Tryk pa [Udfg@r] for at gennemfgre.

Sadan deaktiveres en sirup

Nar en sirup midlertidigt ikke er til radighed, skal siruppen deaktiveres pa fglgende made.

Active errors / warnings Active errors / warnings

Hygiene

Hygiene

Cleaning Milk connector Cleaning Milk connector
Sleaning outside done gizelng replaced Sleaning outside done gipsida replaced

Flavour Flavour
cleaning cleaning

Operations Operations

;s Sh b g Sh
Repl: Ei Repl El
e =S e
Sadan deaktiveres en smagssirup: Sadan aktiveres en smagssirup igen:

Abn operatgrtilstanden, og tryk pa [Tem sirupflaske]  Tryk pa knappen [Fyld op] for at bekraefte
udskiftningen/opfyldningen.
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3.5 Procedure for daglig renggring

For start

o Renggring af maskinen (inklusive kaffe- og maelkesystem) skal udfgres dagligt. Kontroller altid
renggrings- og genopfyldningsplanen og/eller operatgr/chef-menu for at finde ud af, om renggring
allerede er udfgrt eller ej.

o |ventetiden for renggring, benyt lejligheden til at ga videre med renggring af maskinens ydre og
genopfyldning af ingredienser og tilbehgr.

Pakraevede materialer

o Beholder til renggring

O

Renggringstablet (renggring af system til kaffebrygning)

o Renggringstablet (renggring af maelkesystem)

o Kgkkenrulle/ren klud/renggringsmiddel til maskinens ydre
o Renggringsmiddel til mzelkebeholder

o Renggringsbgrste (udvendige dele) /renggringsbarste til renggring af bryggeomrade

Bemazerk: Brug altid personligt beskyttelsesudstyr, nar du handterer renggringsmidler i henhold til MSDS.

Fuld detaljeret procedure

Active arnings

Hygieno

Cloaning Milk connector
outside done replaced

Operations

Show
m bioatair m
Replace Empty Show
Sukkinto, hacinick

Fjern den sorte, fleksible del, der Renggr begge sider med varmt Abn operatgrmenuen, og tryk pa
er indsat i udlgbet. vand og en bgrste. [Renggring].
(treek nedad) Tip Du kan ogsa placere delen i

renggringsbeholderen under

renggring.

# | . 5 "
Skaermen viser: “Fjern beholderen  Fjern daekpladen bag udlgbet Renggr bryggesystemet med den
til kaffegrums” (skub opad). medfglgende bgrste.

Fjern alt kaffegrums fra maskinens
Tem og renggr beholderen til indre
kaffegrums. (Start inden for 5

sek.)
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Skaermen viser ”Indseaet
renggringstablet”.

Geninstaller deekpladen og
beholderen til kaffegrums.

BEMZRK Vip beholderen til
kaffegrums lidt op, nar du skyder
den tilbage pa plads i maskinen.

Indsaet en renggringstablet (Suma
Café Tab 2.2.) indsat en
renggringstablet i dbningen til
manuel tabletfgdning i
kaffebryggeren gverst pa
maskinen, og bekraeft ved at
trykke pa knappen [ok].

08:20

| - = —
Maskinen fylder varmt vand pa
tabletten og starter
renggringsprocessen.
Forsigtig: varmt vand!

Anbring renggringsbeholderen
med 1 malkesystemrenggrings-
tablet (Suma Café MilkClean Tabs
C3.7).

Tryk pa [Fortsaet].

Skylningen varer ca. 9 min.
Under skylningen skal du udfgre
opfyldningstrin:

Genopfyld tragtene til
kaffebgnner. Hvis den sidste
pafyldning af bgnner var for mere
end 48 timer siden, skal du
kassere de resterende bgnner og
genopfylde tragtene.

Genopfyld med de forskellige
typer kopper i mgblet.
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Skaermen viser “Fjern
maelkebeholder”.

Fjern mzlkebeholderen. Den
resterende malk i beholderen
skal kasseres, og beholderen skal
renggres.

Tryk pa [Fortsazet].

Renggr undersiden af udlgbet
med en bgrste, mens der Igber
varmt vand ud.

Genopfyld med de supplerende
produkter.



Cleaning program — ——A" . h
| SR N
‘ I

== |

‘Connect the milk container.
Put the milk container in the fridge.
Confirm with Continue.

| & A kA

Vent pa skeermbeskeden: “fjern Renggr kgleskabet med en ren Fyld maelkebeholderen og placer
og skyl beholderen”. klud. den bagest i kgleskabet.

Tryk pa [Fortszet]” pa skaermen.
Fjern og renggr Tgm fordamperbakken, og ter
renggringsbeholderen. kgleskabet indvendigt med et

stykke kgkkenrulle.

Fill up milk system Fill up milk system

-

Remaining milk amount Q

W20

Caution!

- v)
o
w

=,

~—

Ploass onlor- ‘ Preasc erter the currcrt remaning mik amourt | E the buton

| = -

I = —13 |

Tryk pa [Fortszet] pa skeermen. Der vises en justeringsskive. Maskinen starter automatisk en
Indtast den faktiske volumen, og skylleprocedure for

Skaermen angiver derefter, at tryk pa det grgnne V-symbol (hvis  maelkesystemet. Vent, indtil dette

maelkeslangerne genopfyldes. dette ikke ggres, gar den er udfgrt. (ca. 60 sekunder)
indtastede veerdi tabt). Forsigtig: varmt vand!

Tryk pa [Fortseet].

by : 1.
Geninstaller den fleksible del. Renggr/fiern drypgitteret, og Renggr maskinens ydre med en
renggr drypbakken. ren klud.

BEMARK Kontrollér, at de 4
gennemsigtige rgr til sirup
forbliver pa plads. (dvs. stikker
helt ud som vist pa billedet)
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Test maskinens drift: dispensér en
cappuccino.
(operatgrmenu > testdrikke)

Fjern affaldsbeholderen til
kaffegrums.
Udskift affaldsposen.

Abn operatgrmenuen, og bekraeft
renggring af den udvendige side
og genopfyldning af ingredienser.

3.6 Procedurer for ugentlig renggring

3.6.1 Udlgb til varmt vand

Abn den midterste (eller hgjre)
dor i mgblet.

Renggr den nederste del af
skakten til kaffegrums med et
stykke kgkkenrulle.

Drej udlgbet til varmt vand mod
uret for at tage det af

(NAR DET ER K@LET NED)

Fjern sien fra udlgbsstykket.

en oplgsning bestaende af lunkent
vand og 1 tablet af
renggringsmidlet til
maelkesystemet

(Suma Café MilkClean Tabs C3.7).
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Montér sien pa udlgbet igen, og
montér samlingen pa rgret.



3.6.2 Tragt til kaffebgnner

A

Fjern lasemekanismen i bunden af  Udskift [asemekanismen med den Kontrollér, at pladen er helt sat i.
tragten: metalplade, der fglger med

Skyd forsigtigt lasemekanismen ud  maskinen. Pladen lukker tragten og
forhindrer, at bgnner falder ud.

Laft tragten ud. Tegm og renggr tragten. Seet tragten tilbage pa
holderen pa maskinen.

Metalpladen skal placeres
korrekt i udstansningen.

Tryk trégten ned pa plads, og fjern  Skyd forsigtigt Iasemekanismen
metalpladen. tilbage pa plads.
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3.6.3 Modul til smagssirup

Abn operatgrmenuen, og tryk pa

[Siruprenggring].

Siruppen inde i slangerne lgber
tilbage ind i flaskerne.

Fyld renggringsbeholderen med

varmt vand

Tilslut renggringssaettets slanger.

Tilslut slangerne til smagssirup

igen.

Skaermen viser den korrekte

position.
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Cleaning program B
00:09
Cleaning is in progress

Siruppen inde i slangerne Igber
tilbage ind i flaskerne.

00:09
Gleaning s i progress

Tryk pa [Fortsaet].
Skylning starter nu (ca. 1:30 min.)

Renggr toppen af flaskerne og
hzetterne for at undga dannelse af
sukkerkrystaller.

Professional

Frakobl forbindelsesdelene, og leeg
slangerne til side.

TIP Brug en plastikpose til at
forhindre spild af sirup, der Igber
ud af slangerne.

I |

Efter skylning: Frakobl
renggringsslangerne, og fjern
beholderen.

Renggr tilslutningerne i rammen
med en ren og fugtet klud, hvis der
er behov for det

Cleaning program
um
Activate the pump unts the hose s filed
Press the button 1o intate starstop of the pump
5109 the pump whe the fiow Is stable.
. * -

Tryk pa [Genopfyld] for den fgrste
sirup for at begynde at fylde
slangen.

Tryk pa [Stop pumpning], hvis
slangen er fyldt op. (det drypper
ud af udlgbet).

Gentag dette for alle sirupper.




Tryk pa [Fortseaet], og folg Hvis du ser spildt sirup:
anvisningerne pa skarmen.

Bestil en testdrik via Renggr skuffen eller skabet med
operatgrmenuen. en ren klud og renggringsmiddel til
fedevarer.

3.7 Kontrol ved abning og nedlukning.

3.7.1 Kontrol ved 3bning.

Veer opmaerksom pa fglgende i starten af hvert besgg:

Kaffemaskine og kgleskab fungerer korrekt og er sikkert at arbejde med.
Kontroller, om der vises en advarsel i operatgrmenuen, som skal behandles eller meddeles til en
tekniker.
Kontroller HACCP-registreringskortet og operatgrmenuen i maskinen for at vide, om:
o Fuld renggring allerede er udfgrt eller den skal udfgres.
o Renggring af andre dele skal finde sted (ugentlig renggring).
Kontroller, hvilke ingredienser og tilbehgr der skal genopfyldes.

3.7.2 Kontrol ved nedlukning.

Veer opmaerksom pa fglgende ved slutningen af hvert besgg:

At der ikke er spildte ingredienser p3, i eller i naerheden af maskinen.

At der ikke er brugte kopper til stede pa bordpladen.

Renggr drypbakke og drypgitter.

Renggr maskine, kgleskab og mgbler udvendigt, ingen fingeraftryk.

Om affaldsspanden til kaffegrums er blevet tgmt.

Krydsalgbakker genopfyldes i henhold til referencekortet og at disse er rene og uden fingeraftryk.
Om bgnnetragte, maelk og sirup er genopfyldt.

Om maengderne af ingredienser, der er navnt i hurtiginfomenuen, er korrekte.

At ingredienser, der har overskredet udlgbsdato, er blevet udskiftet.

At alle renggringsmidler er opbevaret korrekt.

At alle renggrings- og genopfyldningsaktiviteter er blevet logget pa HACCP-kort og digitalt i
operatgr/chef-menuen.

At operatgr/chef-kort er fjernet fra indsatsen og gemt.

At skabsdgre er last, og nggler er fjernet.

At maskinen er klar til at saelge alle drikkevarer i menuen, og at ingen advarsler vises pa skeermen.
At betalingsmodul (nar det er til stede) er i drift.

At maskinen er sikker til brug for forbrugere.
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