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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ - DECLARATION OF CONFORMITY
- DECLARATION DE CONFORMITE - KONFORMITATSERKLARUNG -
DECLARACION DE CONFORMIDAD - DECLARAGAO DE CONFORMIDADE -
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING - OVERENSSTEMMELSESERKL/ERING

- FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE - VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS
- ERKLZERING OM OVERENSSTEMMELSE - PROHLASENI O SHODE -
DEKLARACJA ZGODNOSCI - AEK/IAPALMA COOTBETCTBUA -

IT La presente dichiarazione di conformita € rilasciata sotto I'esclusiva
responsabilita del fabbricante. Si dichiara che 'apparecchiatura, descritta
nella targhetta di identificazione, & conforme alle disposizioni legislative delle
Direttive Europee e successive modifiche ed integrazioni.

Vengono riportate le norme armonizzate o le specifiche tecniche (designa-
zioni) che sono state applicate in accordo con le regole della buona arte in
materia di sicurezza in vigore nella UE.

EN This declaration of conformity is issued under the manufacturer’s sole
responsibility. It is declared that the equipment described by the identification
plate is in compliance with the legal provisions of the European Directives as
well as its subsequent amendments and supplements.

The harmonised standards or the technical specifications (designations) ap-
plied in compliance with the safety rules of good practice in force in the EU are
stated herein.

FR La présente déclaration de conformité est délivrée sous la responsabilité
exclusive du fabricant. On déclare que I'appareillage décrit sur la plaquette
d’identification est conforme aux dispositions Iégislatives des Directives
européennes et leurs modifications et intégrations ultérieures. Sont indiquées
les normes harmonisées ou les spécifications techniques (désignations) qui
ont été appliquées conformément aux bonnes régles de I'art en matiere de
sécurité en vigueur dans 'UE.

ES La presente declaracién de conformidad se entrega bajo la exclusiva respon-
sabilidad del fabricante. Se declara que el aparato, descripto en la etiqueta de
identificacién, es conforme con las disposiciones legislativas de las Directivas
Europeas y con sus sucesivas modificaciones e integraciones.

Se indican las normas armonizadas o las especificaciones técnicas (designacio-
nes) que han sido aplicadas de acuerdo con las reglas del buen arte en materia
de seguridad en vigencia en la UE.

DE Diese Konformitatserklarung wurde unter ausschlieBlicher Verantwor-
tung des Herstellers verfasst. Es wird erklart, dass das auf dem Typenschild
beschriebene Geréat den gesetzlichen Bestimmungen der Europaischen
Richtlinien und anschlieBenden Anderungen und Erganzungen entspricht. Es
werden die harmonisierten technischen Spezifikationen (Bestimmungen) auf-
gefuhrt, die geman den Regeln der Kunst hinsichtlich den in der EU geltenden
Sicherheitsnormen angewendet wurden.

PT A presente declaragéo de conformidade é emitida sob exclusiva respon-
sabilidade do fabricante. Declara-se que o equipamento, descrito na placa
de identificacdo, esta em conformidade com as disposicdes legislativas das
Diretivas Europeias e sucessivas modificagdes e integracdes. Sdo indicadas
as normas harmonizadas ou as especificagdes técnicas (designagées) que
foram aplicadas de acordo com as regras de boa engenharia em matéria de
seguranca, em vigor na UE.

NL Deze verklaring van overeenstemming wordt uitsluitend onder de
verantwoordelijkheid van de fabrikant verstrekt. Men verklaart dat het ap-
paraat, beschreven op het identificatieplaatje, overeenstemt met de wettelijke
bepalingen van de Europese Richtlijnen en daaropvolgende wijzigingen en
aanvullingen.Hierna worden de geharmoniseerde normen of de technische
specificaties (aanwijzingen) aangegeven die toegepast werden in overeen-
stemming met de regels van de goede techniek op gebied van veiligheid, die
in de EU van kracht zijn.

DA Denne overensstemmelseserklaering udstedes ene og alene pa fabrikan-
tens ansvar. Det erkleeres hermed, at apparaturet, der er beskrevet pa udsty-
rets typeskilt, opfylder de lovgivningsmaessige i krav i de europaeiske direktiver
samt senere aendringer og tilfgjelser. De anvendte harmoniserede standarder
eller tekniske specifikationer (betegnelser), som er anvendt i overensstemmel-
se med reglerne i de tekniske sikkerhedsforskrifter geeldende i EU.

SV Denna férsakran om dverensstammelse utfardas av tlllverkaren pa dennes
egna ansvar. Vi forsékrar att utrustningen, som beskrivs pa maérkskylten,
overensstdmmer med lagar och forfattningar i EU-direktiven och i andrad och
kompletterad lydelse. Harmoniserade standarder eller tekniska specifikationer
(beteckningar) aterges som har tillampats enligt sunda tekniska principer i fra-
ga om sakerheten som galler inom EU och som anges i listan pa samma sida.

FI Tama vaatimustenmukaisuusvakuutus annetaan valmistajan yksinomaisen
vastuun alla. Vakuutamme, etta arvokilvessa kuvattu laite vastaa neuvoston
direktiiveja seka niihin liittyvid muutoksia ja tdydennyksié. Liséksi annetaan
yhdenmukaistetut standardit tai tekniset erittelyt (kayttdtarkoitukset), joita on
sovellettu EU-maissa, voimassa olevien turvallisuutta koskevien valmistukseen
littyvien mééaraysten ohella.

NO Denne samsvarserkleeringen er utferdiget under eneansvar av produ-
senten. Det erklaeres at apparatet, beskrevet pa typeskiltet, er i samsvar med
gjeldende europeiske direktiver og senere endringer og tillegg. Harmoniserte
standarder eller tekniske spesifikasjoner (betegnelser) anvendt i samsvar med
EUs gjeldende sikkerhetsregler er angitt.

RU HacToswan fexknapauys COOTBETCTBUSA BbIAAETCH TOMbKO NoJ, 9KC-
KNO3MBHOW OTBETCTBEHHOCTbBIO U3roToBUTENSA. CBUAETENLCTBYETCS, HTO
o6opyfoBaHWe, ONMCaHHOe B UAEHTUGUKALMOHHOM TabanyKe, COOTBETCTBYET
3aKOHOAATE/IbHBIM MOoXeHUAM EBponeickux [IMpeKTuB, a TaKe nocse-
LYIOLMM U3MEHEHUAM W JONONHEHUAM. [IPUBOAATCA rapMOHU3UPOBAHHbIE
HOPMbI MW TEXHUYECKME creupbuKanmm (YKasaHus), KoTopble Obian npu-
MeHEHbI B COOTBETCTBUM C NpaBuiaMmy Ka4eCTBEHHOrO BbINOJHEHUSA paGoT B
OTHOLUEeHWK 6e30onacHoCcTH, AercTBytowmmm B EC.

Direttive europee Sostituita da Norme armonizzate / Specifiche tecniche

European directives | Repealed by Harmonised standards / Technical specifications

2006/95/CE 2014/35/EU (LVD) | EN 60335-1:2012 + A11:2014 EN 62233:2008
EN 60335-2-75:2004 + A1:2005 + A11:2006 +
A2:2008 + A12:2010

2006/42/EC (MD) EN60335-1:2012+A11:2014

97/23/EC 2014/68/UE (PED) | EN60335-1:2012+A11:2014

2004/108/EC 2014/30/EU (EMC) | EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011 EN 61000-3-3:2013
EN 55014-2:2015 EN 61000-3-11:2001
EN 61000-3-2:2014

2002/72/CE+2008/39/CE

EC 1935/2004 EN16889:2016 EDQM Practical Guide CM/RES (2013)9

EC10/2011 EC10/2011+UE2016/1416

EC 2023/2006 (GMP)

2002/95/EC 2011/65/UE (RoHS) | EN 50581:2012

2002/96/CE 2012/19/UE (WEEE)

2014/53/EU * (RED) | EN62311:2008 ETSI EN 301 489-1V1.9.2:2011
EN60335-1:2012+A11:2014 ETSI EN 301 489-17 V2.2.1:2012
EN60335-2-75:2004+A1:2005+A11:2006 ETSI EN 301 328 V2.1.1:2016
+A2:2008+A12:2010

*Solo con moduli radio di Evoca S.p.A./ Only with radio modules of Evoca S.p.A.

Il fascicolo tecnico é costituito e disponibile presso:

The technical file is compiled and available at: Evoca S.p.A.
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A declaracao de conformidade é
c € emitida sob exclusiva responsabili-
dade do fabricante. _

A declaragcao de conformidade com
as Diretivas e Normas Europeias, prevista
pela legislagao em vigor, € mostrada na
primeira pagina desse manual que € parte
Integrante do aparelho.

-As disposicoes |egislativas das Diretivas
Europeias em vigor (com sucessivas mo-
dificacoes e integraces)

- As normas harmonizadas em vigor

- As especificagcdes técnicas (designacoes)
que foram aplicadas de acordo com as
regras de boa engenharia em materia de
seguranca, em vigor na UE e listadas na
propria pagina.

INTEGRACAO DOS MODULOS RADIO

Em conformidade com o Artigo 17 da dire-
tiva 2014/53/EU (RED), o fabricante efetua
a avaliagao de conformidade do equipa-
mento de radio em relacao aos requisitos
essenciais do artigo 3 da Diretiva.
O procedimento de avaliacao de confor-
midade utilizado é segundo a escolha do
Eropno fabricante. o

aso um modulo radio s%_a integrado em
um equipamento “n&o-radio”, o individuo
gue integra 0 modulo torna-se o fabricante

o produto final e, portanto, tem que efetu-
ar a avaliacao de conf_o_rmldade do produto
final segundo os requisitos essenciais da
Diretiva2014/53/EU (RED). o
De fato, a integracdo de modulos radio em
outros produtos é capaz de afetar a confor-
midade do produto final segundos os requi-
sitos essenciais da Diretiva.

DEFINIGOES LEGISLATIVAS

O fabricante é uma pessoa fisica ou juridi-
ca que fabrica um equipamento radio e/ou
material elétrico, ou que os faz projetar ou
fabricar ou comercializar colocando-lhes a
Brop_rla marca ou nome. _

m importador ou distribuidor que intro-
duz no mercado um equipamento radio ou
material elétrico colocando-lhes o proprio
nome ou marca torna-se o fabricante.

Um importador ou distribuidor que efe-
tua modificagdes em equipamentos radio
ou material elétrico ja introduzidos no mer-
cado e que condicionam a sua conformida-
de com as diretivas listadas € considerado
fabricante; portanto, deve assumir as rela-
tivas obrigacoes previstas pelas diretivas
indicadas.

Dentro dos aparelhos, em fungcao dos mo-
delos, podem existir os seguintes simbolos
(avisos de perigo):

/_\ 5 Atencao, tenséo perigosa

Retire a tensao antes de re-
O
MN

Atencao.
Superficie quente

mover a cobertura

Atencao

Perigo de esmagamento das

maos
Os avisos de perigo devem ser legiveis
e visiveis; nao devem estar escondidos
e/ou removidos. Etiquetas danificadas
ou ilegiveis devem ser substituidas.



Este documento, destinado ao pessoal
técnico, pode ser encontrado no formato
eletrénico no fabricante (area reservada no
site web).

PARA A INSTALACAO

A instalacao e as sucessivas operacoes
de manutencao, devem ser efetuadas
por pessoal especializado e treinado
para usar o aparelho, conforme as nor-
mas em vigor.

A utilizacao de kits e/ou de acessorios ndo
homologados pelo fabricante ndo garante
0 cumprimento dos padrdes de seguranca,
em especial para as pegas sob tensgo.

A responsabilidade por danos ao proprio
aparelho ou objetos e pessoas, derivados
da instalacao errada serao unica e exclusi-
vamente de quem efetuou a sua instalacéao.
O fabricante declina qualquer responsabi-
lidade pela utilizagao de componentes nao
homologados.

A montagem e as operacoes de teste
devem ser feitas por pessoal gqualifica-
do, com conhecimento especiftico do
funcionamento do aparelho do ponto
de vista da seguranca elétrica e das
normas de higiene.

A integridade do aparelho e a confor-
midade com as hormas dos relativos
sistemas deverao ser verificadas, ao

menos uma vez por ano por pessoal

especializado.

Os materiais de embalagem deveréao ser
eliminados respeitando 0 ambiente

Apenas para distribuidores de bebidas
quentes

O aparelho é equipado com um sistema de
lavagem automatico dos misturadores com
o relativo circuito hidraulico e do grupo de
infusdo. L
Se a utilizagao do aparelho é sujeita a
ausas de utilizacdo (week ends etc.) tam-
eém superiores a dois dias, aconselha-se
habilitar (por exemplo, antes do inicio da
utilizacéo do DA) as fungdes de lavagem
automatica.

PARA O USO

O aparelho pode ser utilizado por criangas
com idade superior a 8 anos, por pessoas
com reduzidas capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais sob controle de pessoas
responsaveis pela sua seguranca ou prévio
treinamento especifico ao uso da maquina.
O jogo com o aparelho por parte de crian-
cas deve evitado por quem é responsavel

ela sua tutela. .

ao deve ser consentido as criangas efe-
tuar operacoes de limpeza ou de manuten-
¢ao no aparelho.

PARA O AMBIENTE

Algumas medidas ajudarao a respeitar o
ambiente:

-para a limpeza do aparelho, utilize produ-
os biodegradaveis;

-elimine de modo apropriado todas as em-
balagens dos produtos utilizados para o
abastecimento e a limpeza do aparelho;

-desligar o equipamento durante os perjo-
dos de inatividade consentira uma notavel
economia de energia elétrica.

PARA O DESMANTELAMENTO E A ELIMINACAO
No ato do desmantelamento do aparelho,
recomenda-se realizar a destruigao da pla-
ca das caracteristicas da maquina.
O simbolo indica que a aparelha-
gem ndo pode ser desmontada
como lixo comum, mas deve ser
desmontado conforme quando
mmm ©SStabelecido pela diretiva europeia
2012/19/UE g aste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE) e pelas
legislacOes nacionais derivadas, para evitar
possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e para a saude do ser humano.
A coleta diferenciada do aparelho desmon-
tado deve ser organizada e gerida pelo
rodutor.
ara a desmont%gem correta do aparelho,
contate o ponto de venda no qual foi com-
prado o aparelho ou 0 nosso servigo poés
venda. _
A desmontagem abusiva da aparelhagem
por parte do detentor comporta a aplicacao
das sancOes administrativas da normativa
vigente.
Atencao!
Se o aparelho for acompanhado de siste-
ma refrigerante, na unidade refrigerante
encontra-se gas fluorurato. =~
HFC-R134a a efeito serra, disciplinado
pelo protocolo de Kyoto, cujo potencial de
aquecimento corresponde a 1300.
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THE INTERNATIONAL CERTIFICATION NETWORK

CERTIFICATE

IQNet and its partner
CIsQ/iMQ-CsQ
hereby certify that the organization

N&W GLOBAL VENDING SPA

VIA ROMA 24 - 24030 VALBREMBO (BG)
VIA DEL CHIOSO 13 - 24030 MOZZO (BG)
VIA DELEDDA 16 - 24030 MAPELLO (BG)
VIA SALVO D'ACQUISTO 7/9 - 24050 GRASSOBBIO (BG)

for the following field of activities
Design and manufacturing of coffee-based drink and snack & food dispensers
Further clarifications regarding the applicability of ISO 9001:2015 requirements may be obtained by consulting the organization
has implemented and maintains a

Quality Management System
which fulfills the requirements of the following standard

1ISO 9001:2015

Issued on: 2016 - 04 - 15 Expiry date: 2018 - 04 - 27

Registration Number: |T — 12979

TAANeL” s cIsq

Michael Drechsel Ing. Claudio Provetti
President of IONET President of CISQ

IQNet Partners*:
AENOR Spain AFNOR Certification France AIB-Vingotte International Belgium APCER Portugal CCC Cyprus
CISQ Italy CQC China CQM China CQS Czech Republic Cro Cert Croatia DQS Holding GmbH Germany
FCAV Brazil FONDONORMA Venezuela ICONTEC Colombia IMNC Mexico Inspecta Certification Finland INTECO Costa Rica
IRAM Argentina JQA Japan KFQ Korea MIRTEC Greece MSZT Hungary Nemko AS Norway NSAI Ireland PCBC Poland
Quality Austria Austria RR Russia SIGE Mexico SII Israel SIQ Slovenia SIRIM QAS International Malaysia
SQS Switzerland SRAC Romania TEST St Petersburg Russia TSE Turkey YUQS Serbia
IQNet is represented in the USA by: AFNOR Certification, CISQ, DQS Holding GmbH and NSAI Inc.
* The list of IQNet partners is valid at the time of issue of this certificate. Updated information is available under www.ignet-certification.com
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THE INTERNATIONAL CERTIFICATION NETWORK

CERTIFICATE

IQNet and its partner
CIisQ/IMQ-CsQ
hereby certify that the organization

N&W GLOBAL VENDING SPA

VIA ROMA 24 - 24030 VALBREMBO (BG)
VIA DEL CHIOSO 13 - 24030 MOZZO (BG)
VIA GRAZIA DELEDDA 16 - 24030 MAPELLO (BG)

for the following field of activities
Design, manufacturing by laser cutting, punching, bending, welding of coils and assembling
operations, of electronical and electromechanical vending machines
has implemented and maintains a

Environmental Management System
which fulfills the requirements of the following standard

1ISO 14001:2004

Issued on: 2016 - 04 - 03 Expiry date: 2019 - 05 - 14

Registration Number: |T — 8753

gL ..IzNet - W CISQ
Michael Drechsel
President of IQDNET President of CISQ

IQNet Partners*:
AENOR Spain AFNOR Certification France AIB-Vingotte International Belgium APCER Portugal CCC Cyprus
CISQ Italy CQC China CQM China CQS Czech Republic Cro Cert Croatia DQS Holding GmbH Germany

Ing. Claudio Provetti

FCAV Brazil FONDONORMA Venezuela ICONTEC Colombia IMNC Mexico Inspecta Certification Finland INTECO Costa Rica
IRAM Argentina JQA Japan KFQ Korea MIRTEC Greece MSZT Hungary Nemko AS Norway NSAIIreland PCBC Poland

Quality Austria Austria RR Russia SIGE Mexico SII Israel SIQ Slovenia SIRIM QAS International Malaysia
SQS Switzerland SRAC Romania TEST St Petersburg Russia TSE Turkey YUQS Serbia
IQNet is represented in the USA by: AFNOR Certification, CISQ, DQS Holding GmbH and NSAI Inc.

* The list of IQNet partners is valid at the time of issue of this certificate. Updated information is available under www.ignet-certification.com
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THE INTERNATIONAL CERTIFICATION NETWORK

CERTIFICATE

IQNet and its partner
CISQ/IMQ-CSQ
hereby certify that the organization

N&W GLOBAL VENDING SPA
VIA ROMA 24 - 24030 VALBREMBO (BG)
MOZZO (BG) — MAPELLO (BG) — GRASSOBBIO (BG)
for the following field of activities

Design, manufacturing by punching, bending, welding of coils and assembling
operations, and sales of electronical and electromechanical vending machines

has implemented and maintains a

Management System
which fulfills the requirements of the following standard

BS OHSAS 18001:2007

Issued on: 2014 — 11 - 28 Expiry date: 2017 — 11 - 27

Registration Number: |T — 97010

The status of validity of the certificate can be verified at htip://www cisa.com or by e-mail lo fedcisa@cisa.com

ENet~ 2 se Ciso P ZrerZa

Michael Drechsel Ing. Claudio Provetti
President of IQNET President of CISQ

IQNet Partners*:

AENOR Spain AFNOR Certification France AIB-Vingotte International Belgium ANCE-SIGE Mexico APCER Portugal CCC Cyprus

CISQ Italy CQC China CQM China CQS Czech Republic Cro Cert Croatia DQS Holding GmbH Germany

FCAV Brazil FONDONORMA Venezuela ICONTEC Colombia IMNC Mexico Inspecta Certification Finland IRAM Argentina
JQA Japan KFQ Korea MIRTEC Greece MSZT Hungary Nemko AS Norway NSAI Ireland PCBC Poland
Quality Austria Austria RR Russia SII Israel SIQ Slovenia SIRIM QAS International Malaysia
SQS Switzerland SRAC Romania TEST St Petersburg Russia TSE Turkey YUQS Serbia
IQNet is represented in the USA by: AFNOR Certification, CISQ, DQS Holding GmbH and NSAI Inc.

* The list of IQNet partners is valid at the time of issue of this certificate. Updated information is available under www.iqnet-certification.com
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A documentacao técnica em dotacao
constitui parte integrante da apare-
Iha%em e, portanto, deve acompanhar
qualquer deslocamento ou transferén-
cia de propriedade da mesma Ipara per-
mitir posteriores consultas pelos varios
operadores.

Antes de ﬁroceder a instalacao e ao uso
do aparelho, € necessario ler atentamente
e compreender o conteudo da documen-
tacao fornecida que apresenta importan-
tes informacoes relativas a seguranca de
instalac&o, as normas de utilizacao e as
operagoes de manutencao.

O manual é organizado em trés capitu-
los.

O primeiro capitulo descreve as ope-
racoes de abastecimento e de limpeza
ordinaria a efetuar nas zonas acessiveis
do aparelho com o uso exclusivo da chave
de abertura da porta, sem o uso de outros
utensilios.

O segundo capitulo contém as instru-
¢Oes relativas a uma correta instalagcéo e
as informacoes necessarias para utilizar
do melhor modo possivel as prestacdes do
aparelho.

O terceiro capitulo descreve as opera-
cOes de manutengao que comportam o uso
de utensilios para aceder as zonas poten-
cialmente perigosas.

As operacoes descritas no segundo e
no terceiro capitulos devem ser efetua-
das apenas por pessoal com conhe-
cimento especifico do funcionamento
do aparelho seja do ponto de vista da
seguranca elétrica que das normas
higiénicas.

TRANSPORTE E ARMAZENAGEM

TRANSPORTE

Para ndo causar danos a aparelhagem e
as pessoas, a movimentagao da mesma
requer um cuidado particular.

Durante a movimentacao ha o perigo
de esmagamento de maos/ou |;:és: uti-
lize luvas e calcados de trabalho ade-
quados.

Movimente a aparelhagem com equi-
pamentos de elevacao adequados as
dimensoes e ao peso da mesma (ex.

empilhador).

O uso de equipamentos de elevacao sé
é permitido ao pessoal que possua os
requisitos idoneos.

Evite:
-virar/ou inclinar a aparelhagem;

-arrastar ou erguer a aparelhagem com
cabos ou outros;

-erguer a aparelhagem pelas laterais;

-sacudir ou dar abandes na aparelhagem e
na sua embalagem.

ARMAZENAGEM

Para a armazenagem, € necessario que o
ambiente seja enxuto e com temperaturas
compreendidas entre 0 e 40 °C.

Em caso de congelamento da aparelha-
em, & necessario condiciona-la em am-
ientes com temperatura entre 0° e 40°C.

Aguarde que a temperatura da aparelha-
gem se uniformize com a temperatura
ambiente antes de liga-la.

Se houver condensacéo devido a humida-
de, aguarde que enxugue totalmente antes
de ligar a aparelhagem.
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EM CASO DE FALHA

Na maioria dos casos, os eventuais proble-
mas técnicos sao resolvidos com peque-
nas intervencoes; por isso, sugerimos ler
atentamente este manual, antes de contac-
tar o construtor.

Em caso de anomalias ou mal funciona-
mento que nao possam ser resolvidos,
contacte:

Evoca S. p. A.

Via Roma 24

24030 Valbrembo

Italy - Tel. +39 035606111

IDENTIFICACAO.DO APARELHO E
DAS CARACTERISTICAS

Cada aparelho é identificado por um nume-
ro especifico de série, encontrado na placa
das caracteristicas, posicionada ao interior
do aparelho.

A placa (veja a figura) € a unica reconhe-
cida pelo construtor e contém todos os
dados que permitem ao mesmo fornecer,
com velocidade e seguranca, informacoes
técnicas de qualquer tipo e facilitar a ges-
tao das pecas de reposicao

N

1

3/

4 —| PRESSIONE2ZGUA RETE/MAINS WATER PRESSURE

6—

CODICE/CODE  TIPOITYPE MODELLO/MODEL MATRICOLA/SERIAL NR @
/ \Mﬂ\
2/

TENSIONE/VOLTAGE FREQUENZA/FREQUENCY .\
W‘ CORRENTE/CURRENT \
5 \

CALDAIA/BOILER CAFFEICAFE SOLUBILISOLUBLE VAPORE

/VAPOUR
POTENZA/POWER w
PRESSIONE/PRESSURE Mpa

Fig. 1
1. CAdigo do produto
Tipo

: Mgde/o

2

3

4. Tens&o de trabalho

5. Poténcia absorvida

6. Dados das caldeiras

7. Numero de série  _

8. Frequéncia da tens&o de trabalho
9. Corrente . o
10. Caracteristicas da rede hidrica
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POSICIONAMENTO DO
DISTRIBUIDOR

O aparelho n&o € idoneo para instalacdes
ao aberto, deve ser instalado em locais
secos e longe de fontes de calor, com
temperaturas compreendidas entre 5° e
34° C e nao pode ser instalado em ambien-
tes onde sao utilizados jatos de agua para
a limpeza (ex.: grandes cozinhas, etc).

O aparelho pode ser colocado proximo

a uma parede e de modo que o encosto
possua uma distancia minima de 4 cm. da
mesma para permitir ajustar a ventilagao;
em nenhum caso deve ser coberto com
panos ou similares.

A inclinagdo maxima nao deve superar 2
graus, se necessario, nivele-o utilizando os
especificos pés ajustaveis.

CARACTERISTICAS TECNICAS

DIMENSOES

Altura 1830 mm
Largura 600 mm
Profundidade 760 mm

Profundidade com a porta aberta 1250 mm
Largura com a porta aberta 1200 mm
Peso 135 Kg

|

1830

O [

74

1250

Fig.2

LIGACAO ELETRICA

Tensao 230/240 V~
Frequéncia 50/60 Hz
Corrente maxima 8A
Corrente maxima* 12A
Poténcia maxima 1850 W
Poténcia maxima * 2850 W

* versdo com caldeira dupla

RUIDO

O nivel de pressao sonora continuo, equi-
valente, ponderado, € inferior a 70 dB.
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ALIMENTACAO HIDRICA

Alimentacéao por rede hidrica com presséo
de agua compreendida entre 0.05 e 0.85
MPa (0.5 e 8.5 Bar)

O software do aparelho esta preparado
para gerir a alimentacao hidrica por um
deposito interno (kit opcional).

COPOS E PALHETAS

Autonomia de cerca de 490 copos e 450
palhetas.

SISTEMA DE PAGAMENTO

O aparelho é fornecido com predisposicao
elétrica para sistemas com protocolo Exe-
cutive, BDV, MDB e para a montagem de
validadores de 24 Vdc.

Além do espago para o moedeiro, também
existe um espaco para a montagem (?-
cional) dos mais difundidos sistemas de
pagamento.

PREGCOS DE VENDA

Para cada selecao, e possivel programar
um preco diferente.

A calibragéo padrao prevé o preco de ven-
da igual para todas as selecgoes.
CAIXA DAS MOEDAS

Em Chapa. Cobertura e fechadura disponi-
veis como acessorios.

AJUSTES DO CAFE EXPRESSO

-Granulometria do café
-Dose de cafe
-Dose de agua

AJUSTES DOS PRODUTOS SOLUVEIS
-Doses de p6s soluveis
-Dose de agua

AJUSTE DA TEMPERATURA

Programacao da temperatura da/das cal-
deira/caldeiras por software.

AUTORIZAGCOES

-Presenca de copos

-Presenca de agua

-Presenca de café

-Posicao do grupo de café

-Bandeja de gotas vazia

- Temperatura de funcionamento alcancada

SEGURANCAS

-interruptor da porta

-microinterruptor de desabilitagao conecti-
vidade com porta aberta

-termostato de seguranca da caldeira com
rearme manual

-bloqueio do flutuador air-break
-eletrovalvula antialagamento
-flutuador tabuleiro apara-gotas

-controlo de curto-circuito/interrupgéo das
sondas das caldeiras

-protegao com fusivel transformador ali-
mentagao da placa e moedeiro

PROTEQI\O TEMPORIZADA DE:
-Bomba

-Motorredutor do grupo de café
-Saida de café

-Moinho

-Motor de troca de coluna
PROTEGCAO TERMICA DE:
-Doseadores automaticos
-Motorredutor do grupo de café
-Eletroiman de desengate do café
-Bomba

-Batedores automaticos
-Motor do moinho
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CAPACIDADE DOS CONTENTORES
o aparelho pode ter varias combinag¢des de
contentores.

A quantidade indicativa de produto que
podem conter é:

Café em gréos (versédo ES) 3,2 Kg
Café em graos (verséo 2ES) 2,1+2,1 Kg

contentor | capaci-
dade
Café 1,8 L. 0,4 Kg
soluvel 2,5L. 0,6 Kg
4,5L. 1 Kg
6 L. 1,3 Kg
Chocolate 2,5 L. 1,7 Kg
soluvel 4,5L. 3,2 Kg
6 L. 4,5 Kg
Leite 2,5L. 0,7 Kg
soluvel 45L. 1,2Kg
6 L. 1,7 Kg
Cha 2,5L. 2Kg
de limao soluvel 4,5 L. 3,5Kg
6L. 5Kg
Acucar 2,5L. 2Kg
4,5L. 3,5 Kg
6L. 5Kg
Ginseng 2,5L. 1,8 Kg
4,5 L. -
6 L. -
Caldo 2,5 L. 1,4 Kg
soluvel 45L. 2,5Kg
6 L. 3,5 Kg

CONSUMO DE ENERGIA
ELETRICA

O consumo de energia elétrica do aparelho
depende de muitos fatores como a tempe-
ratura, a ventilacao do ambiente, a tempe-
ratura da agua em entrada, a temperatura
na caldeira etc.

O consumo de energia calculado é indica-
tivo.

Efetuando a medi¢cdo com uma temperatu-
ra ambiente de 22° C foram detetados os
seguintes consumos de energia:

Alcance da temperatura 50.2 Wh
24 horas de stand-by 1836 Wh
VERSAO COM 2 CALDEIRAS

Alcance da temperatura ... Wh
24 horas de stand-by ... Wh

ACESSORIOS E KITS

No aparelho, € possivel montar acessorios
e kits para variar os seus desempenhos.

Os acessorios e os kits, que sao aplicaveis
a aparelhagem, estao disponiveis junto ao
construtor.

Os acessorios e os kits vém com instru-

¢Oes de montagem e ensaio que devem

ser seguidas a risca para manter a segu-
ranca do aparelho.

A responsabilidade por danos ao aparelho
Ou a bens e pessoas, derivados da errada
instalacédo sera apenas e exclusivamente
de quem efetuou a sua instalacao.

Importante !!!

A utilizacao de acessorios e kits néao ho-
mologados pelo construtor ndo garante o
cumprimento dos padrdes de seguranca,
em particular para as partes sob tensao.

O construtor declina qualquer responsabi-
lidade pela utilizagao de componentes nao
homologados.

A montagem e as sucessivas opera-
coes de ensaio, devem ser efetuadas
por pessoal qualificado, com conhe-
cimento especifico do funcionamento
do aparelho tanto do ponto de vista
da seguranca elétrica que das normas
higiénicas.
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FECHADURA DE COMBINACAO
VARIAVEL

Alguns modelos sao fornecidos com uma
fechadura de combinagao variavel.

A fechadura vem com uma chave prateada,
com a combinacao padrao, a utilizar para a
abertura e o fechamento.

E possivel personalizar as fechaduras
utilizando um kit, disponivel como acesso-
rio, que permite mudar a combinacao da
fechadura.

O kit é composto por uma chave de troca
(preta) da combinac&o padrao e por cha-
ves de troca (dourada) e de uso (prateada)
da nova combinacao.

Embalagens de chaves de troca e de uso
com outras combinagoes podem ser forne-
cidas sob encomenda.

Para além disso, outras embalagens de
chaves de uso (prateada) J)odem ser en-
comendadas especificando a combinacao
impressa nas proprias chaves.

Evite utilizar para a abertura normal a
chave de programacao, visto que isso
pode danificar a fechadura.

Para mudar a combinac&o:

1. Abra a porta da aparelhagem para evitar
ter que forgar a rotagao;

2. Lubrifique ligeiramente o interior da fe-
chadura com um spray para fechaduras;

3. Insira a chave de troca (preta) atual e
rode-a ate a posicao de troca;

4. Extraia a chave de troca atual e insira
a chave de troca (dourada) com a nova
combinacao;

5. Rode ligeiramente mais vezes a chave
de troca sem completar a rotagao

6. Rode ate a posicéo de fechamento e
extraia a chave de troca.

Agora, a fechadura possui a nova combina-
cao.

As chaves da antiga combinacao nao
podem mais ser utilizadas.

Para manter o funcionamento correto
ao longo do tempo, aconselha-se lubri-
ficar a fechadura a cada 6 meses.

Utilize lubrificantes spray para fechadu-
ras.

Outros tipos de lubrificantes acumulam
sujidade e poeira, causando o bloqueio
da fechadura.
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O aparelho nao € idoneo para instalacdes
ao ar livre, deve ser instalado em locais
secos, com temperaturas compreendidas
entre 2° e 32° C e ndo pode ser instalado
em ambientes onde sao utilizados jatos
de agua para a limpeza (ex.: grandes cozi-
nhas, etc).

INTERRUPTORES E
SEGURANCAS

INTERRUPTOR DA PORTA

Abrindo a porta, um interruptor especifi-
co retira a tenséo do sistema elétrico da
aparelhagem, para permitir as operagoes
descritas a seguir, de abastecimento e de
limpeza ordinaria em plena seguranca.

/A Todas as operacoes que exigem o
aparelho sob tensao com a porta aber-
ta, devem ser executadas EXCLUSIVA-
MENTE por pessoal qualificado e infor-
mado sobre os riscos especificos que
tal condicao comporta.

INTERRUPTOR DE CONECTIVIDADE

Ao abrir a porta, um especifico interruptor
desativa os componentes de conectividade
da aparelhagem.

Com a porta aberta, os acionamentos dos
grupos funcionais e/ou o controlo a distan-
cia sao desabilitados.

/\Todas as ogeragées que exigem

o aparelho sob tensao e com as fun-

coes de conectividade ativas com a

Eorta aberta devem ser executadas
XCLUSIVAMENTE por pessoal qua-

lificado e informado sobre os riscos

especificos que tal condicao comporta.

Fig. 4

©ONSOTALN~

Depdsito cheio de borras
Véao de saida

Interruptor da porta

Bicos moveis

Grupo de infusdo
Dispensador de copos
Dispensador de paletinas
Batedores .
Interruptor de conectividade
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HIGIENE E LIMPEZA

Este manual indica os potenciais pon-

tos criticos e mostra as indicacoes

Bara controlar a possivel proliferacao
actérica.

Com base nas normas em vigor no
campo sanitario e de seguranca, o
operador do aparelho deve aplicar os
procedimentos de controlo automatico,
determinados conforme o quanto pre-
visto na diretiva HACCP (Hazard Ana-
lisys Critical Control Point) e nas legis-
lacGes nacionais.

Aquando da instalacao, é necessario
realizar a completa higienizacao dos
circuitos hidraulicos e das partes que
entram em contacto com os alimentos
para eliminar eventuais bactérias for-
madas durante a armazenagem.

Recomenda-se o uso de produtos higie-

nizantes também para a limpeza das su-

perficies que ndo entram diretamente em
contacto com os alimentos.

Algumas partes do aparelho podem ser
danificadas por detergentes agressivos.

O construtor declina qualquer responsabi-
lidade por danos causados pelo nao cum-
primento do quando descrito acima ou pelo
uso de agentes quimicos agressivos ou
toxicos.

Desligue sempre o aparelho da rede
elétrica antes de passar as operacoes
de manutencao que exijam a desmon-
tagem de componentes.

DE BEBIDAS

(ex. Copos de plastico, chavenas de
ceramica, jarros)

Os distribuidores de bebidas em conten-
tores abertos devem ser usados exclusi-

vamente para a venda e a distribuicdo de
bebidas alimentares obtidas por:

-Infuséo de produtos como o café e o cha;

-Reconstituicdo de preparados soluveis ou
liofilizados;

Estes produtos devem ser declarados pelo
fabricante como “aptos para a distribuicao
automatica” em contentores abertos.

Os produtos dispensados devem ser
consumidos imediatamente. Em ne-
nhum caso devem ser conservados e/
ou embalados para um sucessivo con-
sumo.

Qualquer outra utilizagao € considerada
impropria e, portanto, potencialmente peri-
gosa.

04-2017 5205 00



COMANDOS E INFORMACOES

No lado externo estao posicionados os
comandos e as informagoes destinados ao
utilizador.

Todas as mensagens sao visualizadas no
touch screen do aparelho.

Fig. 5

Painel estético inferior

V&o de saida

Fechadura

Touch screen ]

Painel estético superior

Espaco publicitario

Espaco para aceitador de notas
Espaco publicitario ou sistemas cashless
. Botao de recuperacéo de moedas
10. Introdug&o de moedas

11. Recupéracdo de moedas
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ABASTECIMENTO DOS
PRODUTOS

Antes de abastecer com os produtos,
€ necessario verificar que tenham sido
conservados conforme as indicacoes
do fabricante em relacao a armazena-
gem e a temperatura de conservacao.

Antes de abastecer com os produtos,
verifique o prazo de validade.

Os produtos devem ser declarados pelo
fabricante como “aptos para a distribuicao
automatica” em contentores abertos.

O abastecimento dos produtos pode ser
feito também com os contentores parcial-
mente abastecidos.

CAFE EM GRAOS

Recomenda-se o uso de café em gréos de
qualidade para evitar maus funcionamen-
tos da aparelhagem, derivados da presen-
ca de impurezas

1. abra a tampa do contentor
2. encha com café em graos.

3. verifique se o registo do contentor esta
aberto
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PRODUTOS SOLUVEIS E ACUCAR

Recomenda-se o uso de produtos soluveis
de qualidade para evitar maus funciona-
mentos da aparelhagem, derivados da
presenca de impurezas

1. abra a tampa do contentor de pos solu-
veis

2. encha com pé soluvel
3. feche a tampa cuidadosamente.

Evite comprimir o pé, para evitar o seu
entupimento.

Certifique-se de que os produtos solu-
veis abastecidos nao contenham gru-
mos.

COPOS

A prateleira do distribuidor de copos possui
uma articulacao dupla que melhora o aces-
so ao distribuidor de copos para o abaste-
cimento das colunas.

Atue como segue:
1. Abra a porta do aparelho

2. Puxe a prateleira para si ate libertar o
vao de saida

Rode a prateleira para fora

Retire a tampa do dispensador de co-
POs;
5. Abasteca com 0s copos

DISPENSADOR COMPLETAMENTE VAZIO
Atue como segue:

1. Abasteca as colunas com 0s copos,
exceto aquela relativa ao furo de distri-
buicao;

. Feche a porta do aparelho e espere que
a primeira coluna abastecida se posicio-
ne acima do furo de distribuicéo;

. Abra novamente a porta do aparelho e
abasteca a coluna que ficou vazia;

3.
4.

10

04-2017 5205 00



PALETINAS

A prateleira do distribuidor de paletinas
possui uma articulacao dupla que melhora
0 acesso ao distribuidor de paletinas para
0 abastecimento das mesmas.

Atue como segue:

1. Retire o peso do dispensador de paleti-
nas e insira as paletinas a abastecer.

2. Retire a tira de papel, tomando cuidado
para manter todas as paletinas horizon-
tais.

3. Reposicione o0 peso das paletinas..

(1) As paletinas ndo devem apresentar
rebarbas nem curvaturas

)

4—

N

2——

11— &=

Fig. 7

Prateleira ajustavel ) ) _
Alavanca de desbloqueio da articulagdo
Magneto de /oo_sm/oname)nto da prateleira
Guia das paletinas regulavel

Tampa

Dispensador de copos

Dispensador de paletinas

Botéao de desengate dos copos
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OPERACOES PERIODICAS

Este manual indica os potenciais pon-

tos criticos e mostra as indicacoes

Bara controlar a possivel proliferacao
actérica.

Com base nas normas em vigor no
campo sanitario e de seguran?a, o
operador do aparelho deve aplicar os
procedimentos de controlo automatico,
determinados conforme os Rrincipios
da diretiva HACCP (Hazard Analisys
Critical Control Point).

A cada abastecimento de produtos ou com
mais frequéncia, em funcao do uso do
aparelho, da qualidade da agua em entra-
da e dos produtos utilizados, € necessario
limpar e desinfetar o aparelho e as partes
gue entram em contacto com alimentos,
procedendo como descrito nos paragrafos
a sequir.

Além das partes externas dos grupos de in-
fusao e dos batedores que serao limpas de
eventuais residuos de poeira, em especial
na area do funil, também deve ser executa-
da a desinfecao das partes que entram em
contacto com a bebida do proprio batedor.

Evite absolutamente o uso de jatos de
agua direcionados ao aparelho para a
limpeza.

11
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LIMPEZA DOS BATEDORES E
DOS CIRCUITOS ALIMENTARES

A cada abastecimento e/ou semanalmen-
te ou com mais frequéncia em funcéo do
uso do aparelho, da qualidade da agua em
entrada e dos produtos utilizados, é neces-
sario efetuar uma cuidadosa desinfecao
dos batedores.

As partes a limpar sao: gavetas de deposi-
to dos pos, batedores e conduta de saida
das bebidas soluveis

Evite absolutamente o uso de jatos de
agua para a limpeza.

[H

Funil dos pés |
Anel apara-borrifos
Conduta de agua

Ventoinha do batedor
Bocal do po

1.
2.
3.
4.
5. )
6. Tampa traseira

Para a limpeza dos batedores, proceda
como segue:

1. abra a tampa dos batedores e levante os
bocais dos pds até que travem

2. destaque o tubo da bebida soluvel do
engate do funil de agua

3. rode a anilha de fixagao do funil de agua
no sentido anti-horario e retire o batedor
do aparelho

4. separe todos os componentes (0s funis
dos produtos soluveis, os funis de agua,
as,)condutas, as gavetas de deposito do
po

5. retire a ventoinha do batedor

6. mergulhe os componentes por cerca de
20 minutos em um recipiente que conte-
nha a solugao desinfetante anteriormen-
te preparada, lave tomando cuidado em
remover mecanicamente os residuos e
as peliculas visiveis utilizando, se neces-
sario, escovilhdes e escovas

7. volte a montar as ventoinhas

8. reposicione o batedor. ) _
Verifique se o funil de agua esta encaixa-
do corretamente.

9. rode a anilha de fixagéao do funil de agua
no sentido horario para fixar o batedor
no aparelho
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apdés montar as pecas, de qualquer ma-
neira € necessario:

-efetue a lavagem do batedor e acrescente
nos varios funis algumas gotas da solucao
desinfetante.

-fazer uma enxaguadela abundante das
partes abrangidas para remover todo pos-
sivel residuo da solugéo usada

Todas as operacoes que exigem o apa-
relho sob tensao devem ser executadas
SOMENTE por pessoal qualificado e
informado sobre os riscos especificos
que tal condicao comporta.

LIMPEZA DO GRUPO DE INFUSAO

A cada abastecimento, ou ao menos se-
manalmente, convém limpar as partes
externas do grupo de infusdo de eventuais
residuos de poeira, especialmente na area
do bico do café, dos filtros e dos raspado-
res.

Periodicamente, convém desmontar a tam-
pa do grupo de infusao e o funil do café.

Para desengatar o funil do cafe, basta rola-
-lo para a direita

Lave e enxugue cuidadosamente as partes
desmontadas.

Atencao!

E indispensavel remontar a tampa an-
tes de recolocar em funcao o aparelho.

2 ESPRESSO ESPRESSO

Fig. 10

1. Funil do café

2. Filtros

3. Raspador

4. Tampa do grupo
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DESENGATE DO ACUCAR

Nos modelos onde é prevista a saida do
acucar diretamente no copo, é necessario
limpar periodicamente, com agua quente o
dispositivo de desengate do acucar confor-
me segue.

Atue como segue:

1. levante a alavanca elastica para libertar
o bico

2. desengate a mola de regresso do bico
do agucar

. retire o perno
. retire o bico do agucar
. lave e enxugue cuidadosamente

. apos a limpeza, remonte tudo seguindo
a ordem inversa.

o O b W

Fig. 11

1. Bico de saida do agucar
2. Perno o

3. Alavanca elastica

4. Mola de regresso

VAO DE SAIDA

Para a limpeza do vao de saida, € preferivel
retira-lo do aparelho.

1. retire os parafusos recartilnados de blo-
queio do vao;

2. desengate o vao atuando nas aletas de
fixacao;

3. lave com uma solucao de detergente
neutro, prestando particular atengéo aos
vidros do sensor de chavenas e dos leds
de iluminagao do vao.

4. Lave com uma solucao de detergente
neutro, prestando particular atengao aos
vidros do sensor de chavenas e aos leds

de iluminacé&o do véao.

Fig. 12

1. Contentor do vao de saida i

2. Gancho da grelha do vao de saida

3. Aleta de bloqueio da rampa dos copos

4. Parafuso recartilhado de fixagdo da rampa dos
copos

5. Par%fuso recartilhado do vao de saida

OBS. Para a limpeza unicamente da grelha,
desmonte o contentor do vao de saida,
atue no gancho traseiro e retire a grelha.
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CANALIZACOES DOS
BATEDOR

Periodicamente, devem ser limpas de
eventuais residuos de poeira a area dos
funis e o plano de apoio dos contentores,
utilizando um pequeno aspirador de p6 ou
um pincel.

As suggrﬁ_cies podem ser limpas com um
pano humido.

LIMPEZA DO. TANQUE DE
ALIMENTACAO HIDRICA

Apenas para modelos com tanque de ali-
mentacao hidrica automatica

Diariamente ou no final do servico, € ne-
cessario retirar a agua residual do depo-
sito de alimentacao hidrica automatica e
desinfeta-lo tomando cuidado para remo-
ver mecanicamente residuos e as peliculas
visiveis, utilizando, se necessario, escovi-
IhGes ou escovas.

ACENDIMENTO

A cada acendimento, o aparelho efetua
controlos iniciais dispensando agua quente
pelos bicos.

E visualizado o estado de aquecimento das
caldeiras.

As selegbes néo estéo disponiveis até o
aparelho alcancar a temperatura de funcio-
namento.

LIMPEZA DO TOUCH SCREEN

O touchscreen é sensivel ao toque; a re-
ducéao de sensibilidade e/ou alteracdes do
funcionamento sdo causadas pelo acumulo
de sujidade no touch screen.

Para a limpeza, utilize um pano macio e
enxuto e evite usar prod,utos abrasivos
contendo solventes ou alcool.

Com uma ligeira pressao, limpe o touchs-
creen.

SUSPENSAO DO SERVICO

Caso, por um motivo qualquer, o aparelho
permaneca desligado por um longo perio-
do, é necessario:

1. esvaziar completamente os contentores
e lava-los cuidadosamente com os pro-
dutos higienizantes

. esvaziar totalmente o moinho fazendo o
café sair até ouvir a sinalizagao de vazio.

. efetuar a higienizagéo dos batedores, do
grupo de infusao e dos circuitos alimen-
tares.

. fechar o registo posicionado a montante
do tubo de alimentacéao hidrica e esva-
ziar totalmente o circuito hidraulico

5. desligar o aparelho da rede elétrica.

Antes de colocar a aparelhagem em
funcionamento, é necessario efetuar as
operacoes de limpeza e higienizacao.

15
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CICLOS DE LAVAGEM

A aparelhagem esta predisposta para
executar ciclos de lavagem dos principais
grupos funcionais.

A_ Durante os ciclos de lavagem, pelos
bicos sai agua quente que pode ser
fonte de danos as pessoas.

&,Nunca coloque as maos na zona de
saida durante os ciclos de lavagem:
perigo de queimaduras.

® 0Os ciclos de lavagem nao substi-
tuem a necessidade de desmontar com
regularidade os componentes para a
desinfecao.

Os ciclos de lavagem podem ser progra-
mados para serem executados automatica-
mente ou para mostrar uma mensagem de
aviso para as lavagens que exijam a inter-
vencgao do operador (por exemplo, lavagem
do grupo de infuséo).

16
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A instalacao e as sucessivas operacoes
de manutencao, devem ser efetuadas com
o aparelho sob tensao e portanto, por
pessoal especializado, treinado para o uso
do aparelho e informado sobre o0s riscos
especificos que tal condicdo comporta.

O aparelho deve ser instalado em locais
enxutos, com temperaturas compreendidas
entre 2° e 32° C e ndo pode ser instalado
em ambientes onde sejam utilizados jatos
de agua para a limpeza (ex. grandes cozi-
nhas, etc).

® O aparelho deve ser instalado em
ambientes onde possa ser supervisio-
nado por pessoal treinado.

@, Aquando da instalacéo, é necessario
realizar a completa higienizacao dos
circuitos hidraulicos e das partes que
entram em contacto com os alimentos
para eliminar eventuais bactérias for-
madas durante a armazenagem.

Fig. 13
1. Interruptor da porta
2. Interruptor de conectividade

INTERRUPTOR DA PORTA

No interior do aparelho permanecem
sob tensao apenas as partes protegi-
das por coberturas e evidenciadas com

o simbolo

Antes de remover estas coberturas, é
necessario desligar o cabo de alimen-
tacao da rede.

Antes de remover estas coberturas, é
necessario desligar o cabo de alimen-
tacao da rede.

Para dar tensao a aparelhagem com a por-
ta aberta, basta inserir a chave amarela na
fenda do interruptor da porta.

/A Todas as operagoes que exigem o
aparelho sob tensao com a porta aber-
ta, devem ser executadas EXCLUSIVA-
MENTE por pessoal qualificado e infor-
mado sobre os riscos especificos que
tal condicao comporta.

INTERRUPTOR DE
CONECTIVIDADE

Ao abrir a porta, um especifico interruptor
desativa os componentes de conectividade
da aparelhagem.

Com a porta aberta, os acionamentos por
controlo remoto dos grupos funcionais e o
controlo a distancia sao desabilitados.

/\Todas as operagoes que exigem o
aparelho sob tensao e com as funcées
de conectividade ativas com a porta
aberta devem ser executadas EXCLU-
SIVAMENTE por pessoal qualificado e
informado sobre os riscos especificos
que tal condicao comporta.

Para ativar os componentes de conectivi-
dade (exemplo, ensaio da comunicagéo)
com a porta aberta, basta puxar o perno do
interruptor de conectividaade.

Com ativacOes e desativagdes proximas
do interruptor, a aparelhagem desabilita
0s componentes de conectividade; para
restabelecé-los, sera necessario reiniciar a
aparelhagem.
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DESEMBALAGEM DO APARELHO

Depois retirar a embalagem, certifique-se
da integridade da aparelhagem.

Em caso de duvidas, nao utilize a aparelha-
gem.

Os materiais de embalagem (sacos

de plastico, isopor expandido, pregos,
etc.) nao devem ser deixados ao alcan-
ce das criancas, pois sao potenciais
fontes de perigo.

Os materiais de embalagem devem ser
eliminados em depositos autorizados, con-
fiando a recuperacao de materiais recicla-
veis a empresas especializadas.

Importante !!!

O aparelho deve ser posicionado de modo
que a inclinacdo maxima nao supere 2°.
Utilize os pés ajustaveis para nivelar o apa-
relho.

L=

Fig. 14
1. Pé ajustavel

MONTAGEM DO SISTEMA DE
PAGAMENTO

O aparelho é vendido sem sistema de
pagamento, portanto a responsabilida-
de por danos ao préprio aparelho ou a
bens e pessoas derivados da instala-
cao errada do sistema de pagamento
serao somente e exclusivamente de
quem efetuou a instalacao.

O validador pode ser montado diretamente
no aparelho.

Os sistemas “cashless” podem ser aloja-
dos no aparelho.

Monte o sistema de pagamento escolhido
seguindo as instrugdes especificas e certi-
fique-se:

-De que a programacéao dos parametros
relativos esteja correta.

-De efetuar os ajustes mecanicos em
funcdo do moedeiro, atuando nos ajustes
indicados; ajuste a bracadeira da tecla de
devolucao do troco de modo que a mes-
ma seja acionada de modo decidido

-De ajustar o terminal da rampa de moedas
em funcéao do tipo de moedeiro montado.
Para o ajuste vertical, basta desengata-la
e reposiciona-la.

ﬂ
a

Fig. 15

1. Suporte do moedeiro _

2. Ajuste do suporte do moedeiro

3. Cantoneira de fixacdo do moedeiro

4. Terminal da rampa de moedas _

5. Ajuste da bracadeira do botdo de devolugdo do

froco _ _
6. Bracadeira do botéo de devolucéo do troco
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ALIMENTACAO HIiDRICA

O distribuidor deve ser alimentado com _
agua potavel; considerando as disposigoes
em vigor de onde se instala a aparelhagem.

O aparelho deve ser ligado a rede de agua
potavel com uma |elressélo compreendida
entre 0.05 e 0.85 MPa (0,5-8,5 bar).

Faca transbordar a agua da rede hidrica
até que a mesma se mostre limpida e sem
tracos de sujidade.

Ligue, com um tubo de 6 mm de diametro
interno minimo (disponivel também como
kit) adequado a suportar a pressao de rede
e idoneo para alimentos, a rede hidrica a
juncao da eletrovalvula de entrada da agua.

E oportuno colocar um registo na rede
hidrica na parte externa do aparelho
em posicao acessivel.

Para ligar a maquina a rede hidrica, uti-
lize somente set de juntas de vedacao e
tubos novos.

Nao reutilize o material eventualmente
existente.
SEM PREDISPOSICAO PARA FILTROS

Ligue com um tubo adeguado para supor-
tar a presséo de rede e de tipo idoneo para

alimentos (diametro interno minimo de 6
mm.), a rede hidrica a jungao %4” da eletro-
valvula de entrada da agua.

Fig. 16

1. Tubo de entrada da agua
2. tubo de envio
3. Tubo de extravaséo

COM PREDISPOSICAO PARA FILTROS

Ligue com um tubo adeguado para supor-
tar a pressao de rede e de tipo idoneo para
alimentos (didmetro interno minimo de 6
mm.), a rede hidrica a juncéo '4” de

entrada da agua

. Juncdo da entrada da dgua _

. Predisposicao para engate dos filtros
. Eletrovalvula de entrada da agua
Juncdo do tubo de extravasdo

. Juncéo do tubo de envio _ _
. A unidade de refrigeracdo das bebidas frias
(opcional)

1

2
3
4.
5
6
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DISPOSITIVO ANTIALAGAMENTO

A eletrovalvula de entrada da agua € dota-
da de um dispositivo antialagamento que
permite bloquear mecanicamente a entra-
da da agua apés um mau funcionamento
da propria eletrovalvula ou do mecanismo
de controlo do nivel da agua.

Para restabelecer o funcionamento normal,
opere como segue:

1. descarregue a agua contida no tubo de
extravasao;

feche o registo da rede hidrica no exte-
rior do aparelho;

. alivie a juncao que fixa o tubo de alimen-
tacado da eletrovalvula para descarregar
a pressao de rede residual e aperte-a
novamente.

abra o registo e forneca tensao ao apa-
relho.

2.

4.

POR DEPOSITO

Apenas modelos com depdsito.

Utilize o kit de autoalimentacéao especifico
para o aparelho; o kit vem com instrugcoes
de montagem e ensaio que devem ser
seguidas a risca, a fim de manter a segu-
ranca do aparelho.

Importante!!

A utilizacao de kits nao homologados pelo
construtor ndo garante o cumprimento dos
padroes de seguranga, em particular para
as partes sob tensao.

O construtor declina qualquer responsabi-
lidade pela utilizagao de componentes nao
homologados.

A montagem e as sucessivas opera-
coes de ensaio, devem ser efetuadas
por pessoal qualificado, com conhe-
cimento especifico do funcionamento
do aparelho tanto do ponto de vista
da seguranca elétrica que das normas
higiénicas.

DESCALCIFICADOR

O aparelho é fornecido sem descalcifica-
dor.

Em caso de ligagao a uma rede de agua
muito dura, € necessario montar um des-
calcificador.

Utilize descalcificadores de capacidade
adequada para o uso efetivo do aparelho.

Em caso de alimentagao por depdsito, &
Posswel utilizar os especificos cartuchos
iltrantes.

Os cartuchos deveréao ser substituidos
periodicamente, segundo a qualidade da
agua e as indicagoes do fabricante.

Os descalcificadores, disponiveis também
como acessorio, devem ser regenerados
periodicamente ou substituidos segundo
as indicacdes do construtor.

20

04-2017 5205 00



LIGACAO ELETRICA

O aparelho esta predisposto para o fun-
cionamento elétrico com uma tensao mo-
nofasica de 230-240 V~ e é protegido com
fusivel de 15 A.

Para a ligacao, certifique-se de que os da-
dos da placa correspondam aos dados de
rede, em especial que: o valor da tensao de
alimentacao esteja nos limites recomenda-
dos para os pontos de ligacao;

E obrigatério o uso de um interruptor
geral, em conformidade com as regras
e instalacao em vigor, colocado em
posicao acessivel, que tenha caracte-

risticas apropriadas para suportar a
carga maxima exigida e garanta a des-
conexao completa da rede nas condi-
coes da categoria de sobretensoées lli
e, portanto, que garanta a protecao dos
circuitos contra as falhas na ligacao a
terra, as sobrecargas e curto-circuitos

O interruptor, a tomada de corrente e a
relativa ficha devem ser colocados em uma
posicao acessivel.

A seguranca elétrica do aparelho é garanti-
da somente quando o mesmo ¢é ligado cor-
retamente a um eficaz sistema de ligacao
a terra, conforme previsto pelas normas de
segurancga em vigor.

E necessario verificar este requisito de
seguranca fundamental e, em caso de
duvida, requisitar um controlo minu-
cioso do sistema por parte de pessoal
profissionalmente qualificado.

O cabo de alimentacgao € do tipo flexivel
com ficha ndo separavel.

A eventual substituicao do cabo de ligacao
devera ser efetuada somente por pessoal
qualificado, utilizando somente cabos fle-
xiveis do tipo HO5 RN - F ou HO5 VV-F ou
HO7 RN-F 3x1-1,5 mm? de seccao.

E proibido o uso de adaptadores, toma-
das multiplas e/ou extensoes.

o construtor declina qualquer respon-
sabilidade por danos causados pelo
nao cumprimento das precaucoes aci-
ma citadas.

Fig. 18

1. Cobertura levadica
2. Terminal fixador de cabos
3. Cabo de alimentacao

21
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LIGACOES DE REDE

INDICACOES PARA A LIGACAO ETHERNET

-A ligacao deve ser realizada segundo as
normativas em vigor e devem ser respeita-
das todas as regras definidas pelo padréo
Ethernet (o tipo de cabo, comprimentos
maximos das secc¢oes,...)

-Ligue a aparelhagem a uma tomada de
rede com um cabo Ethernet de cat.5E
géo fornecido).

conector de rede da aparelhagem esta
posicionado na parte traseira da aparelha-
gem.

-Configure as configuracdes de rede atra-
vés do menu de conectividade da apare-
lhagem.

Recomenda-se habilitar a funcao “firewall”
através das configuracdes de rede da
aparelhagem.

oo

Fig. 19

INDICACOES PARA A LIGACAO WI-FI

-Posicione a aparelhagem em um local
onde haja uma boa rececao e intensidade
do sinal Wi-Fi.

-Habilite sempre as fungbes de protecéo
(criptografia), para proteger as comunica-
0es contra 0 acesso nao autorizado.
ma rede que usa um sistema de cifra-
g\em_ mais recente € mais segura.
criptografia “Open” ndo garante algum
tipo de protecao.

As redes Wi-Fi em area publicas ou
“hotspot” (como bares e aeroportos,...)
podem nao garantir algum tipo de pro-
tecao.

-Configure as programacdes de Wi-Fi pelo
menu de conectividade da aparelhagem e
prog?rame a codificacdo usada pela rede a

ual a aparelha%em sera Iiigada.

ecomenda-se habilitar a funcao “firewall”
através das configuracoes de rede da
aparelhagem.

() Contacte o administrador de rede
local (sistemista) para conhecer os pa-
rametros de rede adequados aos quais
a aparelhagem sera ligada.

Nao é possivel habilitar simultanea-
mente as ligacoes ethernet e Wi-Fi.

INDICAGOES PARA BLUETOOTH

Verifique se a fungao Bluetooth esta ativa
na aparelhagem e no segundo dispositivo.

Para permitir a comunicacao entre a apare-
lhagem e um dispositivo Bluetooth, é ne-
cessario associar os dois dispositivos (veja
a funcao “rede / network”.

() A aparelhagem possui um firewall
(nao configuravel) que permite blo-
quear acessos indesejaveis a aparelha-
gem quando a mesma estiver ligada;
recomenda-se habilita-lo através dos
menus de programacao.
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LIGACAO MASTER / SLAVE

A aparelhagem esta predisposta paraa
ligagao com outros distribuidores automati-
cos (ligacao Master / Slave)

Para ligar a aparelhagem em série Master /
Slave, utilize os especificos kits.

Os kits vém com instrugdes de montagem
e ensaio que devem ser seguidas a risca
para manter a seguranca da aparelhagem.

A aparelhagem ligada em série Master /
Slave consente utilizar um unico sistema
de pagamento e de ligagao remota para
mais aparelhos.

Com a ligacédo Master /Slave e a fungao
habilitada, o aparelho é configurado como
“Master”: possui o controlo do segundo
aparelho.

CONFIGURACAO DO
DISPENSADOR DE PALETINAS

O dispensador de paletinas pode dispen-
sar apenas um tipo de paletinas com 90,
105 ou 115 mm de comprimento.

O dispensador de paletinas ja esta configu-
rado de fabrica em fungcdo do modelo.

Se utilizar paletinas com comprimento di-
verso, € necessario ajustar a guia do dis-
pensador.

Fixe a guia no dispensador de paletinas,
utilizando os furos correspondentes ao
comprimento das paletinas a distribuir.

As paletinas devem rolar na guia livremen-
te; utilize o peso para paletinas com com-
primento adequado.

Fig. 20

1. Guia das paletinas

2. Dispensador de paletinas )

A. Furo de fixagcgdo da guia das paletinas (90 mm)
g. Furo de fixacdo da guia das paletinas (105 mm)

Furo de fixacdo da quia das paletinas (115 mm)
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PRIMEIRO ACENDIMENTO

Aquando do primeiro acendimento do
aparelho, é utilizada uma sequéncia guiada
Fara as configuracdes preliminares (mode-
o, idioma, nome da aparelhagem, ...)

De seguida sera feito o enchimento do cir-
cuito hidraulico (instalag&o).

O procedimento de instalagao e diverso
segundo o aparelho tenha a alimentacao
hidrica por depdsito ou por rede.

ALIMENTACAO HIDRICA POR REDE

-Aquando do acendimento do aparelho, a
eletrovalvula de rede € aberta automatica-
mente ate o enchimento do air-break

-Abre-se uma eletrovalvula da caldeira
para dar vazao ao ar presente na caldeira
e no circuito hidraulico

OBS.: Em caso de falta de agua durante
o ciclo de instalacao, o aparelho sera
bloqueado a espera de agua.

Se no circuito hidraulico ocorre uma
consideravel falta de agua, é neces-
sario efetuar o enchimento do circuito
hidraulico utilizando a funcao especial
“instalacao manual”Apos o enchimen-
to do circuito hidraulico o aparelho efetua
uma rotagao do grupo de infuséo para per-
mitir o posicionamento correto; no display
sao visualizados em sequéncia:

-as versoes software da aparelhagem

-0 estado do ciclo de aquecimento das
caldeiras.

No termino do ciclo de aquecimento, as
bebidas estao disponiveis.

ALIMENTACAO HIDRICA POR DEPOSITO

-Aquando do acendimento do aparelho, a
bomba de autoalimentacao € ativada por
alguns segundos.

-Aceda a programagcéo e utilize a fungéao
de enchimento / esvaziamento da caldeira
do menu “Sistema”.

- Terminado o ciclo de instalagao, ajuste a
zero a falha “sem agua”

PRIMEIRA HIGIENIZACAO

Aquando da instalacéo do aparelho, € ne-
cessario efetuar uma minuciosa desinfecao
dos batedores, das condutas de saida das
bebidas soluveis e do depdsito (se presen-
te), a fim de garantir a higiene dos produtos
distribuidos.

Evite absolutamente o uso de jatos de
agua para a limpeza.

A desinfecédo é efetuada com produtos
higienizantes.

Efetue a lavagem dos batedores e acres-
cente algumas gotas de solugao desinfe-
tante.

Apds concluir a desinfecao, efetue um a
abundante enxaguadela dos batedores
para remover qualquer residuo de solugéo
que possa ter permanecido.

Para dispensar a agua nos batedores,
utilize a funcao de enxaguadela atraves do
menu "lavagens".

Importante!

O aparelho é dotado de um sistema
de lavagem automatica dos batedores
com o relativo circuito hidraulico e do
grupo de infusao.,

Se a utilizagao do aparelho estiver sujeita a
pausas de utilizacéo (fim de semana etc.)
também inferiores a dois dias, convém
habilitar (por exemplo, antes do inicio da
utilizacdo do DA) as fun¢des de lavagem
automatica
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FUNCIONAMENTO

Os paragrafos a seguir descrevem o fun-
cionamento dos principais componentes
do aparelho.

GRUPO DE INFUSAO

Apds cada acendimento do aparelho ou
pedido de saida, o grupo de infuséo efetua
uma rotacdo completa, antes de efetuar o
ciclo de infus&o, para garantir o posiciona-
mento do dispositivo na posicao inicial.

CICLO DE SAIDA

Solicitando uma selegéo a base de cafe, o
moinho funciona até encher a camara do
doseador de cafe.

Quando o doseador de café estiver cheio,
a dose ja moida vem liberada na camara
de infusao colocada verticalmente dentro
do grupo de café.

O motorredutor engatado no pinhao (6) faz
rodar as manivelas (5) que causam a rota-
cao da camara de infusao de 30°.

O pistao superior (1) se alinha com a ca-
mara de infusdo e desce ao interior da
mesma. A posicao de paragem do pistao
para a infusao ocorrera em funcao da
quantidade de café moido presente na
camara.

No final da saida de café, o pistao superior
desce para comprimir mecanicamente a
pastilha de café, favorecendo a saida da
agua em excesso através da 3a via da ele-
trovalvula de saida.

|

Fig. 21

1. Pistao supetrior i
2. Bico de saida do cafe
3. Raspador

4. Bielas

5. Manivelas

6. Pinhao .

7. Rampa café exausto

No final do ciclo, 0 motorredutor é acionado
em sentido contrario levantando o pistao
superior e rodando a camara de infusao
para o lado de descarga, oposto ao lado de
saida; o pistao inferior (8) se levanta.

Uma vez alcangada a posi¢ao de descar-
ga, o motorredutor inverte novamente a
direcao de rotacao colocando a camara de
infusdo na posicao de repouso.

O raspador (3) retém a pastilha de café

fazendo-a cair, enquanto o pistao inferior
(8) volta a posicao de repouso.
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SENSOR DE CHAVENA

Alguns modelos s&o equipados com um
sensor de chavena que deteta a presenca
de objetos interpostos entre o refletor e 0
sensor.

O sensor possui 2 leds de sinalizac&o de
estado:
-Verde: alimentac&o do sensor.

-Laranja: presenca ou falta de copo.

Para um funcionamento correto, € neces-
sario manter limpo o emissor e o refletor
localizado na parte frontal.

YO O O QY

1. Pistéao superior

2. Bico de saida do café

3. Raspador

4. Bielas

g. I\P/I_aglyelas

. Pinhao i

7 Camara de infus&o Fig. 23 i ,

8. Pistao inferior 1. Contentor do vao de saida
2. Grelha )
2’. lSDIensor de chavenas

- - . Placa

VOLUME DA CAMARA DE INFUSAO 5. Vidro para refletor

6. lluminagéo do vao

As doses de café com as quais o grupo
de infuséo pode atuar sdo em fungéo dos
modelos do grupo de infusao.

O pistao superior posiciona-se automatica-
mente.

Com base no modelo ou no diametro da
camara de infusao, o grupo pode trabalhar
com as doses indicadas.

Grupo de infusao doses
Z4000 SE (J 38) 6-85g¢.
Z4000 NE (9 46) 7.5-154¢.
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ILUMINACAO DO VAO DE SAIDA
Alguns modelos sao equipados com LEDs
para a iluminagao do vao de saida.

Os LEDs iluminam-se durante a saida da
bebida e ficam acesos por alguns segun-
dos apos o final da saida.

CONTROLQ E AJUSTE DAS
CALIBRACOES

Para obter os melhores resultados em rela-
cao ao produto empregado, recomenda-se
controlar:

- A pastilha de café usada deve ser leve-
mente comprimida e humida.

- A granulometria do café moido.
- A gramagem do café moido.

- A temperatura de saida.

-A dose de agua.

MOINHOS DOSEADORES

No aparelho, segundo os modelos, podem
ser montados um ou dois moinhos dosea-
dores.

O moinho doseador pode ser equipado
com o dispositivo de ajuste automatico do
grau de moagem (opcional).

As operagoOes desctritas neste paragrafo
referem-se a um unico moinho doseador.

AJUSTE DA GRAMAGEM DO CAFE

A alavanca de ajuste da dose pode ser
posicionada em uma das 10 marcas de
referéncia, considerando que:

-levantando a alavanca, a dose aumenta;
-abaixando a alavanca, a dose diminui;

-cada marca varia a dose de cerca de 0,35
g.

Para retirar a dose, bastara retirar o grupo

de infusao e utilizar a especifica funcao do

menu "teste na modalidade "técnico” (veja

o paragrafo relativo).

Importante!!!

A dose que se pode obter esta indicati-
vamente compreendida entre 6 € 9,5 g;
variando o grau de moagem pode-se obter
ligeiras variagoes de dose.

Fig. 24

1. Alavanca de ajuste da dose
2. Marcas de referéncia
3. Doseador
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AJUSTE MANUAL DAS MOS

Caso se deva variar o grau de moagem,
atue oportunamente no especifico manipu-
lo do moinho, ou seja:

- rode no sentido anti-horario, para obter
uma moagem mais grossa;

- rode no sentido horario, para obter uma
moagem mais fina.

Convém efetuar a variagéo do grau de
moagem com o motor do moinho de café
em funcionamento.

OBS.: apods variar o grau de moagem,

€ necessario efetuar ao menos 2 sele-
coes para controlar com seguranca a

nova granulometria do café moido:

Quanto mais fino for o grau de moa-
gem, maior sera o tempo de saida do
café e vice-versa.

Fig. 25

. Motor do moinho

Moinho .

. Eletroiman de desengate do café
Manipulo de ajuste da moagem

. Manipulo de ajuste da moagem
Segundo moinho (modelos 2ES)

. Motor do ajuste automatico da moagem*
. Conector dos moinhos »

modelos com ajuste automatico

+ONOOIR LN =

AJUSTE AUTOMATICO DAS MOS

Em cada moinho pode ser montado, de
série ou como opcional, um dispositivo que
ajusta automaticamente a distancia entre
as mos e de consequéncia o grau de moa-
gem.

O dispositivo de ajuste automatico das

maos permite manter constante no tempo a
qualidade das bebidas com café, compen-
sando as variagoes devidas ao produto, ao
ambiente e ao desgaste das proprias mos.

O ajuste automatico das mds deve ser ha-
bilitado através do menu.

Para monitorizar corretamente os parame-
tros do ajuste automatico das mos (tempo
de moagem e tempo de infusédo), o apare-
Iho assume como referéncia:

-Tempo de infusao: tempo pretendido para
a salda da quantidade de agua configura-
da na dose de infusdo de referéncia.

-Dose de infuséo: dose de agua de refe-
réncia para a medicao do tempo de saida.

O sistema controla se o tempo de infusao
pedido para a saida da quantidade de agua
prevista na receita é realmente atingido; ao
contrario, varia o grau de moagem atuando
no motor bidirecional que controla a distan-
cia entre as mos.

Em todas as sele¢oes com café que pos-
suam doses de agua iguais ou superiores
a dose de infusdo de referéncia, serao
medidos o tempo de infusdo e o tempo de
moagem da dose de café.

Exemplo:

Selecao de Cappuccino com 55 cdv e com
dose de infusédo de referéncia 50: seréo
medidos o tempo de infusdo e o tempo de
moagem para a dose de infusdo configura-
da (50), a quantidade de agua (5) restante
é ignorada.

Nas selecdes com café que possuam do-
ses de agua inferiores a dose de infusao de
referéncia, ndo sao consideradas para fins
do ajuste automatico.

28
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O grau de moagem influi diretamente, igua-
lando a dose de café e a quantidade de
agua, no tempo de infus&o.

O sistema de ajuste automatico da moa-
gem entra em funcao para alinhar o tempo
efetivo aquele configurado

A variag&o do grau de moagem & conse-
guéncia da variacdo do tempo de infuséo; a
aproximacao das més (granulometria mais
fina) ocorre de modo gradual para evitar a
compressao do café.

Durante o funcionamento normal do apare-
lho, a monitorizag&o continua do tempo de
infusao permite manter o ajuste otimizado
do grau de moagem.

OBS.: Para controlar com seguranca o
novo tempo de infusao, considere que
o efeito da variacao automatica do grau
de moagem ocorre apos algumas sele-
coes.

Depois que o ajuste estiver estabilizado,
também é necessario controlar a quanti-
dade de café moido que pode passar por
pequenas variagoes.

DESATIVAGAO DO AJUSTE AUTOMATICO

Por qualquer razao se fizesse necessario,
€ possivel desabilitar o funcionamento do
ajuste automatico das configuracdes da
maquina.

As mods permanecem paradas na distancia
de quando for inibido o funcionamento do
regulador automatico.

AJUSTE MOTORIZADO DAS MOS

Se por algum motivo, por exemplo, as in-
tervengdes de manutencao nas mos, forem
necessarias variagdes notaveis da distan-
cia, € possivel intervir manualmente con-
figurando via software o valor de variagao
pretendido.

Este valor é exprimido em 1/6 de giro da
anilha do porta-mos.

Para o aumento da granulometria (moagem
mais grossa), o ajuste automatico ocorre
em uma unica operacao;

Para a diminuicao da granulometria (moa-
gem mais fina), o ajuste automatico ocorre
com o motor do moinho de café em funcio-
namento.

E preferivel intercetar o desengate do
café para evitar o entupimento do gru-
po de infusao.
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SAIDA DE PRODUTOS SOLUVEIS

Os ciclos de saida das varias sele¢des séo
estudados para obter o melhor resultado
em termos de produtividade e de qualidade
da bebida.

A saida das bebidas soluveis ocorre se-
guindo uma receita com um maximo de 4
Ingredientes.

As receitas podem ser modificadas através
do menu de programagao.

Para cada ingrediente é possivel modificar
os parametros individuais (gramas, quan-
tidade de agua, batimento,...) através da
funcéo “receitas”

A ordem de saida de cada ingrediente no
interior de uma receita é programavel.

O p6 para as selecdes a base de choco-
late € dispensado por intermiténcia; para
as selecoes a base de café soluvel, o p6 é
dispensado antes da agua.

Atencao !!!

Apds modificar os parametros dos pés
soluveis, é necessario certificar-se de
que o batedor seja enxaguado correta-
mente sem deixar residuos de pé.

CALIBRACAO DOS DOSEADORES

Para dispensar corretamente os pos solu-
veis, recomenda-se regular a capacidade
dos doseadores individuais em g/s para
permitir o calculo dos gramas a dispensar.
A calibracgéo e efetuada através dos menus
de programacao.

AJUSTE DA TEMPERATURA DA CALDEIRA
A temperatura da caldeira € controlada
pelo software;

A temperatura pode ser ajustada direta-
mente através do menu.

VARIACOES DE CALIBRAGAO DOS PRODUTOS
SOLUVEIS
A gramagem dos pos soluveis e a dose de

agua podem ser modificadas através do
menu das receitas.

CONECTIVIDADE

A aparelhagem pode comunicar em rede e
enviar avisos através de email.

A aparelhagem também permite comunicar
em curta distancia com Bluetooth.

Bluetooth € um padrao para trocar informa-
cOes atraves de uma frequéncia de radio
de curto alcance

(O Para poder usar as fungées de co-
nectividade e enviar avisos através de
email, € necessario possuir uma liga-

cao de rede ativa.
g) A aparelhagem envia avisos através

e email. Nao é possivel receber email
na aparelhagem.

As fungdes de conectividade devem ser
habilitadas através do menu.

A aparelhagem nao pode ser utiliza-
a para o acesso a internet por outros
dispositivos ligados a rede ou fornecer
servicos de rede.

A aparelhagem suporta os principais siste-
mas de cifragem Wi-Fi (criptografia).

Uma rede de Wi-Fi que usa um sistema de
cifragem mais recente € mais segura.

(3 Coma (Joorta aberta, as funcoes de
conectividade da aparelhagem sao de-
sabilitadas.
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TOUCH SCREEN

Utilize somente os dedos para interagir
com o touch screen e nao utilize obje-
tos pontiagudos.

Se o touch screen nao for utilizado e exibir
a mesma janela por muito tempo, poderéo
aparecer imagens residuais ou tremidas:
desligue o touch screen (energy saving) ou
programe um screen saver animado quan-
do né&o for utilizado.

A utilizagao de conteudos de alta qualidade
incidem nos desempenhos gerais e ocu-
pam espago de memoria.

TOCAR.

Toque nos icones, fungGes e objetos para
ativar a funcdo ou para abrir menus contex-
tuais.

Fig. 26

MOVER E ARRASTAR

Para mover e arrastar icones e objetos,
togque e arraste na nova posicao

Fig. 27

ROLAR

Deslize o dedo no touch screen paraa
direita, esquerda, para cima ou para baixo
para rolar os valores, as janelas e as fun-
¢oes.

)
J

-

\

FUNCIONAMENTO EM USO
NORMAL

A representagao e a disposicao dos ico-
nes/janelas no manual e indicativa e pode
variar daquela visualizada pela aparelha-

em segundo as configuracdes efetuadas
8ay-out, temas e/ou icones).

A aparelhagem em funcionamento normal
visualiza a pagina com as sele¢des dispo-
niveis.

Com algumas configuracdes personaliza-

das (por exemplo, uma disposicao diferen-
te das bebidas) algumas selecoes podem
nao ser visualizadas: basta rolar a janela.

Segundo as configuragdes efetuadas, as
selegOes podem ser reunidas por catego-
rias.

Caso houver uma anomalia, sera visuali-
zada uma mensagem com a indicagao da
falha / erro.

Algumas sele¢des podem ser desabilita-

das com alguns tipos de falhas (por exem-
plo, contentores de produtos vazios, ...)

SAIDA DA BEBIDA

Escolha a bebida.

Pode ser visualizada a janela com as per-
sonalizagdes da bebida.

Durante a preparacéo da bebida é mostra-
do o estado de preparacao; em alternativa,
é possivel ver conteudos de entretenimen-
to (por exemplo, um video).
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ARQUITETURA DE SOFTWARE

Para funcionar, a aparelhagem precisa de
um sistema operativo e do software da
aplicacgao.

As programagoes / personalizagbes sao
geridas pelo software da aplicacao.

Fig. 28

1. Sistema operativo _
2. Software da aplicacgdo = _
3. Configuragoes / personalizacées

SISTEMA OPERATIVO

O sistema operativo fornece as fungcdes
basicas para a gestao dos recursos, das
comunicag¢des com os periféricos e da
coordenacao das varias atividades.

O sistema operativo € necessario para po-
der instalar o software da aplicac&o e usar
a aparelhagem.

(? A atualizacao do sistema operativo
elimina totalmente a meméria da CPU,
inclusive o software da aplicacao, as
programacoes / personalizagoes feitas
e os dados estatisticos.

SOFTWARE DA APLICACAO

O software da aplicacdo permite usar as

funcbes da aparelhagem e mudar as pro-
ramacoes atraves da interface grafica

?GUI).

O software da aplicacdo n&o funciona sem

o sistema operativo.

(D A atualizacao do software da apli-
cacao nao elimina o sistema operativo
e as programacaoes / personalizacoes
feitas.

CONFIGURACOES E PERSONALIZAGOES

Com o software da aplicagéao, € possivel
prqgramgr e personalizar as receitas, as
calibragdes e a interface grafica.

As configuracdes / personalizagdes tam-
bém incluem a base de dados das configu-
racoes da maquina (layout).

Estas configuragoes podem ser memoriza-
das para serem importadas e utilizadas em
outras aparelhagens.

(i) Antes de usar as programacoes /
personalizac6es em outras aparelha-
ens, é necessario verificar as versoes
o software da aplicacao e do sistema
operativo.

Verifique se estao atualizadas ou ao
menos se sao da mesma versao de
onde foram exportadas.

As configuracoes / personalizacoes
cao sao compativeis com versoes de
software precedentes.
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A seguir € mostrada uma explicagao resu-
mida das principais fungdes uteis para gerir
da melhor forma o funcionamento do apa-
relho, n&o necessariamente na ordem em
que sao visualizadas nos menus.

A representacao dos icones/janelas no
presente manual é indicativa e pode variar
daquelas exibidas pelo aparelho segundo
as configuracdes efetuadas (lay-out, temas
e/ou icones).

ACESSO AOS MENUS DE
PROGRAMACAO

Com a porta fechada, toque e mantenha
premido o logotipo na parte superior cen-
tral do touch screen por alguns segundos.

=]

——
Fig. 29

Em funcéo das configuracdes, pode ser
pedida a insercdo de uma senha de aces-
SO para aceder aos menus de programa-
cao.

Introduza a senha de acesso para aceder
aos menus habilitados.

As senhas de acesso (de default) sdo:
-Técnico (4444),

-Distribuidor (3333),

- Abastecedor (2222)

-Utilizador (1111)

MENU DAS FUNCOES

Mostra as funcdes disponiveis para o perfil
de utilizador atual e os icones “avancar /
voltar”.

I

Toque no MENU == para visualizar as fun-
coes de menu da aparelhagem.

SAIR

Toque em sair [ para sair dos menus de
programagao.

E visualizada a janela das sele¢oes.

BUSCA

Toque em Buscar O para buscar as fun-
¢cdes no interior do menu.

Digite o nome da fun¢ao, durante a digi-
tacao serao visualizadas as fungoes que
contém o texto digitado (resultados de
busca).

A partir dos resultados de busca visualiza-
dos, toque na fungéo pretendida.

PREFERIDOS

Os PReFERIDOS 537 80 ligagdes as funcdes
utilizadas com frequéncia.

Apos adicionar uma fungao aos PREFERIDOS
sera suficiente visualizar os PREFERIDOS €
tocar na fungao para acedé-los rapidamen-
te.

Toque em PREFERIDOS iF% para aceder as
funges utilizadas com frequéncia e memo-
rizadas cOomo PREFERIDOS .

ADICIONAR UMA FUNCAO AOS “PREFERIDOS”

a partir da fungéo toque em v'; a cor vai
mudar (se estiver ativa y)

REMOVER UMA FUNGAO DOS “PREFERIDOS”:

-a partir dos preferidos, toque na fungéo
que pretende remover, de seguida acede-
-Se a mesma.

-toque em Yk a cor vai mudar (se estiver
ativa 5.7)
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AREA INFORMACOES

Visualiza as informag0es relativas a apare-
lhagem (verséo do software, ...)

AREA MENSAGENS

Visualiza mensagens de caracter infor-
mativo, por exemplo, estatisticas sobre as
selecoes mais pedidas,...

AREA FALHAS

Visualiza as falhas presentes na aparelha-
gem.

AREA INFORMACOES SOBRE A MANUTENCAO

Visualiza as informagoes relativas aos pra-
zos de manutencao.

Com NOTIFICAGAO MANUTENGAO € imposta a
data/hora atual conforme a data da ultima
manutencao.

INSERCAO DE VALORES

No interior dos menus de programagao
para inserir / modificar valores, sdo previs-
tos os seguintes métodos:

TECLADO

Fig. 30

Maiusculo (shift) i .
Zo?a do teclado de “numeros/simbolos” para
etras

Troca do teclado de “letras” para “numeros/
simbolos” B

Bloqueio das maitusculas (caps lock)

Move o cursor no texto )

Nova linha (texto em duas linhas)

Confirma

Anula

Elimina (back space)

©ONOORA W N~

TECLADO NUMERICO

S v

dEaE <

Z8 .9 X0
L

Fig. 31

1. Confirma
2. Elimina (back space)
3. Fecha o teclado

CAIXA DE SELECAO (CHECKBOX)

Toque na caixa de selegdo para habilitar /
desabilitar a opgao.

(s

Fig. 32

LISTA SUSPENSA (DROP-DOWN LIST)

Toque para abrir a lista suspensa e selecio-
nar o valor.

Fig. 33

SELETORES DOS VALORES (VALUE PICKERS)

Faca a rolagem e selecione o valor preten-
dido

Fig. 34
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ACOES DIARIAS

Reune todas as fung¢des respeitantes as
operacdes diarias ou mais frequentes
(lavagens, ajuste a zero dos contadores de
borras, ...)

LIMPEZA E LAVAGENS

FungOes de lavagem e enxaguadela auto-
maticas dos grupos funcionais da apare-
lhagem (grupo de infusdo, batedores, ...).

Escolha os componentes que pretende
lavar.

Para algumas lavagens podem vir a ser
exigidos parametros (por exemplo, a quan-
tidade de agua a utilizar, ...)

ABASTECIMENTO DOS CONTENTORES

Caso o controlo de nivel dos contentores
estiver desativado, a fungc&do nao é acessi-
vel.

A funcao permite gerir corretamente os

pré-alarmes ou a sinalizagéo de contento-
res vazios (se habilitados).

Apos cada abastecimento de produtos, €
necessario indicar a quantidade abasteci-
da de produto.

GESTAO DO DINHEIRO

FungGes ativas apenas para os modelos
com sistema de pagamento.

Através da fungao é possivel:

-retirar as moedas dos tubos de devolugao
do troco do moedeiro

-abastecer os tubos do moedeiro com
moedas para a fun¢ao de devolucéo do
troco

-verificar a quantidade de dinheiro total no
moedeiro

CONFIGURACOES DAS
SELECOES

DISPOSICAO DAS SELECOES

Escolha, entre aquelas pre-definidas, a
disposicao das selecOes visualizadas em
uso normal.

Para mudar a ordem das selegoOes, arraste
0 icone da selego para a nova posigéo.
Para disponibilizar ou nao uma selegao _
em uso normal, arraste o icone da selegao
para as selec¢des disponiveis e vice-versa.

DISPOSICAO DE SELECOES POR CATEGORIA

Com a gestao por categorias de selegoes
ativa, € possivel reunir as selegcoes por
tipologia.

Para cada categoria € possivel escolher a
disposicao das selecgoes.

Para mudar a ordem das selegoes, arraste
0 icone da selegdo para a nova posic¢ao.
Para disponibilizar ou nao uma sele¢ao em
uma categoria, arraste o icone da selegéo
para as selec¢des disponiveis e vice-versa.

CATEGORIAS DE SELECOES

Permite criar, modificar e eliminar as cate-
gorias das selecgoes.

As categorias de selecdes s&o visualiza-
das em uso normal e permitem dividir as
selegOes por tipologia de bebida (exemplo,
“bebidas com leite”

A fungao permite:

-criar uma nova categoria +

-duplicar [J) e modificar 2" uma categoria.

-eliminar uma categoria ij

-habilitar / desabilitar as categorias dispo-
niveis.

CRIAR / MODIFICAR UMA CATEGORIA

E possivel atribuir ou modificar o nome, a
descricdo e a imagem que representa a
categoria visualizada no funcionamento
normal.

04-2017 5205 00



PRODUTOS

SNACK E FOOD

A aparelhagem permite gerir alguns pa-
rametros das selegOes snack e food de
aparelhagens ligadas em “master / slave”.

Através da janela, é possivel:
-Criar novas selecdes snack e/ou food .
-Eliminar uma selecéo snack e/ou food fij

-Duplicar [[) e personalizar /* as selecbes
snack e food

Apdés criar uma selecao, é possivel:

-atribuir ou modificar um nome univoco da
selecao.
O nome univoco é usado como referéncia
ao interior do software.
Se pela maquina “slave” pretender que
seja dispensado o mesmo produto de
mais espirais, utilize a funcao “selecoes
por rotagcao” da aparelhagem “slave”.

-atribuir ou modificar 0 nome da selecao
nos varios idiomas disponiveis. O nome
da selecao é visualizado no funcionamen-
to normal abaixo da imagem da selecao.

-atribuir o numero de seleg¢ao associado a
espiral.

-inserir o numero do codigo de barras mos-
trado no produto e um codigo associado
ao produto (por exemplo, para uso estatis-
tico)

-atribuir do texto a visualizar nos displays
dos precos (se presentes) “slave”

-Associar uma playlist de conteudos multi-
meédia a visualizar durante a saida.

-associar uma imagem a selecao

-associar uma imagem das informagoes
nutricionais do produto.

-definir algumas caracteristicas da selecéo
snack / food (por exemplo, baixo conteudo
de sal, bioldgico, ...)

As caracteristicas configuradas séo utili-
zadas para buscar os produtos na catego-
ria “produto adequado para si”.

BEBIDAS

Sao visualizadas as sele¢bes atualmente
utilizadas, aquelas disponiveis e aquelas
incompativeis com a configuragao usada
(layout), porém compativels com outras
configuragdes (layout).

Através da janela, é possivel:

-Cri:ail_r novas bebidas e associar uma recei-

ta—.

O software verifica se ha compatibilidade
entre a receita e a configuracao (layout)
da aparelhagem.
Se é visualizado © significa que foi en-
contrada uma incompatibilidade.

-Eliminar uma bebida fij
-Duplicar [J) e personalizar #* a bebida.

CRIAR / MODIFICAR UMA BEBIDA
E possivel:

- Atribuir / modificar o nome das bebidas
visualizadas em uso normal.

-Escolher qual receita utilizar para a prepa-
racao da bebida.
O software verifica se ha compatibilidade
entre a receita e a configuracao (layout)
da aparelhagem.
Se ¢ visualizado ©@ significa que foi en-
contrada uma incompatibilidade.

-Mudar a imagem associada a bebida; to-
que na imagem para escolher a nova.

-Associar uma playlist de conteudos multi-
media a visualizar durante a saida.

-Dispensar a bebida de teste.
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RECEITAS

Séao visualizadas as receitas atualmente
utilizadas, aquelas disponiveis e aquelas
incompativeis com a configuracao usada
(layout), porém compativelis com outras
configuragoes (layout).

E possivel:

-Criar uma nova receita - .
A nova receita criada é guardada na cate-
oria “n&o disponiveis”.
ssociar a receita a bebida.
O software verifica se ha compatibilidade
entre a receita e a configuracao (layout)
da aparelhagem.
Se é visualizado @ significa que foi en-
contrada uma incompatibilidade

-Eliminar uma receita jij
-Duplicar ] e personalizar /* uma receita

CRIAR UMA NOVA RECEITA

O procedimento guiado permite criar uma
nova receita.

E visualizada a janela onde:
-atribuir um nome a nova receita

-configurar um tempo (em segundos) de
espera da mensagem “Retirar Bebida” a
partir do fim da saida.

O tempo de espera permite que os tubos
sejam esvaziados e gotejem na chavena.

-toque em 5 e de seguida em “Adicionar
preparagcao” para adicionar os produtos
ue compdem a receita (por exemplo,
afé, Chocolate, ...)
As janelas dos parametros variam segun-
doo Froduto adicionado (café expresso,
café tfresh brew, pos soluveis, ...)

-Para adicionar personalizagoes, toque em
Zl e de seguida em “Adicionar personali-
zagao”
Para cada personalizacéo é possivel con-

figurar os varios parametros.

-guarde as configuracoes e volte a janela
principal.

A partir da janela principal, com “Teste re-

ceita” & possivel dispensar uma sele¢ao de

ensaio para verificar a receita criada.

Sucessivamente a sele¢ao de ensaio, €
possivel modificar a receita.
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MODIFICAGAO DE UMA RECEITA Para mover um ingrediente na frente ou

A partir da janela da receita é possivel: atras de um outro ingrediente, basta arras-
" . tar a barra do ingrediente.
-modificar o nome da receita
-configurar um tempo (em segundos) de ,
espera da mensagem “Retirar Bebida” a [ Q= J L""“‘" J

partir do fim da saida.

O tempo de espera permite que os tubos
_sejam esvaziados e gotejem na chavena.
A receita € possivel adicionar ulteriores
ingredientes e/ou personalizagdes.

A partir da janela da receita, toque em [

para adicionar ulteriores ingredientes elou  9- 36 _ )

personalizagoes. Depois de variar os parametros, guarde as
Para modificar as confi?uragées decada  configuragdes e volte a janela principal.
ingrediente (por exemplo, a quantidade de A partir da janela principal, com “Teste re-

agua, po, ...).toque na barra do ingrediente  ceita” € possivel dispensar uma selecao de

para abrir 0 menu contextual ensaio para verificar a receita modificada.
PARAMETROS BASICOS
Para cada receita é possivel configurar
} parametros basicos, como:
\ Bk -0 nome do ingrediente
\ ¢ -as doses (agua e po)
1] -dispensar uma bebida de teste

A receita é possivel adicionar personali-
za?c”)es (por exemplo, intensidade do cho-
| | colate, variacao de acucar, quantidade de
(ol | agua total...).
Cada personalizacao possui parametros
especificos a configurar.

Para aparelhagens com um sistema de
pagamento é possivel configurar a variagao
do preco da selecao.

A dose temporizada de café moido deve
ser indicada em percentagem em relacao

Fig. 35 ao tempo empregado para a moagem volu-
o A metrica.
-toque em ebiT # para mudar os parame-
tros

-toque em REMOVER ] para eliminar o ingre-
diente
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PARAMETROS AVANCADOS EXPRESSO

RETARDO INICIAL

Configura um tempo de retardo do ingre-
diente; o retardo € util se for criada uma
receita composta por mais ingredientes.

Por exemplo, criando a receita “Expresso
com leite” entre a saida do Expresso e do
leite pode ser colocado um tempo de retar-
do entre as saidas.

Pode ser util para obter uma apresentagao
melhor da bebida
COMPRESSAO DA PASTILHA

A compressao é efetuada pelo pistao su-
perior ouje, comprimindo mecanicamente

a pastilha, favorece a expulséo da agua da
mesma antes de descarrega-la no deposito
de borras.

-ON: compressao da pastilha habilitada

-OFF: a compresséao da pastilha ndo é
efetuada

SQUEEZE DOWN FORCE

configura a forga de compresséao da pasti-

lha exercida pelo pistdo no final da saida.

SQUEEZE REST FORCE

configura o valor de segurancga da forga de
compressao da pastilha.

A Este valor deve ser maior ou igual
ao valor de “squeeze down force”.

DOSE PRE-INFUSAO

Configura a quantidade de agua (em ml) a
utilizar durante a pré-infusao.

TEMPO PRE-INFUSAO

Configura o tempo de pré-infuséo antes
que a infusao propriamente dita ocorra.
PRESSAO DE EXTRAGAO

Configura 3 perfis de pressao para a infu-
sao de expresso:

-High

-Medium

-Low

Configurando low, sdo visualizados os
parametros para a infuséo a baixa presséo
(veja os parametros fresh brew).

PARAMETROS AVANCADOS INSTANT

RETARDO INICIAL

Configura um tempo de retardo do ingre-
diente; o retardo € util se for criada uma
receita composta por mais ingredientes.

Por exemplo, criando a receita “Chocolate
com leite” entre a saida do chocolate e do
leite pode ser colocado um tempo de retar-
do entre as saidas.

Pode ser util para obter uma apresentacao
melhor da bebida

RETARDO BATEDOR

Configura um tempo de retardo de partida
do batedor em relagéo a saida da agua.

MIXER ABSOLUTE MIX TIME

E possivel configurar a duragéo do bati-
mento independentemente do tempo de
atuagao da bomba / valvula.

O valor da duracao de batimento é confi-
gurado em décimos de segundo e é cal-
culado aquando da ativagao da bomba /
eletrovalvula.

RELATIVE MIXER TIME

E possivel configurar a duragéo do bati-
mento por diferenca, para mais ou para
menos, em rela<];ao ao momento de para-
gem da bomba / eletrovalvula.

O valor da duragao de batimento é confi-

gurado em milissegundos e € calculado
aquando da ativagao da bomba / valvula.

VELOCIDADE DE BATIMENTO (LOW / MEDIUM / HIGH)

E possivel definir a velocidade de batimen-
to em funcao da apresentacéao pretendida
do produto.

WATER QUEUE

Prolonga a saida de agua no batedor no
término do batimento para permitir uma
adequada enxaguadela do batedor.

dConfigure a quantidade de agua pretendi-
a.
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VELOCIDADE PO

Configura a velocidade de trabalho do
doseador automatico para definir a sua
capacidade.

POWDER DELAY

E possivel configurar um tempo de retardo
da saida do pé soluvel em relacéo a saida
da agua no batedor (ativacao da bomba /
eletrovalvula).

STEP

A saida do po soluvel ocorre por intervalos
simultaneamente a saida de agua.

Configure em quantos intervalos fazer sair
0 po soluvel durante a saida de agua.

Configure os intervalos (step) em funcéo
do po usado para obter uma bebida de
qualidade e de boa aparéncia.

CICLO DESCAFEINADO

A saida do po soluvel ocorre antes da sai-
da de agua para melhorar a apresentagao
da bebida.

A habilitagao é recomendada para o café
soluvel.

CONTENTORES
Visualiza, em funcéo do layout da maquina,

a disposicao dos contentores dos produtos.

Escolha um contentor para:
- Atribuir um nome ao contentor

- Associar um ingrediente ao contentor
(Chocolate, Expresso, Expresso 2, ...)

-Configurar a capacidade maxima do con-
tentor para poder gerir o controlo de “pro-
duto em esgotamento”.

-Mudar a cor associada ao contentor.

LAYOUT MECANICO

Representa o layout mecéanico da configu-
ragao em uso pela aparelhagem.

E representada a disposigéo dos contento-
res e dos principais grupos funcionais.

E possivel indicar ao software as novas
configuragdes mecanicas efetuadas na
aparelhagem.

Certifigue-se de que as configuracoes
efetuadas correspondam a real confi-
guracao da aparelhagem.

A aparelhagem ajusta os ciclos de fun-
cionamento dos grupos funcionais em
funcao das escolhas feitas.

ConfiguracOes que nao respeitem a
real configuracao podem ser fonte de
perigo e causar danos a aparelhagem.

ID pPrODUTOS

Permite modificar o numero de identifica-
cao das selegdes snack e food.

Sao visualizadas todas as sele¢coes snack
e food com o relativo numero de identifica-
cao.

N&o sdo admitidos numeros de identifica-
¢cao duplicados das selecdes snack e food;
em caso de valor duplicado, a aparelha-
gem visualiza uma mensagem.
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CONFIGURACOES DA MAQUINA

CONFIGURAGAO

SELECIONAR CONFIGURAGAO

Permite gerir grupos de configuragoes (por
exemplo, por nac¢ao) e as configuragdes
individuais (layout) previstas para a apare-
lhagem.

Um grupo de configuragdes contém mais
configuragdes individuais (layout).
Select a configuration group

> = LLLLLLLLLL

elect a configuration

LLLLLLLLLLL
LLLLLLLLLLL
LLLLLLLLLLL
LLLLLLLLLLL

oW v

Fig. 37

E possivel eliminar e duplicar os grupos de
configuragoes e as configuragoes indivi-
duais.

Quando utiliza-se uma nova configuragao,
€ possivel decidir se ajustar a zero os da-
dos estatisticos, as calibragdes e os conta-
dores de manutencao.

§> Antes de carregar a configuracao

e uma outra aparelhagem (clonacao),
certifique-se da compatibilidade meca-
nica e software das aparelhagens.

Para utilizar uma outra configuracao (de
fabrica), € necessario carrega-la através da
funcao “Backup e restabelecimento”.

Para visualizar a configurac&o de fabrica
carregada, habilite o parametro “visualizar
todos” atraves da funcéo de selecao da
configuragcao

BACKUP E RESTABELECIMENTO

A funcéao de backup permite guardar as
configuragdes atuais da maquina em um
backup.

Os backups sao guardados na memoria da
placa CPU.

A funcao de restabelecimento permite res-
tabelecer as configuragoes da maquina a
partir do backup efetuado anteriormente.

A aparelhagem pode ser restabelecida nas:
-configuracdes de fabrica

-configuragOes personalizadas anterior-
mente guardadas com a funcéo de ba-
ckup.

Apds restabelecer as configuracoes a

artir do ficheiro de configura?ao, habi-
ite a configuracao pelo menu “Selecio-
nar configuracao”.

IMPORTAR POR USB

Permite importar novas configuragdes da
maquina por um ficheiro de configuracao
guardado em uma chave USB.

(? A importacao pode ser utilizada para
clonar as configuragcoes de uma outra
aBareIhagem; certifique-se da compa-
tibilidade das configuracoes entre as
aparelhagens.

EXPORTAR NA USB

Permite exportar as configuragoes da ma-
quina em um ficheiro de configuracdo na
chave USB.

A exportacao pode ser utilizada para
clonar as configuracoes atuais em uma
outra aparelhagem; certifique-se da
compatibilidade das configuracoes das
aparelhagens.
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MODIFICAR CADEIAS INTERFACE

Permite modificar os nomes das bebidas,
das receitas, dos contentores, das informa-
oes nutricionais,... visualizadas nas jane-

as e nos idiomas disponiveis.

A aparelhagem reune por categoria as va-
rias cadeias, facilitando a sua localizacgéao.

(D Nao é possivel modificar as cadeias dos
menus de programacao.

PERSONALIZAR A INTERFACE DE UTILIZADOR

MODIFICAR

Permite configurar alguns elementos gra-
ficos da intertace de utilizador (GUI) por
exemplo, fundos, dimensdes do texto,
cores, ...

SELECIONAR GRAFICA PERSONALIZADA

Permite escolher o ficheiro com as perso-
nalizacOes graficas a aplicar a interface de
utilizador.

Sao visualizados os ficheiros carregados
com a funcéo “importar”.

IMPORTAR GRAFICA PERSONALIZADA

Permite importar de uma chave USB o
ficheiro com as personalizagoes graficas
personalizadas a importar na aparelhagem.

EXPORTAR GRAFICA PERSONALIZADA

Permite guardar numa chave USB um
ficheiro com as personalizacOes graficas
efetuadas.

CONFIGURAGCOES VISUALIZACAO GERAIS
Habilita / desabilita a visualizagao do:

-numero de produtos dispensados aquan-
do do acendimento da aparelhagem.

-configurar a luminosidade do touch
screen; o valor 100 configura a maxima
luminosidade.

-data e hora

-screen saver, a habilitagao permite inserir
apos quanto tempo ativar o screen saver.
Escolhe se reproduzir um screen saver ou
uma playlist

PLAYLIST

Permite criar e gerir a playlist dos conteu-
dos de entretenimento.

Uma playlist contendo videos e/ou sequén-
cias de imagens que sao reproduzidos
durante a saida da selecao.

Com — adiciona-se videos ou imagens &
playlist.

Com [L) cria-se uma copia da playlist.
Com fiij elimina-se a playlist.

Para uma nova playlist € necessario que
seja atribuido um nome.

Os conteudos da playlist podem ser repro-
duzidos em modo: casual 23 ou ciclico &%

(D Para uma playlist com apenas imagens,
e possivel indicar depois de quanto tempo
(em segundos) visualizar a imagem suces-
siva.

MENSAGEM DE TEXTO E FEED RSS

em uso normal e durante a saida da sele-
¢ao, é possivel visualizar os rss feed (noti-
cias) e as previsdes meteorologicas.

Para visualizar noticias e previsdes meteo-
rologicas, € necessario que a aparelhagem
esteja ligada a Internet.

FEED / TEXTO

A aparelhagem, para as configuracoes
de fabrica, esta configurada para mostrar
mensagens de texto fixas (aparelhagem
nao ligada a internet).

Crie e insira os textos que pretende mos-
trar durante o funcionamento in uso normal.

Com uma ligacéo de rede habilitada, &
possivel visualizar noticias utilizando um
FEED RSS.

(® Um reep Rss permite visualizar breves
noticias durante o funcionamento normal.
Escolhe o endereco do FeeD Rss entre
aqueles predefinidos ou insira um endere-
co personalizado.
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CONFIGURAGOES SENSORES DE INPUT

O grupo de fungdes permite configurar o
funcionamento de alguns sensores da apa-
relhagem.

NiVEL DOS CONTENTORES

Habilita / desabilita o controlo do nivel dos
contentores.

O nivel dos contentores é calculado.
a capacidade do contentor € subtraida a
quantidade de produto utilizada na receita
para cada selecéo efetuada.

(1) Parauma gestao correta, indique (para
cada abastecimento de produtos) a quanti-
dade de produto abastecida no contentor.

S&o visualizados os varios contentores
com os niveis de abastecimento e os para-
metros modificaveis:

-Quantidade calculada: habilita o contador
que gere os pré-alarmes de “produto em
esgotamento”

-Capacidade total: configure os gramas da
capacidade maxima do contentor.

-Valor de limiar: configure os gramas do
limiar de pré-alarme.

SENSOR DE COPOS

Apenas modelos com “sensor de copos”
(fotoceélula).

O sensor de copos pode ser habilitado /
desabilitado para todas as selec¢des.

Também é possivel definir se, apds duas
tentativas de desengate do copo sem que
a fotocélula detete objetos no vao de saida
a falha deva:

-bloquear o aparelho (falha que bloqueia)
ou
-deixa-lo em funcionamento para a utili-

zacao com a chavena do utilizador (falha
gue nao bloqueia).

CALIBRACOES

CALIBRACAO DO CONTADOR VOLUMETRICO

A calibragéo do contador volumétrico (flow
meter) permite obter a correta quantidade
de agua prevista pelas receitas.

O procedimento de calibragéao do contador
volumetrico consiste em:

1. Dispensar e retirar a quantidade de agua
pré-configurada

2. Medir a quantidade de agua dispensada
(emcc)

3. Insira o valor detetado.

CALIBRAGAO DA MOAGEM

A calibraﬁéo permite ajustar a velocidade
de trabalho do moinho em fungao dos gra-
mas a moer

Para calibrar, proceda como segue:

1. Inicie o procedimento de calibragao,
uma dose de café em graos € moida e
desenganchada.

2. Pese o café moido
3. Insira o valor do peso detetado.

CALIBRAGAO DO DOSEADOR AUTOMATICO

A calibrac&o dos doseadores automaticos
dos produtos soluveis permite ajustar a
velocidade de trabalho do doseador auto-
matico para definir o caudal em g/seg.

Para calibrar, proceda como segue:

1. Faca o po sair a velocidade minima.
2. Pese 0 pd soluvel dispensado.

3. Insira o valor do peso detetado.

4. Faga o po sair a velocidade maxima.
5. Pese o po soluvel dispensado.

6. Insira o valor do peso detetado.
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CALIBRACAO DAS BOMBAS / ELETROVALVU-
LAS

A calibracao permite ajustar o caudal em
cc/segq.

Para calibrar, proceda como segue:
1. Faca a agua sair ao caudal minimo.

2. Meca e insira a quantidade de agua dis-
pensada.

3. Faca a agua sair ao caudal maximo.

4. Meca e insira a quantidade de agua dis-
pensada.

CALIBRACAO DA AGUA FRIA

Apenas para os modelos que dispensam
agua fria.

A calibragao da agua fria permite obter a
correta quantidade de agua nas receitas.

O procedimento de calibracgéo:

1. Faga sair uma quantidade de agua pré-
-configurada

2. De seguida, meca a quantidade de agua
dispensada (em ml)

3. Insira o valor detetado.

AJUSTE AUTOMATICO DAS MOS

Para cada dispositivo de ajuste das mos
(se presente) é possivel:

-Habilitar / desabilitar o ajuste automatico
da moagem

-Configurar o tempo de infus&o; € o tempo
pretendido para a saida da dose de agua
de r)eferenma configurada (dose de infu-
sao).

-Configurar a 3uantidqde de agua de refe-
réncia (dose de infusdo) na qual monitori-
zar o tempo para a infuséo.

Mudando a dose de infusao, em proporgao,
€ variado o tempo de infuséo.

Mudando o tempo de infusao, a dose de
infus@o néo é variada.

AJUSTE MOTORIZADO DAS MOS

Com o ajuste da moagem desabilitado ou
nas aparelhagens com ajuste motorizado
das mos, € possivel ajustar a moagem
(mais grossa ou mais fina).

Configure o valor (exprimido em 1/6 de giro
da anilha do porta-mos) para aproximar ou
para afastar as mos.

Quando as mos séo aproximadas, obtem-
-se uma moagem mais fina.

Quando as mos sdo afastadas, obtém-se
uma moagem mais grossa.

Para as maquinas sem o ajuste motorizado
das mos, atue manualmente no manipulo
de regulagao do moinho.

CONFIGURAGOES OUTPUT

GRUPO DE INFUSAO

-Sem café: um sensor deteta a rotagcao
do moinho durante a moagem; em caso
de bloqueio ﬁex. corpos estranhos) ou de
excessiva velocidade (moedor vazio), o
controlo bloqueia as sele¢bes que utilizam
0 moinho.

- Pré-moagem: habilita / desabilita a moa-
%em do café para a sele¢ao sucessiva.
pré-moagem diminui o tempo de pre-
paracao da selegao sucessiva com cafe
moido.
A pré-moagem prejudica o aroma da sele-
¢cao sucessiva com café moido.

- Permite configurar a posicéo da camara
de infusdo do grupo de infusao.
Configurar a posicao da camara de infu-
sao permite que o café assente em modo
mais homogeéneo na camara de infuséo.

-Habilita o reposicionamento do grupo de
infusdo aquando do acendimento da apa-
relhagem.

Reposicionar o grupo de infusdo permite
que estejamos seguros que esteja na po-
sicao correta antes de uma saida.

-habilita a variagao da dose do primeiro
café ga}umento da dose de agua do primei-
ro café)
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PARAMETROS VENTOINHAS

Habilita / desabilita o funcionamento das
ventoinhas da aparelhagem.

ASPIRAGAO VAPORES

-ON: a ventoinha esta sempre ativa.

-OFF: a ventoinha ativa-se durante a pre-
paracao da bebida.

ILUMINAGCAO

Permite configurar os parametros de ilumi-
nagao da aparelhagem.

e possivel configurar:

-se a iluminagao da aparelhagem deve
ficar ativa ou ndo quando estiver fora de
servigo.

-decidir por
iluminagao
saida.

%uanjo tempo deixar ativa a
0 vao a partir do término da

GRUPO INFUSAO CHA

Apenas para os modelos com grupo de
infus&o de cha

POSICAO ““SERVICE” GRUPO INFUSAO CHA

Posiciona o grupo de infusdo de cha na
posicao de “service”.

A posicao de “service” € util quando devem
ser efetuadas operagdes que requeiram a
desmontagem do grupo de infusao de cha
da aparelhagem.

GRUPO INFUSAO CHA MONTADO LIMPO

Ajusta a zero os contadores que gerem a
sinalizacao para efetuar a “limpeza grupo

Id

infusao cha”.
Confirme apos efetuar a higienizagao e
apos remontar o grupo de infusé&o de cha
na aparelhagem

CONFIGURAGOES DISPENSADOR COPOS
Com esta funcgéo € possivel determinar:

-0 tempo de retardo da paragem da rota-
cao do dispensador de copos

-0 tempo que deve passar entre a ativacao
do motor de desengate do copo e o reco-
nhecimento do copo por parte do sensor
de chavenas.

Use estes parametros para compensar a
eventual inércia devida ao tipo de copo.

CONFIGURACOES BICOS MOVEIS
Com esta fungéo é possivel determinar:

-a posic¢ao dos bicos moveis para a saida
unicamente de agua quente ou fria.
A posicéo dos bicos é exprimida em per-
centual do tempo empregado pelos bicos
para colocar-se em posicao de saida

-configure depois de quanto tempo recolo-
car 0s bicos em posicéo de repouso apés
uma saida.

O tempo de retardo permite que os tubos
sejam esvaziados e gotejem no copo.

A posicao personalizada dos bicos permi-

te evitar possiveis contamina¢ées de uma

selecao de apenas agua.

Verifique experimentalmente as confi-
guracoes efetuadas.
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MANUTENCAO

PROGRAMACAO DAS LAVAGENS / ENXAGUA-
DELAS AUTOMATICAS

E possivel habilitar / desabilitar a progra-
macao dos ciclos de lavagem e/ou enxa-
guadela automaticas da aparelhagem.

Programe o tipo de lavagem e/ou enxagua-
dela a efetuar no dia e hora configurados.

E possivel adicionar e remover ciclos auto-
maticos de lavagem e/ou enxaguadela.

A As lavagens/enxaguadelas automa-

ticas utilizam agua quente. Nunca colo-

gue as maos na zona de saida: perigo
e queimaduras.

(1) Os ciclos de lavagem nao substi-
tuem a necessidade de desmontar com
regularidade os componentes para a
desinfecao.

Durante as lavagens/enxaguadelas, € vi-
sualizada uma mensagem com a progres-
s&o da operacao.

PROXIMA MANUTENCAO

Habilite e configure o intervalo de manuten-
¢cao e/ou numero de saidas.

Aquando do alcance dos valores configura-
dos, a aparelhagem visualiza uma mensa-
gem para “efetuar a manutencao”.

NOTIFICACAO MANUTENCAO

Ajusta a zero o contador que gere os avi-
sos de manutencéo.

Para uma correta gestao das noti-
ficacoes, s6 ajuste a zero o contador
apos efetuar todas as intervencoes de
manutencao.

MENSAGENS LAVAGENS

Para cada tipologia de lavagem / enxagua-
dela, configure os intervalos (numero de
horas e/ou selegdes).

Aquando do alcance dos valores configura-
dos, a aparelhagem visualiza uma mensa-
gem para efetuar a lavagem / enxaguadela.

Cada lavagem / enxaguadela pode ser
posta como obrigatoria: a aparelhagem ou
alguns grupos funcionais sao postos fora
de servico até que seja feita a lavagem /
enxaguadela.

PROXIMAS LAVAGENS

Visualiza, para cada tipologia de lavagem
/ enxaguadela, quando sera necessario
efetuar uma lavagem / enxaguadela.

CONFIGURAGCOES GERAIS

ALIMENTACAO ELETRICA

Permite configurar a tens&o de alimentagéo
utilizada para alimentar a aparelhagem.

Certifique-se do valor da tenséao de ali-
mentacao antes de efetuar a escolha.

@ A configuracao permite uma ges-
tao correta de todos os componentes
elétricos e a otimizacao dos ciclos de
funcionamento da aparelhagem

BIDAO

A alimentacéo hidrica do aparelho pode ser
por rede (OFF) ou por reservatério (ON).

CIRCUITO HIDRAULICO

Permite configurar o circuito hidraulico
da aparelhagem (padréo ou com caldeira
dupla).

Certifique-se de que o circuito escolhi-
do seja aquele da aparelhagem.

@ A configuracao permite uma ges-
tao correta de todos os componentes
elétricos e a otimizacao dos ciclos de
aquecimento da caldeira (ou caldeiras)
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PARAMETROS CALDEIRA

Configura os parametros de funcionamento
da caldeira (ou caldeiras).

- Temperatura: configura a temperatura de
funcionamento da caldeira

E possivel habilitar um ciclo de aquecimen-
to da caldeira (boost) aquando da primeira
selecao ou apos um periodo de stand-by.

Habilitar o ciclo de aquecimento (boost) é
util para compensar (apos um periodo de
stand-by? uma baixa temperatura da pri-
meira selecao.

E possivel habilitar o boost também para
todas as sele¢Oes sucessivas a base de
cafe.

Para as bebidas soluveis, o ciclo de aque-
cimento da caldeira (boost) € unicamente
para a primeira selegao.

CONFIGURAGOES DA PRE-SAIDA

Permite habilitar e gerir os ciclos e aque-
cimento e/ou enxaguadela antes de uma
saida.

Se estes siclos forem habilitados, os tem-
pos de preparacéo da bebidas se alongam.

CONFIGURAGCOES MASTER SLAVE

Com esta funcao habilita-se a ligacao
“Master / Slave”.

Com a funcéo ativa, a aparelhagem &
‘I‘rI:/Iaster”: tem o controlo do segundo apare-
0.

A Iiga?éo “Master / Slave” requer que as
aparelhagens sejam ligadas entre sicom o
especifico kit.

Através do menu, configure o modelo da
maquina “Slave”.

De default, a funcdo master/slave ndo esta
habilitada.

Com a funcéao “Master / Slave” habilitada
e possivel utilizar as funcodes relativas aos
produtos snack e/ou food (por exemplo,
disposicao das selecdes snack).

Os pedidos de selecdes snack e/ou food
sl\é/llo efetuados atraves da aparelhagem
“‘Master”

INFORMACOES SOBRE A
MAQUINA

FALHAS

O aparelho e dotado de diversos sensores
ara manter sob controlo os varios grupos
uncionais.

Quando ¢é detetada uma anomalia, € visua-
lizado o tipo de falha e o aparelho (ou parte
do mesmo) é posto fora de servico.

As falhas detetadas sao memorizadas em
contadores especificos.

HISTORICO DE FALHAS

Com esta funcéo, é possivel visualizar a
lista do historico das falhas; o historico das
falhas indica 0 nome da falha com a respe-
tiva data e hora.

A fungéo indica se a falha ainda existe e/ou
foi solucionada.

Através da funcao € possivel ajustar a zero
a lista das falhas registadas.

HISTORICO DE EVENTOS

Com esta fungéo e possivel visualizar e
filtrar os eventos registados pela aparelha-
gem.

Um evento pode ser, por exemplo, o aces-
SO aos menus, a modificacdo dos parame-
tros, ...

Através da funcdo € possivel ajustar a zero
a lista dos eventos registados.

FALHAS

Visualiza as falhas presentes na aparelha-
gem.

Se néo existirem falhas, a lista esta vazia

FALHA DOSEADOR 1...9 (DOSER FAULT)

Se a absor¢ao de corrente de um doseador
automatico nao entrar na faixa dos valores
de pré-estabelecidos, serdo desabilitadas
todas as sele¢des que o doseador fizer
parte.
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FALHA BATEDOR 1...6 (WHIPPER FAULT)

Se a absor¢ao de corrente de um batedor
automatico ndo entrar na faixa dos valores
de pré-estabelecidos, serdo desabilitadas
todas as sele¢des que o batedor fizer par-
te.

ELETROVALVULA 1...7 (VALVE FAULT)

Se a absorcao de corrente de uma ele-
trovalvula nao entrar na faixa dos valores
pré-estabelecidos, serdo desabilitadas
todas as selecdes em que a eletrovalvula
for usada.

SHORT CIRCUIT MOSFET

Um dos mosfet na placa de atuagdes fica
ativo.

Os mosfet controlam a ativagao/desativa-
cao dos motores em corrente continua.

SHORT CIRCUIT

E detetado um curto-circuito em um dos
motores em corrente continua ligado a pla-
ca de atuagoes.

E possivel que simultaneamente seja de-
tetada uma falha em um dos motores em
corrente continua.

CONTADOR VOLUMETRICO

O contador volumétrico (flow meter) permi-
te contar a quantidade de agua requerida
para a preparacao de uma selecao.

Sea Iplaca de atuacdes n&o detetar os
impulsos do contador volumétrico gera-
dos pela passagem de agua dentro de um
tempo pré-estabelecido, a aparelhagem é
posta fora de servigo.

PERDA AGUA AIRBREAK

O microinterruptor do Air-break (acionado
pelo flutuador) sinaliza a falta de agua que
tenha sido pedida uma selegao.

E aberta a eletrovalvula de entrada da
agua ou ativa a bomba de autoalimentacéo
(tentativa de enchimento do air break).

Caso o air break ndo encha, a aparelha-
gem é posta fora de servigo.

MICROINTERRUPTOR AIRBREAK

O microinterruptor do Air-break gacionado
pelo flutuador) nunca sinaliza a falta de
agua apos uma saida.

TIME OUT ENCHIMENTO AIR-BREAK

O microinterruptor do air-break (acionado
pelo flutuador) ndo sinaliza o alcance do
nivel da agua no air-break no tempo previs-
to durante o enchimento.

TIME OUT ENCHIMENTO CALDEIRA

A caldeira nao foi enchida dentro do tempo
previsto.

A quantidade de agua para o enchimento
da caldeira é detetada pelo contador volu-
métrico (flow meter).

GRUPO DE CAFE -FALHA NO GRUO
MICROINTERRUPTOR-

Durante a movimentagao do grupo de
infusdo, o microinterruptor de controlo ndo
€ acionado dentro de um certo limite de
tempo.

E possivel que esta falha esteja combinada
com uma outra falha de posicionamento do
grupo de café

GRUPO DE CAFE -FALHA DO GRUPO DE START-

O microinterruptor sinaliza a permanéncia
no ponto de repouso.

GRUPO DE CAFE -FALHA DO GRUPO DE INFUSAO-

O microinterruptor de controlo sinaliza que
0 grupo de café nao esta na posic¢ao de
infusao

GRUPO DE CAFE -FALHA DO GRUPO DE SAiDA-

Durante a fase de infusao, o microinterrup-
tor de controlo sinaliza a movimentacao do
grupo expresso.

GRUPO DE CAFE -FALHA DO GRUPO DE DESCARGA-

Ao final da infusao, o microinterruptor de
controlo sinaliza que o grupo de café néao
atinge a posi¢ao de “descarregamento da
pastilha gasta”.

GRUPO DE CAFE -FALHA DO GRUPO DE REPOUSO-

O microinterruptor de controlo sinaliza que
0 grupo de infusao nao retornou a posicao
de repouso apos a descarga da pastilha.
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BICOS MOVEIS

Os bicos mdveis ndo atingiram a posicao
de saida.

A aparelhagem é posta fora de servico.

ERRO CALDEIRA

A temperatura de funcionamento da caldei-
ra ndo e atingida apods varias detegoes de
temperatura em um determinado tempo.

A aparelhagem é posta fora de servico.

PERDA CALDEIRA

Sinaliza uma possivel perda de presséo da
caldeira durante um ciclo de “colocagao
sob presséao”.

LIMPEZA COMPLETA MAQUINA

E sinalizada a necessidade de efetuar a
limpeza completa da aparelhagem.

A sinalizagao é visualizada quando € atin-
gido o limite de tempo ou o numero de
sele¢bes configurado.

LAVAGEM GRUPO EXPRESSA COM PASTILHAS

E sinalizada a necessidade de efetuar a
lavagem do grupo expresso utilizando pas-
tilhas higienizantes.

A sinalizacao é visualizada quando ¢ atin-
gido o limite de tempo ou o numero de
sele¢des configurado.

LAVAGEM DO BATEDOR

E assinalada a necessidade de efetuar a
lavagem dos batedores.

A sinalizagao € visualizada quando € atin-
gido o limite de tempo ou o numero de
selegbes configurado.

MOEDEIRO

Apenas modelos com sistema de paga-
mento.

A maquina entra em bloqueio se recebe
um impulso superior a 2 seg. na linha do
validador ou se a comunicagao com o
moedeiro serial ndo ocorre por mais de
30 (protocolo Executive) ou 75 (protocolo
DBV) segundos.

SEM AGUA

Falta de agua fornecida pela rede hidrica
ou pelo reservatorio de autoalimentagao.
Verifique se a aparelhagem esta ligada a
rede hidrica e se o registo esta aberto ou
se o reservatorio esta cheio de agua.

Toque na tecla “Reset” para restabelecer o
funcionamento da aparelhagem.
SEM CAFE

Se a dose de café moido no doseador nao
for alcangada dentro de 15 segundos, é
registada a falha "sem café".

As selegbes que usam café em gréos sdo
postas fora de servico.

BLOQUEIO DO MOINHO

Um sensor deteta a efetiva rotacdo do moi-
nho durante o tempo de moagem.

No caso de bloqueio (corpos estranhos
etc.), o moinho e bloqueado e as sele¢oes
a base de expresso sao desabilitadas.

PLACA DA MAQUINA

Falta de comunica%j?lo entre a placa da ma-
quina e a placa CPU.

A comunicagao entre as duas placas ocor-
re através de caN Bus.

Verifique as ligacdes can Bus entre as duas
placas.
BAIXA TEMPERATURA EXPRESSO

A temperatura da caldeira do café expres-
so € inferior a temperatura minima progra-
mada para uma saida.

Espere atingir a temperatura minima de
saida configurada.
BASE DE DADOS MAQUINA NAO DISPONIVEL

A base de dados da maquina, que reune e

gere as configuragdes da maquina (layout),
nao esta presente na aparelhagem ou nao

é possivel carrega-la ou cria-la.

Verifique se ha espaco suficiente na me-
moria.
A aparelhagem é posta fora de servico.
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ESTATiISTICAS

MOSTRAR ESTATISTICAS

Exibe as estatisticas relativas as selegoes
g)or exemplo, o numero das saidas efetua-
as, a data e a hora da ultima saida, ...)

AJUSTE A ZERO DAS ESTATISTICAS

Ajuste a zero as estatisticas memorizadas
das selecoes.

MOSTRAR AUDIT

Visualiza, para cada sele¢ao, o numero
total dos produtos dispensados e o total
dos produtos dispensados a partir do ulti-
mo ajuste a zero das estatisticas e o valor
recebido para cada selecao.

A fungao permite filtrar a visualizagao dos
dados audit por categorias.

NUMERACAO SELEGOES

Permite numerar as selec¢oes e ter a cor-
respondéncia bebida-numero de selegao
nas estatisticas.

(1) Cada selecédo deve ter um nimero uni-
VOCO.

PREFERIDOS
Os “preferidos” sdo ligacdes as fungbes
utilizadas com frequéncia.

Apos adicionar uma fungao aos “preferidos”
bastara visualizar os “preferidos” e tocar na
funcéo para acedé-los rapidamente.

LISTA PREFERIDOS

Visualiza todas as fungdes que sao utiliza-
das com frequéncia e que foram memoriza-
das como “preferidos”.

Toque na fungédo para acedé-los.

ELIMINAR LISTA PREFERIDOS

Permite remover as fungcdes que foram me-
morizadas como “preferidos”.

E possivel remover a funcéo individual ou
todas as fungdes (eliminar tudo).

Para eliminar uma funcéao individual: toque

na tecla da fungao e confirme a sua elimi-
nacao da lista.

IDENTIFICACAO MAQUINA

Permite inserir um codigo numérico e o
nome que identifica a aparelhagem.

O codigo pode ser utilizado para a identifi-
cacao da aparelhagem para a analise das
estatisticas.

(@) Estas informacdes ndo sdo guardadas
quando efetua-se um backup completo.

DATA INSTALACAO

Permite configurar a data de instalagao da
aparelhagem.

Com /* configura-se a data.

() A data é utilizada para a gestdo e a
programacao dos intervalos de manu-
tencao e/ou ciclos de lavagem / enxa-
guadela automaticos.

CONTACTOS SUPORTE TECNICO

Permite inserir as referéncias (nome e
numero de telefone) do suporte técnico a
contactar em caso de falha.

Estas informacoes serao visualizadas caso
houver uma falha.

E possivel decidir se as informacdes de-
vem ser visualizadas com as falhas que
bloqueiam a aparelhagem ou com as fa-
lhas que ndo a bloqueiam ou com as falhas
que nao podem ser ajustadas a zero em
uso normal.

Com " modificam-se as referéncias.
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POUPANCA ENERGETICA

Através da funcao poupanca energética e
possivel habilitar, modificar os parametros
e configurar as faixas horarias de poupan-
ca energética da aparelhagem.

CONFIGURACOES

Habilita / desabilita a funcéo de energia.
A aparelhagem permite gerir varios perfis
de poupanca energética.

Cada perfil de poupanca energética pode
ser personalizado em alguns parametros.

PERFIL “SOFT MODE”’

Este perfil habilita a poupanca energética
apos um periodo de inatividade da apare-
lhagem.

Aguando do pedido de uma sele¢céo, a ma-
quina sai da fase de poupancga energética.

E possivel:

-Configurar apos quantos minutos de inati-
vidade da aparelhagem ativar a poupancga
energetica.

-configurar a temperatura de conservagéao
da caldeira (ou caldeiras) na fase de pou-
panga energética

-habilitar / desabilitar a iluminacéo da apa-
relhagem

-escolher o nivel de luminosidade do touch
screen entre aqueles predefinidos.

PERFIL “DEEP MODE”

Este perfil é ativo na faixas horarias confi-
guradas.

Nas faixas horarias configuradas, a tem-
peratura da caldeira abaixa e € mantida a
temperatura de conservagao configurada.

E possivel:

-configurar de
aquecimento
faixa horaria.
Por exemplo, 5 minutos: 5 minutos antes
do final da faixa horaria € ativado o ciclo
de aquecimento da caldeira para alcangar
a temperatura de trabalho.

-configurar a temperatura de conservagao
da caldeira (ou caldeiras) na fase de pou-
panca energética

-habilitar / desabilitar a iluminagao da apa-
relnagem

-escolher o nivel de luminosidade do touch
screen entre aqueles predefinidos.

guantos minutos antecipar o
a caldeira antes do final da
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FAIXAS HORARIAS

Permite configurar as faixas horarias de

intervencao dos perfis de poupanca ener-

getica.

-Escolha o dia no qual configurar as faixas
horarias.

-Toque em “Adicionar” e de seguida toque
na linha do perfil para posicionar um re-
tangulo com o horario indicado.

-Arraste o retangulo para definir com preci-
sao o horario.

Para eliminar um retangulo, toque na tecla
“Remover” e de seguida toque no retangulo
a eliminar.

E possivel copiar as configuragoes efetua-
das para todos os dias da semana ou para
um unico dia.

Toque em “Copy day profile” para poder:

-Copiar as faixas horarias configuradas em
um unico dia da semana; toque no dia no
gual configurar a poupanca energética e

e seguida toque em “colar perfil diario”

-Copiar as faixas horarias configuradas
para todos os dias da semana; toque em
‘colar perfil diario em todos os dias”
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Fig. 38

SISTEMAS DE PAGAMENTO

E possivel decidir qual entre os protocolos
Para sistema de pagamento previstos habi-
itar e gerir as relativas funcoes.

Alguns parametros, comuns a mais siste-
mas de pagamento, mantém o valor confi-
gurado mesmo mudando o tipo de sistema.

PARAMETROS COMUNS

TROCO IMEDIATO

Geralmente, a soma relativa a uma selegao
é recebida depois que o aparelho envia o
sinal de “Selegdo bem sucedida”.

Habilitando esta fungao, desabilitada de
default, o sinal de pagamento é enviado
aquando do inicio da saida.

POSICAO PONTO DECIMAL

Configura a posi¢ao do ponto decimal, ou
seja:

0: ponto decimal desabilitado

1: XXX.X (um digito decimal apds o ponto)
2: XX. XX (dois digitos decimais apos o
ponto)

3: X.XXX (trés digitos decimais apds o
ponto).

TIPO DE SAIDA

Permite configurar o modo de funciona-
mento para a saida multipla ou individual.
Com a saida multipla, o troco nao é auto-
maticamente restituido ao final de uma sai-
da bem sucedida, porém o crédito perma-
nece a disposi¢ao para ulteriores saidas.
Pressionando o botao de recuperacéo de
moedas, o crédito restante sera restituido
se 0 seu valor for inferior ao valor do troco
maximo.

COMPRA OBRIGATORIA (OBLIGATION TO BUY)

Permite habilitar/desabilitar o funcionamen-
to do botao de recuperagao de moedas
antes da saida de um produto.

-ON: o troco é restituido apos efetuar a
selecao de um produto

-OFF: o troco é restituido imediatamente
ao pressionar a tecla de recuperacéao de
moedas (o aparelho funciona como troca-
-moedas)
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VALIDADOR

POSICAO PONTO DECIMAL

Configura a posi¢éo do ponto decimal, ou
seja:

0: ponto decimal desabilitado

1: um digito decimal apos o ponto (XXX.X)
)2(:Xc;ois digitos decimais apds o ponto (XX.
3: trés digitos decimais apds o ponto
(X.XXX)

CREDITO (OVERPAY)

E possivel decidir se:

-receber o eventual credito que excede o
valor da sele¢cao apos um certo tempo

-manter ou deixar disponivel o eventual
crédito que excede o valor da selecao
para uma sucessiva selecéo.

OVERPAY TIMEOUT

Permite configurar apds quanto tempo
deixar ou receber o crédito sem pedir uma
selecao.

VALOR LINHAS VALIDADOR

Permite configurar o valor das 6 linhas de
moedas (de A a F) do validador.

EXECUTIVE

VERSAO

Para o sistema executive, € necessario
escolher entre os sistemas de pagamento
previstos, que sao:

-Standard
-Price holding / price display.
- Price holding com alinhamento

SINCRONIZAR PRECOS

Com Price holding / price display e Price
holding com alinhamento, é possivel sin-
cronizar os precos configurados:

-do moedeiro a aparelhagem e vice-versa.
-do moedeiro / sistema cashless a apare-
lhagem e vice-versa

A sincronizag&o ocorre a cada acendimen-
to da aparelhagem.

SAIDA COM CREDITO INSUFICIENTE

Se estiver habilitada, permite dispensar se-
lecbes (por 3 minutosg)mesmo se o crédito
inserido for insuficiente.

Apds 3 minutos das ativacdo da funcéo, a
saida com crédito insuficiente € desabilita-
da automaticamente.
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MDB

CREDITO (OVERPAY)
E possivel decidir se:

-receber o eventual crédito que excede o
valor da selegcao ap6s um certo tempo

-manter ou deixar disponivel o eventual
credito que excede o valor da selegao
para uma sucessiva selegao.

OVERPAY TIMEOUT

Permite configurar apos quanto tempo
deixar ou receber o crédito sem pedir uma
selecao.

CREDITO MAXIMO

Permite configurar o valor maximo aceite
(com dinheiro) para limitar ter que restituir
altos valores de troco.

TROCO MAXIMO

E possivel configurar um limite para a soma
total do troco que o0 moedeiro devolve ao
premir o botao de devolucao do troco ou
apos uma saida individual.

(® O eventual crédito que excede a soma
programada com esta funcéo sera recebi-
do.

MOEDAS ACEITES

E possivel definir quais entre as moedas
reconhecidas pelo validador devem ser
aceites quando os tubos de devolugao do
troco estiverem cheios.

Para a correspondéncia moeda/valor, €
necessario controlar a configuragcao do
moedeiro

MOEDAS ACEITES TROCO EXATO

E possivel definir quais entre as moedas
reconhecidas pelo validador devem ser
aceites quando a maquina estiver na con-
dicao de “valor exato”.

Para a correspondéncia moeda/valor, €
necessario controlar a configuracao do
moedeiro

MOEDAS DEVOLVIDAS

E possivel definir quais entre as moedas
disponiveis nos tubos devem ser usadas
para dar o troco. Este parametro esta ativa-
do somente com moedeiros que nao ge-
rem automaticamente a escolha do tubo a
utilizar (Auto changer payout).

Para a correspondéncia moeda/valor, é

necessario controlar a configuragéo do
moedeiro

ALGORITMO TROCO EXATO

Permite escolher o algoritmo de controlo
para fazer de modo com que a maquina
possa dar troco no final da selegao.

Cada algoritmo verifica uma série de condi-
coes (quantidade de moedas nos tubos ou
o estado vazio ou cheio) dos tubos que o
moedeiro utilizara para dar o troco.

A condicdo de “N&o da troco” surge quan-
do os tubos combinados ao algoritmo es-
colhido atingem o nivel minimo de moedas.
Por motivos de simplicidade a combinagao
e descrita como referéncia aos tubos A,

B e C, onde o tubo A recebe as moedas

de menor valor e o tubo C as moedas de
maior valor.

0 Aou (BeC)
AeBeC
apenas AeB
Ae (BouC)
apenas A
apenas A ou B (default)
AouBouC
apenas AouB
apenas Aou C
apenasBeC
apenas B

11 apenas Bou C
12 apenas C

Por exemplo: com o algoritmo “6” a apare-
lhagem visualizara a mensagem “Nao da
troco” quando um dos tubos (A, B, C) se
encontrarem no nivel minimo.

com o algoritmo “04” a aparelhagem visua-
lizara a mensagem “Néo da troco” apenas
quando o tubo A (moeda de menor valor)
atingir o nivel minimo de moedas.

©CoOoONOOOGTPRrOWN =
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CONFIGURAGCOES CASHLESS

ESCONDER CREDITO CHAVE (CASHLESS PRIVATE)

Para a tutela da privacidade dos utilizado-
res, esta funcao permite visualizar “-----" em
substituicdo do crédito presente no sistema
cashless.

ACEITAGAO CREDITO INDEFINIDO

Esta funcao permite aceitar ou nao siste-
mas de pagamento cashless (chave ou
cartao), caso o crédito do sistema cashless
nao seja definido

COMANDOS CASH-SALE
Habilita / desabilita a fungéo cash-sale.

Permite fazer resultar que as transagoes
efetuadas em dinheiro ocorram atraveés de
um sistema cashless.

Os valores disponiveis sao:

-0: as transagoes em dinheiro sao regista-
das como tais (funcionamento padrao)

-1: as transagoes em dinheiro sao regis-
tadas como transagoes efetuadas pelo
primeiro sistema cashless

-2: as transagoes em dinheiro séo regis-
tadas como transagoes efetuadas pelo
segundo sistema cashless

REVALUE

Habilita / desabilita o leitor de notas ex-
clusivamente para recarregar o crédito no
sistema cashless (chave ou carta)

SEGUNDO CASHLESS

Habilita / desabilita o funcionamento de um
segundo sistema cashless.

VALIDADOR DE NOTAS

RECARGA CASHLESS COM NOTAS

Habilita / desabilita a possibilidade de
recarregar sistemas cashless (chave ou
cartdao) com o validador ou com um leitor
de notas.

NOTAS ACEITES

E possivel definir quais entre as notas reco-
nhecidas pelo leitor devem ser aceites.

Para a correspondéncia nota/valor, € ne-
cessario controlar a configuragao do leitor.

NOTAS ACEITES TROCO EXATO

E possivel definir quais entre as notas
reconhecidas pelo leitor devem ser aceites
quando a maquina estiver na condicdo de
“valor exato”.

Para a correspondéncia nota/valor, é ne-
cessario controlar a configuracao do leitor.
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PRECOS

SIMBOLO MOEDA

A funcao permite configurar, durante a vi-
sualizagao do crédito e dos pregos, o sim-
bolo da moeda entre aqueles previstos.

PRECOS DE VENDA

O aparelho (em fungcédo do método de
pagamento) é capaz de gerir até 4 precos
diferentes para cada selecéo.

Os precos podem ser ativados em funcao
da faixa horaria configurada (padrao ou
promocional).

Os precos sao reunidos em 4 listas.

Para cada uma das 4 listas € possivel
configurar o prego global (prego igual para
todas as sele¢des) e o preco unitario (para
cada selecao).

SENHAS DE ACESSO FREE VEND

Habilita / desabilita a saida gratuita de uma
ou mais selegcoes com a utilizagao de uma
senha de acesso.

Configure:

-a senha de acesso para uma unica saida
gratuita

ou

-a senha de acesso para a saida gratuita
de mais selecoes.

PRECO POR FAIXAS HORARIAS

Permite configurar as faixas horarias (pa-
dréo ou promocional) para a venda por
precos diferenciados.

- Toque no dia onde configurar as faixas
horarias.

-Toque em “Adicionar” e de seguida toque
na linha da faixa para posicionar um retan-
gulo com o horario indicado.

-Arraste o retangulo para definir com preci-
sao o horario.

Para eliminar um retangulo, toque na tecla
“Remover” e de seguida toque no retangulo
a eliminar.

E possivel copiar as configuragoes efetua-
das para todos os dias da semana ou para
um unico dia.

Tocar em “Copy day” para poder:

-Copiar as faixas horarias configuradas em
um unico dia da semana; toque no dia no
gual configurar a poupancga energética e

e seguida toque em “colar dia”

-Copiar as faixas horarias configuradas
para todos os dias da semana; toque em
‘colar para todos os dias”

o [ | e Jowmn | — ] o Joe

161718192021222324

Fig. 39

ESVAZIAR MOEDEIRO

Permite esvaziar o moedeiro para retirar o
dinheiro depositado.
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IMPORTAR / EXPORTAR

Reune todas as fungdes de exportacao e
importacao das estatisticas, configuracoes
da maquina, pacotes graficos, ...

EVADTS

Permite exportar dados EVADTS em chave
USB e/ou em dispositivos de transmissao
de dados (RS232, IrDA, telemetria, ...).

USB
Guarda um ficheiro EVADTS em chave usb.

PROTOCOLO DE COMUNICAGAO SERIAL

A partir desta fungéo, é possivel decidir
qual protocolo de comunicacao utilizar para
a comunicacao com dispositivos de aquisi-
cao de dados.

DDCMP - EDDCMP

com os seguintes parametros configura-
veis:

-Baudrate: ¢ a velocidade de transmissao
a utilizar na comunicagao entre a apare-
Ihagem e os dispositivos de aquisicao de
dados.

-Pass code: € um codigo que deve ser
gual aquele do terminal de transferéncia
e dados para permitir a sua identificagcéo.

Configuracdo de default 0

-Secutiry code: é um cddigo para o reco-
nhecimento reciproco entre o aparelho e o
terminal EVA DTS.

Configuracéo de default 0

-Fim transmissao: se estiver habilitado,
€ capaz de reconhecer o sinal de fim de
transmisséo (EOT) que é enviado ao ulti-
Mo pacote e interromper a comunicacao
de dados.

Dex/ucs

com os seguintes parametros configura-
veis:

-Baudrate: ¢ a velocidade de transmissao
a utilizar na comunicacéo entre a apare-
Ihagem e os dispositivos de aquisicao de
dados.

VIiDEO

Permite importar / exportar videos da apa-
relhagem com uma chave USB.

FORMATOS VIDEO SUPORTADOS

-MP4 codificagao H264 e 25 fotogramas/
seg

- AVI codificagao XVID, MPEG2 e 25 foto-
gramas/seg

-MOV codificacao MPEG4 e 25 fotogra-
mas/seg

-resolucao maxima do screen saver
1200x800

- resolugéo do video de entretenimento
640x480.

() A utilizacdo de conteudos de alta
qualidade incidem nos desempenhos
gerais da aparelhagem e ocupam espa-
co de memdria.

A A reproducéo de video pode vir a
exigir a autorizacao do proprietario de
copyright ou de outros direitos relati-
vos ao conteudo do mesmo.

Certifique-se de que a politica de co-
pyright aplicada ao pais de instalacao
da aparelhagem seja respeitada.
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IMAGENS

Permite importar / exportar imagens da
aparelhagem com uma chave USB.

FORMATOS IMAGENS SUPORTADOS
-JPG, PNG

(O A utilizacdo de conteudos de alta
qualidade incidem nos desempenhos
gerais da aparelhagem e ocupam espa-
co de memodria.

A A reproducao de imagens pode vir a
exigir a autorizacao do proprietario de
copyright ou de outros direitos relati-
vos ao conteudo do mesmo.

Certifique-se de que a politica de co-
pyright aplicada ao pais de instalacao
da aparelhagem seja respeitada.

BACKUP

Permite exportar / importar em chave USB
um backup completo das configura¢des da
aparelhagem.

No backup sdo memorizados os grupos de
configuragao (com os relativos layouts), as
personalizagdes da interface de utilizador,
videos e imagens usados para as playlist e
precos.

(1) Os parametros da maquina e as pro-
gramagﬁes feitas podem ser exporta-

os e usados em outras aparelhagens
ou apos uma atualizacao do software
da aplicacao.

Os dados estatisticos, as configura-
coes de rede, dos emails, o nome da
maquina, a data de instalacao,... ndo
sao guardados.

LOGFILE ERROS

Exporta em um ficheiro de log os erro pre-
sentes na maquina.

A memorizagéo ocorre em chave USB.

SISTEMA

EXPORTAR ARVORE DE MENUS

Permite exportar em chave USB um fichei-
ro de texto da arvore de menus das fun-
cOes software da aparelhagem.

VISUALIZAR FICHEIRO DE LOG

Permite visualizar o ficheiro de log.

O ficheiro de log € o registo sequencial e
cronologico das operacoes que vao sendo
executadas pela aparelhagem.

O registo dos eventos no ficheiro de log
deve ser habilitado através das “funcoes
avancadas” do menu “progresso”.

EXPORTAR FICHEIRO DE LOG

BeSrIanite exportar o ficheiro de log em chave
O ficheiro de log € o registo sequencial e
cronologico das operacdes que vao sendo
executadas pela aparelhagem.

O registo dos eventos no ficheiro de log
deve ser habilitado através das “funcdes
avancadas” do menu “progresso”.

INFORMAGCOES DE SISTEMA

Mostra as principais informacoes do siste-
ma, como o espago de memoria utilizado e
disponivel, ...

IMPORTAR / EXPORTAR TRADUGCOES CADEIAS

Permite importar / exportar atraves de cha-
ve USB as tradugbes das cadeias da inter-
face de utilizador.

EXPORTAR CONFIGURAGOES RECEITAS

Permite exportar em chave USB as confi-
guragGes das receitas.

FUNCOES AVANCADAS

Permite habilitar fungdes avangadas para
o diagnodstico de mau funcionamentos da
aplicacéao e/ou do sistema operativo.

A ativacao destas fungOes desacelera o
funcionamento da aparelhagem.
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ENSAIO COMPONENTES

Permite efetuar o ensaio dos principais
componentes da aparelhagem.

S&o visualizados os componentes que po-
dem ser submetidos a ensaio.

Escolha o componente que pretende sub-
meter a ensaio.

GRUPO DE INFUSAO

A movimentag¢ao do grupo de infusdo é
ativada

CONTENTOR DE EXPRESSO
Uma dose de café em gréos é moida

DESENGATE COPOS
Um copo é desengatado

DESENGATE PALETINAS
Uma paletina é desengatada

MOVIMENTACAO BICOS
Os bicos sao movimentados

DOSEADORES AUTOMATICOS

O doseador automatico de po soluvel €
ativado por alguns segundos.

BATEDORES
O batedor ¢é ativado por alguns segundos.

ILUMINAGAO

A iluminacao da aparelhagem é ativada por
alguns segundos.

ELETROVALVULAS

A eletrovalvula escolhida é ativada por
alguns segundos.

BOMBAS

A bomba escolhida é ativada por alguns
segundos.

A Durante os ensaios é feita sair agua
guent,e: néo coloque as méaos na zona
e saida

TESTE SENSORES E DISPOSITIVOS INPUT

A janela com o estado dos dispositivos de
controlo da aparelhagemésondas, microin-
terruptores,...) é visualizada.

A funcéo é util para ter um panorama geral
dos varios sensores da maquina.

Para os dispositivos ON/OFF o estado é
mostrado com a utilizagao da cor verde se
o dispositivo estiver ativo / acionado, com
a cor vermelha se estiver desativado / ndo
acionado.

Para os sensores é visualizado o valor rela-
tivo (por exemplo, temperatura).

TESTE DISPOSITIVOS DE OUTPUT

Permite verificar o funcionamento de varios
componentes da aparelhagem.

Os componentes que podem se verificados
sao visualizados.

Escolha o componente que pretende testar.

g} Por motivos de seguranca, o teste
eve ser efetuado com a porta fechada.

ENSAIO TOUCH SCREEN
Permite verificar o funcionamento do touch.
Toque e arraste o0 dedo no touchscreen.

Cada toque deixa uma marca de cor dife-
rente.

O ensaio permite localizar eventuais zo-
nas do touch screen com escassa ou sem
sensibilidade.
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ENCHIMENTO E ESVAZIAMENTO CALDEIRA

E possivel efetuar o enchimento e o esva-
ziamento da caldeira.

O enchimento do circuito hidraulico é auto-
matico.

Em caso de intervalos ao circuito hidraulico
ou se houver falta de agua consideravel,
efetue o enchimento manual do circuito
hidraulico.

Com a fungao de esvaziamento da caldeira
e aberta uma eletrovalvula para permitir
que o ar entre na mesma.

ENCHIMENTO CALDEIRA

O enchimento da caldeira ocorre aquando
da instalagao da aparelhagem em modo
automatico.

Use a fungdo para encher a caldeira apos
intervencoes de manutencgao no sistema
hidraulico ou se houver falta de agua consi
deravel.

ESVAZIAMENTO CALDEIRA

O esvaziamento da caldeira deve ser
efetuado por pessoal técnico.

A A agua da caldeira é muito quente e
causa queimaduras.

(D Antes de realizar o esvaziamento da
caldeira, espere que a agua na caldeira
resfrie.

A aparelhagem prevé um procedimento de
“resfriamento rapido” da caldeira.

A funcao de esvaziamento abre uma eletro-
valvula da caldeira para permitir a entrada
de ar na mesma.

TESTE PARAMETROS MAQUINA

Configura o tempo de ativagdo dos compo-
nentes durante o autoteste.

RESTABELECIMENTO CONFIGURAGOES DE
FABRICA

Permite restabelecer a aparelhagem nas
configuragdes de fabrica.

Todos os dados estatisticos, lista
e falhas e as configuracoes efetuadas
sao perdidos.

CONFIGURAGAO DATA HORA

A data e a hora sé&o utilizadas para registar
0s eventos 1por exemplo falhas, ...), para a
gestao das lavagens programadas e para
as sinalizagoes de manutencao.

Configure a data e a hora atuais.

IDIOMA

E possivel modificar o idioma predefinido
de visualizagao das mensagens da interfa-
ce de utilizador e dos menus.

Alguns idiomas estao disponiveis para a
funcao “mudar idioma”.

Para disponibilizar outros idiomas para a
funcao “mudar idioma”, € necessario mover
o0 icone da bandeira em “ldiomas usados”.
Para eliminar um idioma da fung¢éo “mudar
idioma”, basta arrastar o icone da bandeira
em “l[diomas desabilitados.
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PERFIS UTILIZADORES

E possivel habilitar / desabilitar a utilizagéo
de algumas funcgdes de programacao utili-
zando perfis de acesso.

O perfil de acesso assegura que unica-
mente as fungbes associadas ao mesmo
possam ser utilizadas.

Cada perfil de utilizador possui uma senha
de acesso.

As senhas de acesso de default sdo:

-Técnico (4444),
-Distribuidor (3333),
- Abastecedor (2222)
-Utilizador (1111)

As funcoes avancadas de programacao
devem ser reservadas apenas a pes-
soas com conhecimento especifico da
aparelhagem (pessoal técnico) e das
normas higiénicas.

Através da fungdo € possivel mudara
senha de acesso para cada perfil de utiliza-
dor;.

REDE / NETWORK

As configuragGes ethernet e wi-fi variam
em funcao da rede a qual pretende ligar
a aparelhagem e das protecoOes de rede
adotadas.

(i) Contacte o administrador de rede
local (sistemista) para conhecer os pa-
rametros de rede adequados aos quais
a aparelhagem sera ligada.

A aparelhagem suporta o protocolo TCP/IP.

Nao é possivel habilitar simultanea-
mente as ligacoes ethernet e wi-fi.

ETHERNET

Permite habilitar e configurar a placa de
rede da aparelhagem.

Habilite a placa de rede para ligar a apare-
Ihagem a rede LAN.

Todos os parametros de rede que € possi-
vel modificar sao visualizados.

Os parametros de rede (por exemplo, 0
endereco IP, ...) podem ser:

- atribuidos automaticamente (DHCP)
ou

-manualmente.

Para atribuir automaticamente os para-
metros de rede, € necessario que este-
ja presente um servidor DHCP na rede.

O endereco MAC (MAC address) é um
endereco univoco atribuido pelo fabricante
e que identifica a placa de rede da apare-
Ihagem.

O endereco MAC né&o € modificavel.

61

04-2017 5205 00



WI-FI

Permite habilitar e configurar a ligacao wi-fi
da aparelhagem.

Habilite a ligacao wi-fi para ligar a apare-
lhagem a uma rede wi-fi.

A aparelhagem suporta os principais siste-
mas de protecao wi-fi (criptografia).

A criptografia “Open” nao garante algum
tipo de protecao.

Ativando a ligacao wi-fi, a aparelhagem
mostra as redes wi-fi disponiveis as quais
ligar-se.

Escolha o nome da rede wi-fi (SSID) a qual
ligar-se; caso a red wi-fi esteja escondida,
€ necessario conhecer o nome (SSID) e
inseri-lo manualmente.

Os parametros de rede (por exemplo, 0
endereco IP, ...) podem ser:

- atribuidos automaticamente (DHCP)
ou

-manualmente.

Para atribuir automaticamente os para-
metros de rede, € necessario que este-
ja presente um servidor DHCP na rede.

(0 Os parametros relativos as prote-_
coes e a senha de acesso a rede wi-fi
devem ser configurados manualmente.

O endereco MAC (MAC address) é um
endereco univoco atribuido pelo fabricante
e que identifica a placa de rede da apare-
lhagem.

O endereco MAC néo é modificavel.

BLUETOOTH

Permite habilitar e configurar a ligagao
Bluetooth e trocar dados em breve distan-
cia (maximo 10 metros) entre a aparelha-
gem e outros dispositivos.

Para ligar-se a um dispositivo Bluetooth, €
necessario:

-inserir o numero de identificacdo da apa-
relhagem.

-tornar a aparelhagem rastreavel durante a
busca de dispositivos Bluetooth.
Em modalidade de rastreamento é trans-
mitido um sinal wireless que permite
outros dispositivos detetarem a aparelha-
gem.

-insira 0 cédigo de autenticagéo para asso-
ciar o dispositivo Bluetooth.

Quando um dispositivo é rastreavel, geral-

mente também esta ativa a modalidade de

associagao.

Os dispositivos associados s&o mostrados.

FIREWALL

Permite aumentar a protecéo da aparelha-
em contra acessos indesejaveis quando é
igada a rede.

Aconselha-se habilitar o firewall.

ATUALIZAGAO DO SOFTWARE

Visualiza a versao do software da aplica-
¢ao.

Permite também atualizar o software da
aplicacao com uma chave USB.

ATUALIZAGCAO POR USB

E possivel atualizar o software da aparelha-
gem utilizando uma chave USB.

-insira a chave USB com o novo software
da aplicacgao.

-navegue no ficheiro system da chave USB
e selecione a pasta que contém o softwa-
re da aplicacéo.

INFORMACOES

Permite visualizar todas as informacgoes
relativas ao software da aparelhagem (ver-
sao, tema grafico utilizado, configuragao da
maquina, ...)
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CONECTIVIDADE

CONFIGURACOES EMAIL

A aparelhagem é capaz de enviar notifi-
cacoes (atraves de email) respeitantes a
eventos e falhas.

(O Para poder enviar notificagoes
através de email, é necessario ter uma

ligacao de rede ativa.
g) A aparelhagem envia avisos através

e email. Nao é possivel receber email
na aparelhagem.

Habilite a fungao para poder configurar os
parametros para o envio dos emails e 0s
enderecos de email aos destinatarios das
notificacoes.

Os parametros variam em fungéo do ser-
vidor de correio eletrénico utilizado (forne-
cedor de servigcos de email na internet ou
servidor de email na rede LAN).

A aparelhagem fornece uma série de pa-
rametros pré-configurados para os princi-
pais fornecedores de servigos de email na
Internet.

Continua possivel inserir manualmente os
parametros email para os outros fornece-
dores de servi¢cos de email na internet ou

para os servidores de email na rede LAN

(pré-configuracéo custom).

(i) Para os servidores de email na rede
LAN, contacte o administrador de rede
(sistemista) para conhecer os parame-
tros de email adequados.

(i) Para os fornecedores de servicos de
email na internet, é necessario contac-
tar o suporte ou os servicos de assis-
téncia do fornecedor de servicos de
email para conhecer os parametros de
email adequados.

E possivel inserir e eliminar os enderecos
email aos quais enviar as notificagoes.
Ap0s configurar os pardmetros, € possivel
enviar um email de ensaio para verificar a
correta configuragéao.

NOTIFICACOES EVENTOS

Habilite os eventos dos quais pretende
receber os avisos (exemplo, acesso aos
menus, operacoes de higienizacao,...)

NOTIFICACOES FALHAS

Habilite as falhas das quais pretende rece-
ber notificagbes (por exemplo, sem cafe,
sem agua,...)

NOTIFICAGOES EVADTS

Permite planificar o envio de email com
dados em formato EVADTS.
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A integridade do aparelho e a corres-
pondéncia com as normas das instala-
coes relativas deve ser verificada, pelo
menos uma vez por ano, por pessoal
especializado.

Desligue sempre o aparelho da rede
elétrica antes de passar as operacoes
de manutencao que exijam a desmon-
tagem de componentes.

As operacoes descritas a seguir devem
ser executadas somente por pessoas
com conhecimento especifico do fun-
cionamento do aparelho tanto do ponto
de vista da seguranca elétrica que das
normas higiénicas.

PREMISSA GERAL

Para garantir o funcionamento correto ao
longo do tempo, a aparelhagem deve ser
alvo de manutencao periodica.

A sequir listamos as operacoes a efetuar
€ 0s prazos correspondentes; obviamente
as mesmas sao indicativas, visto que de-
pendem das condi¢cdes de emprego (ex.
dureza da agua, humidade e temperatura
ambiental, tipo de produto usado, etc.).

As operagoOes descritas neste capitulo nao
descrevem todas as intervencoes de ma-
nutencao.

Intervencdes mais complexas (ex. desin-
crustacao da caldeira) devem ser feitas por
um técnico com conhecimento especifico
do distribuidor.

Para evitar riscos de oxidacao ou de agres-
sdes quimicas em geral, deve-se manter
bem limpas as superficies em ago inoxida-
vel e pintadas usando detergentes neutros
(evite solventes).

Em nenhum caso é permitido o uso de
mtos de agua para a lavagem do apare-
o.
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INTERRUPTOR GERAL

Com a porta aberta, nao se tem acesso
as partes sob tensao.

No interior do aparelho permanecem
sob tensao apenas as partes protegi-
das por coberturas e evidenciadas com

o simbolo

Antes de remover estas coberturas, é
necessario desligar o cabo de alimen-
tacao da rede.

Para dar tens&o a aparelhagem com a por-
ta aberta, basta inserir a especifica chave
na fenda do interruptor da porta.

O fechamento da porta € possivel unica-
mente apos retirar a chave do interruptor
geral.

INTERRUPTOR DE
CONECTIVIDADE

Ao abrir a porta, um especifico interruptor
desativa os componentes de conectividade
da aparelhagem.

Com a porta aberta, os acionamentos por
controlo remoto dos grupos funcionais e o
controlo a distancia sao desabilitados.

/A Todas as operacoes que exigem o
aparelho sob tensao e com as funcoes
de conectividade ativas com a porta
aberta devem ser executadas EXCLU-
SIVAMENTE por pessoal qualificado e
informado sobre os riscos especificos
que tal condicao comporta.

Para ativar os componentes de conectivi-
dade (exemplo, ensaio da comunicagao)
com a porta aberta, basta puxar o perno do
interruptor de conectividaade.

Com ativacoes e desativacdes proximas
do interruptor, a aparelhagem desabilita
0s componentes de conectividade; para
restabelecé-los, sera necessario reiniciar a
aparelhagem.

Fig. 40

1. Interruptor da porta
2. Interruptor de conectividade

=N Te=r=r
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MANUTENCAO DO GRUPO DE
INFUSAO

A cada 10.000 saidas ou, de qualquer
modo, a cada 6 meses, € necessaria uma
pequena manutengao.

4. Para a manutencao € necessario retirar
0 grupo de infusao. desligue o bico de
salda do café do grupo, rodando-o de
]?0" em relacado a biela e puxe-o para
ora.

5. retire a tampa do grupo de infuséo

6. acione a alavanca de blogueio do grupo,
rodando-a até a posi¢ao horizontal.

7. retire o grupo de infuséo.

DESMONTAGEM/SUBSTITUIGAO DO FILTRO E
DA JUNTA DE VEDAGAO SUPERIOR

Para desmontar ou substituir o filtro e a jun-
ta de vedag&o superior, opere como segue:

1. Desatarraxe o parafuso lateral (5) de
fixacdo da chave (6) do pistao superior.

2. Rode o pistao superior (1) para cima.

3. Remova e substitua a junta de vedagao
superior (7).

4. Desatarraxe o filtro superior (9) para
remové-lo e substitui-lo.

DESMONTAGEM/SUBSTITUICAO DO FILTRO E
DA JUNTA DE VEDACAO INFERIOR

Para desmontar ou substituir o filtro e a jun-
ta de vedacao inferior, opere como segue:

1. Coloque manualmente o grupo na posi-
cao de descarga com o pistao inferior na
posicéo elevada (12).

2. Desatarraxe o parafuso central de fixa-
cao para remover o filtro (10).

3. Pressione a parte terminal da guia da
haste do pistéao (14) para obter um per-
curso extra do pistao inferior (12).

4. Faca uma alavanca com uma pequena
chave de fenda para retirar o pistao infe-
rior (12) da haste do pistédo (14), prestan-
do atencgao para nao destruir o pistao ou
os elementos de vedacao

5. Remova e substitua a junta de vedacéao
inferior (13)

Pistao superior ]
Bico de saida do café
Raspador inferior
Biela
Parafuso lateral

have 5 _
Junta de vedacéao superior
Alavanca de bloqueio do grupo
. _Filtro superior
10. Filtro inferior
11. Raspador inferior
12. Pistao inferior _ =
13. Junta de vedacé&o inferior
14. Guia da haste do pistao
15. Raspador superior

NOOhGLN~
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OPERACOES PERIODICAS

Este manual indica os potenciais pon-

tos criticos e mostra as indicacoes

gara controlar a possivel proliferacao
actérica.

Com base nas normas em vigor no
campo sanitario e de seguranca, o
operador do aparelho deve aplicar os
procedimentos de controlo automatico,
determinados conforme o quanto pre-
visto na diretiva HACCP (Hazard Ana-
lisys Critical Control Point) e nas legis-
lacGes nacionais.

Com frequéncia ao menos anual, ou mais
frequentemente em funcéo da utilizagao

do aparelho e da qualidade da agua em
entrada, € necessario limpar e desinfetar o
circuito inteiro e as partes em contacto com
alimentos

DESINFECAO

-todos os componentes que entram em
contacto com os alimentos, inclusive os
tubos, devem ser retirados do aparelho e
desmontados completamente;

-todos os residuos € as peliculas visiveis
devem ser removidos mecanicamente
utilizando, se necessario, escovilhdes e
escovas;

-0s componentes devem ser mergulhados
por pelo menos 20 minutos em uma solu-
cao desinfetante;

-as superficies internas da aparelhagem
devem ser limpas com a mesma solugao
desinfetante;

-enxague abundantemente e remonte as
varias pecas.

Antes de recolocar o aparelho em fun-
cionamento, devem ser de qualquer
maneira executadas novamente as ope-
racoes de desinfecao, com os compo-
nentes montados, descritas no capitulo

“Higienizacao dos batedores e circuitos

alimentares”

©ONSGTALN~

Tampa traseira

Funil dos pos

Anel apara-borrifos

Conduta de agua

Ventoinha do batedor

Bocal do po .

Bico de entrada da dagua

Junta de vedaggo do empanque
Flange de fixacdo do batedor
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BATEDORES 5. mergulhe os componentes por cerca de

. : 20’ em um recipiente contendo a solugao
Para aparelhos que dispensam bebidas So-  gesinfetante anteriormente preparada,
luveis, realize a desmontagem das pecas:

Lave todos os componentes com produ-

1. destaque os tubos dos engates dos tos higienizantes (respeitando a dosa-
batedores gem indicada pelo produtor), tomando

2. rode no sentido anti-horario a anilha de cuidado em remover mecanicamente os

fixacdo do batedor e retire 0 mesmo residuos e as peliculas visiveis utilizan-

Preste particular atengao para fecha-la Sgé se necessario, escovilnoes e esco-
totalmente na fase de remontagem; '

. . . 6. verifique o estado de desgaste da junta
3. Sop daég c’?s]i?omcllg?) ggsosf?Jlrl:i\ll %Iézgﬁgeta vedacao de retencdo do eixo do batedor

automatico.
4. desmonte as ventoinhas: exercite uma Se estiver desgastada, rasgada e sem
ligeira tragao para liberta-las; elasticidade, substitua-a.

7. remonte as gavetas de deposito dos pos
e os funis de p6 depois de té-los cuida-
dosamente enxaguado e enxugado:

8. reposicione o batedor. ] _
Verifique se o funil de agua esta encaixa-
do corretamente.

Fig. 43

1. Ventoinha _
2. Junta de vedacdo do empanque
3. Descarga eixo

Fig. 44

9. rode a anilha de fixacdo do funil de agua
no sentido horario para fixar o batedor
no aparelho

Apos remontar as pecas, de qualquer
modo, é necessario:

Efetuar a lavagem do batedor e acrescen-
tar nos varios funis algumas gotas da solu-
cao desinfetante e realizar uma abundante
enxaguadela para remover eventuais resi-
duos da solucao usada.
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LIMPEZA DOS CONTENTORES DE PRODUTOS
Atue como segue:
1. retire os contentores do aparelho;

2. desmonte os bocais de saida do produto
e retire as roscas pelo lado traseiro do
contentor;

3. limpe todas as pegas com uma solugao
de agua quente e produtos desinfetan-
nxugue minuciosamente as pecas

tes.

Bocal dos pos | o

Contentor de pos soluveis

Perno para roda dentada

Rosca sem fim

Roda dentada

Raspador

Extensao do contentor (alguns modelos)
Tampa do contentor

ONDOOTRWN~

CONFIGURACAO DO
DISPENSADOR DE PALETINAS

O dispensador de paletinas pode dispen-
sar apenas um tipo de paletinas com 90,
105 ou 115 mm de comprimento.

Se utilizar paletinas com comprimento di-
verso, € necessario ajustar a guia do dis-
pensador.

Fixe a guia no dispensador de paletinas,
utilizando os furos correspondentes ao
comprimento das paletinas a distribuir.

As paletinas devem rolar na guia livremen-
te; utilize o peso para paletinas com com-
primento adequado.

CBA
XE@

Fig. 46

1. Guia das paletinas

2. Dispensador de paletinas .

A. Furo de fixagcdo da guia das paletinas (90 mm)
g. Furo de fixacdo da guia das paletinas (105 mm)

Furo de fixacdo da quia das paletinas (115 mm)
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PLACAS ELETRONICAS PAINEL ELETRICO

As placas eletronicas s&o projetadas para (versao com caldeira dupla)
serem utilizadas em varios modelos de

aparelhagens. 9 8 7 6 5 4 3
Em caso de substituicao, sera necessario | K K K K K ) _
verificar a configuracao das placas eletroni- ~— \ ——\ -
cas e carregar o software adequado. \\ \\ . /
- . ° \ m@ °
ALIMENTACAO E FUSIVEIS - T ;\ | ¢
O fusivel de protec¢éo da rede de alimenta- = A=
cao elétrica e acessivel sem desmontar a
tampa- ~ N HLWUDU 5--ﬁHHHHHH...- c %O
O transformador que fornece a tenséo as [T o= 0056
placas e os fusiveis de prote¢ao estao no FHO - o E@ Y
painel elétrico. QU0 ot 05 Qf
As coberturas devem ser removidas : 2
com o aparelho desligado da rede elé- 7
trica.
PAINEL ELETRICO e
(vers&o com unica caldeira) Lo
1 -
| / \ A
Fig. 48
1. Eusiveis do primario do transformador
= 2. Fusiveis do secundario do transformador
g 3. Filtro antiperturbacéo
4. Fusivel de rede
5. Transformador . i
6. Placa de controlo da caldeira do café
\ e 7. Placa do relé (se presente)
120000 *¥Y e 8. Placa das atuacées )
T D8 9. Placa de controlo da caldeira dos produtos
A O = soluveis
R =

Fig. 47

1. Eusiveis do primario do transformador

2. Eusiveis do secunddrio do transformador
3. Filtro antiperturbacéo

4. Fusivel de rede

5. Transformador _

6. Placa de controlo da caldeira

7. Placa do relé (se presente)

8. Placa das atuagbes o

9. Porta de acesso aos fusiveis

10. Placa do relé (se presente)
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PLACA CPU

A placa CPU gere a comunicagdo com o
touch screen, com os sistemas de paga-
mento e as funcdes de conectividade.

(1) A antena wi-fi esta ligada atras da
placa CPU.

/A A antena e o relativo conector sdo
muito delicados, preste atencao para
nao danifica-los quando retirar a placa
CPU (por exemplo, para a substituicao).

. Placa C.RU

. Serial RS232 o

. Conector antena wi-fi*

. Contador de batidas (se presente)
atras da placa

AL~ T

©
11— T 12

10/ ,DD — 13
wrGr/’—ﬁ/14

16

[+ ]

O
—

Fig. 50

. (JZKI interruptor de conectividade
. (CN30) conector touch screen

: (JP%) jumper can Bus 1 fechado

. (JP5) jumper can Bus 2 aberto

. porta uss 07G

. Led amarelo peset

. slot SIM card”

: (JPAZ jumper presenga siM CARD

OOIAWN—

N

. (J16) conector pvi_
. (CN31) iluminagé&o touch screen
(CN55) Bus 12¢ o
(CN3 r) conector antena wi-fi**
conector ethernet (1 Gbit/s)
slot micro sD* ) ]
(J4§) botbes de servico e contador de batidas*
J43) entradas / saidas digitais
onector serial Rs232

(J4 %) ndo usado

J35) Sistemas de pagamento

ed vermelho ALIMENTACAO

Led verde run
. (J36) Validador _
3. conéctor ethernet (100 Mbit/s)

. (CN9) ndo usado
. (J47§ nao usado

26. (CN34) ndo usado
27. (CN29) can Bus touch screen

*. Se presente

** Atras da placa

=)

N P N N T SN TN T (o]0 ')
~OLONIOTR LN~

SRR

04-2017 5205 00



PLACA DAS ATUACOES

Esta placa ativa, através de um relé, os
utilizadores e, diretamente, os motores em
corrente continua. Gere os sinais prove-
nientes dos cames e/ou microinterruptores
nos varios utilizadores. Também controla a
placa de gestédo da caldeira. A placa é ali-
mentada a 24 Vac para a eletrdnica e para
os sistemas de pagamento.

O software de gestao da placa € carregado
diretamente, (através RS232) no micro-
-processador

-O LED 6 verde (23) lampeja durante o
funcionamento normal da placa;

-O LED 7 amarelo (25) indica a presenca
dos 5 Vcc.

-O LED 8 vermelho (12) acende durante o
reset da placa

-O LED 4 vermelho (17) indica o estado de
funcionamento da resisténcia da caldeira
do expresso.

-O LED 5 vermelho (18) nao usado nestes
modelos, indica o estado de funcionamen-
to da resisténcia da caldeira dos produtos
soluveis.

-O LED 1 verde (26) indica os impulsos do
contador volumétrico.

-O LED 2 verde (1) indica a presenga dos
34Vdc.

-O LED 3 verde (4) indica a presenca dos
34vdc regulados.

FUNGAO RELE (VEJA O ESQUEMA ELETRICO)

RL1: EEA
RL2: MAC
R B

RL7 ESC

MODELOS COM UNICA CALDEIRA

22 \C sr-\o JLL /'/.JL .A./©ﬁ1
\?VED E |:| DD/D@ |:| |:||£|:I |:||:| Elfll:l |:|
Q -E 7 Efz
21 :
T
H AIani N
15 T
O S A i 6
o oo
PG OEE ki i
@o ”ﬂc;ﬂﬂt;ﬁWﬂDgiEj:H&J
ol {}ﬁgﬁuﬁug}% eodoomd |
Fo¥ g, chroidlBe "
=2 = .
m DDDD%E ““““““““ EDE:[I
S i 3 e
8o I
D‘:C:):' Du@ﬂ D
“~— 0000000000 oo [-f = 7
R oed I 5
492
E:D EIDEI F
RL2 2 E%F —8
7 s =4 Vo [
—| R =18t [
Ay e - ”fﬂ%/g
B EnlE
l:l RL5 o RO ¢ DEE:[I D°
A = e ] SN ﬂ,%f
h O Sl T 22 A
RL7 . _ =
© — ©Q

~—12

.LED2
. (J1) Alimentacdo 24 Vac
€5 Atuadores em corrente continua

(J13 A%I__?trovalvulas batedores automadticos

Nao montado
. JP2 Fechado Jumper CAN
(J 12) Doseadores automaticos MD

(Jj 3}) Nao usado

iJ A placa CPU

J6) Programacao da placa
?J1%)) tga ore% P
JP1 fechad

£JE1 4) Motor Z4000

LED 5

J16) A placa do relé (se presente
,(AI/m)entggao CPU (sep )
(J7) Naousado

J11 )6M/cromterruptor de seguranca

NN LCA LI LIS O0ONDO AW~
'\3.‘*9.@90.\199’1:“.‘-0!\3“@

23.

27. (J9) Input
28. (J17) Sonda e atuacdo da placa da caldeira
29. (J2)'Néao usado
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MODELOS COM CALDEIRA DUPLA

A placa ativa, através de um relé, os utiliza-
dores a 230 V~ e, diretamente, os motores
em corrente continua. Gere 0s sinais prove-
nientes dos cames e/ou microinterruptores
nos varios utilizadores.

A placa é alimentada com 24 Vac.

-O LED 3 verde (27) lampeja durante o
funcionamento normal da placa;

-O LED 6 verde (33) indica a presenca dos
5 Vcec.

-O LED 4 vermelho (19) acende durante o
reset da placa

-O LED 2 vermelho (8) indica o estado de
funcionamento da resisténcia da caldeira
dos produtos soluveis.

-O LED 1 vermelho (9) indica o estado de
funcionamento da resisténcia da caldeira
do café.

-O LED 8 verde (29) indica os impulsos do
contador volumétrico.

-O LED 5 verde (5) indica a presenca dos
34Vdc.

-O LED 7 verde (24) indica a presenca dos
34vdc regulados.

FUNGAO RELE (VEJA O ESQUEMA ELETRICO)

RL1: PM

RL2: MAC2 (APENAS 2 ES
RL3: ESC2 (APENAS 2 ES
RL4: ESC

RL5: ER

RL6: MAC

RL7: EEA

RL8: Nao usado
RL9: MSB
RL10: MSCB
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Fig. 52
1. (J1 7/ A%airagéo dos vapores
2. (P21A) Nao usado .
3. (P4A) Alimentacdo 34 Vdc a CPU
4. £P4 ) Alimentagao 34 Vdc a CPU
5. LED verde “presenca de 34Vdc
6. (P4) Grupo de infuséo _ )
7. £J3 A placa de expansao relé (se presente)
8. LED vermelho “funcionamento da resisténcia da

caldeira café ] o
9. LED vermelho "funcionamento da resisténcia da
10 caldeira dos produtos soluveis”
11.

J9) Nao usado
. Nao usado )

12. (J5) Placas de controlo das caldeiras e das
sondas de temperatura

. (JP1) Jumger can bus (fechado)

. (Jg) CAN-BUS

. (J8) CAN-BUS

. (J15) Utilizadores

. (J14) Utilizadores

. (J2) Nao usado

. LED vermelho “reset da placa”

(J1) Nao usado

(J19) Input e output 24V

. (J10) Doseadores automaticos

. Relé de sequranca 34 Vdc

. LED verde™presenca 24\V/dc requlados”

. (J12) Batedores automaticos

26. (J11) Eletrovélvulas .

27. LED verde “placa em fungdo”

28. (J4) Conector de programagdo da placa , =

29. LED verde “impulsos do contador volumétrico

30. (J13) Nao usado

- (J18) Input

32. £J6[))S/na/s de input ,
. LED verde “presenca de 5Vdc

34. (J16) Alimentacdo 24 Vac

35. (P3)'N&o usado

Nuwwauu—a—
“QOONOORAW
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PLACA DE CONTROLO DA
CALDE

A placa controla a intervencéo da resistén-
cia da caldeira.

=

L —2

J?.\

T

Fig. 53

1 J1 A a placa de atuacées.
2. J2 A resisténcia da caldeira

PLACA DO REGULADOR DE
CORRE

A placa do regulador de corrente fornece
uma corrente continua aos LED de ilumina-
cao.

A placa consente uma luminosidade cons-
tante dos painéis estéticos

A placa esta posicionada no suporte da
placa CPU.

O

O

- O 0O O
EQQ

O

J2

O

Fig. 54

1. A placa CPU
2. Aos LEDs de iluminagéo

PLACA SWITCH

Nos modelos 2 expresso, a placa switch
habilita os motores de ajuste das mos.

2

S _© © 06 © 0 © 0 ©

RL3 RL2 RL1

RL4

o E==1== o

I
]

Fig. 55

1. (P1) alimentagéo relé

2. (P3) motor de ajuste das mos 2

3. J2 ao conector J1 de SM2 (comando relé /
4 2) ao conector J16 de SM1 (comando relg)
5. (P2) motor de ajuste das mos 1

FUNCAO RELE ﬂﬂ Aja 0] esquema elétrico)
RL1 = comuta MMA1 <-->M
L2 = comuta MMA1 <-->MMA2
RL3 = ndo montado
RL4 = ndo usado
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PLACA RELE ALIMENTADOR DO TOUCH
SCREEN

A placa ?ere para os modelos 2ES com

unica caldeira, o segundo moinho e o O alimentador do touch screen esta monta-
segundo eletroiman de desengate do café; do na parte superior a esquerda e no inte-
e a unidade de refrigeracao #apenas mode- rior da porta.

los para a saida de bebidas frias O alimentador n&o precisa de manutencéo
1 e/ou callbragoes
Se for necessario intervir no alimentador
o / o (por exemplo, para a substituicao):
[N NN NN

1. Destaque a aparelhagem da alimenta-

ao de rede

tencao !!!

O alimentador esta ligado a tensao
de rede

2. remova a tampa de protecao.

RL1| [RL2| | RL3| | RL4| [RL5| |RL6

—

1 1 1 1 1 1
T T T T T T
©, — O
O0F Jooeoar
3 2
Fig. 56
( Ve/a o esquema elétrico)
)a p aca da mdquina ou J2 de SM3 (se

resen
f 3) a laca da un/dade de refrigeracdo
AC2 e ESC.

EUNQAO gELE (Veja o esquema elétrico)

RL2 = ESC2

RL3 = UPS (se presente)
RL4 = UPS (se presente)
RL5 = UPS (se presente)
RL6 = UPS (se presente)

Fig. 57
1. Alimentador do touch screen
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SUBSTITUICAO DO VENTILADOR

O acesso ao ventilador de aspira¢édo dos
vapores ocorre pelo lado interno do apare-
Iho.

Se por algum motivo for necessario inter-

vir no ventilador, retire os contentores dos
produtos soluveis do aparelho e remova a
tampa

Importante!!!

As coberturas devem ser removidas
desligando da rede elétrica.

Fig. 58

1. Ventilador de aspiracdo dos vapores
2. Batedor dos produtos soluveis L
3. Tampa do batedor dos produtos soluveis

PROTECAO TERMICA DA
CALDEIRA

As caldeiras (ou caldeira) sao protegidas
contra o superaquecimento com um ter-
mostato de seguranga que desativa a re-
sisténcia da mesma em caso de uma falha
do sistema de controlo da caldeira.

O termostato intervém caso a temperatura
interna da agua supere o limiar de seguran-

ca.

Em caso de intervencao do terméstato,
€ necessario esperar o resfriamento da
caldeira antes de realizar a identifica-
cao da causa da avaria e restabelecer
manualmente o termdstato.

Importante!!!

Em caso de intervencao do terméstato de
seguranca, € necessario proceder a subs-
tituicdo da sonda de temperatura da cal-
deira e das juntas de vedacao das juncoes
presentes na caldeira, visto que podem
danificar-se irreparavelmente.

CALDEIRA DO CAFE

Na caldeira do café existe um termaostato
de segurancga que interrompe a alimenta-
cao eléetrica da resisténcia caso a caldeira
atinja e supere a temperatura de 125°C.

Para restabelecer o termostato:

1. Abra a prateleira do expresso

2. Pressione o botao de rearme do termos-
tato

76
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CALDEIRA DOS PRODUTOS SOLUVEIS
Apenas para os modelos com caldeira dupla.

A caldeira dos produtos soluveis possui um
termostato de seguranca que interrompe a
alimentacéo elétrica da resisténcia caso a
caldeira atinja a temperatura de 140°C.

Para restabelecer o termdstato:
1. Abra a prateleira dos produtos soluveis

2. Desatarraxe a tampa do botéo de rear-
me

3. Pressione o botao de rearme do termos-
tato

4. Atarraxe a tampa do botao de rearme
5. Feche a prateleira dos produtos soluveis

1. Tampa do botao de rearme
2. Botao de rearme do termostato
3. Termdstato com capilar

S\ jﬁﬁg‘; )
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INSTALA%\I’?\O E/OU ATUALIZACAO
DO SOFTWARE

(D A instalacéo e/ou a atualizagdo do

sistema operativo elimina o sotftware

da aplicacao, os dados estatisticos, as
rogramacoes e as personalizacoes
eitas.

Videos/imagens para as playlist sao

eliminados.

Utilize as funcoes de backup na chave
USBémenu importar / exportar) para
?uar__ar as configuracoes, as persona-
Izacoes e os videos/imagens para as
playlist.

A instalagao e/ou a atualizagdo do softwa-

re (aquando da ativacao da aparelhagem)

gevi)ser efetuada com chave USB (USB
tick).

(D) A chave USB deve ser formatada
com ficheiro system FAT32 e deve con-
ter apenas os ficheiros necessarios
para a atualizacao.

Nao é garantida a compatibilidade com
todos os dispositivos de meméria USB
presentes no mercado.

a]m A

oyt
LT}
o

u} :o::" J“‘

Fig. 62

1. Placa C.RU
2. Porta uss o1G

SISTEMA OPERATIVO “SYSTEM KEY”’ CHAVE1
Atue como segue:

1. copie os ficheiros individuais do sistema
(L)féeéatlvo no diretorio principal da chave

. desligue a aparelhagem,

. insira a chave USB na porta uss otG da
placa CPU

. ligue a aparelhagem.

. 8a0 visualizadas algumas mensagens
sobre como realizar a atualizagao.
A atualiza¢ao requer alguns minutos.

. no final da atualizac&o € visualizada a
mensagem para remover a chave USB.

apos retirar a chave USB, a aparelha-
gem reinicia automaticamente.

instale o software da aplicacao

7.

8.

APLICAGAO “UPDATE KEY” CHAVEZ2
Proceda como indicado a seguir.

1. copie os ficheiros individuais da aplica-
¢cao no diretdrio principal da chave USB.

. desligue a aparelhagem,

. insira a chave USB na porta uss o1G da
placa CPU

. ligue a aparelhagem.

. sa0 visualizadas algumas mensagens
sobre como realizar a atualizacao.
A atualizagao requer alguns minutos.

. no final da atualizacé&o é visualizada a
mensagem para remover a chave USB.

. apos retirar a chave USB, a aparelha-
gem reinicia automaticamente.

. sera iniciado o procedimento guiado
para as primeiras configuracdes (modelo
da aparelhagem, idioma das mensa-
gens, nome da maquina, ...)

(@ A atualizacdo do software da apli-
cacao mantém as programacoes, as
personalizacoes feitas e os videos/ima-
gens para as playlist.
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CIRCUITO HIDRAULICO

VERSAO COM UNICA CALDEIRA
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eletrovalvula egoresso o

eletrovalvulas dos produtos soluveis

caldeira ~

0. grupo de infusdo
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