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1 Avvertenze

1.1 Leggere attentamente

Leggere attentamente in ogni sua parte il presen-
te manuale, prima di utilizzare I'apparecchio.

La macchina per caffé espresso che avete ac-
quistato € stata concepita e costruita con metodi
e tecnologie innovative che assicurano qualita e
affidabilita nel tempo.

Questo manuale é la guida che Vi permettera di
conoscere i vantaggi acquisiti scegliendo il nostro
marchio. Vi troverete notizie su come utilizzare nel
modo ottimale le potenzialita della macchina, su
come mantenerla efficiente e su come comportarsi
in caso di difficolta.

Conservare con cura il presente manuale in un
luogo protetto. In caso di smarrimento del presente,
puo essere richiesta copia sostitutiva al costruttore.

Cogliamo l'occasione per porVii nostri piu distinti
saluti.

BUONA LETTURAE ... BUON CAFFE'

1.2 (Come utilizzare questo manuale

Il fabbricante si assicura il diritto di apportare
eventuali migliorie /o modifiche al prodotto. Si ga-
rantisce che il presente manuale rispecchia lo stato
della tecnica al momento della commercializzazione
della macchina.

Cogliamo l'occasione per invitare la gentile clien-
tela a segnalare eventuali proposte di miglioramen-
to sia del prodotto sia del manuale.

1.3 Avvertenze generali

« Dopo aver tolto I'imballaggio assicurarsi dell’in-
tegrita dell'apparecchio; in caso di dubbio non
utilizzarlo erivolgersi direttamente al rivenditore.

+ Glielementidell'imballaggio non devono essere
lasciati alla portata dei bambini, in quanto fonte
di potenziale pericolo. Si consiglia di conservare
I'imballaggio fino alla scadenza della garanzia.

- Prima di utilizzare la macchina, accertarsi che la

tensione della rete corrisponda alle indicazioni
riportate sulla targhetta dati della macchina.

L'installazione deve essere effettuata in ottem-
peranza con le norme di sicurezza vigenti solo
da personale qualificato e preparato. Un'instal-
lazione errata puo causare dannia persone, cose
o animali.

La sicurezza di questo apparecchio e totale solo
quando é collegato ad un efficace impianto
di messa a terra, eseguito come previsto dalle
attuali norme di sicurezza. Limpianto elettrico
deve essere dotato di un adeguato interruttore
differenziale (salvavita). Eimportante far verifica-
re questi requisiti e in caso di dubbio, richiedere
un controllo accurato all'impianto da parte di
personale qualificato. Il costruttore non puo es-
sere considerato responsabile di eventuali danni
causati da un impianto elettrico inadeguato.

All'installazione dell’apparecchio occorre far
montare da personale qualificato un interrutto-
re generale di protezione come previsto dalle
normative di sicurezza vigenti, con distanza di
apertura dei contatti uguale o superiore a 3 mm.

E sconsigliabile I'uso di prolunghe o adattatori
elettrici con prese multiple. Qualora il loro uso
si rendesse indispensabile, utilizzare solamente
adattatori semplici o multipli, e prolunghe ri-
spondenti alle vigenti norme di sicurezza. Non
superare mai il valore di potenza in kW indicato
sull'adattatore semplice e sulle prolunghe, e quel-
lo di potenza massima indicato sull’adattatore.

Questo apparecchio e destinato strettamente
all'uso per il quale ¢ stato concepito. Ogni altro
utilizzo € da considerarsi improprio e pertanto
pericoloso. Il costruttore non puo ritenersi re-
sponsabile di eventuali danni causati da un uso
errato ed irrazionale.

L'uso di un'apparecchiatura elettrica deve sotto-

stare alle norme comportamentali di sicurezza:

- nontoccare l'apparecchio quando sihanno
mani o piedi bagnati o umidi;

- non usare |'apparecchio a piedi nudi;

- non utilizzare prolunghe in locali adibiti a
doccia o bagno;

- nontirareil cavo dialimentazione per scol-
legare I'apparecchio;

- non lasciare esposto l'apparecchio ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...) o
in zone dove potrebbero essere utilizzati
getti d’'acqua;

- non permettere che 'apparecchio sia uti-
lizzato da bambini o incapaci;
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- non accedere all'inerno della macchina;

- non effettuare versamenti di liquidi sulla
macchina.

Assicurarsi che la macchina sia utilizzata in un
locale sufficientemente illuminato, areato e
igienico.

Devono essere lasciati liberi gli spazi di accesso
alla macchina e all'interruttore generale, per
consentire all’'utente di poter intervenire senza
alcuna costrizione ed anche di poter abbando-
nare immediatamente I'area in caso di necessita.

Per la pulizia non utilizzare getti di acqua sulla
macchina. Le operazioni di pulizia quotidiana
devono essere eseguite secondo quanto indicato
nel presente manuale.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di ma-
nutenzione, disattivare I'apparecchio dalla rete
elettrica tramite l'interruttore generale.

Per le operazioni di pulizia quotidiana, attenersi
specificamente a quanto indicato nel presente
manuale.

In caso di guasto o di cattivo funzionamento,
spegnere I'apparecchio, non tentare nessun
intervento di riparazione ma chiamare il tecnico
specializzato.

Eventuali riparazioni dovranno essere effettuate
solamente dalla casa costruttrice o da un centro
di assistenza autorizzato, utilizzando esclusiva-
mente ricambi originali. Il mancato rispetto di
guesta norma pud compromettere seriamente
la sicurezza dell'apparecchio e pud annullare la
validita della garanzia.

All'interno dell’'apparecchiatura e presente una
pila a bottone al litio per evitare la perdita dei
dati di programmazione.

Il cavo di alimentazione dell'apparecchio non
deve essere sostituito dall’'utente. In caso di dan-
neggiamento del cavo, spegnere la macchina e
rivolgersi esclusivamente all’'assistenza tecnica o
a personale professionalmente qualificato.

In caso si decidesse di non utilizzare piu I'appa-
recchio si raccomanda di farlo scollegare dalla
rete elettrica e di farlo svuotare dall'acqua da
personale qualificato.

Per garantire una buona efficienza della mac-
china e per il suo corretto funzionamento, &
indispensabile attenersi alle indicazioni del
costruttore facendo eseguire da personale qua-
lificato le operazioni di manutenzione periodica
e di controllo su tutti i dispositivi di sicurezza.
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« Non esporre mai le mani o altre parti del corpo
in direzione dei terminali di erogazione vapore,
acqua caldaolatte. Il vapore e l'acqua che escono
dalle lance possono provocare ustioni.

« In condizioni di funzionamento, i portafiltri, le
lance vapore e acqua calda sono surriscaldate
e vanno maneggiate con cura solo nei punti
previsti.

- Tazze etazzine devono essere appoggiate sull’ap-
posito piano scaldatazze solo dopo essere state
accuratamente asciugate.

+ Sul piano scaldatazze vanno collocate le stoviglie
inerenti alla macchina stessa. La collocazione di
qualsiasi altro oggetto non previsto € da consi-
derarsi errata.

+ Lapparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o
prive di esperienza o della necessaria conoscen-
za, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso
sicuro dell'apparecchio e alla comprensione dei
pericoli ad esso inerenti.

+ I bambini non devono giocare con I'apparecchio.

« La pulizia e la manutenzione é destinata ad es-
sere effettuata dall’utilizzatore, non deve essere
effettuata da bambini senza sorveglianza.

« La macchina per caffé deve essere utilizzata ad
una temperatura compresa tra 5°C e 40°C.

+ La manomissione non autorizzata di qualsiasi
parte della macchina fa decadere qualunque
garanzia.

1.4 Garanzia

A 15 mesi su tutti i componenti esclusi i compo-
nenti elettrici ed elettronici nonché i pezzi d’usura.

1.5 Convenzioni tipografiche

Questo simbolo indica di osservare scrupolosamen-
I teleistruzioni a cui é riferito onde evitare possibili
®  danneggiamenti alla macchina o infortuni.

® Questo simbolo fornisce ulteriori informazioni
I sul funzionamento della macchina e dei relativi
componenti.
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2 Presentazione

Questo prodotto & costruito in conformita alle
Direttive, ai Regolamenti e alle Norme Comunitarie
indicate nella Dichiarazione di Conformita CE che
accompagna la macchina.

La macchina per caffé espresso € destinataad un
uso prettamente professionale; essa & progettata
per la preparazione di bevande calde quali t&, cap-
puccini, caffé nelle varianti lungo, corto, espresso,
ecc.

Di seguito vengono riportate le istruzioni per un
corretto utilizzo della macchina.

L'utilizzatore deve possedere un’istruzio-
ne sufficiente a far funzionare correttamen-
te la macchina. Si raccomanda inoltre di non
effettuare interventi sulla stessa che possa-
no manomettere o alterare la funzionalita.
A MACCHINA OPERATIVA, LA CALDAIA CONTIENE
VAPORE E ACQUA CALDA IN PRESSIONE.

Le operazioni di installazione e manutenzione
della macchina possono essere effettuate solo da
personale tecnico qualificato. La qualificazione puo
essere fornita dal costruttore mediante la parteci-
pazione a corsi specifici di formazione.

Le operazioni diinstallazione e manutenzione della
macchina devono essere effettuate solo da persona-
le tecnico qualificato con conoscenza ed esperienza
pratica dell'apparecchio, con particolare attenzione
agli aspetti di sicurezza e di igiene.

3 Avvertenze per linstallatore

3.1 Alimentazione

L'alimentazione idraulica dell'apparecchio deve
essere effettuata con acqua idonea al consumo
umano conformemente alle disposizioni vigenti
nel luogo di installazione. Il proprietario / gestore
dellimpianto deve dare conferma all'installatore che
I'acqua rispetti i requisiti sopra indicati.

3.2 Materiali da utilizzare

Durante l'installazione dell’apparecchio devono
essere utilizzati i componenti e i materiali in dotazio-
ne all'apparecchio stesso. Qualora fosse necessario
I'utilizzo di altra componentistica, I'installatore deve
verificare I'idoneita dello stesso ad essere utilizzato
a contatto con l'acqua per consumo umano.

3.3 (ollegamenti idraulici

L'installatore deve eseguire i collegamenti
idraulici rispettando le norme di igiene e sicurezza
idraulica di tutela ambientale vigenti nel luogo di
installazione.

3.4 Attivazione

Al termine dell'installazione I'apparecchio deve
essere attivato e portato fino alla condizione no-
minale di lavoro lasciandolo per 30 minuti nella
condizione di“pronto al funzionamento”.

Successivamente |'apparecchio va spento e va
svuotato completamente dalla prima acqua immes-
sa in tutto il circuito idraulico, in modo da eliminare

In seguito I'apparecchio va nuovamente caricato
e portato fino alle condizioni nominali di funziona-
mento.

Dopo il raggiungimento dello stato di “pronto
al funzionamento” vanno effettuati le seguenti
erogazioni:

1. per ogni gruppo caffé fare un‘erogazione
continua in modo da scaricare tutto il volume
dell'acqua contenuta in ogni serbatoio caffe
abbinato;
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scaricare tutto il volume dell’'acqua calda
all'interno della caldaia facendo un'erogazione
continua dall'apposita lancia. Nel caso di piu
punti di erogazione, suddividere tale volume
in funzione del numero di punti di erogazione;

scaricare in continuo vapore per almeno 1
minuto per ogni punto di erogazione vapore.

3.5 Manutenzione e riparazione

Dopo una manutenzione e/o riparazione, i com-
ponenti utilizzati devono garantire di mantenere i
requisiti di igiene e sicurezza previsti inizialmente
per I'apparecchio. Questo si realizza utilizzando solo
ricambi originali.

Dopo unariparazione o una sostituzione di com-
ponenti che riguardano parti a contatto con acqua
e alimenti, deve essere effettuata la procedura di
lavaggio come fosse una prima installazione.

Le operazioni di manutenzione non devono essere
fatte da bambini senza sorveglianza.

4 Datitecnici

| dati tecnici indicati nella tabella qui sotto corri-
spondono alla targa posta nella parte frontale della

macchina.
targa dati
tecnici

2Gr 3Gr 4Gr
Tensione V. [230/400|240/415(230/400240/415(230/400|240/415
alimentazione
Potenza W | 4400 | 4700 | 5500 | 6.100 | 7.100 | 7.700
complessiva
Potenza W | 150x2 | 165%2 | 15043 | 165x3 | 150x4 | 165x4
gruppo
Potenza
resistenza W [1.000x2|1.090x2|1.000x3| 1.090x3 | 1.000x4 | 1.090x4
serbatoio acqua
caffé gruppo
Potenza W | 3.000 | 3.270 | 3.000 | 3.270 | 5.000 | 5445
caldaia vapore
Gpacta s aall 871,76 13/2.86 13/2.86
caldaia vapore
(apacita
caldaia caffe It/UKgall (1,2/0,26)x2 (1,2/0,26)x3 (1,2/0,26)x4
Larghezza mm/in| 830/32.7 1070/42.1 1310/51.8
Profondita mm/in 580/22.8 580/22.8 580/22.8
Altezza mm/in| 575/22.6 575/22.6 575/22.6
Peso netto kg/lb 747163 94/207 110/243
Condizionidi 1 o o 5.40/41+104
funzionamento

Tabella dati tecnici
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5 Descrizione della macchina

5.1 Descrizione
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10. Regolatore aria autosteamer.

1.

Piano scaldatazze.

1.

Portafiltro.

Pulsantiera selezioni caffe e te.

2,

12. Lancia erogazione acqua calda.

Display e tasto navigatore.

3.

13. Lancia autosteamer (opzionale).

14. Piedino regolabile.

Interruttore accensione macchina.

4,

Manopola vapore.

5.

15. Pulsantiera autosteamer (opzionale).

Gommino antiscottatura.

6.

16. Beccucci erogazione.

Lancia erogazione vapore.

7.

17. Luce vano di erogazione

Bacinella e griglia appoggio tazzine.
Griglia estraibile appoggio tazzine.

8.

9.
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5.2 Pulsantiera selezioni caffe e té 6 Preparazione

1 caffé
medio

ITALIANO

6.1 Preparazione della macchina

Té
I caffe ! caffe La preparazione della macchina e le operazioni
espresso lungo
di installazione devono essere effettuate esclusiva-
mente dal personale qualificato.
f @ o Linstallatore deve osservare scrupolosamente le
@ — indicazioni riportate al capitolo 3 “Avvertenze per

I'nstallatore”.

5) ? ? Pros L'utilizzo della macchina senza l'effettuazione di
I tutte le operazioni di installazione da parte del
° personale tecnico pué comportare gravi danni

Pro

all'apparecchiatura.

2 caffe Stop/
medi grammazione
2 caffé 2caffe 7/ Continuo
espresso lunghi La macchina deve essere collocata in una posizione

perfettamente orizzontale.

5.3 Display e tasto navigatore

Potenza
Umidita assorbita
ambiente istantanea
6.2 Macinatura e dosatura del caffe
Ora Pressione  Data . . . .
Pressi e3sIC Collocare il macinadosatore in una posizione
ressione circuito .
0] creurt comoda accanto alla macchina.
caldaia idraulico : .
La macinatura e la dosatura del caffé devono
essere effettuate secondo quanto indicato dal co-
1.2 Bar Press 0,0 .
ey struttore del macinadosatore.
08:30 10-MAG-2010 P b lita del caffe
Umidita 625 — ' erc')t?ene.re una buona qualita del caffé espresso
LT si consiglia di:

« non conservare grandi scorte di caffé in grani.

@ Rispettare comunque la data di scadenza indicata
dal produttore;

Barra potenza

assorbita ] ) ] . ) .
macinare il volume di caffé in funzione dell’utiliz-

| @ | zo, predisporre la quantita contenuta nel dosato-
‘ re ed utilizzarla possibilmente in giornata;

« nonacquistare caffé gia macinato in quanto esso
deperisce rapidamente. Se necessario acquistarlo
in piccole confezioni sottovuoto.

5.4 Pulsantiera autosteamer Riempire il filtro con una dose di caffé macinato
(circa 6-7 gr.) e comprimerlo con |'apposito pressino;

agganciare il portafiltro al gruppo erogazione.

@ % ﬁ) @ Per evitare una precoce usura della guarnizione di
\ tenuta, si consiglia di pulire il bordo delfiltro prima
di agganciare il portafiltro al gruppo erogatore.

Autosteamer - Autosteamer R'Scaldam?nm Vapore Nonserrare eccessivamente il portafiltro al gruppo
dose corta dose lunga automatico manuale +
erogatore.

schiumatura

Tasto navigatore

Manuale utente 11



7 Accensione e spegnimento

7.1 Accensione

Dopo l'allacciamento idraulico ed elettrico ef-
fettuato dal personale qualificato, accertarsi che la
bacinella di scarico posta sotto la griglia appoggia
tazzine (8) sia correttamente collegata allo scarico.

2\ SSsS N S s

<\ S, S
' \ SSSts SiS SIS
\ & 0 S S S SaSsS

</

Verificare che tutti i rubinetti vapore siano chiu-
Si.

Accendere la macchina agendo sull'interruttore
generale (4) e seguire le segnalazioni riportare sul
display della macchina come indicato in seguito:.

Al fine di scaricare

0.0 Bar Preszs 0,0
I'eventuale aria pre- | pa.an 10-MAG-2010
sente neiriscaldatori, ATTENZIONE

ad ogni accensione
vengono attivate le

UsCITA ACQUASYAPORE

elettrovalvole dei gruppi facendo fuoriuscire per
circa 10 secondi acqua e vapore dalla doccetta di

ciascun gruppo

Terminata la fase [ g gar Press 0.0
di riscaldamento dei PREGO ATTENDERE
gruppi erogazione | umidita’ 62% P 32%
(circa 10 minuti) indi- | ‘EREAmAEERENEENE _ ~

cata dalla scomparsa

All'accensione la
macchina effettua il
test funzionale e se-
gnala le informazioni

TEST FUNSIOMALE
DELH M e s BY
DBoard £.55

della segnalazione“PREGO ATTENDERE’, sara pos-
sibile effettuare le selezioni caffé. Per I'erogazione
diacqua calda e vapore sara necessario attendere il
completo riscaldamento della caldaia servizi.

' Durante la fase di [ 4 par Press 0.0
riscaldamento della USCITA VAPORE
caldaia servizi (dai | umidita’ 62% P 32%
95°Cai98°C),lamac- | wnawmanmmunmay |

china effettuera una
leggera erogazione di acqua e vapore dalla lancia
acqua.

relative al software
installato:
« XXXX.XXXX: data di aggiornamento

- RY:numero di revisione

Con esito O.K. la
macchina risulta per-
fettamente funzio-

TEST
-0LE.-

nante.

In caso di esito ne-
gativorichiedere l'intervento dell’Assistenza Tecnica.

All’accensione

0.0 Bar Press 3.5
della macchina vie- | pa.a0 10-MAG-2010
ne attivata la moto- RIEMPIMENTO

CALDALA CAFFE

pompa che iniziera

a riempire la caldaia

servizi e i riscaldatori acqua per il caffé (presentiin
egual numero ai gruppi erogazione installati nella
macchina).

Lerogazionediva- [ 47 gar Press 0,0
pore e acqua calda, | gaan 10-MAG-2010
e quindi il funziona- | umidita’ 62% P 32%
mento totale della | wmmm” ~~~~~~ "~ "

macchina, sara pos-
sibile solo a pressione maggiore di 0,6 bar.

Per evitare il rischio di scottature, si consiglia di
I non avvicinare le mani alla lancia acqua calda, alla

lancia vapore e ai gruppi erogazione durante la fase
o . . .

di riscaldamento della macchina

Prima di utilizzare la macchina, effettuare eroga-
zioni a vuoto con i portafiltri agganciati per alcuni
secondi, allo scopo di far uscire 'eventuale aria
presente nel circuito, permettendo il completo
riscaldamento dei gruppi erogatori.

7.2 Spegnimento

Per spegnere la macchina ¢ sufficiente agire
sull'interruttore generale (4).
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8 Operazioni preliminari

8.1 Rinnovo dell'acqua

Nel caso in cui vi siano pause maggiori di 1
settimana, & necessario effettuare il ricambio del
100% dell’acqua contenuta nei circuiti idraulici
della macchina utilizzando i punti di erogazione
preposti secondo quanto indicato al Paragrafo 3.4
“Attivazione”.

8.2 Scaldatazze

Posizionare le tazzine da
riscaldare sull'apposito ripiano
(1).

Per attivare lo scaldatazze,
premere il tasto (4 ) del naviga-
tore; sulla prima riga del display
all'estrema destra, comparira un
asterisco, ad indicare lo stato di
ON dello scaldatazze.

Per disattivarlo, premere nuo-
vamente il tasto (4 ) del navigato-
re, I'asterisco scomparira.

Per modificare la temperatura

Scaldatazze
ON/OFF

-—

A

dello scaldatazze procedere come indicato al cap.
13.

Per ragioni di sicurezza si consiglia di non porre
panni o altri oggetti sul ripiano scaldatazze (1).

Nel caso in cui nel menu di regolazione, lo scalda-
®  tame venga impostato ad una temperatura infe-
I riore a 70 °C, quest’ultimo rimarra spento, anche

se posto in ON (simbolo * a display).

Manuale utente

8.3 Luce vano erogazione

Per attivare e disattivare
I'illuminazione del vano mac-
china premere il tasto (), del
navigatore.

N2~

?

ON/OFF Luce

8.4 Griglie rialzo tazzine

Nel caso vi sia la necessita di utilizzare tazze di
differenti altezze, & possibile utilizzare le apposite
griglie a scomparsa (9) di cui & provvista la mac-
china.

Per utilizzare la griglia estraibile, estrarla dalla
sua sede tirandola in fuori, fino al suo completo
bloccaggio.

Quando non si desidera piu l'utilizzo della griglia,
spingerla verso la macchina, fino alla completa
scomparsa in sede.
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9 Programmazione dosaqgi

9.1 Programmazione delle dosi caffe

Per eseguire la programmazione dei tasti dose,

procedere nel seguente modo:

premere e mantenere premuto il tasto “PROG/
STOP’ per 5 secondi: il tasto “PROG/STOP” lam-
peggia, e si accendono tutti i tasti della pulsan-
tiera in programmazione;

riempire il filtro con una dose di caffé macinato
e comprimerlo con lI'apposito pressino;

agganciare il portafiltro al gruppo erogatore;

posizionare la tazzi-
na sotto il beccuccio
di erogazione (16);
premere il tasto dose
desiderato (esem-
pio “1 caffé espresso”
)

tutti iled si spengo-
no, tranne quello del tasto dose in programma-
zione;

attendere l'erogazione; per confermare la dose

premere nuovamente il tasto dose o il tasto
“PROG/STOP”;

ripetere l'operazione per gli altri tasti dose;

alla conclusione della programmazione premere
il tasto”PROG/STOP’, per uscire volontariamente
dalla programmazione dosi.

Dopo 30 secondi di inattivita, la macchina uscira
automaticamente dalla modalita di programma-
zione dosi.

La programmazione di ogni dose deve essere ef-
fettuata con caffe macinato e non con fondi caffé
precedentemente utilizzati.

E' possibile programmare contemporaneamente
tutte le pulsantiere della macchina operando solo
con la pulsantierasinistra. Per ottenere dosi diverse
tra i vari gruppi, effettuare la programmazione
prima con la pulsantierasinistra e successivamente
con tutte le altre pulsantiere.

9.2 Programmazione dosi acqua calda

Per esequire la pro-
grammazione del tasto
acqua calda, procedere
nel seguente modo:

+ posizionare la tazza
sotto la lancia acqua

calda (12);

e premere € mantene-

re premuto il tasto Q
“PROG/STOP” della
pulsantiera sinistra
sino all’accensione di tutti i led dei tasti dose;

« premere il tasto erogazione acqua calda é ;

[ ——1
+ raggiunta la dose desiderata confermare pre-
mendo nuovamente il tasto acqua calda & ;

+ afine programmazione premere il tasto “PROG/
STOP".

Il tasto te, e presente su ciascuna tastiera di ogni
gruppo. Essi sono programmabili singolarmente,
e forniscono un dosaggio indipendente I'uno
dall’altro.

Nella versione 4GR, sono presenti 2 lance acqua
calda. Le 2 tastiere di sinistra comandano la lancia
acqua calda sinistra, analogamente, le 2 tastiere
di destra comandano la lancia acqua calda destra.
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10 Preparazione bevande 10.3 Erogazione vapore

Immergere la lancia vapore nel liquido da riscal-

: \ dare e ruotare in senso antiorario la manopola del
10.1 Preparazmne dEl caffe rubinetto (5): la fuoriuscita dalla lancia vapore (7)

» Riempire il filtro con una dose di caffe macinato  ¢5r3 proporzionale allapertura del rubinetto.
e comprimerlo con I'apposito pressino;

ITALIANO

« agganciare il portafiltro al gruppo erogatore;

« posizionare la tazzina sotto il beccuccio di ero-
gazione (16);

« premere il tasto dose desiderato (esempio “1
caffé espresso” 69) e attendere l'effettuazione
dell'erogazione di caffé (spegnimento del tasto
selezionato).

« per bloccare in anticipo lI'erogazione caffe, pre-

mere nuovamente il tasto erogazione, o premere
il tasto “PROG/STOP”.

I Durante l'erogazione di caffé, non togliere il porta-

@ [filtrodalgruppo erogatore. Manovrare con prudenza la lancia vapore tramite
I'apposito gommino antiscottatura (6) e non tocca-
re mai la lancia vapore (7) e la lancia acqua calda
(12): il contatto con il vapore e I'acqua calda puo
provocare danni a persone, cose 0 animali.

10.2 Erogazione acqua calda

« Posizionare la tazza sotto la lancia acqua calda
(12);

« premere il tasto acqua calda é , attendere l'ef-

(1

fettuazione dell'erogazione di acqua;

Lasciare immersa la lancia vapore nel latte sola-
mente per il tempo necessario al riscaldamento.

+ per bloccare in anticipo l'erogazione, premere

nuovamente il tasto acqua calda & : L'utilizzo del punto di erogazione vapore (lancia va-
pore), deve essere sempre preceduto dall'operazio-
ne di spurgo della condensa per almeno 2 secondi.

A macchina fredda (pressione sotto i 0,6 bar) I'ero-
gazione acqua calda non é attiva. Per modificare la
temperatura dell'acqua erogata richiedere l'inter-
vento dell’assistenza tecnica.
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11 Autosteamer

11.1 Descrizione

Il sistema “Auto-
steamer’, permette di ef-
fettuare automaticamen-
te il riscaldamento e la
schiumatura del latte alla
temperatura program-

mata.
I Nono aprire il rubinetto vapore con lalancia vapore Esso & comandabile
° immersa nel latte e macchina spenta tramite 'apposita tastiera

(15) collocata sulla base a sinistra della macchina.
Sono disponibili 4 diverse selezioni:

Per mantenere sempre in perfetta efficienza i ter- @ Autosteamer dose corta.
minali delle lance vapore, si consiglia di effettuare &
una breve erogazione a vuoto al termine di ogni ‘i Autosteamer dose lunga.
I utilizzo. Tenere costantemente puliti i terminali ,a Riscaldamento.
° mediante un panno inumidito in acqua tiepida.
Prestare la massima attenzione nellimpiego della C) Vapore manuale + schiumatura.
lancia peril pericolo dovuto alla presenza di vapore
ad alta temperatura. Prima di utilizzare il vapore per riscaldamento delle

I bevande o la schiumatura del latte, & necessario
° effettuare un'erogazione a vuoto fino alla completa
fuoriuscita dell'acqua di condensa.

Per ottenere una schiumatura ottimale si consi-
glia di seguire queste semplici regole:

« riscaldare solamente la quantita di latte che si
intende utilizzare, una volta riscaldato, il latte
dovra essere versato interamente dal bricco e
non riscaldato di nuovo.;

+ l'autosteamer garantisce una precisione tra tem-
peratura impostata e quella reale del latte di +
3°C, solo partendo da latte ad una temperatura
di 4°C;

+ poiche l'erogazione del vapore si arresta da sola
al raggiungimento della temperatura del latte
impostata, per evitare la fuoriuscita della schiuma
di latte, occorre introdurre un volume di liquido
non superiore ad 1/2 della capacita del bricco.

« utilizzare un contenitore di capacita di 0,75 o 1
litro e riempirlo meta di latte;

+ impostare una temperatura massima di riscalda-
mento di 60 °C (rivolgersi al servizio assistenza).
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11.2 Funzione Autosteamer

Procedere nel seguente modo:
« Immergere i terminali dell-
'autosteamer (13) nella bevanda;

. premerelltasto@ %’ asecon-

da del dosaggio di latte nel bricco;

« attendere fino al completamento s
dell'erogazione;

. altermineil latte risultera schiumato e riscaldato
alla temperatura preimpostata.

+ Per bloccare anticipatamente l'erogazione pre-
mere il medesimo tasto;

+ perprolungare l'erogazione divapore, mantenere
premuto il tasto dose selezionato.

« per aumentare o diminuire la consistenza della
schiuma, agire leggermente sull’apposito regola-
tore (10). Ruotando in senso orario la consistenza
diminuira, viceversa si avra una schiumatura
maggiore.

Laregolazione della schiumatura dell'autosteamer,
viene effettuata in fabbrica, in fase di collaudo
dellamacchina. Pertanto si consiglia di modificare
la stessa, solo se strettamente necessario.
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11.3 Funzione riscaldamento

Procedere nel seguente modo:
« Immergereiterminali dell'autosteamer (13) nella
bevanda;

. premereiltasto@;
« attendere fino al completamento dell'erogazione;

« unavolta terminata l'erogazione, il latte risultera
riscaldato alla temperatura programmata, ma
non schiumato.

+ Per bloccare anticipatamente l'erogazione pre-
mere il medesimo tasto;

« perprolungare |'erogazione divapore, mantenere
premuto il tasto dose selezionato.

11.4 Funzione vapore manuale

Questo comando permette di utilizzare la lancia
Autosteamer come una normale lancia vapore, la-
sciando all'utente la liberta di agire manualmente.

Procedere nel seguente modo:

« Immergereiterminali dell'autosteamer (13) nella
bevanda;

« premereil tasto L');

+ per bloccare I'erogazione premere nuovamente
lo stesso tasto.

11.5 Pulizia automatica della lancia autosteamer

Dopo 120 minuti di inattivita, si avvia la pulizia
automatica della lancia, per una durata di 15 se-
condi.

A display appare il messaggio: "CICLO PULIZIA
VAPORE".

Dalla lancia uscira una minima quantita di va-
pore.

® llsistema prevede un time-out di funzionamento

I dell’autosteamer per un tempo massimo di 4
minuti.

17
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Per modificare la temperatura dell'autosteamer, e
abilitarne o disabilitarne il funzionamento, richie-
dere l'intervento dell’assistenza tecnica.

Per mantenere sempre in perfetta efficienza
gli erogatori di vapore, si consiglia di effettuare
una breve erogazione a vuoto al termine di ogni
utilizzo. Tenere costantemente puliti i terminali
dell’autosteamer mediante un panno inumidito
in acqua tiepida. Prestare la massima attenzione
nell'impiego dell'autosteamer per il pericolo do-
vuto alla presenza di vapore ad alta temperatura.

Non lasciare la lancia autosteamer immersa nel
latte quando non viene utilizzata. Prestare la
massima attenzione nellimpiego dell'autosteamer
per il pericolo dovuto alla presenza di vapore ad
alta temperatura.

12 Sistema Energy Saving

La macchina dispone di un software che gestisce
il sistema automatico di standby durante le pause,
la funzione Energy-saving notturna, e la regolazione
intelligente della temperatura.

Cio permette di risparmiare notevolmente ener-
gia, durante le pause notturne, mantenendo la
macchina sempre in condizioni di un rapido ritorno
in servizio.

Inoltre il software distribuisce la potenza solo
dove e quando serve, permettendo cosi un rispar-
mio energetico anche durante la normale attivita
lavorativa.

Nel caso in cui sia stato previsto dalla program-
mazione, esso mette automaticamente in standby
uno o piu gruppi quando diminuisce il carico di
lavoro e li predispone a lavorare a pieno regime
quando necessario.

[l tutto & segnalato con le seguenti modalita:

Tutti i gruppi sono
in stand-by oppure
tutta la macchina
(compresa la caldaia
servizi) @ in fase di ri-
sparmio energetico.

EHERGY SAVING

+ lampeggio dei tasti
“PROG/STOP”

Uno o piu gruppi ero-
gazione (ma non tut-
ti) sono in stand-by.

Tasto “PROG/STOP” lampeggiante

Per ridestare un gruppo erogatore dallo stand-by;,
premere e tenere premuto il relativo tasto “PROG/
STOP’ per 3 secondi.

Esso ritornera al suo pieno funzionamento nel
giro di 1-2 minuti circa.

Nel caso la macchina sia in regime di “ENERGY
SAVING” verra riattivata anche la caldaia servizi,
uscendo cosi dallo stato di“risparmio energetico”.

| gruppi erogatori e la caldaia servizi che sono
stati riattivati, rimarranno operativi, sino al suc-
cessivo scadere del termine previsto per lI'entrata
in funzione dell'energy saving (macchina), o dello
stand-by (gruppi erogazione).

Il sistema continuera a seguire le impostazioni di
risparmio energetico programmate.

® Permodificareiparametridiintervento del sistema
I “energy saving” richiedere l'intervento dellassi-
stenza tecnica.
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13 Lettura dati e programmazione

13.1 Modalita perlalettura ela programmazione

Peraccedere alla lettura dei dati della macchina e
alla programmazione dei principali parametri, man-
tenere premuto il tasto ENTER del tasto navigatore,
per almeno 5 secondi.

Sul display compariranno i seguenti messaggi:

CONTATORI

PRESSIONE CALDALA
TEWMPER. SCALDATAZLZE
SET UP OROLOGIO

ENTER

3

i Gl P e

Per selezionare la voce interessata utilizzare i tasti

(a)e(w).
=0 |

CONMTATORI

Per uscire dal menu, premereiil tasto (<)o (»).

13.2 Contatori

In questa sezione & possibile visualizzare il nume-
ro di selezioni eseguite (totali e singole).
Scorrere il menu fino ad evidenziare la voce

“1 CONTATORI";
Nt A
=
A

confermare la selezione premendo il tasto ENTER
sul display comparira la seguente segnalazione:

1 CONTATORI

Numero di
selezioni totali
eseguite dalla
macchina.

TOTALI CAFFE

00000

Per visualizzare le battute parziali per le varie
tipologie di erogazione, premere i relativi tasti della
pulsantiera.

Il tasto selezionato siilluminera, e a display com-
parira il conteggio delle selezioni effettuate.

N~
‘6 1,2 Bar Press 0,0
v \ 08:30  20-SETT-2007
Umidita’ 62% P 32%
N4 o LT :
AnEER .
/>3
®

In caso diinattivita dell'operatore, dopo 10 secondi,
I il display ritorna al menu principale.

Numero di
CONTEGEG] selezioni caffe/
té eseguite dalla
oooan macchina.
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13.3 Regolazione della pressione caldaia
servizi

In questa sezione & possibile modificare la pres-
sione della caldaia servizi (acqua calda/vapore).
Scorrere il menu fino ad evidenziare la voce

“2 PRESSIONE CALDAIA";
b

confermare la selezione premere il tasto ENTER
sul display comparira la seguente segnalazione:

N2 Z
=/
Z YN

N2~
b=
v N
Il valore della pressione lampeggia.

Per modificarlo (da 0 a 1,4 bar) premere il tasto
(a) oppureil tasto (v ).

Per confermare ed uscire dalla regolazione, pre-
mere il tasto ENTER.

]

2 PRESSIONE CALDAILA

PRESSIONE CALDAILA

1.2 Bar

CONTATORI

PRESSIONE CALDALA
TEWMPER. SCALDATASZE
SET UP OROLOGIO

L T

13.4 Regolazione dello scaldatazze

Questo menu permette diregolare la temperatu-
ra di esercizio dell scaldatazze, o di escluderlo.
Scorrere il menu fino ad evidenziare la voce

3 TEMWMPER. SCALDATAZSE

“3 TEMPER. SCALDATAZZE";
P

confermare la selezione premere il tasto ENTER
sul display comparira la seguente segnalazione:

SCALDATAZZE Eﬁ
85 .C

Il valore della temperatura lampeggia.

Per modificarlo (da 70 a 114 °C) premere il tasto
(a)oppureil tasto ().

Per confermare ed uscire dalla regolazione, pre-
mere il tasto ENTER.

Impostando una temperatura superiore a 114°C
sul display apparira la segnalazione SCALDATAZZE
ON con conseguente attivazione dello scaldatazze
in servizio continuo.

CONTATORI

PRESSIONE CALDALA
TEWPER. SCALDATASZE
SET UP OROLOGIO

L P e

Impostando una temperatura inferiore a 70 °C, sul
display apparira la segnalazione SCALDATAZZE ---,
lo scaldatazze verra cosi disattivato.

Per I'accensione e lo spegnimento dello scaldataz-
ze, consultare il capitolo 8.2.
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13.5 Regolazione data e ora

In questa sezione € possibile impostare l'ora e la
data segnalata sul display della macchina
Scorrere il menu fino ad evidenziare la voce

"4 SET-UP OROLOGIO";
Nt A
=
A

confermare la selezione premendo il tasto ENTER
sul display comparira la seguente segnalazione:

N4 2
=0/
SET UP OROLOGIO | 7~ N\

HH:MM GG-MM-AAA8 D ‘G @4

Il valore da modificare lampeggia.

Per modificarlo premere il tasto (a) oppure il
tasto («).

Per passare al parametro successivo, o preceden-
te, premereil tasto ( < ) oppureil tasto ( » ), eripetere
l'operazione di modifica.

Per confermare ed uscire dal menu, premere il
tasto ENTER.

4 SET UP OROLOGIO

@' 1 CONTATORI
2  PRESSIDNE CALDAIA
3  TEMPER. SCALDATAZZE
@ 4 SET UP OROLOGIO
HH ore
MM minuti
GG giorno 1 lunedi
MM mese 2 martedi
AAAA anno 3 mercoledi
D giorno dellasettimana  wp 4 giovedi
5 venerdi
6 sabato
7 domenica
AUTO L'orologio si aggiorna automaticamente al transito
da ora solare ad ora legale e viceversa.
MANUAL Lorario rimane invariato al transito da ora solare
ad ora legale e viceversa.
Legenda
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14 Accessori
14.1 Addolcitore

Nell’acqua di rete sono presenti dei sali non
solubili, responsabili della formazione di calcare in
caldaia ed in altre parti della macchina. L'addolci-
tore permette di eliminare o ridurre sensibilmente
la presenza di questi sali minerali. Laddolcitore a
resine ha la proprieta di trattenere il calcio presen-
te nell’acqua. Per questo motivo, dopo un certo
periodo le resine si saturano e vanno rigenerate
con sale grosso da cucina (NaCl, cloruro di sodio) o
sale specifico per addolcitori. E molto importante
rigenerare l'addolcitore alle scadenze previste. La
rigenerazione va effettuata regolarmente ogni 15
giorni.Tuttavia, in luoghi dove I'acqua € molto dura,
occorrerarigenerare ad intervalli piu corti. La stessa
regola e applicabile in luoghi nei quali si ha un gran-
de consumo di acqua calda per te o altro.

Rigenerazione dell’addolcitore

Procedere come segue:
« spostare la levetta (B) e (E) da sinistra verso de-
stra;

- togliere il coperchio svitando il pomolo (A);

« far uscire l'acqua dal tubo (C) quanto basta per
far posto al sale da introdurre nella quantita
prescritta in funzione del modello (vedi tabella
pag. seguente);

« pulire la guarnizione situata sul coperchio da
eventuali residui di sale o resina;

+ rimettere il coperchio avvitando il pomolo (A) in
modo sicuro e riportare la levetta (B) da destra
verso sinistra;

« lasciare scaricare I'acqua salata dal tubetto (D)
sino a che I'acqua non ¢ piu salata (30-60 minuti
circa), il sale permette di rilasciare i sali minerali
accumulati;

« riportare la levetta (E) da destra verso sinistra in
posizione iniziale.
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La formazione di calcare nel circuito idraulico e
nella caldaia inibiscono lo scambio termico pregiu-
dicando il buon funzionamento della macchina. La
presenza di forti incrostazioni in caldaia puo cau-
sare lunghi periodi di blocco macchina e comunque
annulla qualsiasi garanzia perché significa che la
rigenerazione é stata trascurata.

Allo scopo di mantenere sempre in perfetta
efficienza I'addolcitore e quindi la macchina, € ne-
cessario effettuare la rigenerazione periodicamente
in base all'utilizzo dell'addolcitore e alla durezza
dell'acqua impiegata. La tabella sottostante, riporta
i valori di quantita di acqua addoilcita in funzione
della durezza dell'acqua espressa nelle varie unita
di misura:

« °f:grado francese

+ °d:grado tedesco =1,8 °f
+ mg CaCo,

Per maggiori dettagli sulle modalita di installa-
zione, messa in funzione e rigenerazione dell’ad-

dolcitore, si rimanda alla consultazione del relativo
manuale istruzioni.

Quantita di acqua addolcita in funzione della durezza

°f 30 40 60 80

°d 16,5 22 33 44 sale
mg (aC0, |30 40 60 80

8 litri 10001t (9001t |7001t 5001t |1,0kg
12 litri 15001t 13501t [10501t |7501t |1,5kg
16 litri 21001t | 18001t 14001t 10001t |2,0kg

Modello addolcitore | Quantita di sale
8 litri 1,0kg
12 litri 1,5kg
16 litri 2,0kg

Avviso di rigenerazione

Qualora in fase di programmazione sia stata
abilitata la funzione, il sistema effettua il conteg-
gio dell’acqua utilizzata dalla macchina e segnala
a display (lampeggio della frase “RIGENERAZIONE
ADDOLCITORE”") la necessita della rigenerazione al
superamento della quantita prevista.

Una volta effettuata la rigenerazione, & necessa-
rio procedere all'azzeramento del conteggio.

®  per eseguire I'azzeramento del conteggio litri,
I rivolgersi al personale specializzato.

14.2 Lancia montalatte

La lancia montalatte permette di schiumare e
riscaldare il latte.
« Inserire la lancia (A) nel latte in modo tale da
coprire completamente lo spruzzatore;

« ruotareil rubinetto vapore (B) in senso antiorario;

. attendere il riscaldamento e la schiumatura del
latte;

+ al raggiungimento della temperatura e della
schiumatura desiderata, ruotare il rubinetto va-
pore (B) in senso orario.

Per modificare la schiumatura del latte: svitare il
cappuccio (C) del regolatore e con un cacciavite agi-
re sulla vite (D). Per aumentare la schiumatura girare
in senso antiorario, per ridurre girare in senso orario.
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14.3 (appuccinatore

Inserire il tubo di aspirazione nel latte;

posizionare il bricco sotto il beccuccio del cap-
puccinatore;

girare il rubinetto del vapore ruotandolo in sen-
so antiorario, al raggiungimento della quantita
desiderata chiudere il rubinetto vapore;

versare il latte schiumato nelle tazze con il caf-

fe.
«Hg»

Per ottenere un‘erogazione di latte caldo senza
schiuma, sollevare l'aletta (Z) verso I'alto. Per otte-
nere un risultato migliore si consiglia di non effet-
tuare l'erogazione direttamente sulla tazza caffe,
ma in un bricco e successivamente versare il latte
schiumato sul caffé. Si raccomanda di mantenere
costantemente pulito il cappuccinatore secondo
quanto descritto al capitolo “Pulizia”

= =
s =

Pulizia
Si raccomanda una particolare cura nella puli-

zia del cappuccinatore seguendo le modalita qui
riportate:

eseguire un primo lavaggio immergendo il tubo
di aspirazione in acqua ed effettuare una eroga-
zione per qualche secondo;

girare il corpo rotante (X) di 90° in posizione B
(chiusura del condotto di fuoriuscita del latte);

tenendo il tubo di aspirazione latte in aria, effet-
tuare l'erogazione di vapore (funzionamento a
vuoto del cappuccinatore);

attendere circa 20 secondi in modo da permet-
tere la pulizia e sterilizzazione interna del cap-
puccinatore;

chiudere il vapore e riportare il corpo rotante in
posizione A;

nel caso di ostruzione del foro di prelievo dell’aria
(Y), liberatelo delicatamente con uno spillo.

£ T

Pos.A

Pos.B

Si consiglia di effettuare la pulizia del cappuccina-
tore dopo ogni uso continuativo in modo da evitare
anomalie di funziomento e garantire un elevato
grado di igienita del sistema.
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15 Lavaggio gruppi

Nel caso in cui sia stato previsto nella program-
mazione, la macchina richiede automaticamente
I'effettuazione del lavaggio dei gruppi erogazione.

Attenzione: durante questa fase, tutte le sele-
zioni caffe sono disabilitate fino alla conclusione
del lavaggio.

Sequire le indicazioni riportate sul display:

LAVAGGID DEI GRUPF
IMSERIRE DETERGENTE
PROSEGUIRE PREMENDO
IL TASTO 5TOP/PROG.

- Utilizzare il filtro cieco;

« inserire la pastiglia di detergente nel filtro;

« agganciare il portafiltro al gruppo erogazione 1;

+ premere il tasto“”PROG/STOP “per avviare la fase
di lavaggio;

+ adisplay appaiono in sequenza alternata questi
messaggqi:

GH.1 LAVAGGIO I ATTO

GR.1 LAVAGGIO 1N ATTO

+ attendere l'effettuazione del lavaggio finché sul
display appaiono i seguenti messaggi:

GH.1T RIMUOVERE IL FILTRO

GR.1 TASTO STOP/PROG.

+ togliere il portafiltro dal gruppo erogazione 1 e
premere il tasto “PROG/STOP”,

- attendere l'effettuazione del ciclo di risciacquo
(circa 30 secondi), a display appaiono i seguenti
messaggi:

GR.1 RISCIACGUD

GH.1 RISCIACGUO

- alla fine del ciclo di risciacquo, sul display appa-
iono i seguenti messaggi :

GR.1 FINE LAYAGGIO 0K

GR.1 FIME LAVAGGIO 0K

Effettuare le operazioni di lavaggio sugli altri
gruppi con le medesime modalita sopra indicate.
Qualora lo si desiderasse, € possibile forzare la

richiesta di lavaggio, premendo e te- S a >
nendo premuto per 5 secondi il tasto ‘6
(<) del selettore programmazione. 7 v N
Le operazioni dilavaggio possono essere effettuate
®  anche contemporaneamente su piu gruppi ero-
I gazione. Per uscire dalla fase di lavaggio, devono
essere completati i lavaggi su tutti i gruppi.

16 Controlli e pulizia

16.1 Controlli e manutenzione

Per assicurare una perfetta efficienza e la sicu-
rezza dell’apparecchio nel tempo, si rendono ne-
cessarie attivita di manutenzione. In particolare si
consiglia di richiedere al Servizio di Assistenza
un controllo generale della macchina almeno 1
volta all’anno.
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16.2 Pulizia

Per una perfetta igiene ed efficienza dell'apparec-
chio sirendono necessarie alcune semplici operazioni
di pulizia delle parti funzionali e degli accessori non-
ché dei pannelli della carrozzeria. Le indicazioni qui
riportate sono da ritenersi valide per un uso normale

Tutte le operazioni di manutenzione devono es-
sere effettuate previo distacco dell'alimentazione
elettrica, chiusura dell’'alimentazione idraulica eil
raffreddamento completo della macchina.

Si raccomanda l'utilizzo di adeguati guanti di

ITALIANO

protezione. della macchina per caffé, nei casi diimpieghi continui
della macchina, le operazioni di pulizia devono essere
effettuate con maggiore frequenza.
Prima di pulire la macchina, & indispensabile spe-
gnere la macchina ed aspettare che si raffreddi.
s E| = s E| =
Controlli g £ g Pulizia g £ g
O | v | = O | v | =
MACCHINA CAPPUCCINATORE
+ Medianteil display della macchina controllare Effettuare la pulizia piu volte al giorno come XXX
|a pressione della pompa che deve indicare un indicato al paragrafo “Cappuccinatore” specie in
valore di circa 8-9 bar. presenza di un uso continuativo
« Tramite il display controllare la pressione| X FILTRI e PORTAFILTRI
della caldaia che deve indicare un valore di Quotidianamente effettuare la pulizia dei
programmazione. portafiltro lasciandoli immersi nellacqua calda
- In caso di anomalie richiedere l'intervento tutta la notte in modo da permettere ai depositi
dell'Assistenza Tecnica. grassi di caffe di scioglirsi e successivamente
FILTRI PORTAFILTRO riscigcquare il tutto con acqua fredda. .
« Controllare lo stato di usura dei filtri, la pre- Setnmang] menite effettuare I stesso lavaggio per
senza di danneggiamenti dei bordi e verificare X 10 minutiin acqua caldg ¢ apposito detergente.
: PRSI ) La mancanza della pulizia dei portafiltro com-
leventuale presenza Q|fo.nd| Q| caffein tazzina. porta un decadimento della qualita del caffe
Se necessario sostituire  iltri. erogato e del corretto funzionamento dei porta-
MACINADOSATORE filtro stesso. X
« (Controllare la dose del macinato che deve es- Attenzione: immergere solo la coppa del
seredicirca 6-7gr. per battuta, eventualmente portafiltro. Evitare diimmergere in acqua
modificare la regolazione della quantita. l'impugnatura.
« Tenere sotto controllo il grado di macinatura X
e nel caso modificarla.
« Verificare lo stato di usura delle macine: la
loro sostituzione risulta necessaria qualora si
riscontri troppa polvere nel macinato.
ADDOLCITORE
- Effettuare la rigenerazione dell’addolcitore
(per la versione addolcitore manuale). X
« (Controllare la presenza di sale nell'apposito LANCIA VAPORE - MONTALATTE -AUTOSTEAMER
contenitore (per la versione addolcitore Tenere costantemente pulita la lancia mediante | X
automatico). un panno inumidito con acqua tiepida.
In caso di mancata risoluzione del malfunziona- |DOCCETTAe
mento, spegnere la macchina e richiedere l'inter- | PORTADOCCETTA
vento dell’Assistenza Tecnica. Non tentate nessun | Allentare lavite (A) e
I intervento di riparazione. Le disincrostazioni  |togliere la doccetta (B) X
@  dell'apparecchiaturavanno fatte daitecnicispecia- | €l portadoccetta ()
lizzati in modo che tali operazioni non comportino | dal gruppo erogatore.
rilasci di materiali nocivi per I'uso alimentare. Effettuare il lavaggio con acqua calda.
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Pulizia

Giornal.

Settim.

Mensile

LANCIA VAPORE - MONTALATTE -AUTOSTEAMER
Controllare i terminali e pulirli ripristinando i
fori di uscita con un piccolo ago.

Almeno una volta la settimana effettuare la

pulizia interna delle lance:

« immergere la lancia in un bricco con acqua ed
un detergente specifico secondo le istruzioni
del produttore;

« riscaldare la soluzione con il vapore della lancia;

« lasciare raffreddare la lancia mantenendola
immersa nella soluzione per almeno 5 mi-
nuti in modo da permettere al detergente di
risalire all'interno della lancia per effetto del
raffreddamento;

« ripetere l'operazione 2 o 3 volte fintanto che
alle erogazioni successive non vengano scari-
cati residui di latte.

CARROZZERIA

Effettuare la pulizia dei pannelli della carrozze-
ria con un panno inumidito con acqua tiepida.
Evitare l'impiego di detersivi abrasivi che po-
trebbero graffiare la superficie della carrozzeria.
Togliere la bacinella e la griglia portatazze e
lavare tutto con acqua calda. Durante le opera-
zioni di pulizia prestare attenzione agli spigoli e
alle parti sporgenti.

GRUPPO EROGAZIONE

Effettuare il lavaggio dei gruppi come indicato

al capitolo “Lavaggio gruppi” e comunque se-

guire le indicazioni qui riportate:

« utilizzare il portafiltro cieco;

- versare il detergente nel filtro cieco e aggan-
ciare il portafiltro;

- effettuare una serie di erogazioni finché dallo
scarico uscira acqua pulita;

« togliereil portafiltro dal gruppo ed effettuare
almeno una erogazione in modo da eliminare
i residui di detergente

MACINADOSATORE

Effettuare la pulizia interna ed esterna della
tramoggia e del dosatore del macinadosatore
con un panno inumidito con acqua tiepida.

Per le operazioni di pulizia utilizzare sempre panni
perfettamente puliti ed igienizzati. Per garantire
un corretto funzionamento ed una corretta igiene
dellamacchina, occorre seguire le modalita di puli-
ziaei prodottiidonei a tale scopo. Nonimmergere
la macchina nell'acqua. Mai utilizzare detergenti
alcalini, solventi, alcol o0 sostanze aggressive. Le
disincrostazioni dell’apparecchiatura vanno fatte
dai tecnici specializzati smontando i componenti
incrostati in modo da non mettere in circolo scorie
didisincrostazione. | prodotti/detergenti utilizzati
devono essere idonei per lo scopo e tali da non
intaccare i materiali dei circuiti idraulici.

Le operazioni di pulizia non devono essere fatte da
bambini senza sorveglianza.

Non effettuare versamenti di liquidi sulla macchina
né utilizzare getti di acqua.

16.3 Assistenza programmata

Questa funzione relativa alla richiesta di assisten-
za per la macchina, informa quando occorre pro-
cedere alla manutenzione ordinaria programmata.

La richiesta di assistenza compare quando il nu-
mero di cicli di caffé, te, caricamento caldaia, oppure
ad un numero di giorni trascorsi dall'installazione
della macchina, raggiunge un valore uguale alle
soglie programmate dal tecnico.

Tutti i messaggi di allarme persistono a display
lampeggiando 10 secondi ogni minuto nella fase di
attesa di selezione o in attesa di programmazione.

Gli allarmi di soglia raggiunta/superata non ini-
biscono il servizio della macchina.

L'azzeramento degli allarmi & possibile in qual-
siasi momento (anche prima delle segnalazioni di
allarme) e puo essere effettuato dal tecnico.

Durante il funzionamento della macchina, il si-
stema provvede ad incrementare sia il contatore dei
cicli macchina che il contatore del tempo trascorso
dall'installazione.

Quando il numero dei cicli effettuati & inferiore
di 1000 cicli rispetto alla soglia programmata “A”,
compare il mes-
saggio di allarme
come da esempio
qui a lato.

SERY. ASSISTEHZA -A-

MANCANO CICLI 0999
CHIAMARE ASSISTEMZA
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Raggiunta la
soglia "A", il mes-
saggio di allarme
si modifica come
segue:

Se nessuna
operazione di ma-
nutenzione viene
effettuata, il mes-
saggio sopra in-

dicato persiste fino al raggiungimento dell'allarme

SERY. ALSISTENZA -A-

LIMITE RAGGILUNTO
CHIAMARE ASSISTEMZA

SERY. ASSISTENZA -B-

HMANMCANO CICLI 1000
CHIAMARE ASSISTEMZA

della successiva soglia "B":

Raggiunta la
soglia "B", il mes-
saggio di allarme
si modifica come
segue:

Se nessuna
operazione di ma-
nutenzione viene
effettuata, il mes-
saggio sopra in-

dicato persiste fino al raggiungimento dell'allarme

SERY. ASSISTEMZA -B-

LIHITE RAGGILUNTO
CHIAMARE ASSISTEMZA

SERY. ASSISTEMNZA -C-

HMANCANO CICLI 1000
CHIAMARE ASSISTEMZA

della successiva soglia "C":

Raggiunta la
soglia "C" il mes-
saggio di allarme
si modifica come
segue:

SERY. ASSISTEMZA -C-

LIHITE RAGGIUNTO
CHIAMARE ASSISTEMZA

Il sistema provvede anche a comparare la data di
installazione della macchina (o ultimo intervento)
con quella relativa alla richiesta di manutenzione.

Due settimane prima del raggiungimento della

soglia program- | cicui ToT : W

mata, compare sul

display il sequente MANCAND 15 GIORMI

messaggio: CHIAMARE ASSISTENZA
Al raggiungi-

CiCLl 1071 bediataliaiiyf

mento della data
di richiesta assi-
stenza, compare
a display il mes-
saggio:

LIKITE RAGGIUNTO
CHIAMARE ASSISTENZA

®  erla programmazione degli allarmi contattare il

I servizio tecnico.
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16.4 (Controllo usura macine

Se é stata attivata, questa funzione permette di
visualizzare a display un messaggio per avvertire
I'utilizzatore quando si rende necessaria la sostitu-
zione delle macine del macinadosatore.

La compare quando la quantita in kg di caffe
utilizzato, raggiunge la soglia limite programmata.

Il messaggio persi-
ste adisplay lampeg-
giando 10 secondi
ogni minuto nella
fase di attesa di sele-
zione o in attesa di programmazione.

L' allarme di soglia raggiunta/superata non inibi-
sce il servizio della macchina.

SOSTITUIRE HACINE

L'azzeramento del conteggio & possibile in qual-
siasi momento (anche prima della segnalazione di
allarme) e puo essere effettuato dal tecnico.

Per la programmazione consultare il servizio
tecnico.

I Il sistema funziona solamente se si abbina la mac-
° china ad un solo macinino.

17 Consigli per ottenere un buon
caffe

Per poter ottenere un caffé qualitativamente va-
lido @ importante che il grado di durezza dell'acqua
utilizzata abbia un valore di 4-5 °f (gradi francesi). Nel
caso in cui la durezza superi tali valori si consiglia di
utilizzare un addolcitore.

Evitare diimpiegare |I'addolcitore nei casi di valori
di durezza dell'acqua inferiori ai 4 °f.

Nel caso in cui il sapore di cloro nell'acqua fosse
particolarmente evidente, si consiglia di installare
un filtro specifico.
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Si consiglia di non conservare grandi scorte di
caffé in grani; non macinare mai grandi volumi di
caffé: predisporre la quantita contenuta nel dosatore
ed utilizzarla possibilmente in giornata; non acqui-
stare caffé gia macinato in quanto esso deperisce
rapidamente.

Dopo un periodo relativamente lungo di inat-
tivita della macchina (2-3 ore) effettuare alcune
erogazioni a vuoto.

Effettuare costantemente la pulizia e la manu-
tenzione periodica.

Una volta agganciato il portafiltro al gruppo,
procedere con l'erogazione nel minor tempo pos-
sibile.

In caso di cambio del tipo di caffé si consiglia di
rivolgersi all’Assistenza Tecnica per la regolazione
della temperatura dell’acqua.

Regolare la macinatura del caffe in funzione del
grado di umidita dell'ambiente.

18 Elenco rischi

In questo capitolo vengono presentati alcuni
rischi ai quali I'utente puo andare incontro se non si
attiene alle norme specifiche di sicurezza (descritte
nel presente manuale).

L'apparecchio dev’essere collegato ad un effi-
ciente sistema di messa a terra

Se questo non viene eseguito, I'apparecchio puo
rivelarsi fonte di pericolose scariche elettriche in
guanto non & piu in grado di scaricare a terra even-
tuali perdite di elettricita.

Non utilizzare acqua corrente per il lavaggio

L'utilizzo di acqua in pressione direttamente
sulla macchina puo danneggiare in modo grave le
apparecchiature elettriche. Non utilizzare mai getti
d’acqua per il lavaggio di nessuna parte dell'appa-
recchio.

Non toccare il gruppo erogazione

Lelevata temperatura del gruppo erogazione
puo essere fonte di rischi di scottature. Evitare il
contatto del gruppo erogazione con le mani o alte
parti del corpo.

Fare attenzione alle lance vapore e acqua
calda

Conl'usole lance vapore ed acqua calda, si surri-
scaldano e costituiscono quindi fonte di potenziale
pericolo.

Maneggiare con cura tali parti. Non indirizzare
mai getti di vapore o acqua calda direttamente su
parti del corpo.

Non intervenire sulla macchina in tensione

Prima di effettuare qualsiasi intervento sull'appa-
recchio occorre spegnerlo agendo sull'interruttore
generale di rete, o meglio scollegare i terminali
dall’allacciamento in rete. Non togliere mai nessun
pannello della carrozzeria quando la macchina € in
tensione.

In caso di inutilizzo dell’apparecchio

€ necessario renderlo inoperativo scollegandone
il cavo di alimentazione dalla rete elettrica, chiuden-
doI'afflusso diacqua dallarete idrica, e svuotandone
I'impianto idraulico.

Per le operazioni di sconnessione dalle reti di ali-
mentazione elettrica ed idraulica, e di svuotamento
dell'acqua, affidarsi a personale qualificato.

Non agire mai sull'impianto idraulico prima
di averlo svuotato

Sono da evitare tutti gli interventi inerenti I'im-
pianto idraulico e la relativa caldaia quando vi &
ancora acqua e pressione nell'impianto. Occorre
quindi svuotarlo preventivamente chiudendo il
rubinetto di rete e facendo funzionare per breve
tempo il gruppo erogatore a vuoto. Spegnere la
macchina e aprire tutti i rubinetti vapore e acqua. A
pressione zero, svuotare la caldaia completamente
aprendo l'apposito rubinetto situato nella parte
inferiore della stessa.

Se quanto detto sopra non viene correttamente
esequito, I'apertura di una qualsiasi parte dell'im-
pianto idraulico puo provocare la brusca fuoriuscita
di acqua surriscaldata in pressione.

Ilnonrispetto delle norme sopra descritte puo
provocare seri danni a persone, cose o animali.

Non intervenire maisull’apparato elettronico
quando la macchina é ancora in tensione.

Disattivare completamente la macchina scol-
legandola dalla rete prima di effettuare qualsiasi
operazione.
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19 Segnalazioni display
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Led del tasto STOP/PROG permanentemente acceso.
GR.#t FLUS50 VELOCE

STRINGERE MACINATURA + Gruppo erogazione spento.

Tasto STOP/PROG lampeggiante.
« Macinatura grossa: ridurre il grado di macina-

tura. + Uno o piu gruppi erogazione (ma non tutti)

. . . sono in stand-by.
+ Dose di caffe scarsa: regolare la dose sul maci- y

nadosatore.

- Caffe macinato troppo vecchio: utilizzare caffe
macinato fresco.

« Umidita ambiente piu bassa del solito: ridurre
leggermente il grado di macinatura.

GR.# FLUSSO LENTO
ALLARGARE MACIMATURA

« Macinatura fine: aumentare il grado di maci-
natura

« Dose di caffé eccessiva: regolare la dose sul
macinadosatore

+ Umiditaambiente piu alta del solito: aumentare
leggermente il grado di macinatura

« Circuito idraulico ostruito: richiedere intervento
Assist.Tecnica.

LAY AGGIO GRUPPI

« Necessita dell’effettuazione della pulizia dei
gruppi come indicato al cap. 15.

EHERGY SAVING

+ lampeggio dei tasti STOP/PROG

- Tutti i gruppi sono in stand-by oppure tutta la In caso si segnalazioni diverse da quelle sopra
macchina (compresa la caldaia servizi) € nella indicate o in caso di guasto della macchina, spe-
fase di risparmio energetico. gnere l'apparecchiatura e richiedere l'intervento

I dell’Assistenza Tecnica. Eventuali riparazioni non
— OFF - H effettuate da un centro di assistenza autorizzato,
oltre acompromettere la sicurezza della macchina,
puo comportare gravi danni all’apparecchiatura e
» Macchina spenta in modo automatico. fa decadere la garanzia.
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1 Instructions
1.1 Read carefully

Carefully read every part of this booklet before
using the appliance.

The espresso coffee maker that you have pur-
chased has been designed and manufactured with
innovative methods and technologies which ensure
long lasting quality and reliability.

This booklet will guide you in discovering the
advantages of purchasing our product. You will find
information on how to get the best of your appli-
ance, how to always keep it efficient and what to do
if you should have any problems.

Keep this booklet in a safe place. If you lose it, you
can ask the manufacturer for another copy.

We take this opportunity to send you our best
regards.

ENJOY YOUR READING... AND YOUR COFFEE

1.2 How to use this manual

The manufacturer reserves the right to make any
improvements and/or modifications to the product.
We guarantee that this booklet reflects the techni-
cal state of the appliance at the time it is marketed.

We take this opportunity to invite customers to
make any proposals for improving the product or
the manual.

1.3  General warnings

+ After removing the packaging, check the condi-
tion of the appliance. If in doubt, do not use it
but contact the retailer directly.

« The packaging material must not be left within
the reach of children, since it is a potential source
of danger. It is advisable to keep the packaging
until after the warranty has expired.

+ Before using the appliance, make sure that the

mains voltage corresponds to the information on
the data plate of the appliance.

Installation must be done in accordance with the
safety standards in force and by qualified and
prepared personnel. Incorrect installation may
be harmful to people, property or animals.

This appliance is completely safe only if it is con-
nected to an effective grounding system, carried
out as required by current safety standards. The
electric system must be equipped with a suitable
differential circuit breaker. It isimportant to have
these requirements checked. Ifin doubt, have the
system carefully checked by qualified personnel.
The manufacturer cannot be considered respon-
sible for any damage caused by an inadequate
electric system.

Upon installation of the appliance, a main switch
must be installed by qualified personnel, as
required by current safety regulations, with an
opening distance of the contacts equal to or
greater than 3 mm.

It is not advisable to use extensions or electri-
cal adaptors with multiple outlets. If their use is
indispensable, use only simple or multiple plug
adaptors and extensions which are in accordance
with the safety standards in force. Never exceed
the power value in kW indicated on the simple
adaptor and on the extensions and the maximum
power value indicated on the adaptor.
This appliance is to be used only for what it has
been designed for. Any other use is considered
improper and therefore dangerous. The manufac-
turer cannot be held responsible for any damage
caused by an incorrect and unreasonable use.
When using the electrical appliance several safety
behavioural standards must be observed:
- donottouch the appliance when hands or
feet are wet or damp;

- do not use the appliance in bare feet;

- donotuse extensionsin showering or bath-
ing premises;

- do not pull on the power cord to unplug
the appliance;

- do not leave the appliance exposed to
atmospheric agents (rain, sun, etc...) or in
areas where water jets could be used;

- do not allow the appliance to be used by
children or incapable people;

- do not access the inside of the machine;

- do not to spill liquid on the machine.
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Make sure that the machine is used in a suffi-
ciently lit, aerated, and hygienic premise.

The access spaces to the machine and main
switch must be left clear, in order to allow the
user to intervene without any constrictions and
be able to leave the area immediately in case of
necessity.

Do not spray water on the machine to clean it.
Clean daily following the instructions given in
this manual.

Before any maintenance, disconnect the appli-
ance from the electrical mains through the main
switch.

For daily cleaning, follow the instructions in this
manual.

In case of breakdowns or poor functioning, turn
off the appliance, do not attempt any repairs; call
for specialised technical service.

Any repairs must be done only by the manu-
facturer or an authorised service centre, using
original spare parts only. If this standard is not
observed the safety of the appliance is compro-
mised and cancels the guarantee.

Thereis a lithium battery button inside the device
to prevent programming data loss.

The power cord of the device must not be re-
placed by the user. If the cord is damaged, turn
off the machine and refer to technical or profes-
sionally qualified personnel.

If you should decide not to use the appliance any
longer, unplug it and have it drained of water by
qualified personnel.

To guarantee that the machine is efficient and
works properly, it is essential to follow the manu-
facturer instructions, having periodical mainte-
nance and a check of all the safety devices done
by qualified personnel.

Do not expose your hands or other body parts
to the coffee, steam, or hot water spouts. The
steam and water that come from the spouts can
cause burns.

When functioning, the filter holders, the steam
and water spouts become overheated and are
to be handled with caution only in the indicated
parts.

Cups must be placed on the special cup-heating
surface only after having been thoroughly dried.

The dishes belonging to the machine itself are to
be placed on the cup-heater surface. It is incor-
rect to place any other object on this surface.
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The device can be used by children under 8 years
old of age and by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lacking the ex-
perience or knowledge required, provided that
they are under supervision, or receive instruc-
tions for the safe operation of the device and
understand the dangers inherent in it.

Children should not play with the device.

Cleaning and maintenance should be carried
out by the user, they must not be carried out by
children without supervision.

The coffee machine must be used at a tempera-
ture between 5°C and 40°C.

Any unauthorised tampering with any parts of
the machine renders any guarantee null and void.

1.4 Warranty

15 months on all components, except for elec-

trical and electronic components and expendable
pieces.

1.5 Typographical conventions

theinstructionsitrefers to, in order to avoid dama-

' This symbol indicates that you must strictly follow
@  geto the appliance or injury.

This symbol provides additional information on the
operation of the appliance and its components.




2 Presentation

This product is manufactured in compliance with
EU Directives, Regulations and Standards indicated
in the EC Declaration of Conformity provided with
the machine.

The espresso coffee maker is strictly for profes-
sional use only. It is designed for the preparation of
hot drinks such as tea, cappuccinos, long, shortand
espresso coffee, etc.

The instructions for proper use of the machine
are provided below.

The user must be sufficiently informed to ope-
rate the appliance correctly. It is recommended
not to carry out any operations on the machi-
ne which may modify or alter its operation.
WHEN THE MACHINE IS OPERATING, THE BOILER
CONTAINS STEAM AND HOT WATER UNDER PRESSURE.

The machine’s installation and maintenance opera-
tions can only be carried out by qualified technical
personnel. Qualification can be provided by the
builder through participation in specific training
courses.

The installation and maintenance of the machine
must be carried out only by qualified service per-
sonnel with knowledge and practical experience
of the machine itself, with particular attention to
the safety aspects and hygiene.

3 Warnings for the installer
3.1 Supply

The water supply of the appliance must be car-
ried out with water which is suitable for human
consumption, in compliance with the regulations in
force in the place of installation. The owner / man-
ager of the system must confirm to the installer that
the water meets the requirements above.

3.2 Materials to be used

During the installation of the appliance, only
the components and materials supplied with the
appliance are to be used. Should the use of other
components be necessary, the installer must verify
their suitability to be used in contact with water
used for human consumption.

3.3 Hydraulic connections

Theinstaller must carry out the hydraulic connec-
tions in accordance with the hygiene norms and the
hydraulic safety norms for environmental protection
in force in the place of installation.

3.4 Activation

When installation is complete, the appliance
has to be started, brought to the nominal working
condition and left for 30 minutes in the "ready to
operate" condition.

Afterwards, the appliance has to be turned off
and emptied of the first water introduced in the
whole hydraulic circuit, to eliminate possible initial
impurities.

Then, the appliance must be once again loaded
and brought to the nominal working conditions.

After reaching the "ready to operate" condition,
the following has to be performed:

1. foreach coffee unit, carry out a continuous de-
livery, in order to release the whole volume of
water contained in each associated coffee tank;
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release the entire volume of the hot water from
the boiler by continuous delivery through the
specific spout. In the case of several dispensing
points, divide the volume on the base of the
number of the dispensing points;

continuously release steam for atleast 1 minute
for each steam dispensing point.

3.5 Maintenance and repairs

After maintenance and/or repair intervention, the
components used must ensure that the hygiene and
safety requirements initially provided for the appli-
ance are still met. These are met by using original
spare parts only.

After repair or replacement of components re-
lated to parts in direct contact with water and food,
a washing procedure has to be carried out, asin the
case of first installation.

Maintenance operations should not be carried out
by children without supervision.

4 Technical data

The specifications indicated in the table below
correspond to the plate located on front of the

machine.
Technical
data plate
2Gr 3Gr 4Gr

\':gl‘:’:;”pp'y V. [230/400(240/415(230/400(240/415|230/400| 240/415
Total power w 4400 | 4.700 | 5.500 | 6.100 | 7.100 | 7.700
Group power w 150x2 | 165x2 | 150x3 | 165x3 | 150x4 | 165x4
Group coffee
water boiler W [1,00062|1,000%2|1,000x3| 1,090x3 | 1,000x4 | 1,090x4
heating element
power
Steamboiler |\ 1 3000 | 3270 | 3.000 | 3.270 | 5.000 | 5.445
power
Steam boiler -, il 871,76 13/2.86 13/2.86
capacity
Coffee boiler

. It/UKgall (12702602 | (1.2/02603 | (1.2/0.26)x4
CapaClty
Width mm/in| 830/327 | 1070/421 | 1310/518
Depth mm/in| 580/228 580/22.8 580/22.8
Height mm/in|  575/22.6 575/22.6 575/22.6
Net weight kg /b 747163 94/207 110/ 243
Operating °C/°F 5 40/41 =104
conditions

Technical data table
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5 Description of the appliance

5.1 Description
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10. Autosteamer air regulator.

Cup heater surface.

1.

Filter holder.
12. Hot water delivery nozzle.

1.

Push-button panel for coffee and tea selections.

2,

Display and browser key.

3.

13. Autosteamer nozzle (optional).

14. Adjustable foot.

Machine power switch.

4,

Steam knob.

5.

Anti-burn seal. 15. Autosteamer push-button panel (optional).

6.

16. Dispensing spouts.

Steam nozzle.

7.

17. Dispensing compartment light.

Tray and cup support grille.

8.

Pull-out cup support grille.

9.
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5.2 Push-button panelfor coffee and tea selections 6 Preparation

1 Medium
coffee Tea 6.1 Preparation of the machine

1 Espresso Icé?fgg The preparation of the machine and the instal-
lation operations must be carried out by qualified
personnel only.

o The installer must strictly follow the indications
€P @ @ — provided in Chapter "Warnings for the Installer".
oo Using the machine without all the installation
5’} ? ? Stor I operations having been carried out by technical
®  personnel could damage it seriously.
2 Medium Stop/
coffees Programming /

2 Espressos 2Long Continuous

The machine must be placed in a perfectly hori-
coffees

zontal position.

5.3 Display and browser key

Instantaneous
Ambient power
humidity absorbed
6.2 Grinding and dosing coffee
Hour Hydraulic ~ Date - : .
Boiler circuit Place the grinder-doser in a convenient place
pressure pressure near the machine.
Grinding and dosing of coffee must take place
L 1.2 Bar Press 0.0 in accordance with the instructions of the manu-
L n8:30 10-MAY-2010 facturer of the grinder-doser.
Humidity 623 P 32% To obtain good quality espresso coffee we sug-
L L L L gest the following:
 not to store large amounts of coffee beans. to

power bar by the producer.

to grind an amount of coffee based on use, pre-
| pare the amount contained in the doser and if
‘ possible use it before the end of the day;

Browser key + never to buy (if possible) already ground coffee,
as itexpires quickly. if necessary, to buy itin small
vacuum-sealed packages.

5.3 Autosteamer push-button panel to fill the filter with a dose of ground coffee
(about 6-7 gr.) and press it with the special coffee

@ \ presser. Hook the filter holder to the delivery group.
/ ? Q To prevent the seal from wearing too soon, clean

the edge of the filter before engaging the filter
short Long Automatic Ma”“a’ holder on the delivery group. Do not excessively

autosteamer autosteamer heatlng steam + . . . .
dose dose foaming tighten the filter holder to the dispensing group.

Absorbed §®7 observe (in any case) the expiry date indicated
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7 Turning the machine on and off

7.1 Turning the machine on

After the electric and water connections have
been made by qualified personnel, make certain
that the drainage tray located under the cup support

grille (8) is correctly connected to the drain.

Make sure all steam taps are closed.

Turn the machine on using the main switch (4)
and follow the indications provided on the ma-

chine's display, as described below.

When the ma-
chine is turned on,
it performs the func-
tional test and re-

FUMCTIOMAL TEST
DELH M e s BY
DBoard £.55

ports information

regarding the software installed.
o XX XXXXXX: revision date

- RY :revision number

If the result is O.K.
the machine is work-
ing correctly.

If the machine fails

TEST
-0LE.-

the functional test,

contact the Technical Support Service.

When the ma-
chine is turned on, it
will activate the mo-
tor pump installed

.0 Bar
830

Preszz 3.5
0-MAY-2000
COFFEE
WATER FILLING

and begin to fill the

services boiler and the water heaters for the coffee
(equal to the number of delivery groups installed

on the machine.)

In order to remove
the air from the heat-
ers, each time the
machineis turned on
the solenoid valves

0.0 Bar Prezz 0L0
o830 10-kAY-20100
MAKE ATTEHTION
WATER/ASTEAM ESCAPE

of the groups will be activated, making water and
steam come out from the perforated disk of each
group for about 10 seconds.

When the heating
phase of the delivery
groups has finished
(after about 10 min-
utes), signaled by the

0.0 Bar Preszs 0.0
WAIT PLEASE

Humidity 625  p 32%

disappearance of the “PLEASE WAIT" indication,
it will be possible to make the coffee selections.
For the delivery of hot water and steam, it will be
necessary to wait for the complete heating of the

services boiler.

During the heat-
ing phase of the
services boiler (from
95°C to 98°C), the
machine will execute

0.0 Bar Presz:z 0,0
STEAM ESCAPE

Humidity 62%  p 32%
SRENRENEEEEEEN

a light delivery of water and steam from the hot

water nozzle.

The delivery of
steam and hot wa-
ter, and thus the full
operation of the ma-
chine, will be possi-

{.¥ Bar Preszs 0.0
830 10-HAY-2000
Humidity 62% p 32%

L LLLT I ]

ble only at a pressure higher than 0.6 bar.

To avoid the risk of burns, it is advisable to keep
I hands away from the hot water nozzle, steam
° nozzle and delivery groups during the machine’s

heating phase.

Before using the machine, run deliveries dry with

the filter holder attached for a few seconds to
release any air which may be in the circuit, so that

the delivery groups are completely heated.

7.2 Turning the machine off
To turn the machine off, just use the main switch
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8 Preliminary operations
8.1 (hanging the water

In case of breaks longer than 1 week, it is neces-
sary to perform the changing of the 100% of the
water contained in the hydraulic circuits of the ma-
chine, by using the appropriate dispensing points,
as described in the Paragraph 3.4 "Activation".

8.2 Cup heater

Place the cups to be heated
on the appropriate surface (1).

To turn on the cup heater,
press the () navigator key;
an asterisk will appear on the
first line of the display to the far
right of the display, indicating
that the cup heater is ON.

To turn it off, press the ()

Cup heater
ON/OFF

-—

A

navigator button again, the asterisk will disappear.
To change the temperature of the cup heater,
proceed as described in chapter 13.

8.3 Dispensing compart-
ment light

To turn the machine com-
partment light on and off, press
the (+ ) browser key.

N2~

?

Light ON/OFF

8.4 (up raising grilles

When using cups of different heights, you can use
the special concealed grilles (9) which the machine
is equipped with.

To use the pull-out grille, extract it from its seat by
pulling it outwards until it is fully blocked in position.

When finished using the grille, push it towards
the machine until it disappears completely into its
seat.

For safety reasons, itis advisable not to place cloths
or other objects on the cup heater surface (1).

@ Ifthecupheateris settoatemperature lower than
I 70 °Cin the adjustment menu, it will remain off,
even if switched to ON ( * symbol on the display).
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9.2 Programming hot water doses

To programme the
hot water key, proceed

9 Programming doses

9.1 Programming coffee doses

To program the dose keys, proceed as follows:
press and hold the “PROG/STOP” key down for
5 seconds: the “PROG/STOP” key will flash and
all keys on the push-button panel being pro-
grammed will turn on;

fill the filter with a dose of ground coffee and
press it with the coffee press;

attach the filter holder to the delivery group;
place the coffee cup under the delivery spout
(16); \ :

press the desired ' \‘
dose key (e.g.: “1 Es-
presso” tﬁ’ );

all the leds will turn
off, except for the

dose key being pro-
grammed;

wait for dispensing; to confirm the dose press the
dose key or the "PROG/STOP" key again;

repeat this operation for the other dose buttons;

upon completion of the programming, press the
“PROG/STOP" key to exit dose programming.

After 30 seconds of idle time, the machine will
automatically exit the dose programming mode.

Programming of each dose must be carried out
with ground coffee and not with previously used
grounds.

Itis possible to program all machine’s push-button
panels simultaneously using only the left push-
button panel. To obtain different doses for the
various groups, perform the programming with
the left push-button panel first, and then with all
the others.

as follows:

+ place the cup under
the hot water nozzle
(12);

« press and hold down
the "PROG/STOP"
key on the left push- @
button panel until
all dose key LEDs are
switched on;

+ press the hot water delivery key & ;
« whenthe desired dose has been reached, confirm
by pressing the hot water key Q,_, again.

« upon completion of the programming, press the
“PROG/STOP” key.

The tea key is present on each keypad of each group.
These can be programmed individually and supply
doses which are independent from one another.

The 4GR version has 2 hot water nozzles. The 2
keypads on the left control the left hot water noz-
zle, while the 2 keypads on the right control the
right hot water nozzle.
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10 Preparation of beverages 10.3 Dispensing steam

Immerge the steam nozzle into the beverage to
be heated and turn the tap knob (5) counterclock-

10'1 Preparathn Of COﬂee wise: the steam coming out of the nozzle (7) will be
« Fill the filter with a dose of ground coffee and proportional to the opening of the tap.

press it with the coffee press;

« attach the filter holder to the delivery group;

« place the coffee cup under the delivery spout
(16);

+ pressthe desired dose key (e.g.:"1 Espresso” @
) and wait for coffee to be delivered (the LED of
the selected key will go out).

« to stop delivery of coffee in advance, press the
delivery key again or press the”“PROG/STOP” key.

I Do not remove the filter-holder from the delivery
@ Jroup during coffee delivery.

Carefully operate the steam nozzle using the anti-
burn rubber bulb (6) and never touch the steam
nozzle (7) or the hot water nozzle (12): contact
with the hot water or steam may be harmful to

10.2 Dispensin g hot water individuals, animals or property.
+ Place the cup under the hot water nozzle (12);

. pre.ss the hot water key &, and wait for the
delivery of water;

+ to stop delivery in advance, press the hot water
key g again.

Leave the steam nozzle immerged in the milk only
for the heating time required.

The use of the steam delivery point (steam nozzle),
must always be preceded by condensation draining
for at least 2 seconds.

When the machine is cool (pressure below 0.6 bar)
the dispensing of hot water is not active. To change
the temperature of the water delivered, contact the
Technical Support Service.
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DONOTTURN ON THE STEAM KNOB IF THE NOZZLE IS
IN THE MILK AND THE MACHINE IS OFF.

To keep the steam nozzle tips in perfect working
order, itis advisable to carry outa brief dry delivery
after each use. Keep the tips clean at all times using
a cloth dampened in lukewarm water. Handle the
nozzle with utmost caution due to the hazard resul-
ting from the presence of high-temperature steam.

11 Autosteamer

11.1 Description

tem can be used for au-
tomatically heating and
foaming milk at the pro-
grammed temperature.

using the keypad (15)
located on the left base
of the machine.

The "Autosteamer" sys-

It can be controlled

There are 4 different selections available:
@ Short autosteamer dose.
% Long autosteamer dose.

@’ Heating.

(') Manual steam + foaming.

Before using the steam to heat beverages or to
I foam milk, you should first let some steam off until
@  all the condensation water is released.

For optimal foaming, it is recommended to ob-

serve the following simple rules:

heat only the amount of milk you intend to use,
once heated, the milk will have to be completely
poured from the jug and mustn't be heated
again;

the autosteamer guarantees a correspondence of
+ 3°C between the set temperature and the real
temperature of the milk, only by starting from a
milk temperature of 4°C;

since the dispensing of steam stops on its own
when the set temperature of milk is reached, to
prevent the milk foam from spilling out, it is nec-
essary to introduce a volume of liquid not greater
than 1/2 the capacity of the jug.

use a container with a capacity of 0.75 litres and
half-fill it with milk;

set a maximum heating temperature of 60 °C
(contact the technical support).
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11.3 Heating function

Proceed as follows:
« Immerge the tips of the autosteamer (13) into
the beverage;

« pressthe e) key;
wait until the dispensing is finished;

11.2 Autosteamer function

Proceed as follows:
« Immerge the tips of the autosteam-
er (13) into the beverage;

. pressthe@ or%key,depending -
on the dose of milk in the jug;

wait until the dispensing is finished; once the delivery is finished, the milk will be

when the dispensing is finished, heated at the programmed temperature, but
the milk will be foamed and heated at the preset not foamed.
temperature.
- To stop delivery in advance, press the same key
- To stop delivery in advance, press the same key again;
again;  to prolong steam delivery, hold down the se-
+ to prolong steam delivery, hold down the se- lected dose key.

lected dose key.

For more or less froth, adjust the special regulator 11.4 Manual steam function

(10). Turning it clockwise will decrease the froth, )
while turning it counterclockwise will increase This control allows the user to use the autosteam-

the froth. er nozzle manually like a normal steam nozzle.
Proceed as follows:
« Immerge the tips of the autosteamer (13) into
the beverage;

press the () key;
- To stop delivery, press the same key again.

11.5 Automatic autosteamer nozzle cleaning

After 120 minutes of idle time the automatic
cleaning of the nozzle starts, lasting 15 seconds.

The following message will appear on the display:
"STEAM CLEANING CYCLE"

A minimum amount of steam will come out of

the nozzle.
The autosteamer foaming is factory-adjusted du-
I ring the testing phase of the machine. Therefore,
® it is recommended to modify the adjustment only
if strictly necessary.
]

The system includes a time limit of a maximum of
I 4 minutes for autosteamer operation.
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To change the temperature of the autosteamer,
and to enable or disable its operation, contact the
Technical Support Service.

To keep the steam dispensers in perfect working
order, it is advisable to carry out a brief dry di-
spensing after each use. Keep the tips of the auto-
steamer clean at all times using a cloth dampened
in lukewarm water. Handle the autosteamer with
utmost caution due to the hazard resulting from
the presence of high-temperature steam.

Do not leave the autosteamer nozzle immerged
in the milk when it is not being used. Handle the
autosteamer with utmost caution due to the hazard
resulting from the presence of high-temperature
steam.

12 Energy Saving System

The machine is provided with a software that
manages the automatic standby system during
breaks, the night Energy-saving feature and the
intelligent adjustment of the temperature.

This allows a considerable energy saving, during
night breaks, maintaining the machine in the condi-
tion to quickly return to operate.

Moreover, the software distributes the power
only where and when it is needed, thus allowing to
save energy during the normal working activity too.

If provided for in the programming, it automati-
cally puts into standby one or more groups when
the workload decreases and prepares them for full
capacity when needed.

All this is indicated in the following way:

All the groups are
in stand-by or the
entire machine (in-
cluding the services
boiler) is in energy
savings phase.

EHERGY SAVING

+ flashing of the

"PROG/STOP" keys
One or more delivery
groups (but not all of
them) are in standby.

Flashing "PROG/STOP" key

To bring a dispensing group back from standby,
press and hold the respective“PROG/STOP” button
for 3 seconds.

It will return to full operation in about 1-2 min-
utes.

If the machine is in the “ENERGY SAVING” mode,
also the services boiler will be reactivated, thus exit-
ing the "energy saving" mode.

The dispensing groups and the services boiler,
which have been reactivated, will remain opera-
tive until the next time limit set for the start-up of
the energy saving mode (for the machine) or of the
standby mode (for the dispensing groups) expires.

The system will continue to follow the pro-
grammed energy saving settings.

® To change the operating parameters of the “ener-
I gy saving” system, contact the Technical Support
Service.
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13 Data reading and
programming

13.1 Reading and programming procedures

To access the reading of machine data and the
programming of the main parameters, hold down
the ENTER key of the navigator key for at least 5
seconds.

The following messages will appear on the dis-

play:

COUNTERS
SERV.BOILER PRESS
CUP HEATER TEHMP.

13.2 Counters

In this section it is possible to display the number
of selections made (total and individual).
Scroll the menu until the item is highlighted

"1 COUNTERS"

1 COUMTERS

Confirm the selection by pressing the ENTER key
and the display will show the following:

i Gl P e

To select the item concerned, use the (a) and
(+) keys.

|

CLOCK SETUP

COUNTERS

To exit the menu, press the (<) or ( ») key.

TOTAL COFFEES

00000

S_A 2
=0/

Total number of
selections made
on the machine.

To display the partial strokes for the various types
of delivery, press the respective keys on the push-

button panel.

The selected key will light up, and the count of
selections made will appear on the display.

N~
‘6 1.2 Bar Press 0.0
v \ 08:30 10-MAY-2010
Humidity 62% P 32%
N4 T I 1
AnEER .
>3

®  Incaseof inactivity of the operator, after 10 secon-
I ds, the display will return to the main menu.

Number of coffee/
COUWTERS tea selections
made on the
000 machine.

User manual



13.3 Services boiler pressure adjustment 13.4 Cup heater adjustment

In this section itis possible to modify the pressure This menu allows the user to adjust the operating
of the services boiler (hot water / steam). temperature of the cup heater or switch it off.

Scroll the menu until the item is highlighted Scroll the menu until the item is highlighted
“2 BOILER PRESSURE"; “3 TEMP. CUP HEATER' is highlighted;

@ 3 CUP HEATER TEMP. 6
2 SERV.BOILER PRESS E@
@ Confirm the selection by pressing the ENTER key

and the display will show the following:

Confirm the selection by pressing the ENTER key

and the display will show the following: v-w
v CUP HEATER @
=( <=~
BOILER PRESSURE E 85 .C
== =
1.2 Bar @ n
=
7 v \ The value of the temperature will flash.
The value of the pressure will flash. To change the temperature (from 70 to 114 °C),
To change the pressure (from 0 to 1.4 bar), press ~ press the () key or (v ) key.
the () key or (+) key. To confirm and exit from the adjustment mode,
To confirm and exit from the adjustment mode, ~ Press the ENTER key.
press the ENTER key.
@ 1 COUNTERS
@ 1 COUNTERS 2 SERV.BOILER PRESS
W 2 SERV.BOILER PRESS @ 3 CUP HEATER TEMP.
3 CUP HEATER TEMP. 4 CLOCK SETUP
@ 4 CLOCK SETUP

If a temperature above 114°Cis set, the indication
CUP HEATER ON will appear on the display and
the cup heater will be activated in continuous
operation.

Setting a temperature lower than 70°C; the display
will show the indication CUP HEATER ---, and the cup
heater will be deactivated.

To turn the cup heater on and off, refer to
chapter 8.2.
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13.5 Date and time adjustment

In this section it is possible to set the date and
time shown on the machine's display.
Scroll the menu until the item is highlighted

“4 CLOCK SET UP”;
Nt A
T
A

Confirm the selection by pressing the ENTER key
and the display will show the following:

4 CLOCK SETUP

CLOCK SETUP Eﬁ
QDES@
HH:MM GG-MM-AAAA D ‘436 @4
AUTO >
=

The value to be changed will flash.

To change the value, press the (a ) key or (+ ) key.

To move to the next or previous parameter, press
the (¢« ) key or ( » ) key, and repeat the modification
process.

To confirm and exit the menu, press the ENTER
key.

@' 1 COUNTERS
@6 2 SERV.BOILER PRESS
3 CUP HEATER TEMP.
@ 4 CLOCK SETUP
HH hours
MM minutes
DD day 1 Monday
MM month 2 Tuesday
YYYY year 3 Wednesday
D day of the week m 4 Thursday
5 Friday
6 Saturday
7 Sunday
AUTO The clock automatically switches to the Daylight

Saving time and vice versa.

MANUAL The clock doesn't switch to the Daylight Saving

time and vice versa.

Legend
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14 Accessories
14.1 Softener

Mains water contains insoluble salts, which cause
the build-up of lime scale deposits in the boiler and
other parts of the machine. The softener makes it
possible to eliminate or substantially reduce the
presence of these mineral salts. The resin softener
has the property of retaining the calcium contained
in the water. For this reason, the resins become
saturated after a certain period and must be re-
generated with coarse kitchen salt (NaCl, sodium
chloride) or special water softening salt. It is very
important to regenerate the softener within the
established times. The regeneration is to be done
regularly every 15 days. However, in locations where
water is very hard, it will be necessary to regenerate
it more frequently. The same rule can be applied to
locations where there is a large consumption of hot
water for tea or other uses.

Softener regeneration

Proceed as follows:
« move levers (B) and (E) from left to right;

« remove the lid by loosening the knob (A);

release enough water through the pipe (C) to
make room for the salt to be added, based on
the model (see the table on the following page);

« clean any salt or resin residues from the gasket
located on the cover;

« putthe cover backin place by screwing the knob
(A) down securely and move the lever (B) back
from right to left;

« let the salt water drain from the little hose (D)
until the water is no longer salty (about 30-60
minutes). The salt allows the accumulated min-
eral salts to be released;

switch the lever (E) from right to left back to its
initial position.




The build-up of lime scale deposits in the hydraulic
circuit and boiler inhibits thermal exchange, thus
compromising proper operation of the machine.
Heavy incrustations in the boiler may cause long
machine shutdowns and in any case invalidate any
guarantee, because this symptom indicates that
regeneration has been neglected.

In order to keep the softener, and hence the
machine, in perfect operating condition, itis neces-
sary to regenerate it regularly, based on use of the
softener and hardness of the water used. The table
below shows the quantity of softened water based
on the hardness of the water in the various units of
measure:

+ °f: French degree

« °d:German degree = 1.8 °f
+ mg CaCo,
For further information on softener installation,

start-up and regeneration, refer to the instruction
manual.

Amount of softened water based on hardness

°f 30 40 60 80
°d 16,5 22 33 44 salt
mg (a0, |30 40 60 80
8 liters 10001t {9001t |7001t 5001t |1.0kg
12 liters 15001t 13501t 10501t |7501t |1.5kg
16 liters 21001t 18001t |14001t | 10001t |2.0kg
Softener model Amount of salt
8 liters 1.0kg
12 liters 1.5kg
16 liters 2.0kg

Regeneration notification

If the function has been enabled during the
programming, the system measures the amount of
water used by the machine and prompts the user
for regeneration (flashing of "WATER SOFTENER
REGENERATION") when the set amount has been
exceeded.

Once the regeneration has been carried out, the
counter must be reset.

i To reset the litre count, contact specialised per-

sonnel.

14.2 Milk foaming nozzle

The milk foaming nozzle lets you foam and heat
milk.
+ Insertthe nozzle (A) in the milk so that the sprayer
is completely covered;

+ turn the steam tap (B) counterclockwise;
+ wait for the milk to heat and foam;

+ upon reaching the desired temperature and
foaming, turn the steam tap (B) clockwise.

To adjust the foaming of the milk: unscrew the
cap (C) of the regulator and use a screwdriver on the
screw (D). To increase foaming, turn counterclock-
wise; to reduce foaming, turn clockwise.
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14.3 Cappuccino maker Cleaning

« Put the suction tube inside the milk; Use special care in cleaning the cappuccino
maker, following the procedures indicated below:

« perform afirst washing by immerging the suction
tube in water and run a delivery for a few seconds;

+ place the jug under the spout of the cappuccino
maker;

+ turn the steam tap counterclockwise, upon reach-

ing the desired amount, close the steam tap; turn the rotating body (X) 90° to position B (clo-

. . sure of milk outlet duct);
pour the latte into the cups with the coffee. )

holding the milk suction tube in the air, dispense
steam (cappuccino maker dry run);

« waitabout 20 seconds to allow for internal clean-

=
(ﬂgm ing and sterilisation of the cappuccino maker;

+ close the steam and put the rotating body back
in position A;
if the air intake hole (Y) is blocked, clear it gently

@ with a pin.

To obtain delivery of warm milk without foam, lift

= =
the tab (Z) upwards. For better results, we suggest (ﬂ ) (ﬂ )
not to dispense directly into the coffee cup, butinto @ %T} o

ajug or pot, and to then pour the foamed milk on
the coffee. Be sure the cappuccino maker is kept o

clean as described in the chapter “Cleaning”. Pos.A Pos.B

It is advisable to clean the cappuccino maker
after each period of continued use so as to avoid

= =
(ﬂ )) (“g) malfunctions and to ensure a high rate of hygiene
@ @ in the system.
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15 Group washing

If provided for in the programming, the machine
automatically requests that the washing of the de-
livery groups be carried out.

Attention: during this phase, all the coffee se-
lections are disabled until the washing has been
completed.

Follow the indications provided on the display:

GROUP WASHING
PUT THE DETERGENT
THEM PRESS
STOP/PROG KEY.

. Use the solid filter;
+ insert the detergent tab into the filter;
« attach filter holder to delivery group 1;

+ press the "PROG/STOP" key to start the washing
phase;

+ thefollowing messages appear on the display in
alternating sequence:

GH.1 WASHING OM

GR.1 WASHING OH

«+ wait for the washing to be carried out until the
following messages appear on the display:

GA.1 REMOVE FILTER

GR.1 STOP/PROG KEY

« remove the filter holder from delivery group 1
and press the “PROG/STOP” key.

« waitfor therinse cycle to be carried out (this takes
roughly 30 seconds), and the following messages
will appear on the display:

GH.T SWILLING OM

GR.T SWILLING ON

+ at the end of the rinse cycle, the following mes-
sages will appear on the display:

GH.1T WASHING END 0K

G GR.1 WASHING EMD 0K

« Carry out the washing operations on the other
groups, following the same procedures indicated

above.

« If desired, the washing request can
be forced by pressing and holding
the () key of the programming
selector for 5 seconds.

The washing operations can also be carried out
simultaneously on several delivery groups. To exit
the washing phase, the washing must be comple-
ted on all the groups.

16 Checks and cleaning

16.1 Checks and maintenance

To ensure perfect safety and efficiency of the
machine over time, it is necessary to carry out main-
tenance. In particular, it is advisable to ask the
Technical Service to carry out an overall check
of the machine at least once a year.
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All maintenance operations must be carried out
after unplugging the machine from the power
supply, closing the water and completely cooling
off the machine.

We recommend the use of suitable protective
gloves.

Checks

Daily
Weekly
Monthly

16.2 Cleaning

For perfect cleaning and efficiency of the appli-
ance, several simple cleaning operations are neces-
sary on the functional parts and accessories as well
as the body panels. The indications given here are
applicable for normal use of the coffee machine. If the
machine is used continuously, then cleaning should
be performed more frequently.

Before cleaning the machine, turn it off the ma-
chine and let it cool off.

MACHINE
« Using the machine display, check that the
indicated pump pressure is around 8-9 bar.

« Check that the boiler pressure indicated on
the display is consistent with a programming
value.

« In case of anomalies, contact the Technical
Support Service.

Cleaning

Daily
Weekly
Monthly

CAPPUCCINO MAKER

(lean several times a day as indicated in Para-
graph“Cappuccino’, especially if used continu-
ously.

=

FILTER HOLDER FILTERS

+ Check the wear of the filters, if there is damage
to the edges, and if coffee grounds are getting
into the cup. If necessary, replace the filters.

GRINDER-DOSER

+ Check the dose of the ground coffee, which
should be about 6-7 gr. at a time, and adjust
the amount as necessary.

+ (Check the degree of grinding and modify as X
required.

« Check the grinders for wear: they should be
replaced if there is too much powder in the
ground coffee.

SOFTENER
- (arry outregeneration of the softener (for the
manual softener). X
« (Checkthatthereis saltin the container (for the
softener in the automatic version).

FILTERS and FILTER HOLDERS

(lean the filter holders daily by leaving them
immersed in hot water all night so as to allow
greasy coffee deposits to dissolve; afterwards,
rinse off everything with cold water.

Perform the same cleaning weekly for 10 minutes
in hot water and the appropriate cleaner.

Failure to clean the filter holders daily will jeop-
ardize the quality of the coffee and the proper
functioning of the filter holder.

Warning: only immerse the cup of the X
filter holder. Avoid immersing the handle
in water.

If the problem cannot be resolved, turn the ma-
chine off and contact Technical Service. Do not
attempt any sort of repairs. The descaling of the
machine must be carried out by professional tech-
nicians to ensure that such operation does not lead
to release of hazardous materials for food use.

STEAM NOZZLE - MILK FOAMER -
AUTOSTEAMER

Keep the nozzle clean at all times using a cloth
dampened in lukewarm water.

PERFORATED DISK
and CONTAINMENT Q (O
RING )

Loosen the screw (A)
and remove the
perforated disk (B) and d
containment ring (C) from the dellvery group.
Wash with hot water.
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Cleaning

Daily

Weekly

Monthly

STEAM NOZZLE - MILK FOAMER -

AUTOSTEAMER

Check and clean the terminals of the steam

nozzles, using a small needle to reopen the exit

holes.

(lean the inside of the nozzle at least once a

week:

« dip the nozzle into a jug of water mixed with
a specific cleaner according to the manufac-
turer's instructions;

« heatthe solution with the steam of the nozzle;

« keep the nozzle immersed in the solution for
at least 5 minutes so as to allow the cleaner
to rise up into the nozzle as a result the cool-
ing effect;

« repeat the operation 2 or 3 times so that sub-
sequent dispensing don't leave milk residue.

BODY

(lean the panels of the body with a cloth
dampened in lukewarm water. Do not use abra-
sive detergents which may scratch the surface
of the body.

Remove the tray and the cup holder grille and
wash with hot water. During the cleaning
operations, pay attention to the edges and
protruding parts

DISPENSING UNIT

Carry out the washing of the groups as indi-

cated in Chapter “Group washing” and follow

the instructions below:

« use the blind filter holder;

« pour the detergent on the solid filter and at-
tach the filter holder;

« (arryoutaseries of dispensing until the water
comes out clean;

« remove the filter holder from the unit and
carry out at least one delivery so as to elimi-
nate any detergent residues.

GRINDER-DOSER

(lean the inside and outside of the receptacle
and doser of the grinder-doser with a cloth
dampened in lukewarm water.

When cleaning, always use cloths that are comple-
tely clean and hygienic.To guarantee the correct
operation and hygiene of the machine, it is neces-
sary to use cleaning methods and products suitable
for the purpose. Do notimmerge the machineinto
water. Never use alkaline detergents, solvents,
alcohol or aggressive substances. The descaling of
the machine has to be performed by specialized
technicians, by disassembling the components
with deposits, so that no descaling debris is put into
circulation. The used products/detergents have to
be suitable for this purpose and must not corrode
the materials of the hydraulic circuits

Cleaning operations should not be carried out by
children without supervision.

Do not spill any liquids or use direct water jets on
the machine.

16.3 Scheduled assistance

This function is related to the request for ma-
chine assistance and provides notification of when
to proceed with ordinary scheduled maintenance.

The request for assistance appears when the
number of coffee, tea, boiler filling cycles, or the
number of days passed since installation of the
machine, have reached a value equal to the cycle
programmed by the technician.

All alarm messages will remain on the display
and blink 10 seconds every minute in the selection
standby phase or in the programming standby
phase.

The alarms for reached/exceeded thresholds do
not prevent the machine from functioning.

The alarms can be reset at any time (also before
the alarm is engaged) by a technician.

When the machine is functioning, the system
increases both the machine cycle counter and the
time since installation counter.

When the number of executed cycles is less than
1000 cycles in respect to the programmed thresh-
old "A", the alarm message in the example on the
side appears.

PLANMED SERVICE -A-

REMAIN CYCLES 0999
PLEASE CaALL SERVICE

User manual



Once thresh-
old "A" has been
reached, thealarm
message changes
to the following:

If no mainte-
nance operation
is executed, the
message indicat-
ed above remains

until the subsequent threshold "B" alarm is reached:

Once thresh-
old "B" has been
reached, the alarm
message changes
to the following:

If no mainte-
nance operation
is executed, the
message indicat-
ed above remains

until the subsequent threshold "C" alarm is reached:

Once thresh-
old "C" has been
reached, thealarm
message changes
to the following:

The system also displays the installation date of
the machine (or the date of the last intervention)

PLANMED SERVICE -A-

LiWiT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

PLANMED SERVICE -B-

REMAIM CYCLES 1000
PLEASE CaALL SERVICE

PLANMED SERVICE -B-

LIHIT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

PLANMMED SERVICE -C-

HEMAIN CYCLES 1000
PLEASE CALL SERVICE

PLANMED SERVICE -C-

LIHIT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

with the date for required maintenance.

Two weeks prior to reaching the programmed

threshold, the fol-
lowing message
appears on the
display:

Once the date
of required assis-
tance is reached,
the following mes-
sage appears on
the display:

I assistance.

TOTAL CYCLES : Indledteltatia)

REMAIM 15 DAY
PLEASE CALL SERVICE

TOTAL CYCLES : ettt aiia)

LIKIT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

For alarm programming, contact the technical

16.4 Grinders wear check

If enabled, this feature displays a message to
warn the user when it is necessary to replace the
coffee grinder blades.

The appears when the amount in kg of coffee
used reaches the programmed limit.

The message will remain on the display and blink
10 seconds every
minute in the selec-
tion standby phase or
in the programming
standby phase.

The alarm for reached/exceeded thresholds does
not prevent the machine from functioning.

HEPLACEMENT BLADES

The count can be reset at any time (also before
the alarm is engaged) by a technician.

For the programming, contact the technical as-
sistance.

I The system operates only if the machine is paired
° with a single grinder.

17 Suggestions on how to
obtain a good cup of coffee

To obtain high-quality coffee, it is important for
the hardness of the water used to not exceed 4-5°f
(French degrees). If the water hardness exceeds
these values, it is advisable to use a water softener.

Avoid using a water softener if the water hardness
is less than 4 °f.

If the taste of chlorine in the water is particularly
strong, a special filter should be installed.
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Itis not advisable to keep large supplies of coffee
beans. Never grind large amounts of coffee. Use the
amount the doser holds and, if possible, use it by
the end of the day. Never purchase ground coffee,
as it expires quickly.

After the machine has not been used for a certain
period of time (2-3 hours) carry out a few dry runs.

Make sure to carry out regular cleaning and
maintenance.

Once the filter holder has been attached to the
group, dispense as soon as possible.

If the type of coffee is changed, we recommend-
ed you to contact the Technical Support Service for
the water temperature adjustment.

Adjust the grinding of the coffee according to the
degree of humidity in the environment.

18 List of hazards

This chapter describes possible hazards for the
user if the specific safety standards (described in this
manual) are not followed.

The appliance must be connected to an ef-
ficient grounding system

If this is not done, the appliance can be a source
of dangerous electrical shocks as itis nolonger able
to discharge electricity to earth.

Do not use running water for washing

The use of pressurized water directly on the
machine can seriously damage the electrical equip-
ment. Never use water jets to wash any part of the
appliance.

Do not touch the dispenser unit

The high temperature of the dispenser unit may
cause burns. Avoid contact of the dispenser unit
with the hands or other parts of the body.

Be careful of the steam and hot water nozzles

During use, the steam and hot water nozzles
become very hot and are thus a potential source
of danger.

Handle these parts carefully. Never direct steam
or hot water jets directly on the body.

Do not work on the machine when it is sup-
plied with electrical power

Before carrying out any maintenance or repair
work on the machine you must turn it off using the
main switch or, better yet, disconnecting the mains
connection terminals. Never remove any body panel
when the machineis supplied with electrical power.

If you should decide not to use the appliance,

it is necessary to shut it down by disconnecting
the power supply cable from the electrical mains,
closing the inflow of water from the hydraulic mains
and emptying the hydraulic system.

For the operations of disconnection from the
electrical and hydraulic mains and of release of the
water, qualified personnel has to be contacted.

Never work on the hydraulic system before
having emptied it

All work regarding the hydraulic system and the
related boiler is to be avoided when there is still
water and pressure in the system. Thus you must
empty it beforehand by closing the mains tap and
dry-running the delivery group for a short time.
Switch off the machine and turn on all the steam
and water taps. When the pressure is zero, empty the
boiler completely by unscrewing the special pipe
fitting located on the lower part of boiler.

If the above procedure is not carried out cor-
rectly, opening any part of the hydraulic system
can cause a sudden outburst of superheated water
under pressure.

Non-observance of the above-described
standards can cause serious harm to people,
property or animals.

Never operate the electronic apparatus when
the appliance is supplied with electrical power.

Shut down the appliance completely by dis-
connecting it from the power outlet before car-
rying out any operation.
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19 Display indications

The LED of the STOP/PROG key remains lit constantly.
GR.At FLOW TOD FAST

GRIND TO FAST + Delivery group off.

Flashing STOP/PROG key.

+ One or more delivery groups (but not all of

« Coarse grinding: reduce the grinding degree.
them) are in standby.

+ Short coffee dose: adjust the dose on the
grinder-doser.

« Ground coffee too old: use fresh-ground coffee.

+ Ambient humidity lower than usual: slightly
reduce the grinding degree.

GR.E FLOW TOO SLOW
GRIMD TO LW

+ Fine grinding: increase the grinding degree
« Long coffee dose: adjust the dose on the
grinder-doser

« Ambient humidity higher than usual: slightly
increase the grinding degree

+ Hydraulic circuit obstructed: contact the Techni-
cal Support Service

GROUP WASHING

+ The group washing needs to be carried out as
indicated in chapter 15.

EHERGY SAVING

+ flashing of the STOP/PROG keys

+ All the groups are in stand-by or the entire ma-
chine (including the services boiler) is in energy
savings phase.

If indications other than those indicated above

should appear or if the machine presents any type
of failure, turn the machine off and contact the
Technical Support Service. Any repairs that are
not carried out by an authorised service centre, in
addition to compromising the machine’s safety,
« The machine is off in automatic mode. may seriously damage the equipment and render

- OFF --

the guarantee null and void.
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T  Avertissements

1.1 Lire attentivement

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement et inté-
gralement la présente notice.

La machine a café espresso que vous venez d'acheter
a été concue et réalisée en employant des méthodes et
des technologies innovantes qui en assurent la qualité et
la fiabilité dans le temps.

Cette notice est un guide qui vous permettra de
connaitre les avantages que vous avez acquis en choi-
sissant notre marque. Vous y trouverez les informations
nécessaires pour utiliser au mieux votre machine, pour
I'entretenir afin d'avoir toujours un excellent rendement
et pour savoir comment intervenir en cas de difficulté.

Conservez la présente notice soigneusement et en lieu
sar. En cas de perte, demandez-en une copie au fabricant.

Nous vous prions d'agréer nos salutations distinguées.

BONNE LECTURE, ET... BON CAFE.

1.2 Comment utiliser cette notice

Le fabricant se réserve le droit d'apporter des amé-
liorations et/ou des modifications au produit. Nous
garantissons que le présent manuel est conforme aux
caractéristiques techniques de la machine au moment
de sa commercialisation.

Nous profitons de cette occasion pour inviter la clien-
tele a nous signaler toute proposition visant a apporter
des améliorations tant au produit qu'a la présente notice.

1.3 Avertissements généraux

+ Apréesavoir déballé I'appareil, s'assurer de son intégrité,
en cas de doute, ne pas I'utiliser et s'adresser directe-
ment au revendeur.

+ Leséléments del'emballage ne doivent pas étre laissés
ala portée des enfants, carils peuvent étre dangereux.
Nous conseillons de conserver I'emballage jusqu'a
I'échéance de la garantie.

+ Avant d'utiliser la machine, s'assurer que la tension
du réseau correspond aux indications présentes sur
la plaque signalétique de la machine.

Linstallation ne doit étre effectuée que par du per-
sonnel qualifié et préparé dans le respect des normes
de sécurité en vigueur. Une installation erronée peut
causer des dommages aux personnes, aux biens ou
aux animaux.

Cet appareil n'est vraiment sir que lorsqu'il est
branché a une installation efficace de mise a la terre,
effectuée conformément aux normes de sécurité en
vigueur. Linstallation électrique doit étre équipée d'un
interrupteur différentiel approprié. Il estimportant de
vérifier ces critéres et en cas de doute, demander a du
personnel qualifié de contrdler soigneusement votre
installation. Le fabricant ne peut pas étre considéré
comme responsable d'éventuels dommages provo-
qués par une installation électrique non appropriée.

Lors de l'installation de l'appareil, faire monter par du
personnel qualifié un interrupteur général de protec-
tion conformément aux normes de sécurité en vigueur,
avec une distance d'ouverture des contacts égale ou
supérieure a 3 mm.

Il est déconseillé d'utiliser des rallonges ou des adap-
tateurs électriques pour prises multiples. Si vous ne
pouvez pas faire autrement, utilisez uniqguement des
adaptateurs simples ou multiples et des rallonges
conformes aux normes de sécurité en vigueur. Ne
jamais dépasser la valeur de la puissance kW indi-
quée sur l'adaptateur simple et sur les rallonges de
méme que celle de la puissance maximale indiquée
sur l'adaptateur.

Cet appareil ne doit étre destiné qu'a I'usage pour
lequel il est expressément congu. Toute autre utili-
sation sera considérée impropre et par conséquent
dangereuse. Le fabricant ne sera pas tenu responsable
des éventuels dommages dérivant d'un usage erroné
ou inapproprié.

L'usage d'un appareil électrique doit étre conforme
aux regles de sécurité :

- ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les
pieds mouillés ou humides

- ne pas utiliser l'appareil avec les pieds nus

- ne pas utiliser de rallonges dans des pieces ou
on a installé une douche ou dans une salle de
bains

- ne pas tirer sur le cable d'alimentation pour
débrancher l'appareil

- ne pas laisser la machine exposée aux agents
atmosphériques (pluie, soleil, etc...) ou dans
une zone dans laquelle pourraient étre utilisés
des jets d'eau
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- nepas permettre que l'appareil soit utilisé par des
enfants ou par des personnes incompétentes.

- ne pas accéder a l'intérieur de la machine

- ne pas renverser de liquide sur la machine.

S'assurer que la machine est utilisée dans une piéce
suffisamment éclairée, aérée et propre.

Les espaces d'accés a la machine et a l'interrupteur
général doivent étre bien dégagés pour permettre a
I'utilisateur de pouvoir intervenir facilement et aussi
de quitter immédiatement la zone s'il y a lieu.

Pour le nettoyage de la machine, ne pas utiliser de jets
d'eau. Les opérations de nettoyage quotidien devront
étre effectuées en suivant les indications contenues
dans la présente notice.

Avant d'effectuer toute opération d'entretien, débran-
cher l'appareil du réseau électrique moyennant l'inter-
rupteur général.

Pour le nettoyage quotidien, suivre rigoureusement
les indications de la présente notice.

En cas de panne ou de mauvais fonctionnement,
éteindre I'appareil, ne tenter aucune intervention de
réparation mais appeler un technicien spécialisé.

Toute réparation ne devra étre effectuée que par le
fabricant ou par un service d'assistance agréé, en uti-
lisant exclusivement des pieces détachées originales.
Le non-respect de cette norme peut compromettre
sérieusement la sécurité de I'appareil et entrainer la
déchéance de la garantie.

L'appareil est équipé d'une pile bouton au lithium
permettant d'éviter la perte des données de program-
mation.

Le cable d'alimentation de la machine ne doit pas étre
remplacé par l'utilisateur. Si le cable est endommagé,
éteindre la machine et s'adresser exclusivement a un
centre d'assistance technique ou a des personnes pro-
fessionnellement qualifiées.

Au cas ou vous décideriez de ne plus utiliser I'appareil,
il est recommandé de le faire débrancher et de faire
vider I'eau par un personnel qualifié.

Pour le bon rendement et le bon fonctionnement la
machine, il estindispensable de suivre rigoureusement
les instructions du fabricant, et les opérations d'entre-
tien périodique et de contrdle de tous les dispositifs
de sécurité doivent étre effectuées par du personnel
qualifié.

Ne jamais exposer les mains ou autres parties du corps
en direction des terminaux de distribution de vapeur,
d'eau chaude ou de lait. La vapeur et I'eau sortant des
tuyaux peuvent provoquer des brilures.
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Lorsque I'appareil est allumé, les porte-filtres, les buses
de vapeur et d'eau chaude surchauffés : les manipuler
uniguement au niveau des points prévus a cet effet.

Apres les avoir bien essuyées, les petites et les grandes
tasses doivent étre placées sur le plan chauffe-tasses
prévu a cet effet.

Sur le plan chauffe-tasses, vous devez ranger unique-
ment la vaisselle qui va avec la machine. C'est une
erreur que de mettre tout autre objet non prévu.

La machine ne peut étre utilisée par des enfants agés
de moins de 8 ans et par des personnes présentant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites. Elle ne peut pas non plus étre utilisée par
des personnes ne disposant pas de I'expérience ou
des connaissances nécessaires a son utilisation, a
moins que cela ne soit sous surveillance ou apres avoir
fourni les instructions indispensables a un usage sans
danger et a la compréhension des dangers qui lui sont
inhérents.

Les enfants ne doivent pas jouer avec la machine.

Le nettoyage et I'entretien doit étre effectué par I'uti-
lisateur et jamais par des enfants sans surveillance.
La machine a café doit étre utilisée a une température
comprise entre 5 °C et 40 °C.

La manipulation non autorisée d'une partie quel-
conque de la machine annule la garantie.

1.4 Garantie

De 15 mois sur tous les composants sauf les compo-

sants électriques et électroniques et les pieces soumises
a usure normale.

1.5  Conventions typographiques

Ce symbole indique que les instructions auxquelles
I il fait référence doivent étre scrupuleusement
° suivies afin d'éviter de possibles dommages sur la
machine ou sur les personnes.

Cesymboleindique que lesinstructions auxquelles
® il fait référence doivent étre scrupuleusement
I suivies afin d'éviter de possibles dommages sur la

machine ou sur les personnes.
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2  Présentation

Ce produit est fabriqué conformément aux directives,
réglements et normes de la Communauté européenne
figurant dans la Déclaration de conformité accompagnant
la machine.

La machine a café espresso est destinée a un usage
strictement professionnel. Elle a été congue pour prépa-
rer des boissons chaudes comme par exemple le thé, le
cappuccino, le café long ou court, le café espresso, etc.

Ci-dessous sont reportées les instructions pour une
utilisation correcte de la machine.

L'utilisateur doit avoir une bonne connaissance des
instructions pour pouvoir utiliser correctement la
machine. En outre, nous vous recommandons de
ne pas effectuer d’interventions qui pourraient
I'endommager ou en altérer le fonctionnement.
PENDANT LE FONCTIONNEMENT DE LA MACHINE, LA
CHAUDIERE CONTIENT DE LA VAPEUR ET DE L'EAU
CHAUDE SOUS PRESSION.

Linstallation et I'entretien de la machine doivent
étre effectués uniquement par un personnel quali-
fié. La formation peut étre fournie par le fabricant
a travers la participation a des cours de formation
spécifiques.

Linstallation et I'entretien de la machine doivent
étre effectués uniquement par un personnel qua-
lifié disposant des connaissances et de I'expérience
pratique de lamachine, avecune attention particu-
liere accordée aux aspects de sécurité et d’hygiéne.

3 Avertissements pour
'installateur

3.1 Alimentation

L'alimentation en eau de |'appareil doit étre effectuée
avec de I'eau appropriée a la consommation, conformé-
ment aux dispositions en vigueur dans le lieu d'installa-
tion. Le propriétaire / gérant de l'installation doit confir-
mer a l'installateur de I'eau respecte les critéres ci-dessus.

3.2 Matériels a utiliser

Durant l'installation de I'appareil, les composants et
le matériel a utiliser sont ceux fournis avec l'appareil. Si
d'autres éléments s'averent nécessaires, l'installateur doit
vérifier leur caractére adapté dans le cadre d'une utilisa-
tion en contact avec de I'eau potable.

3.3 Raccordements hydrauliques

Linstallateur doit réaliser les raccordements hydrau-
liques en respectant les normes d'hygiéne et de sécurité
hydraulique de protection de I'environnement, en vigueur
dans le lieu d'installation.

3.4 Activation

Une fois l'installation terminée, activer et mettre la
machine en conditions nominales de fonctionnement,
en la laissant pendant 30 minutes en condition « Prét au
fonctionnement ».

Puis, éteindre la machine et vider complétement I'eau
ayant été introduite pour la premiére fois dans le circuit
hydraulique afin d'éliminer les éventuelles impuretés de
début de processus.

Charger a nouveau la machine et la porter aux condi-
tions nominales de fonctionnement.

Une fois le statut « Prét au fonctionnement » atteint,
faire fonctionner la machine comme indiqué ci-dessous :
1. pour chaque groupe café, procéder a une distribu-

tion continue afin d'évacuer tout le volume d'eau
contenue dans chaque réservoir de café associé
(1,2 litre)
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vider l'intégralité de I'eau chaude se trouvant dans
la chaudiére en activant la fonction de distribution
continue de la lance concernée. S'il y a plusieurs
points de distribution, diviser ce volume en fonction
du nombre de points de distribution

3. évacuer en continu la vapeur pendant au moins
1 minute pour chaque point de distribution de la
vapeur.

3.5 Entretien et réparation

Aprés un entretien et/ou une réparation, les compo-
sants utilisés doivent garantir la conservation des critéres
d'hygiéne et de sécurité, prévus initialement pour |'appa-
reil. Cela est possible en utilisant uniquement des pieces
de rechange d'origine.

Aprés une réparation ou un remplacement de com-
posants qui concernent des parties au contact de l'eau et
d'aliments, il faut effectuer la procédure de lavage, comme
si c'était une premiére installation.

Les opérations d’entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants sans surveillance.

4. Données techniques

Les données techniques indiquées dans le tableau ci-
dessous correspondent a la plaque placée dans la partie
avant de la machine.

plaque
données
techniques

v
o
26r 3Gr 4Gr
. d‘ |. Z
Tensiondialiment 301400 | 407415 | 2307400 | 2400815 | 300400 | 2407815 B
tation T
Puissance totale W 4400 | 4700 | 5.500 | 6.100 | 7.100 | 7.700
Puissance du W | 1502 | 16502 | 1503 | 1653 | 150x4 | 165x4
groupe
Puissance de la
resistance du W | 1,000x2 | 1,090 | 1,00083 | 1,09063 | 1,000¢4 | 1,090x4
reservolir eau pour
café groupe
Puissancedela 1\ 13000 13070 | 3000 | 3270 | 5000 | 5445
chaudiére a vapeur
Gpactédela 1,y 1 g/176 13/286 13/286
chaudiére a vapeur
(apacité dela
s s e [VUKGal | (12102600 | (1,002608 | (127026
Largeur mm/in 830/32.7 1070/ 42.1 1310/51.8
Profondeur mm/in 580/22.8 580/22.8 580/22.8
Hauteur mm/in 575/22.6 575/22.6 575/22.6
Poids net ka/Ib 74/163 941207 110/243
Conditionsde | oo 540741+ 104
fonctionnement

Tableau données techniques
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5  Description de la machine
Description

5.1

Buse de distribution d'eau chaude.
13. Tuyau de sortie autosteamer (en option).

14. Pied réglable.
Becs de distribution.

Porte-filtre.

15. Clavier autosteamer (en option).
17. Eclairage logement de distribution

10. Régulateur air autosteamer.
1.
12
16.

Plan du chauffe-tasses.

Clavier sélections café et thé.
Afficheur et touche de navigation.
Interrupteur allumage machine.
Clip anti-bralures.

Buse de distribution de vapeur.
Bac et grille porte-tasses.

Grille extractible porte-tasses.

Manette vapeur.

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
62



5.2 (lavier sélection café et thé

1 café
moyen

Thé
1 café
espresso 1 café long
\@ S @5 D

5 @ 2
2 cafés
moyens Programmation /

2 cafés 2 cafés
espresso longs

oG
SToP

Stop/

Continu

5.3  Afficheur et touche de navigation

Puissance
Humidité instantanée
ambiante absorbée
Heure Date
Pression de la Pression circuit
chaudiére hydraulique
L 1.2 Bar Press 0.0
- 0830 10-MaAl-2000
Humidite” 2% P 32%
L L LT I

Barre puissance @
absorbée

Touche de navigation

5.4 (lavier autosteamer

2 99e

Autosteamer Autosteamer Chauffage
dose courte dose longue automatique

Vapeur
manuelle +
mousse

6 Préparation

6.1 Préparation de la machine

La préparation de la machine et les opérations d'ins-
tallation ne doivent étre effectuées que par du personnel
qualifié.

Linstallateur doit suivre scrupuleusement les indi-
cations reportées au chapitre « Avertissements pour
l'installateur ».

L'utilisation de la machine sans avoir auparavant
I fait effectuer toutes les opérations d’installation
@ Parun technicien peut comporter de graves dom-
mages a l'appareil.

La machine doit étre installée de facon parfaite-
ment horizontale.

6.2 Mouture et dosage du café

Placer le moulin a café-doseur prés de la machine de
facon a ce qu'il soit pratique a utiliser.

La mouture et le dosage du café doivent étre effectués
selon les instructions du fabricant du moulin a café-do-
seur.

Pour obtenir une bonne qualité du café espresso, il
est conseillé de:

+ nepasconserver de grosses réserves de café en grains.

Respecter toujours la date d'échéance indiquée par le

producteur.

+ Moudre le volume de café en fonction de I'emploi, pré-
parer la quantité contenue dans le doseur et |'utiliser
de préférence dans la journée

« Sipossible, ne jamais acheter de café déja moulu car
il perd son ardbme rapidement. Si nécessaire I'acheter
en petite quantité sous-vide.

Remplir le filtre avec une dose de café moulu (environ
6-7 gr.) et le tasser avec le pilon prévu a cet effet, puis
enclencher le porte-filtre au groupe de distribution.

Pour éviter une usure précoce du joint d'étanchéité,
il est recommandé de nettoyer le bord du filtre
avant d'enclencher le porte-filtre au groupe de
distribution. Ne pas serrer trop fort le porte-filtre
au groupe de distribution.
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FRANCAIS



7 Mise en marche et extinction

7.1  Mise en marche

Aprés le raccordement hydraulique et le branchement
électrique effectués par du personnel qualifié, controler
que le bac d'évacuation placé sous la grille porte-tasses
(8) soit bien raccordé a I'évacuation.

Afin d'évacuer l'air

0.0 Bar Preszs 0,0
présent dans les ré- | pg:an 10-MAI-2010
chauffeurs, la machine ATTEWTION

activera les électro-
vannes des groupes a

SORTIE EAUSYAPEUR

chaque allumage, en faisant sortir pendant environ 10
secondes de I'eau et de la vapeur de la douchette de

chaque groupe.
. 1
Il sera p0155|b‘le def- [ o Bar Press 0.0
fectuer les sélections de PRIERE D'ATTENDRE
cafédésquelaphasede | Humidite’ 62% P 32%
chauffage des groupes | aninnainEEnRENE_ ~ _

de distribution sera ter-

minée (environ 10 minutes), signalée par la disparition
du message « ATTENDRE S.V.P. ». Pour la distribution
d'eau chaude et de vapeur, il faudra attendre le chauffage

Vérifier que tous les robinets de vapeur sont fermés.
Allumer la machine en appuyant sur l'interrupteur
général (4) et suivre les indications indiquées sur I'écran

complet de la chaudiére des services.

Pendant la phase [ 45 gar Press 0,0
de chauffage de la SORTIE VAPEUR
chaudiéere des services | Humidite 62% P 32%
(de 95°Ca98°(C), la | wnawmanmmunmay

machine effectuera une

légere distribution d'eau et vapeur par la buse de |'eau.

de la machine comme indiqué ci-dessous.

Au moment de
I'allumage, la machine
effectue le test fonc-
tionnel et indique les

TEST FOHCTIOMNEL
DELH Mx.HE.mxEE RY

DLBoard £.55

informations relatives
au logiciel installé :

«  XX-XX-XXXX : date de mise a jour
« RY:numéro de la révision

La mention OK. in-
dique que la machine
est en parfait état de
fonctionnement.

TEST
-0LE.-

En cas contraire, de-

mander l'intervention de I'Assistance Technique.

L'allumage de la

0.0 Bar Press 3.5
machine active la mo- 0830 10-HAL-2000
topompe qui remplira REMPLISSAGE

la chaudiére des ser-

Eall CAFE

vices et les réchauffeurs

d'eau pour le café (de méme nombre que les groupes de

distribution installés sur la machine).

La distribution de [ 7 gar Press 0.0
vapeur etd'eau chaude, | ga.3n 10-MAL-2010
et donc le fonction- | Humidite’ 62% P 32%
nement total de la | ‘wmmnm~ ~~~~ "~~~

machine, sera possible
uniguement avec une pression supérieure a 0,6 bar.

Pour éviter le risque de briilure, pendant la phase
de chauffage de la machine nous vous conseillons
I d'éviter d’approcher les mains du tuyau de sortie
®  d'eau chaude, du tuyau de sortie de la vapeur et
des groupes de distribution.

Avant d’utiliser la machine, effectuer des distri-
butions a vide avec les porte-filtres enclenchés
pendant quelques secondes pour évacuer l'air éven-
tuellement présent dans le circuit et permettre le
chauffage complet des groupes de distribution.

7.2 Extinction

pour éteindre la machine, il suffit d'agir sur l'interrup-

teur général (4).
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8  Opérations préliminaires

8.1 Renouvellement de ['eau

En cas de période d'inutilisation supérieure a une se-
maine, il est nécessaire de renouveler complétement I'eau
contenue dans les circuits hydrauliques de la machine
en utilisant les points de distribution prévus, selon les
indications du Paragraphe 3.4 « Rapport d'installation ».

8.2 (hauffe-tasses

Placer les tasses a chauffer sur le
plan prévu a cet effet (1).

Pour activer le chauffe-tasses,
appuyez sur la touche (a) du
navigateur, sur la premiere ligne
de I'écran a I'extréme droite, appa-
raitra un astérisque pour indiquer
I'état de marche (ON) du chauffe-
tasses.

Pour le désactiver, appuyer de
nouveau sur la touche (a) de navi-
gation, l'astérisque disparaitra.

Pour modifier la température du —=—===--- - - 2
chauffe-tasses, procéder comme
indiqué au chapitre 13.

Chauffe-tasses
ON/OFF

Pour des raisons de sécurité, nous conseillons de
ne pas mettre de linge ou d'autres objets sur la
tablette du chauffe-tasses (1).

Si, dans le menu de réglage, le chauffe-tasses est
ot configuré a une température inférieure a 70 °C, il
I restera éteint, méme s'il est mis sur ON (symbole
* sur I'écran).
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8.3 Edairage compartiment

de distribution

Pour activer et désactiver |'éclai-
rage du compartiment machine,
appuyez sur la touche (v ), du
navigateur.

N2~

?

Eclairage ON/OFF

8.4 Grille de rehausse des tasses

Au cas ou il y aurait la nécessité d'utiliser des tasses
de hauteurs différentes, il est possible d'utiliser les grilles
amovibles prévues a cet effet (9) dont la machine est
équipée.

Pour utiliser la grille extractible, I'extraire de son
logement en la tirant a I'extérieur, jusqu'a son blocage
complet.

Quand on ne désire plus utiliser la grille, la pousser
vers la machine, jusqu'a sa disparition compléte dans le
logement.
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9 Programmation dosages

9.1

Programmation des doses de café
Pour effectuer la programmation des touches dose,

procéder de la maniére suivante :

appuyer et maintenir enfoncée la touche «<PROG/
STOP» pendant 5 secondes : la touche « PROG/STOP
» clignote, et toutes les touches du clavier en program-
mation s'allument

remplir le filtre avec une dose de café moulu et le tasser
avec le pilon prévu a cet effet

enclencher le porte-filtre au groupe de distribution

positionner la tasse Y,
sous le bec de distribu- '
tion (16)

appuyer sur la touche
dose souhaitée
(exemple « T café es-

presso » d’ );

tous les voyants
s'éteignent hormis celui de la touche de dosage en
programmation

attendre la distribution, pour confirmer la dose, ap-
puyer de nouveau sur la touche dose ou sur la touche
« PROG/STOP »

répéter l'opération pour les autres touches de dosage.

a la conclusion de la programmation, appuyer sur la
touche « PROG/STOP », pour quitter volontairement
la programmation doses.

Apreés 30 secondes d'inactivité, la machine sortira
automatiquement de la modalité de programma-
tion des doses.

La programmation de chaque dose doit étre effec-
tuée avec du café moulu et non pas avec des fonds
déja utilisés auparavant.

Il est possible de programmer simultanément tous
les claviers de la machine en opérant uniquement
sur le clavier de gauche. Pour obtenir des doses
différentes entre les différents groupes, effectuerla
programmation d’abord avec le clavier de gauche,
puis avec tous les autres claviers.

9.2 Programmation doses eau chaude

grammation de la touche
eau chaude, procéder de la
maniére suivante:

Pour effectuer la pro-

placer la tasse sous la
buse d'eau chaude (12)

appuyer et maintenir
enfoncée la touche «
PROG/STOP » du clavier
de gauche jusqu'a ce
que tous les voyants des
touches dose s'allument

appuyer sur la touche de distribution d'eau chaude
=’

une fois atteinte la dose souhaitée, confirmer en ap-
puyant de nouveau sur la touche d'eau chaude \g’ ;

a la fin de la programmation, appuyer sur la touche «
PROG/STOP ».

La touche thé est présente sur chaque clavier de
chaque groupe. lls sont programmables individuel-
lement et ils fournissent un dosage indépendant
I'un de l'autre.

Dans la version 4GR, 2 buses d’eau chaude sont
présentes. Les 2 claviers de gauche commandent
labuse d'eau chaude de gauche, et les 2 claviers de
droite commandent la buse d’eau chaude de droite.
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10 Préparation des boissons

10.1 Préparation du café

+ Remplir le filtre avec une dose de café moulu et le
tasser avec le pilon prévu a cet effet

« enclencher le porte-filtre au groupe de distribution

+ positionner la tasse sous le bec de distribution (16)

« appuyer surlatouche dose souhaitée (exemple « 1 café
espresso » 6’) et attendre la distribution du café (la
touche sélectionnée s'éteint).

« pourbloqueral'avance la distribution du café, appuyer
de nouveau sur la touche de distribution ou appuyer
sur la touche « PROG/STOP ».

I Durant la distribution du café, ne pas retirer le
® porte-filtre du groupe de distribution.

10.2 Distribution d'eau chaude

« Placer la tasse sous la buse d'eau chaude (12)

+ appuyer sur la touche d'eau chaude é , et patienter

(=1

jusqu'a la fin de la distribution de |'eau
« pour bloquer a I'avance la distribution, appuyer de
nouveau sur la touche d'eau chaude &

Quand la machine est froide (pression inférieure
a 0,6 bar) la distribution d’eau chaude n’est pas
active. Pour modifier la température de I'eau di-
stribuée, demander l'intervention de I'assistance
technique.
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10.3 Distribution de vapeur

Plonger le tuyau de vapeur dans le liquide a réchauffer
et tourner la manette du robinet dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre (5) : la sortie de vapeur du tuyau
(7) sera proportionnelle a I'ouverture du robinet.

Manceuvrer prudemment la buse de vapeur en
utilisant le clip anti-briilures prévu a cet effet (6)
et ne jamais toucher ni la buse de vapeur (7) ni la
buse I'eau chaude (12) : le contact avecla vapeur ou
avec l'eau chaude peut causer des dommages aux
personnes, aux biens ou aux animaux.

Laisser la buse de vapeur plongée dans le lait
uniquement le temps nécessaire pour le chauffer.

L'utilisation du point de distribution de la vapeur
(tuyau de vapeur) doit toujours étre précédée par
l'opération de purge de la condensation pendant
au moins 2 secondes.
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A MACHINE ETEINTE, NE PAS OUVRIR LE ROBINET DE
VAPEUR SI LA BUSE DE VAPEUR EST PLONGEE DANS
LE LAIT.

Pour que les terminaux des distributeurs de vapeur
soient toujours efficaces, il est conseillé d'effectuer
une breve distribution a vide a la fin de chaque
utilisation. Nettoyer réguliérement les terminaux
avec un chiffon imbibé d’eau tiede. Utiliser avec
précaution la buse en raison des risques liés a la
présence de vapeur a température élevée.

11 Autosteamer

11.1 Description

mer » permet d'effectuer au-
tomatiquement le chauffage
et de faire mousser lelaitala
température programmée.

clavier (15) situé sur la base,
a gauche, de la machine.

Le systeme « Autostea-

Il est commandé par le

4 sélections différentes

sont disponibles :

@ Autosteamer dose courte.

% Autosteamer dose longue.

@’ Chauffage.

('Y Vapeur manuelle + mousse.

Avant d'utiliser la vapeur pour chauffer des bois-
sons ou pour faire mousser le lait, il faut effectuer
une distribution de vapeur a vide jusqu’a 'évacua-
tion compléte de I'eau de condensation.

Pour obtenir une mousse optimale, il est recommandé

de suivre ces quelques regles :

réchauffer uniquement la quantité de lait a utiliser,
une fois réchauffé, il devra étre complétement utilisé,
et non pas conservé a l'intérieur du récipient pour étre
a nouveau réchauffé

I'autosteamer garantit la précision entre les tempéra-
tures paramétrée et réelle du lait de + 3°Ca partird'un
lait a une température de 4°C.

dans la mesure ou la distribution de vapeur s'arréte
automatiquement lorsque la température program-
mée du lait est atteinte et pour éviter de faire déborder
la mousse, introduire un volume de lait non supérieur
au 1/2 de la capacité du récipient a lait.

utiliser un récipient de 0,75 ou 1 litre de capacité et le
remplir de lait a moitié

configurer une température maximale de chauffage
de 60 °C (s'adresser au service assistance).
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11.2 Fonction Autosteamer

Procéder de la fagon suivante :
Plonger les terminaux de I'autosteamer
(13) dans la boisson

appuyer sur la touche @ ou %’, -

selon le dosage de lait dans le pot
attendre la fin de la distribution

alafin, le lait présentera la mousse et il
sera chauffé a la température programmée.

Pour bloquer a I'avance la distribution, appuyer de
nouveau sur la méme touche

Pour prolonger la distribution de vapeur, maintenir
enfoncée la touche dose sélectionnée.

pour augmenter ou diminuer la consistance de la
mousse, agir [égérement sur le régulateur prévu a
cet effet (10). En le tournant dans le sens des aiguilles
d'une montre, la consistance diminuera, vice versa on
aura plus de mousse.

Le réglage de la mousse de l'autosteamer est
effectué en usine, en phase d'essai de I'appareil.
On conseille donc de le modifier seulement si c’est
strictement nécessaire.
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11.3 Fonction chauffage

Procéder de la facon suivante :
+ Plonger les terminaux de l'autosteamer (13) dans la
boisson

« appuyer sur la touche @ ;
« attendre la fin de la distribution

« alafin deladistribution, le lait sera chauffé a la tem-
pérature programmée, mais sans mousse.

+ Pour bloquer a I'avance la distribution, appuyer de
nouveau sur la méme touche

+ Pour prolonger la distribution de vapeur, maintenir
enfoncée la touche dose sélectionnée.

11.4 Fonction vapeur manuelle

Cette commande permet d'utiliser le tuyau Autostea-
mer comme un normal tuyau de distribution de vapeur,
en laissant a l'usager la liberté d'agir manuellement.

Procéder de la facon suivante :

+ Plonger les terminaux de l'autosteamer (13) dans la
boisson

« appuyer sur la touche L')

+ pour bloquer la distribution, appuyer de nouveau sur
la méme touche.

11.5 Nettoyage automatique de labuse autosteamer

Apres 120 minutes d'inactivité, le nettoyage auto-
matique de la buse démarrera avec une durée de 15
secondes.

L'écran affiche le message: « CYCLE NETTOYAGE
VAPEUR ».

Une petite quantité de vapeur s'échappera de la lance.

® Le systéeme prévoit un time-out de fonctionne-
I ment de I'autosteamer d’une durée maximum de
4 minutes.
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Pour modifier la température de 'autosteamer, et
activer ou désactiver son fonctionnement, deman-
der l'intervention de l'assistance technique.

Pour que les distributeurs de vapeur soient toujours
efficaces, il est conseillé d'effectuer une distribution
avidealafin de chaque utilisation. Nettoyer régu-
lierement les terminaux de 'autosteamer avec un
chiffon imbibé d'eau tiede. Utiliser avec précaution
l'autosteamer a cause des risques dus a la présence
de vapeur a température élevée.

Ne pas laisser lalance autosteamer plongée dans le
laitssi elle n'est pas utilisée. Utiliser avec précaution
l'autosteamer a cause des risques dus a la présence
de vapeur a température élevée.

12 Systéme Energy Saving

Lappareil dispose d'un logiciel qui gére le systeme
automatique de stand-by pendant les pauses, la fonction
Energy-saving nocturne et le réglage intelligent de la
température.

Cela permet d'économiser beaucoup d'énergie, pen-
dant les pauses nocturnes, en maintenant toujours |'appa-
reil en condition de retourner rapidement en service.

En outre, le logiciel distribue la puissance seulement
ou et quand elle sert, ce qui permet ainsi une économie
d'énergie aussi pendant le fonctionnement normal.

Si cela a été prévu par la programmation, il met auto-
matiquement en stand-by un ou plusieurs groupes quand
la charge de travail diminue et il les prépare a fonctionner
a plein régime quand c'est nécessaire.

Le tout est signalé par les modalités suivantes :

Tous les groupes sont
en stand-by ou la
machine est en phase
d'économie d'énergie
(y compris la chaudiére
des services).

ECONOMIE ENERGIE

+ touches « PROG/STOP »
clignotantes

Un ou plusieurs
groupes de distribu-
tion (mais pas tous)
sont en stand-by.

Pour faire sortir un groupe de distribution du stand-by,
appuyer et maintenir enfoncée la touche relative « PROG/
STOP » pendant 3 secondes.

Il retournera a son fonctionnement complet en 1-2
minutes environ.

Si I'appareil est en mode «kECONOMIE ENERGIE», la
chaudiére sera également réactivée, quittant ainsile mode
«économie d'énergie ».

Les groupes de distribution et la chaudiére des services
qui ont été réactivés, resteront en fonction jusqu'a la fin
du délai prévu pour I'entrée en fonction de I'energy saving
(appareil), ou du stand-by (groupes de distribution).

Le systeme continuera a suivre les configurations
d'économie d'énergie programmeées.

Touche « PROG/STOP » clignotante

® Pour modifier les paramétres d’intervention du
I systéme « economie energie », demander l'inter-
vention de I'assistance technique.
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13 Lecture des données et
programmation

13.1 Modalité pourla lecture et la programmation

Pour accéder a la lecture des données de la machine
et a la programmation des principaux parameétres, main-
tenir enfoncée la touche ENTREE de la touche navigateur,
pendant au moins 5 secondes.

Les messages suivants s'afficheront alors sur I'écran :

@ 1 COMPTEURS
- 2 PRESS. CHAUDIERE
ENTER
3 TEMP.CHAUF.TASSES
@ 4 REGLAGE HORLOGE

Pour sélectionner I'élément choisi, utiliser les touches

(a)et(w).
DEd

1 COWMPTEURS

Pour quitter le menu, appuyer sur latouche (<) ou( »).

13.2 Compteurs

Dans cette section, il est possible de visualiser le
nombre de sélections effectuées (totales et séparées).
Faire défiler le menu jusqu'a mettre en évidence l'option

« 1 COMPTEURS »

1 COWMPTEURS

Nt~
]

confirmer la sélection, appuyer sur la touche ENTER,
le message suivant s'affichera alors sur I'écran:

Nombre de
TOTAL CAFES sélections totales
effectuées par la
oooon machine.

Pour visualiser les sélections partielles des différents
types de distribution, appuyer sur les touches correspon-

dantes du clavier.

La touche sélectionnée s'allumera et |'écran affichera
le comptage des sélections effectuées.

FRANCAIS
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®  Dans le cas dinactivité de l'opérateur, apres 10
I secondes, I'écran revient au menu principal.

Nombre de
COMPTEURS sélections café/thé
effectuées par la
00000 machine.
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13.3 Réglage de la pression de la chaudiere des

services

Dans cette section, il est possible de modifier la pres-
sion de la chaudiére des services (eau chaude/vapeur).

Faire défiler le menu jusqu'a mettre en évidence l'option
«2 PRESSION CHAUDIERE »

2 PRESS. CHAUDIERE

Nt~

0T

A

confirmer la sélection en appuyant sur la touche
ENTER, le message suivant s'affichera alors sur I'écran :

PRESSION CHAUDIERE

1.2 Bar

La valeur de la pression clignote.
Pour la modifier (de 0 a 1,4 bar) appuyer sur la touche
(a) ou bien sur la touche ().
Pour confirmer et quitter la programmation, appuyer

sur la touche ENTER.

]

L T

COMPTEURS

PRESS. CHAUDIERE
TEWP.CHAUF. TAS5ES
REGLAGE HORLOGE

13.4 Réglage du chauffe-tasses

Ce menu permet de régler latempérature de fonction-
nement du chauffe-tasses ou de l'exclure.

Faire défiler le menujusqu'a mettre en évidence l'option
« 3 TEMPER. CHAUFFE-TASSES »

3 TEWP.CHAUF.TASSES

A~
\=0/

confirmer la sélection en appuyant sur la touche
ENTER, le message suivant s'affichera alors sur I'écran :

CHAUFFE TASSES

85 .

La valeur de la température clignote.

Pour la modifier (de 70 a 114°C) appuyer sur la touche
(a) ou bien sur la touche ().

Pour confirmer et quitter la programmation, appuyer

sur la touche ENTER.

L P e

COMPTEURS

PRESS. CHAUDIERE
TEWP.CHAUF. TASSES
REGLAGE HORLOGE

En programmant une température supérieure a

114 °C, sur I'écran apparaitra le message CHAUFFE-
TASSES ON, avec conséquente activation du chauffe-

tasses en service continu.

En programmant une température inférieure a 70
°C, I'écran afficherale message CHAUFFE-TASSES ---,
le chauffe-tasses sera ainsi désactivé.

Pour I'allumage et I'extinction du chauffe-tasses,
consulter le chapitre 8.2.
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13.5 Réglage date et heure

Dans cette section, il est possible de configurer I'heure
et la date signalée sur I'écran de la machine.
Faire défiler le menu jusqu'a mettre en évidencel'option

« 4 REGLAGE DE I'HORLOGE »
@

confirmer la sélection, appuyer sur la touche ENTER,
le message suivant s'affichera alors sur I'écran :

4 HREGLAGE HORLOGE

REGLAGE HORLOGE E@@
N >
HiM JJ-MM-AA D ‘%ﬁ @4
AUTO N2
=y

La valeur a modifier clignote.

Pour la modifier, appuyer sur la touche (4 ) ou bien
sur la touche ().

Pour passer au parametre suivant, ou précédent,
appuyer sur la touche (<) ou bien sur la touche (»), et
répéter I'opération de modification.

Pour confirmer et quitter le menu, appuyer sur la
touche ENTER.

@' 1 COMPTEURS
2  PRESS. CHAUDIERE
3 TEMP.CHAUF.TASSES
@ 4 REGLAGE HORLOGE
HH heures
MM minutes
J) jour 1 lundi
MM mois 2 mardi
AAAA année 3 mercredi
D jour de la semaine » 4 jeudi
5 vendredi
6 samedi
7 dimanche
AUTO L'horloge se met automatiquement a jour pour le pas-

sage de I'heure d'hiver a I'heure d'été et vice versa.

MANUEL  Lheure reste inchangée lors du passage de I'heure

d'hiver a I'heure d'été et vice versa.

Légende
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14 Accessoires

14.1 Adoucisseur

L'eau du réseau contient des sels non solubles qui
sont responsables de la formation de calcaire dans la
chaudiere et dans d'autres parties de la machine. L'adou-
cisseur permet d'éliminer ou de réduire sensiblement la
présence de ces sels minéraux. Ladoucisseur a résines
a la propriété de retenir le calcaire de I'eau. Pour cette
raison, aprés un certain temps, les résines se saturent et
doivent étre régénérées avec du gros sel de cuisine (NaCl,
chlorure de sodium) ou du sel spécial pour adoucisseurs.
Il est trés important de régénérer I'adoucisseur dans les
délais prévus. La régénération doit étre effectuée régu-
lierement tous les 15 jours. Cependant, dans les régions
ou l'eau est particulierement dure, il faudra régénérer a
intervalles plus courts. Cette méme régle vaut lorsqu'une
grande quantité d'eau chaude est consommée pour la
préparation de thé ou autre boisson.

Régénération de I'adoucisseur
Procéder de la facon suivante :

« déplacer les leviers (B) et (E) de gauche a droite

« retirer le couvercle en dévissant le pommeau (A)

« faire sortir assez d'eau du tuyau (C) pour pouvoir faire
place a la quantité de sel prescrite en fonction du
modele employé (voir le tableau a la page suivante);

+ nettoyer toute trace de sel ou de résine présente sur
le joint situé sur le couvercle

+ replacer le couvercle en vissant bien le pommeau (A)
et reporter le levier (B) de droite a gauche

+ laisser s'écouler |'eau salée du tuyau (D) jusqu'a ce que
I'eau ne soit plus salée (30-60 minutes environ), le sel
permet d'éliminer les sels minéraux accumulés

+ reporter le levier (E) de droite a gauche en position
initiale.
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La formation de tartre dans le circuit hydraulique
et dans la chaudiére entrave I'échange thermique
et compromet le bon fonctionnement de la ma-
chine. La présence de fortes incrustations dans la
chaudiére peut entrainer de longues périodes de
blocage de la machine et, quoi qu'il en soit, annule
toute garantie puisque ce fait démontre que la
régénération a été négligée.

Afin de conserver I'adoucisseur et par conséquent la
machine dans les meilleures conditions de fonctionne-
ment possibles, effectuer périodiquement la régénération
en fonction de la fréquence d'utilisation de I'adoucisseur
et de la dureté de I'eau utilisée. Le tableau ci-dessous
reporte les valeurs de quantité de I'eau adoucie en fonc-
tion de la dureté de I'eau, exprimées selon différentes
unités de mesure :

« °f:degré francais
« °d:degré allemand =1,8°f
+ mg CaCo,

Pour plus de détails sur les modalités d'installation,
de mise en service et de régénération de |'adoucisseur,
se reporter au manuel relatif d'instructions.

Quantité d'eau adoucie en fonction de la dureté

f 30 40 60 80
°d 16,5 2 33 44 sel
mg a0, |30 40 60 80
8 litres 10001 | 9001 7001 5001 1,0kg
12 litres 15001 {13501 10501 |7501 1,5kg
16 litres 21001 {18001 |14001 |10001 |2,0kg
Modéle adoucisseur | Quantité de sel
8 litres 1,0kg
12 litres 1,5kg
16 litres 2,0kg

Avis de régénération

Si la fonction a été activée en phase de programma-
tion, le systeme décompte I'eau utilisée par la machine et
signale surl'écran la nécessité d'effectuer la régénération
dés que la quantité prévue est dépassée (clignotement du
message "REGENERATION DE 'ADOUCISSEUR").

Une fois que la régénération a été effectuée, il faut
procéder a la mise a zéro du comptage.

®  pourlamiseazérodu comptage des litres, s'adres-
I ser au personnel spécialisé.

14.2 Buse de mousse de lait

Le tuyau monte-lait permet de faire mousser et chauf-
fer le lait.
« Introduire le tuyau (A) dans le lait de fagon a couvrir
complétement le gicleur.

« tournerlerobinet dela vapeur (B) dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre

« attendre que le lait chauffe et commence a mousser

« unefois la température atteinte et la mousse souhaitée
obtenue, tourner le robinet vapeur (B) dans le sens des
aiguilles d'une montre.

Pour modifier le niveau de mousse du lait : dévisser
le capuchon du régulateur (C) et intervenir sur la vis (D)
avec un tournevis. Pour augmenter la mousse, tourner la
vis dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, pour
la réduire, tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.
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14.3 Dispositif pour cappuccino

Introduire le tuyau d'aspiration dans le lait
placer le pot sous le bec du dispositif pour cappuccino

ouvrir le robinet de vapeur dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre, puis le refermer apres avoir
atteint la quantité souhaitée

verser le lait mousseux dans les tasses remplies de café.

ig»

Pour obtenir du lait chaud sans mousse, soulever
l'ailette (Z) vers le haut. Pour obtenir un meilleur
résultat, nous conseillons de ne pas verser directe-
ment le lait dans la tasse de café, mais plutot dans
un pot, puis de verser le lait mousseux sur le café.
Nous recommandons de maintenir toujours propre
le dispositif pour cappuccino, en suivant les indica-
tions reportées au chapitre « Nettoyage ».

= =
s =

Nettoyage

Nous recommandons de préter un soin particulier pour
le nettoyage du dispositif pour cappuccino, en suivant les
modalités reportées ci-dessous :

effectuer un premier nettoyage en plongeant le tuyau
d'aspiration dans l'eau et effectuer une distribution
pendant quelques secondes

tourner le corps rotatif (X) de 90° en position B (ferme-
ture du conduit de sortie du lait)

entenant le tuyau d'aspiration lait vers le haut, éjecter
de lavapeur (fonctionnement a vide du dispositif pour
cappuccino)
attendre environ 20 secondes de fagon a permettre le
nettoyage et la stérilisation interne du dispositif pour
cappuccino

fermer la vapeur et replacer le corps rotatif en position

A

en cas d'obstruction de I'orifice de préléevement de
I'air (Y), le déboucher délicatement avec une épingle.

FRANCAIS

£ T

Pos.A Pos.B

Nous conseillons de nettoyer le dispositif pour
cappuccino apres chaque utilisation continue, afin
d'éviter toute anomalie de fonctionnement et ga-
rantir ainsi un haut niveau d’hygiéne du systéeme.
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15 Lavage groupes

Si cela est prévu en phase de programmation, la
machine demandera automatiquement d'effectuer le
lavage des groupes de distribution.

Attention : pendant cette phase, toutes les sélections
de café sont désactivées jusqu'a la fin du lavage.

Suivre les indications indiquées sur I'écran :

LAVAGE GROUPES
HMETTHE LE DETERGEMT
ET PRESSER LES
TOUCHES STOP/PROG.

« Utiliser le filtre aveugle

« insérer la pastille de détergent dans le filtre

« enclencher le porte-filtre au groupe de distribution 1

« appuyer surlatouche «PROG/STOP » pour commencer
la phase de lavage

« sur |'écran apparaissent les messages suivants en
séquence alternée:

GR.1 LAVAGE ACTIF

GR.1 LAVAGE ACTIF

« attendre l'exécution du lavage jusqu'a ce que les mes-
sages suivants apparaissent sur I'écran :

GR.1 EMLEVER FILTRE

GR.1 TOUCHE STOP/PROG.

« retirer le porte-filtre du groupe de distribution 1 et

appuyer sur la touche « PROG/STOP »

« attendre l'exécution du cycle de ringage (30 secondes

environ), les messages suivants apparaissent sur I'écran:

GAR.T RIHNCEMENT ACTIF

GR.1 RINCEMENT ACTIF

+ alafinducycle deringage, 'écran affiche les messages
suivants :

GR.1 FIN LAVAGE 0K

GH.1 FIM LAYVAGE 0K

Effectuer les opérations de lavage des autres groupes
en suivant les mémes modalités indiquées plus haut.

Si on le souhaite, il est possible de forcer la demande
de lavage en appuyant et en maintenant S a2
enfoncée pendant 5 secondes la touche ‘6
(4') du sélecteur programmation. 7 ¥ N\

Les opérations de lavage peuvent aussi étre ef-
@ fectuées simultanément sur plusieurs groupes de
I distribution. Pour quitter la phase de lavage, il
faut compléter les opérations de lavage sur chaque
groupe.

16 Controles et nettoyage

16.1 Controles et entretien

Pour garantir une parfaite efficacité et la sécurité de
I'appareil de facon durable, des opérations d'entretien
sont nécessaires. En particulier, il est conseillé de faire
effectuer au Service d'Assistance un contrdle général
de la machine au moins 1 fois par an.
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Toutes les opérations de maintenance doivent étre
effectuées apres avoir débranché I'alimentation
électrique, coupé l'alimentation hydraulique et
du gaz, et apres le refroidissement complet de la

machine.

Nous recommandons I'utilisation de gants de pro-

tection appropriés.

16.2 Nettoyage

Pour garantir une hygiéne et une efficacité optimale
del'appareil, il est nécessaire d'effectuer quelques simples
opérations de nettoyage des parties fonctionnelles et des
accessoires ainsi que des panneaux de la carrosserie. Les
instructions indiquées ne sont valables que si la machine
a café est utilisée normalement. En cas d'utilisation inten-
sive, les opérations de nettoyage devront étre effectuées

plus fréqguemment.

Avant de nettoyer la machine, il faut I'éteindre et en

attendre le refroidissement.

(Y] (%]
- °- — - °- —
Controles § 2 § Nettoyage § 3 %
T F = T F =
MACHINE DISPOSITIF POUR CAPPUCCINO
«SurI'écran de la machine, contréler la pression de Nettoyer plusieurs fois par jour comme indiqué au XKK
la pompe qui doit indiquer une valeur d'environ Paragraphe «Dispositif pour Cappuccino», surtout en
8-9 bars. cas d'utilisation continue
«Vérifier, par l'intermédiaire de I'écran d'affichage, | X FILTRES et PORTE-FILTRES 2
que la valeur de pression de la chaudiére indiquée Procéder quotidiennement au nettoyage des porte- U
soit bien celle de programmation. filtres en les immergeant dans I'eau chaude toute la <Zt
« En cas d'anomalie, demander l'intervention de nuit afin de permettre aux dépdts de gras de café de o
I'Assistance Technique. se diluer. Pus, rincer Ietouta’ I'eag froideA. ’ -
FILTRES PORTE-FILTRE Upe fois par semaine, procédera Ial méme opéra-
« Controler |'état d'usure des filtres, I'éventuelle tion E)endant 10 minutes dans de [eau chaude et
. . du détergent.
presence de dommages{ sur les bords et venﬁer X 'absence de nettoyage quotidien des porte-fltres
I'absence de marc de café dans |a tasse. Au besoin, implique la dégradation de la qualité du café distr-
remplacer les filtres. bué et du bon fonctionnement des porte-filtres. X
MOULIN A CAFE-DOSEUR Attention : immerger uniquement la forme du
« Controler la quantité de café moulu qui doit étre porte-filtre. Ne pas immerger la poignée.
d'environ 6-7 g par dose. S'il y a lieu, modifier le
réglage de la quantité. X
« Controler toujours le degré de mouture et le modi-
fier le cas échéant.
« (Contrbler I'état d'usure des meules : les remplacer
i le café moulu est trop poudreux.
ADOUCISSEUR
Procéder a la régénération de I'adoucisseur (pour
a version adoucisseur manuel). X BUSE DE VAPEUR - MONTE-LAIT - AUTOSTEAMER
« Controlerla présence de sel dans le récipient prévu a Maintenir toujours propre la buse de vapeur en X
ceteffet (poura version adoucisseur automatique). utilisant un chiffon imbibé d'eau tiede.
DOUCHETTE et
PORTE-DOUCHETTE
Si le probléme persiste, éteindre la machine et | Desserrer lavis (A) et
demander I'assistance du Service Aprés-Vente. | retirerladouchette (B) X
Ne tenter aucune intervention de réparation. Les | etle porte-douchette (C)
I opérations de détartrage de I'appareil doivent étre | du groupe de distribution.
@  effectuées pardestechniciens spécialisés pour évi- | Laver avecde I'eau chaude.
ter toute délivrance de matériel nocif pour I'usage
alimentaire.
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Nettoyage

Journ.

Hehdo.

Mensuelle

BUSE DE VAPEUR - MONTE-LAIT - AUTOSTEAMER
Controler I'extrémité des tuyaux de vapeur et net-
toyer les orifices de sortie avec une petite aiguille.
Nettoyer I'intérieur des buses au moins une fois par
semaine :

« immerger la buse dans un pot contenant de |'eau
et un détergent spécifique conformément aux
instructions du fabricant

« chauffer la solution avec la vapeur de la buse

« laisserrefroidir [alance en lamaintenantimmergée
dans la solution pendant au moins 5 minutes de
facon a permettre au détergent de remonter a
I'intérieur de la buse par effet du refroidissement

« répéter l'opération 2 ou 3 fois jusqu'a ce que les
distributions successives ne contiennent plus de
résidus de lait.

CARROSSERIE

Nettoyer les panneaux de la carrosserie avec un
chiffon imbibé d'eau tiede. Eviter I'emploi de déter-
gents abrasifs qui pourraient rayer la surface de la
qarrosserie.

Retirer le bac et [ grille porte-tasses et laver le tout
al'eau chaude. Pendant les opérations de nettoyage,
faire attention aux angles et aux parties saillantes.

GROUPE DE DISTRIBUTION

Laver les groupes comme indiqué au Chapitre

«Lavage Groupes» en respectant les indications

reportées ci-dessous :

« utiliser le porte-filtre aveugle

« verser le détergent dans le filtre aveugle et enclen-
cher le porte-filtre

« effectuer une série de distributions jusqu'a ce que
I'eau écoulée soit parfaitement propre

« retirer le porte-filtre du groupe et effectuer au
moins une distribution de maniére a éliminer les
résidus de détergent

MOULIN A CAFE-DOSEUR

Nettoyer l'intérieur et I'extérieur de la trémie et
du doseur du moulin a café-doseur en utilisant un
chiffon mouillé avec de I'eau tiede.

Pour les opérations de nettoyage, utiliser toujours
des chiffons parfaitement propres et désinfectés.
Pour garantir un fonctionnement correct et une
hygiéne correcte de la machine, il faut suivre les
modalités de nettoyage et utiliser les produits ap-
propriés. Ne pas plonger la machine dans l'eau. Ne
jamais utiliser de détergents alcalins, de solvants,
d’alcool ou des substances agressives. Les opéra-
tions de détartrage de I'appareil doivent étre effec-
tuées par des techniciens spécialisés en démontant
les composants incrustés afin de ne pas remettre
en circulation les résidus du détartrage. Les pro-
duits/détergents utilisés doivent étre adaptés a
cette utilisation et ne doivent pas endommager
les matériaux des circuits hydrauliques.

Les opérations de nettoyage ne doivent pas étre
effectuées par des enfants sans surveillance.

Ne pas verser de liquides sur la machine et ne pas
utiliser de jets d'eau.

16.3 Assistance programmée

Cette fonction liée a la demande d'assistance pour
la machine, informe de la date a laquelle doit étre faite
l'intervention d'entretien ordinaire programmé.

La demande d'assistance apparait quand le nombre de
cycles de cafés, thés, chargement chaudiére, ou le nombre
de jours écoulés apreés l'installation de la machine atteint
une valeur égale aux seuils programmeés par le technicien.

Tous les messages d'alarmes restent affichés en cligno-
tant 10 secondes chague minute en attente de sélection
ou en attente de programmation.

Les alarmes de seuil atteint/dépassé ne bloquent pas
le fonctionnement de la machine.

La réinitialisation des alarmes est possible a tout
moment (y compris avant les signalements d'alarme) et
peut étre effectuée par le technicien.

Au cours du fonctionnement de la machine, le systeme
se charge d'incrémenter le compteur des cycles machine
et le compteur du temps écoulé depuis l'installation.

Lorsque le nombre ce cycle effectués est inférieur a
1000 cycles par rapport au seuil programmé « A », le mes-
sage d'alarme apparait, comme indiqué dans I'exemple
ci-dessous.

SERY. ASSISTANMCE -A-

HAMOUE CYCLES 0999
APPELER ASSISTANCE
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Une fois le seuil
« A » atteint, le
message d'alarme
se modifie comme
suit :

Siaucune opéra-
tion d'entretien n'est
effectuée, le mes-
sage ci-dessus res-
tera affiché jusqu'au

SERY. ASSISTANCE -A-

Lid. ATTEINTE
APPELER AS5SISTANCE

SERY. ASSISTAMCE -B-

MANGUE CYCLES 1000
APPELER ASSISTANCE

déclenchement de l'alarme du seuil suivant «B » :

Une fois le seuil
« B » atteint, le mes-
sage d'alarme se
modifie comme suit

Si aucune opéra-
tiond'entretien n'est
effectuée, le mes-
sage ci-dessus res-
tera affiché jusqu'au

SERY. ASSISTAMCE -B-

Lid. ATTEINTE
APPELER ASSISTANCE

SERY. ASSISTAMCE -C-

MAHGQUE CYCLES 1000
APPELER ASSISTANCE

déclenchement de l'alarme du seuil suivant « C»:

Une fois le seuil
« C» atteint, le mes-
sage d'alarme se
modifie comme suit

SERY. ASSISTAMCE -C-

Lid. ATTEINTE
APPELER ASSISTANCE

Le systeme compare également la date d'installation
de la machine (ou de la derniére intervention) a la date
liée a la demande d'entretien.

Deux semaines avant l'atteinte du seuil programmé,

le message Ci-aprés | CYCLES TOTAUX :  WwWwWww

s'affiche a l'écran :
15 JOURS MAND.

APPELER ASSISTANCE

A la date de de-
mande d'assistance,
le message suivant
s'affiche a l'écran :

CYOLES TOTAUX @ Wiy

L. ATTEINTE
APPELER ASSISTANCE

®  pourla programmation des alarmes, contacter le
I service technique.
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16.4 Controle de I'usure des moulins

Si cette fonction est activée, un message d'avertisse-
ment s'affichera lorsque le remplacement des lames du
moulin a café est nécessaire.

Celui-ci s'affiche lorsque la quantité en kg de café
utilisé atteint la limite programmeée.

Le message reste affiché a I'écran et clignote pendant
10 secondes toutes les
minutes en phase d'at-
tente de sélection ou de
programmation.

Une alarme de seuil
atteinte/dépassé n'implique pas le blocage du fonction-
nement de la machine.

HEMPLALCE LES MEULES

La réinitialisation des compteurs est possible a tout
moment (y compris avant les signalements d'alarme) et
peut étre effectuée par le technicien.

Pour la programmation, consulter le service technique.

I Le systeme fonctionne uniquement si la machine
° est combinée a un seul moulin.

17 Conseils pour obtenir un bon café

Pour obtenir un café de bonne qualité, il estimportant
que le degré de dureté de I'eau utilisée ait une valeur de
4-5 °f (degrés francais). Si la dureté dépasse ces valeurs,
nous conseillons d'utiliser un adoucisseur.

Eviter d'utiliser I'adoucisseur si les valeurs de dureté
de I'eau sont inférieures a 4 °f.

Si I'eau utilisée a un gout chloré particulierement
évident, nous conseillons d'installer un filtre spécifique.
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Nous conseillons de ne pas conserver de grosses
quantités de café en grains et de ne jamais moudre de
grands volumes de café : préparer la quantité contenue
dans le doseur et si possible, I'utiliser dans la journée. Ne
pas acheter de café déja moulu car il perd rapidement
son arome.

Aprés un arrét relativement prolongé de la machine
(2-3 heures), effectuer quelques distributions a vide.

Effectuer constamment le nettoyage et |'entretien
périodique.

Aprés avoir enclenché le porte-filtre au groupe, pro-
céder rapidement a la distribution.

En cas de changement de type de café, nous vous
conseillons de contacter le Service Aprés-Vente pour le
réglage de la température de |'eau.

Régler la mouture du café en fonction du degré
d'humidité ambiant.

18 Liste des risques

Ce chapitre présente une série de risques auxquels
I'utilisateur peut s'exposer en cas de non-respect des
normes de sécurité (décrites dans le manuel présent).

L'appareil doit étre raccordé a un systeme de mise
a la terre efficace.

Si ce raccordement n'est pas effectué, I'appareil peut
provoquer des décharges électriques dangereuses, dans
la mesure ou il ne peut plus décharger a terre les éven-
tuelles dispersions de courant.

Ne pas utiliser de I'eau courante pour nettoyer la
machine.

Lemploi d'eau sous pression dirigée directement sur
la machine peut endommager sérieusement les éléments
électriques. Ne jamais utiliser de jets d'eau pour le net-
toyage de parties de I'appareil.

Ne pas toucher le groupe de distribution

La température élevée du groupe de distribution
expose au risque de brilure. Eviter le contact du groupe
dedistribution avec les mains ou d'autres parties du corps.

Faire attention aux tuyaux de sortie de vapeur et
d'eau chaude.

Avec l'usage, les tuyaux de vapeur et d'eau chaude
surchauffent et constituent par conséquent une source
de danger potentielle.

Les manier avec soin. Ne jamais diriger directement des
jets de vapeur ou d'eau chaude sur les parties du corps.

Ne pas intervenir sur la machine lorsqu'elle est
branchée.

Eteindre |'appareil en utilisant l'interrupteur général
du réseau avant d'effectuer toute opération, de quelque
nature que ce soit, ou mieux, débrancher les prises d'ali-
mentation au secteur. Ne pas enlever les panneaux de la
carrosserie lorsque la machine est branchée.

En cas d'inutilisation de la machine

Il est nécessaire de débrancher la machine, en débran-
chant le cable d'alimentation du réseau électrique, en
fermant l'arrivée d'eau depuis le réseau hydrique et en
vidant le circuit hydraulique.

Pour les opérations de débranchement des réseaux
d'alimentation électrique et hydraulique, et de vidage de
I'eau, les confier a un personnel qualifié.

Ne jamais intervenir sur le circuit hydraulique avant
de l'avoir vidangé.

Eviter toute intervention sur le circuit hydraulique
et sur la chaudiere en présence d'eau et/ou de pression
dans l'installation. Par conséquent, les vider au préalable,
en fermant le robinet de distribution et en faisant fonc-
tionner le groupe distributeur a vide pendant quelques
instants. Eteindre la machine et ouvrir tous les robinets
de vapeur et d'eau. Lorsque la pression est a zéro, vider
complétement la chaudiére en ouvrant le robinet prévu
a cet effet au bas de celle-ci.

Si les opérations indiquées ci-dessus ne sont pas
exécutées correctement, I'ouverture d'une des parties
du circuit hydraulique pourrait provoquer une brusque
sortie d'eau chaude sous pression.

Le non-respect des prescriptions décrites ci-dessus
peut entrainer de sérieux dommages corporels et
matériels aux personnes, aux choses ou aux animaux.

Ne jamais intervenir sur le circuit électronique
lorsque la machine est encore sous tension.

Désactiver complétement lamachine en la débran-
chant du réseau electrique avant d'effectuer toute
opération, de quelque nature que ce soit.
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19 Signalements sur 'écran

Voyant de la touche STOP/PROG constamment allumé.
GH.1t FLUX TROP RAPIDE

SERRER LA MOUTRE + Groupe de distribution éteint.

Touche STOP/PROG clignotante.

+ Mouture grosse : réduire le degré de mouture + Un ou plusieurs groupes de distribution (mais pas
+ Dose de café insuffisante : régler la dose sur le moulin tous) sont en stand-by.
a café-doseur.

« Café moulu trop vieux : utiliser du café fraichement
moulu.

« Humidité ambiante plus basse que d'habitude :
réduire Iégerement le degré de mouture.

GR.# FLUX TROP LENT
ABRIR MWOLIEMDA

FRANCAIS

+ Mouture fine : augmenter le degré de mouture

+ Dose de café excessive : régler la dose sur le moulin
a café-doseur

« Humidité ambiante plus élevée que d'habitude :
augmenter légerement le degré de mouture

« Circuit hydraulique obstrué : demander l'intervention
de I'Assistance Technique.

LAVAGE DES GROUPES

« Nécessité d'effectuer le nettoyage des groupes
comme indiqué au chap. 15.

ECONOMIE ENERGIE

+ touches « STOP/PROG » clignotantes

« Tous les groupes sont en stand-by ou la machine est

en phase d'économie d'énergie (y compris la chau- Encas de messages différents de ceux indiqUéS ou
diére des services). en cas de panne de lamachine, I'éteindre et deman-

derl'intervention de I'Assistance Technique. Toute
réparation effectuée par un centre d’assistance non
agréé peut compromettre la sécurité dela machine
et/ou causer de graves dommages a celle-ci, outre
a faire déchoir la garantie.

- OFF --

« Machine éteinte en mode automatique.
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T Hinweise

1.1  Aufmerksam durchlesen

Vor der Benutzung des Gerates jeden Teil dieses
Handbuch aufmerksam durchlesen.

Sie haben eine Espresso-Kaffeemaschine gekauft,
die nach innovativen Methoden und Technologien
geplantund hergestellt wurde, welche lhnen Qualitat
und Zuverlassigkeit GUber Jahre garantieren.

Diese Bedienungsanleitung ermdglicht es Ihnen,
dieVorteile kennen zu lernen, die lhnen durch die Wahl
unserer Marke geboten werden. Sie finden hier alle
Anleitungen, wie Sie die Vorzlige des Gerates optimal
einsetzen kdnnen, wie Sie dessen Leistungsfahigkeit
erhalten, und was im Falle von Problemen zu tun ist.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig
an einem geschiitzten Ort auf. Sollte es verloren gehen,
fordern Sie bitte beim Hersteller ein Ersatzexemplar an.

Wir nutzen diese Gelegenheit, um lhnen freundli-
che GriiBBe zu Gibermitteln.

VIEL SPASS BEIM LESEN UND ...
EINEN GUTEN KAFFEE

1.2 Wie dieses Handbuch zu benutzen ist

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, Verbes-
serungen und/oder Anderungen am Produkt vor-
zunehmen. Wir garantieren, dass dieses Handbuch
den aktuellen Stand der Technik zum Zeitpunkt der
Vermarktung der Maschine wiedergibt.

Bei dieser Gelegenheit bitten wir unsere verehrte
Kundschaft, uns eventuelle Verbesserungsvorschla-
ge zum Produkt oder dieser Bedienungsanleitung
mitzuteilen.

1.3 Allgemeine Hinweise

+ Vergewissern Sie sich nach Entfernung der Verpa-
ckung, dass das Gerat in unversehrtem Zustand ist,
im Zweifelsfall das Gerat nicht in Betrieb nehmen
und den Handler verstandigen.

+ Verpackungsmaterial au3erhalb der Reichweite von
Kindern verwahren, da es sich um eine potentielle
Gefahrenquelle handelt. Die Verpackung sollte bis
zum Ablauf der Garantie aufbewahrt werden.

+ Vor Inbetriebnahme der Maschine priifen, ob die
Netzspannung den angegebenen Daten auf dem
Typenschild der Maschine entspricht.

+ Die Installation muss unter Beachtung der giilti-
gen Sicherheitsnormen und durch qualifiziertes,

geschultes Fachpersonal vorgenommen werden.
Eine unsachgemafe Installation kann Schaden an
Personen, Tieren oder Gegenstanden verursachen.

Die absolute Sicherheit dieses Gerates ist nur
gewabhrleistet, wenn es an eine leistungsfahige
geerdete Anlage angeschlossen und der Anschluss
entsprechend den gliltigen Sicherheitsvorschriften
vorgenommen wird. Die Stromanlage muss mit ei-
nem ausreichend bemessenen Differentialschalter
(Leitungsschutzschalter) ausgertistet sein. Es ist
wichtig, diese Voraussetzungen zu tiberpriifen, und
im Zweifelsfall eine sorgfaltige Kontrolle der Anlage
durch qualifiziertes Fachpersonal durchfiihren zu
lassen. Fiir Schaden, die durch eine ungeeignete
Stromanlage entstehen, haftet der Hersteller in
keiner Weise.

Bei der Installation des Gerates muss durch Fachper-
sonal ein allgemeiner Schutzschalter laut geltender
Sicherheitsvorschriften montiert werden, dieser
muss einen Abstand der Kontaktoffnungen von 3
mm oder dartiber haben.

Die Verwendung von Verlangerungskabeln oder
elektrischen Adaptern mit Mehrfachsteckdosen
ist nicht empfehlenswert. Wenn sich deren Ver-
wendung als notwendig erweisen sollte, sind nur
Einfach- oder Mehrfach-Adapter und Verlangerun-
gen zu verwenden, die den giiltigen Sicherheits-
vorschriften entsprechen. Der auf dem einfachen
Adapter, auf den Verlangerungen und fir die
Hochstleitung angegebene Wert in kW darf niemals
Uberschritten werden.

Dieses Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck

verwendet werden. Jede andere Verwendung ist

als unsachgemal und daher als gefahrlich anzu-

sehen. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

aufgrund einer falschen bzw. unsachgemafen

Benutzung entstehen.

Die Benutzung eines jeden Elektrogerates muss

unter Beachtung einiger VerhaltensmafBregeln

beziiglich der Sicherheit erfolgen:

- das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder Ful3en berthren;

- das Gerat nicht barfull benutzen;

- in einem als Bad oder Dusche verwendeten

Raum duirfen keine Verlangerungskabel ver-
wendet werden;

- nichtam Netzkabel ziehen, um das Geratvom
Netzanschluss zu trennen;

- Das Gerat darf keinen Witterungseinfliissen
(Regen, Sonne, usw...) ausgesetzt oder in
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Bereichen aufgestellt werden, in denen ein
Wasserstrahl verwendet wird;

- achten Sie darauf, dass das Gerat nicht von Kin-
der oder unfahigen Personen benutzt wird.

- Nicht auf den Innenraum der Maschine zu-
greifen.

- Keine FlUssigkeiten auf die Maschine gief3en.
Prifen, dass die Maschine in einem ausreichend
beleuchteten, geliifteten und sauberen Raum
benutzt wird.

Damit der Benutzer ohne Einengungen eingreifen
und nétigenfalls den Bereich sofort verlassen kann,
dirfen die Freirdume flir den Zugriff auf Maschine
und Hauptschalter nicht verstellt werden.

Das Gerat nicht mit einem direkten Wasserstrahl
reinigen. Die tagliche Reinigung muss nach den
Anweisungen dieser Gebrauchsanleitung erfolgen.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten
ist das Gerat durch den Hauptschalter vom Strom-
netz zu trennen.

Fir die taglichen Reinigungsarbeiten halten Sie
sich bitte genau an die Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung.

Bei Schaden oder Betriebsstorung Gerat sofort
abschalten, keine Reparaturversuche durchfiihren,
sondern einen qualifizierten Techniker rufen.

Eine eventuelle Reparatur des Gerats darf nur durch
die Herstellerfirma oder von einem autorisierten
Kundendienst vorgenommen werden, wobei aus-
schlieBlich Originalersatzteile zu verwenden sind.
Eine Nichtbeachtung dieser Vorschrift flhrt zu
einer Beeintrachtigung der Geratesicherheit und
zu einem Verfall der Garantie.

Im Gerdt befindet sich eine Lithium-Knopfzelle, die
verhindert, dass die Programmierdaten verloren
gehen.

Das Stromkabel darf nicht durch den Benutzer
ausgetauscht werden. Im Falle einer Beschadi-
gung des Stromkabels Gerat abschalten und sich
ausschlief3lich an den technischen Kundendienst
wenden.

Sollte das Gerat nicht mehr benutzt werden, wird
geraten, es vom Stromnetz zu trennen und das
Wasser durch Fachpersonal entleeren zu lassen.

Um die Leistungsfahigkeit und den korrekten
Geratebetrieb zu garantieren, ist es unbedingt not-
wendig, sich an die Anweisungen des Herstellers zu
halten und die regelmaligen Wartungsarbeiten,
sowie eine Uberpriifung samtlicher Sicherheits-
vorrichtungen durch qualifiziertes Fachpersonal
vornehmen lassen.
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« Die Hande oder andere Korperteile nie unter die
Auslassoffnungen von Dampf, Wasser oder Milch
halten. Der Dampf und das Wasser, die aus den Du-
senaustreten, kdnnenVerbrennungen hervorrufen.

« Wahrend des Betriebes werden die Filterhalter,
Dampf- und HeiBwasserdiisen sehr hei8 und diir-
fen daher nurvorsichtig und an den vorgesehenen
Stellen berihrt werden.

« Die Tassen und Tasschen miissen sorgfaltig abge-
trocknet werden, bevor sie auf die Abstellflaiche
gestellt werden.

« Auf der Abstellflache des Tassenwarmers darf nur
zum Gerat selbst gehorendes Geschirr platziert
werden. Das Abstellen anderer Gegenstande ist
nicht erlaubt.

- Vorausgesetzt, dass eine Aufsichtanwesend ist oder
eine entsprechende Unterweisung im sicheren
Gebrauch des Gerdtes und den damit verbunde-
nen Gefahren vorausging, kdnnen Kindern tber
8 Jahren und Personen, die Uber eingeschrankte
korperliche, sensorische oder mentale Fahigkeiten
oder iber mangelnde Erfahrung oder Kenntnis
verfligen, das Gerat benutzen.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Die Reinigung und Wartung muss vom Benutzer
vorgenommen werden, sie dirfen nicht von Kin-
dern ohne Beaufsichtigung ausgefiihrt werden.

« Die Kaffeemaschine ist bei einer Raumtemperatur
zwischen 5°C und 40°C verwenden.

« Ein nicht befugter Eingriff an einem Maschinenteil
fuhrt zum Verfall jeglicher Garantie.

1.4 Garantie

15 Monate auf alle Bauteile, ausgenommen
elektrische und elektronische Bauteile und Teile, die
Verschleil3 unterliegen.

1.5 Hinweissymbole

Dieses Symbol bedeutet, dass man die Anweisun-
I gen, auf die es sich bezieht, strikt einhalten muss,
@®  umSchiaden am Gerat oder Unfille zu vermeiden.

®  Dieses Symbol bietet weitere Informationen zum
I Betrieb des Gerates und seiner Bauteile.
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2 Vorwort

Dieses Produkt wurde in Ubereinstimmung mit
den Richtlinien, Regelungen und gemeinwirtschaft-
lichen Normen hergestellt, die in der CE-Konformi-
tatserklarung genanntsind, die der Maschine beiliegt.

Die Espresso-Kaffeemaschine ist ausdriicklich
fur gewerbliche Zwecke bestimmt, sie wurde zur
Herstellung von heil3en Getranken, wie Tee, Cappuc-
cino, Kaffee in den unterschiedlichen Zubereitungs-
arten verlangerter, konzentrierter Kaffee, Espresso
usw. geplant.

Nachfolgend finden Sie die Anweisungen flir den
korrekten Gebrauch der Maschine.

Der Benutzer muss eine ausreichende Einwei-
sung erhalten, um die Maschine korrekt bedie-
nen zu konnen. Wir empfehlen dariiber hinaus
nichts zu unternehmen, was die Funktionswei-
se verindern oder beeintrachtigen konnte.
BEI EINGESCHALTETER MASCHINE ENTHALT DER
HEIZKESSEL DAMPF UND HEISSWASSER, DIE UNTER
DRUCK STEHEN.

Die Installations- und Wartungsarbeiten an der Ma-
schine diirfen nur von technisch qualifiziertem Per-
sonal ausgefiihrt werden. Die Qualifizierung kann
durch Teilnahme an speziellen Fortbildungskursen,
die der Hersteller organisiert, erzielt werden.

Die Installations- und Wartungsarbeiten der Ma-
schine miissen durch qualifiziertes technisches
Personal erfolgen, das die ndtigen Kenntnisse
besitzt und mit der Maschine umzugehen weif,
besonders was Sicherheit und Hygiene betrifft.

3 Hinweise fiir den Installateur
3.1 Versorgung

Die Wasserversorgung des Gerdtes muss mit
Wasser erfolgen, das sich gemal3 den geltenden Be-
stimmungen des Installationsorts fiir den menschli-
chen Verbrauch eignet. Der Eigentiimer / Betreiber
der Anlage muss dem Installateur bestatigen, dass
das Wasser den oben genannten Anforderungen
entspricht.

3.2 /ubenutzendes Material

Wahrend der Installation der Maschine miissen
die beiliegenden Komponenten und Materialien
benutzt werden. Falls man andere Teile benutzen
muss, hat der Installateur zu priifen, ob diese sich
zur BerlUihrung des Wassers flir den menschlichen
Gebrauch eignen.

3.3 Wasseranschliisse

Der Installateur muss die Wasseranschliisse unter
Beachtung der geltenden Hygienevorschriften und
der hydraulischen Sicherheitzum Umweltschutzam
Installationsort ausfiihren.

3.4 Aktivierung

Nach der Installation muss die Maschine einge-
schaltet und auf Nennbetriebsbedingungen ge-
bracht und fiir 30 Minuten “betriebsbereit”gehalten
werden.

AnschlieBend die Maschine ausschalten und
das erste eingelaufene Wasser aus dem gesamten
Wasserkreislauf vollkommen ablaufen lassen, damit
eventuelle anfangliche Verschmutzungen beseitigt
werden.

Danach wird die Maschine wieder gefiillt und auf
Nenn-Betriebsbedingungen gebracht.

Nach Erreichen des Status “betriebsbereit ” sind
folgende Abgaben durchzuflihren:

1. an jeder Kaffeegruppe eine fortlaufende Ab-
gabe vornehmen, damit die gesamte Wasser-
menge in jedem Kaffeewasserbehalter ablauft.
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Durch eine fortlaufende Abgabe an der ent-
sprechenden Duse die gesamte Warmwasser-
menge im Kessel ablaufen lassen. Falls mehrere
Abgaben vorhanden sind, die betreffende
Menge nach der Anzahl der Abgabegruppen
aufteilen.

Den Dampf mindestens eine Minute pro
Dampfabgabe ausstromen lassen.

3.5 Wartung und Reparatur

Nach einer Wartung und/oder Reparatur mus-
sen die verwendeten Bauteile gewahrleisten, dass
die Anforderungen an Hygiene und Sicherheit,
die anfangs fiir die Maschine vorgesehen waren,
beibehalten werden. Dies ist der Fall, wenn man
Original-Ersatzteile verwendet.

Nach einer Reparatur oder einem Austausch von
Bauteilen, die mit Wasser oder Lebensmitteln in
Bertihrung kommen, muss das Durchsptlen genau
wie bei der Erstinstallation durchgefiihrt werden.

Die Reinigungsarbeiten diirfen nicht von Kindern
unbeaufsichtigt ausgefiihrt werden.

4 Technische Kenndaten

Die technischen Daten in der nachfolgenden
Tabelle sind die gleichen, die auf dem Typenschild
auf der Vorderseite des Gerates zu finden sind.

Typenschild

2Gr 3Gr 4Gr
Versorgungs= |y |>30/400|240/415(230/400| 240/415(230/400| 240/415
spannung
Gesamtleistung | W 4400 | 4.700 | 5.500 | 6.100 | 7.100 | 7.700
tGur:gpe"'e's' W | 1502 | 165x2 | 150x3 | 165%3 | 150x4 | 165%4
Leistung Heizwi-
derstand Kaffee-| |, 1002 11.090x2|1.000x3 | 1.090x3 | 1.000x4| 1.090x4
wasserbehalter
der Gruppe
Leistung W | 3.000 | 3270 | 3.000 | 3270 | 5.000 | 5445
Dampfkessel
Fassungsvermd- |y il 871,76 13/2.86 13/2.86
gen Dampfkessel
Fassungsvermégen
ooy |/ UKl (12702602 | (12702608 | (121026
Breite mm/in 830/32.7 1070/42.1 1310/51.8
Tiefe mm/in| 580/22.8 580/22.8 580/22.8
Hohe mm/in| 575/226 575/226 575/22.6
Nettogewicht | kg/Ib 74/163 94 /207 110/ 243
Betriebsbedin- | o _of 540 /41104
gungen

Tabelle technische Daten
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Auslaufschnabel.

Einstellbarer Ful3.
15. Bedienblende Autosteamer (optional).

13. Duse Autosteamer (optional).
16.

10. Luftregler Autosteamer.
12. Dise Heillwasserabgabe
17. Beleuchtung Ausgabebereich

11. Filterhalterung

14.

5 Maschinenbeschreibung

5.1 Beschreibung

W w w ® ©

Abstellflache Tassenwarmer.

1.

Tastatur Kaffee- und Teewahl

2,

Display und Navigationstaste.
Schalter zur Gerateeinschaltung

3.

4,

Drehknopf Dampf
Verbrennungsschutzgummi.

5.

6.

Dampfdise

7.

Auffangschale und Abtropfgitter der Tassenablage

8.

Herausziehbares Gitter der Tassenablage

9.

88



5.2 Tastatur Kaffee- und Teewahlen 6 Vorbereitung

1 GroBer
Brauner

6.1 Vorbereitung der Maschine

Tee
1 . . .
1 Espresso Verldingerter Die Vorbgreltur\g der Maschine und deren An-
schlussarbeiten sind von Fachpersonal vorzuneh-
é
[ —4

men.
Der Installateur muss genau den im Kapitel ge-
00®
5) ? ? Pros Der Einsatz der Maschine ohne Ausfiihrung aller
Srer I Installationsarbeiten durch Fachpersonal kann zu
@  schweren Beschadigungen des Gerats fiihren.
Pro

nannten “Hinweise fiir den Installateur” folgen.

2 Grol3e Stopp/
Braune grammierung
2 Espressos 2 /Kontinuierlich I Das Gerdt muss vollkommen waagrecht aufgestellt
Verldngerte H werden.
5.3 Display und Navigationstaste
Sofortige
Raumfeuchtigkeit Leistungsaufnahme 6.2 Mahlen und Dosieren des Kaffees
Stunde Datum Die Mahldosierung an einer bequemen Stelle

Druck neben der Maschine unterbringen.

Kesseldruck — Wasserkreislauf Die Mahlung und Dosierung des Kaffees miissen
unter Beachtung der Hinweise des Herstellers der
Mahldosierung vorgenommen werden.

L 08:30 10-MAI-2010 Um eine gute Qualitat des Espressokaffees zu

FEUCHTIGKEIT 62% P 12% erzielen, wird empfohlen:

CT111 « keinen grol3en Vorrat an Kaffeebohnen anzule-
gen. Esistauf jeden Fallimmer das vom Hersteller
angegebene Ablaufdatum zu beachten.

Leiste @
Leistungsaufnahme @6 - die Kaffeemenge, die verbraucht wird, mahlen,

@ die im Dosierer enthaltene Menge vorbereiten
| | und mdoglichst im Lauf des Tages aufbrauchen;
‘ « keinen bereits gemahlenen Kaffee kaufen, da
Navigationstaste dieser sehr schnell verraucht. Falls nétig, kleine
Vakuumpackungen kaufen.

1.2 Bar Press 0.0

—

DEUTSCH

Den Filter mit einer Portion gemahlenen Kaffee
5.4 Tastatur Autosteamer (zirka 6-7 g) filllen und mit der Presse festdriicken;
den Filterhalter an der Abgabegruppe einsetzen.

@ % @ @ Um einen friihzeitigen VerschleiB der Dichtung zu
\ I vermeiden, den Filterrand vor dem Einsetzen des
[

) Filterhalters in die Abgabegruppe reinigen. Den
Autosteamer Autosteamer Automatische  Dampfvon ilterhal ich ki inhei
kurze lange Heizung Hand + Filterhalter nicht zu stark in der Abgabeeinheit

Dosierung Dosierung Schdumung einspannen.
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7 Ein-und Ausschaltung

7.1 Einschaltung

Nach dem Wasser- und Stromanschluss durch
Fachpersonal, sicherstellen, das die Ablaufwanne
unter dem Tassenablaufgitter (8) sachgerecht an

den Ablauf angeschlossen ist.

Priifen, dass alle Dampfhahne geschlossen sind.
Die Maschine mit dem Hauptschalter (4) ein-
schalten und wie nachfolgend aufgefiihrt, den

Anweisungen auf dem Display folgen:

Bei Einschaltung
fihrt die Maschine
einen Funktionstest
durch und leitet die
entsprechenden In-

FUMETIONSTEST
DELH M e s BY
DBoard £.55

formationen an die installierte Software weiter:
« XX XXXXXX : Datum der Uberarbeitung

« RY :Revisionsnummer

Mit Ergebnis O.K.
die Maschine ist voll
einsatzfahig.

Bei Abweichun-
gen denTechnischen

TESTERGEEHMIS
-0LE.-

Kundendienst verstandigen.

Beim Einschalten
aktiviert die Maschi-
ne die Motorpumpe
und beginnt, den Be-
triebskessel und die

Kaffeewassererhitzer zu fillen (in gleicher Anzahl
wie die in der Maschine installierten Abgabegrup-

pen vorhanden).

.0 Bar
830

Prezs 0,0
0-MAL-2000
FULLEH
KAFFEEWASSER

Um eventuelle
Lufteinschlisse in
den Erhitzern abzu-
lassen, werden bei
jeder Einschaltung

0,0 Bar Preszsz 0LO
mg:30 -k Al-2070
ACHTUNG

AUSLAUF WASSER/DAMPE

die Magnetventile der Abgabegruppen aktiviert,
fur 10 Sekunden werden Wasser und Dampf aus der
Brause jeder Abgabegruppe abgelassen.

Nach der Aufhei-
zung der Abgabe-
gruppen (etwa 10 Mi-
nuten), deren Ende
durch das Erloschen

.0 Bar Press 0,0
BITTE WARTEM
FEUCHTIGKEIT 62% P 32%

der Anzeige“BITTEWARTEN"angezeigt wird, kann
man den Kaffee wahlen. Fur die Heilwasser- und
Dampfabgabe muss die vollstandige Aufheizung
des Betriebskessels abgewartet werden.

Wahrend der Heiz-
phase des Betriebs-
kessels (von 95°C bis
98°C) nimmt die Ma-
schine eine geringe

0.0 Bar Press 0,0
AUSLAUF DAMPF
FEUCHTIGEEIT 62% P 32%

Wasser- und Dampfabgabe liber die Wasserdiise vor.

Die Dampf- und
HeiBwasserabgabe
und damit der ge-
samte Betrieb der
Maschine ist erst

0,0 Bar Press 0,0
08:30 10-MAl-20100
FEUCHTIGEEIT 62% P 32%
HEEER_

maoglich, wenn der Druck Gber 0,6 Bar gestiegen ist.

Um eine Verbrennungsgefahr zu vermeiden ist es

zu kommen.

ratsam, wahrend der Aufheizung der Maschine
mit den Handen nicht in die Nahe der HeiBwas-
serdiise, der Dampfdiise und der Abgabegruppen

Vor dem Einsatz der Maschine fiir einige Sekunden
Leerlaufe der Abgabe mit eingehdngtem Filterhal-

ter vornehmen, damit eventuell vorhandene
Luft aus dem Kreislauf austreten und die volle

Aufheizung der Abgabegruppen beendet werden

kann.

7.2 Ausschaltung

Zum Ausschalten der Maschine den Hauptschal-

ter benutzen (4).
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8 Vorbereitungen

8.1 Wassererneuerung

Falls eine Ausschaltung langer als 1 Woche dau-
ert, muss das Wasser in den Wasserkreislaufen der
Maschine vollstandig ausgetauscht werden. Flr den
Ablauf werden die Abgaben, wie im Abschnitt 3.4
“Aktivierung” beschrieben, benutzt.

8.2 Tassenwarmer

Die zu erwarmenden Tassen
aufdie vorgesehene Ablage (1)
stellen.

Zum Einschalten des Tassen-
warmers die Navigationstaste
(&) driicken; in der ersten Dis-
playzeile erscheintauf3en rechts
ein Sternchen, das den Status
ON desTassenwarmers anzeigt.

Zum Ausschalten wieder die
Navigationstaste (4 ) dricken,
das Sternchen verschwindet.

Um dieTemperaturdesTassen- -—=—==--- - - 2
warmers zu andern, wie im Kapitel
13 angegeben, vorgehen.

Tassenwdrmer
ON/OFF

-—

A

Aus Sicherheitsgriinden sollten keine Tiicher oder
andere Gegenstande auf die Flache des Tassenwar-
mers (1) gelegt werden.

Falls der Tassenwarmer im Menii der Einstellungen
auf eine Temperatur unter 70 °C eingestellt wurde,
bleibt er ausgeschaltet, auch wenn man ihn auf ON
stellt (Symbol * auf dem Display).

Benutzerhandbuch

8.3 Beleuchtung Abgabe-
bereich.

Zum Ein- und Ausschalten
der Maschinenraumbeleuch-
tung die Navigationstaste (v )
driicken.

N2~

?

ON/OFF Beleuchtung

8.4 Tassenaufsatzgitter

Falls Tassen in unterschiedlichen Hohe verwen-
det werden, kann man das versenkbare Gitter (9)
benutzen, das zur Ausstattung der Maschine gehort.

Zur Benutzung des herausziehbaren Gitters,
dieses aus seiner Aufnahme ziehen bis es fest sitzt.

Wenn das Gitter nicht mehr bend6tigt wird, dassel-
be in Richtung Maschine schieben bis es sich wieder
ganz in seiner Aufnahme befindet.
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9 Programmierung der
Dosierungen

9.1 Programmierung der Kaffeemengen

Flr die Programmierung der Mengentasten wie
folgt vorgehen:
« Fir 5 Sekunden die Taste “PROG/STOP” driicken:
die Taste”PROG/STOP" blinkt und es schalten sich
alle Tasten derTastatur, die programmiert wird, ein.

+ Den Filter mit einer Menge gemahlenen Kaffees
fullen und mit der Presse festdriicken;

« den Filterhalter an
der Abgabegruppe
einhdangen;

« die Tasse unter den
Ausgabeschnabel
stellen (16);

- die gewlinschte
Mengentaste dru-
cken (Beispiel “1Espresso” @ ).

« auBerder Led der Mengentaste, die gerade pro-
grammiert wird, schalten sich alle Leds aus.

+ zur Bestatigung der Menge, die Abgabe abwar-
ten und erneut die Mengentaste (2) oder die Taste
"PROG/STOP" driicken.

« Den Vorgang mit den anderen Mengentasten
wiederholen.

+ Bei Abschluss der Programmierung zum freiwilli-
gen Verlassen der Mengenprogrammierung die
Taste “PROG/STOP” driicken.

® Wenn 30 Sekunden ohne erneute Eingabe ver-
I streichen, verlasst die Maschine automatisch den
Programmiermodus der Dosierungen.

Die Programmierung jeder Menge muss mit ge-
mahlenem Kaffee und nicht mit bereits benutztem
Kaffeesatz durchgefiihrt werden.

Es konnen gleichzeitig alle Tastaturen der Maschine
programmiert werden, indem man nur die linke Ta-
statur betatigt. Um verschiedene Portionenan den
verschiedenen Abgabevorrichtungen zu erhalten,
zuerst mit der linken Tastatur und anschlieBend mit
den anderen Tastaturen programmieren.

9.2 Programmierung HeiBwassermengen

rung der Heilwassertas-
te wie folgt vorgehen:

Flr die Programmie-

die Tasse unter die
HeilBwasserdise (12)
stellen;

die Taste "PROG/
STOP" der linken
Tastatur bis zur Ein-
schaltung aller Leds
der Mengentasten
driicken;

Die Taste HeiBwasserabgabe Q,, dricken.
Nach Erreichen der gewunschten Menge zur
Bestatigung erneut die Taste HeiBwasserabgabe
& dricken.

Am Ende der Programmierung die Taste “PROG/
STOP” dricken.

Die Teetaste ist auf allen Tastaturen der einzelnen
Gruppen vorhanden. Sie sind einzeln programmier-
bar und jede kann eine unterschiedliche Menge
abgeben.

Beim Modell 4GR gibt es 2 HeiBwasserdiisen. Die 2
linken Tastaturen regeln die linke HeiBwasserdiise
und die rechten 2 Tastaturen die rechte HeiBwas-
serdiise.
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10 Getrinkezubereitung
10.1 Zubereitung des Kaffees

+ Den Filter mit einer Menge gemahlenen Kaffees
fullen und mit der Presse festdriicken;

+ den Filterhalter an der Abgabegruppe einhan-
gen;
die Tasse unter den Ausgabeschnabel stellen
(16);
die gewlinschte Mengentaste (Beispiel “T Es-
presso” @‘) driicken und die Kaffeeausgabe
abwarten (Ausschaltung der gewahlten Taste).

Zurvorzeitigen Unterbrechung der Kaffeeabgabe
erneut die Abgabetaste oder die Taste “PROG/
STOP” driicken.

I Den Filterhalter nicht wahrend der Kaffeeabgabe
o der Abgabegruppe nehmen.

10.2 HeiBwasserabgabe

. DieTasse unter die HeiBwasserdise (12) stellen.

. DieTaste Heil3wasser \g, driicken und die Was-
serabgabe abwarten.

« Um die Abgabe zu unterbrechen, erneut die
HeiBwassertaste &drijcken.

Bei kalter Maschine (Druck unter 0,6 Bar) funktio-
® jiertdie HeiBwasserabgebe nicht. Um die Tempe-
I ratur des abgegebenen Wassers zu andern, muss

der technische Kundendienst angefordert werden.
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10.3 Dampfabgabe

Die Dampfdise in die Flissigkeit tauchen, die
erwarmt werden soll und den Drehknopf des Hahns
(5) gegen den Uhrzeigersinn drehen: die Dampf-
menge, die aus der Diise (7) austritt richtet sich nach

Die Dampfdiise vorsichtig mit dem Verbren-
nungsschutzgummi (6) bewegen und nie die
Dampfdiise (7) und HeiBwasserdiise (12) beriihren:
derKontakt mit dem Dampf oder HeiBwasser kann
zu Schaden an Personen, Tieren und Gegenstanden
fiihren.

Die Dampfdiise nur fiir die Erwarmungszeit in der
Milch lassen.

Der Benutzung der Dampfabgabe (Dampfdiise)
muss immer fiir mindestens 2 Sekunden das
Ausspiilen des Kondensats vorausgehen.
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NICHT DEN DAMPFHAHN MIT IN DIE MILCH GE-
TAUCHTER DAMPFDUSE UND BEI AUSGESCHALTETER
MASCHINE OFFNEN.

Um die Dampfabgabediisen immer leistungsfahig
zu erhalten, wird eine kurze Leerabgabe am Ende
einer jeden Benutzung empfohlen. Mit einem in
lauwarmes Wasser angefeuchtetem Tuch die Enden
immer sauber halten. Bei der Benutzung der Diise
muss wegen der hohen Temperatur des Dampfes
sehr vorsichtig vorgegangen werden.

11 Autosteamer

11.1 Beschreibung

System ermaoglicht die
automatische Erwarmung
und Schaumung der
Milch auf die program-
mierte Temperatur.

tatur (15) auf der linken
Seite des Unterteils gere-

Das “Autosteamer”-

Es kann mit der Tas-

gelt werden.

Es gibt 4 WahImdglichkeiten:

Yg Autosteamer kurze Dosierung.
>

‘ﬁ Autosteamer lange Dosierung.

‘a Erwarmung.
(') Dampf von Hand + Schdumung.

Vor der Verwendung des Dampfs fiir das Erhitzen
I von Getranken oder fiir die Milchschaumung muss

° eine leere Abgabe durchgefiihrt werden, damit das
Kondenswasser vollstandig austritt.

Zum Erhalt einer optimalen Schaumung die

nachfolgenden einfachen Regeln befolgen:

Nur die Milchmenge erwarmen, die man verwen-
den will, wenn sie einmal erwarmt ist, muss sie
vollstandig aus dem Kannchen ausgegossen und
darf nicht mehr erwdarmt werden.

Nur wenn man Milch mit einer Temperatur von
4°C benutzt, garantiert der Autosteamer die
Ubereinstimmung der eingestellten und der
tatsachlichen Milchtemperatur mit einer Abwei-
chung von = 3°C.

Beim Erreichen der eingestellten Milchtempe-
ratur bricht die Dampfabgabe automatisch ab.
Damit der Milchschaum nicht Uberlauft, darf
man die Milchkanne nur zur Halfte mit Fllssigkeit
fullen.

Ein Gefal mit einem Fassungsvermdgen von 0,75
oder 1 Liter benutzen und es halb mit Milch fillen

Fur die Erwarmung eine Hochsttemperatur von
60 °C (sich an den Kundendienst wenden) ein-
stellen.
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11.3 Heizfunktion

Wie folgt vorgehen:
. Die Enden des Autosteamers (13) in das Getrank
tauchen.

. Die Tastee) driicken.

11.2 Funktion Autosteamer

Wie folgt vorgehen:
- DieEnden des Autosteamers (13)in
das Getrank tauchen.

- die Taste @ oder %’ dricken, je
nach Milchmenge im Kénnchen; Das Ende der Abgabe abwarten;

Das Ende der Abgabe abwarten; = Nach beendeter Abgabe ist die Milch auf die
danach ist die Milch aufgeschaumt programmierter Temperatur erwarmt, aber nicht
und auf die eingegebene Temperatur erhitzt. aufgeschaumt.

« Umdie Abgabe vorzeitig zu unterbrechen,erneut + Umdie Abgabe vorzeitig zu unterbrechen, erneut
die gleiche Taste driicken. die gleiche Taste driicken.

« ZumVerlangern der Dampfabgabe die gewdhlte « ZumVerlangern der Dampfabgabe die gewahlte
Mengentaste gedruckt halten. Mengentaste gedruckt halten.

um die Konsistenz des Milchschaum zu erhéhen
oder zu senken, den betreffenden Regler (10) :

benutzen. Dreht man im Uhrzeigersinn, nimmt 11.4 Funktion Dampfvon Hand
die Konsistenz ab, umgekehrt erhalt man eine
starkere Schaumung.

Mit dieser Bedienung kann man die Autosteamer-
diise wie eine normale Dampfdise benutzen, die
der Benutzer beliebig von Hand bedienen kann.

Wie folgt vorgehen:

- Die Enden des Autosteamers (13) in das Getrank
tauchen.

- Die TasteL') dricken.

« Zur Unterbrechung der Abgabe wieder die glei-
che Taste driicken.

11.5 Automatische Reinigung der Autosteamer-
dise.

Nach 120 Minuten Stillstand schaltet sich die
automatische Reinigung der Diise fiir die Dauer von
15 Sekunden ein.
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DieEinstellung der Autosteamerschaumung erfolgt

im Werk wahrend der Endabnahme der Maschine. Auf dem Display erscheint die Meldung: "DAMPF-
Deshalb sollte dieselbe nur geandert werden, wenn REINIGUNGSZYKLUS"

es unbedingt notig ist.

Aus der Dise tritt eine minimale Dampfmenge aus.

®  pas System sieht ein Betriebs-Timeout des Auto-
I steamers von maximal 4 Minuten vor.
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Zur Temperaturanderung des Autosteamers und
zur Freigabe oder Abstellung des Betriebs den
technischen Kundendienst anfordern.

Um die Dampfabgabediisen immer leistungsfahig
zu erhalten, wird eine kurze Leerabgabe am Ende
einer jeden Benutzung empfohlen. Mit einem
in lauwarmes Wasser getauchten Tuch die Enden
des Autosteamers regelmaBig saubern. Bei der
Benutzung des Autosteamers muss wegen der
hohen Temperatur des Dampfes sehr vorsichtig
vorgegangen werden.

Wenn sie nicht benutzt wird, darf die Autoste-
amerdiise nicht in der Milch bleiben. Bei der
Benutzung des Autosteamers muss wegen der
hohen Temperatur des Dampfes sehr vorsichtig
vorgegangen werden.

12 Energy Saving

Die Maschine verfligt Uiber eine Software, die
wahrend der Pausen das automatische Standby, die
nachtliche Funktion Energy-Saving und die intelli-
gente Temperatureinstellung regelt.

Damit erzielt man wahrend der nachtlichen
Pausen eine erhebliche Energie-Einsparung und die
Maschine ist jeder Zeit flr eine schnelle Wiederauf-
nahme des Betriebs bereit.

Daruber hinaus verteilt die Software die Leis-
tungsstarke nur wenn und wo sie bendtigt wird,
wodurch auch wahrend des Normalbetriebs Energie
eingespart wird.

Falls von der Programmierung vorgesehen,
versetzt die Software bei Arbeitsabnahme eine
oder mehrere Gruppen automatisch ins Standby
und sorgt im vollen Einsatz, wenn nétig, fur ihre
Betriebsbereitschaft.

All dies wird wie folgt angezeigt:

Alle Gruppen befinden
sich im Standby oder die
ganze Maschine (ein-
schlieBBlich dem Betriebs-
kessel ) geht auf Energie-
einsparung.

EMERGIE SPARMODUS

+ Blinken der Tasten
“PROG/STOP”

Eine oder mehrere Ab-
gabegruppen (nicht alle)
befinden sichim Standby.

Taste “PROG/STOP” blinkt

Fur die Riickkehr einer Abgabegruppe aus dem
Standby, fiir 3 Sekunden die Taste “PROG/STOP”
drticken.

Innerhalb 1-2 Minuten nimmt sie ihren vollen
Betrieb wieder auf.

Falls sich die Maschine in “ENERGIE SPARMO-
DUS” befindet, wird auch der Betriebskessel wieder
aktiviert und der Status “Energieeinsparung” ist
aufgehoben.

Die wieder aktivierten Abgabegruppen und der
Betriebskessel bleiben bis zum nachsten fir das
Energy Saving (Maschine) oder Standby vorgesehen
Zeitpunkt (Abgabegruppen) voll im Einsatz.

Das System folgt weiterhin den Einstellungen des
programmierten Energieeinsparens.

® Zum Andern der Eingriffsparameter des “Energie
I Sparmodus”-Systems den technischen Kunden-
dienst anfordern.
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13 Ablesen der Daten und
Programmierung

13.1 Ablese- und Programmiermodus

Fir den Zugriff auf die Datenablesung und die
Programmierung der wichtigsten Parameter der
Maschine, mindestens 5 Sekunden lang die Taste
ENTER der Navigationstaste driicken.

Auf dem Display erscheinen die folgenden Mel-
dungen:

@ 1 PRODUKTZAEHLER
- 2 KESSELDRUCK
ENTER
3 TASSENWAERMER TEMP.
@ 4 UHREINSTELLUNG

ZumWahlen des betreffenden Punktes die Tasten
(a)und (=) benutzen.

|

Zum Verlassen des MentUs, die Taste (¢ ) oder
( ») dricken.

PRODUKT ZAEHLER

N~
‘6 1.2 Bar Press 0.0
v \ 08:30 10-MAI-2010
FEUCHTIGKEIT 62% P 32%
N4 o DT :
AnEER .
/>3

@ FallsderBedienerkeine Eingaben vornimmt, kehrt
I das Display nach 10 Sekunden zum Hauptmenii
zuriick.
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13.2 Zahler

In diesem Abschnitt kann die Anzahl der aus-
gefiihrten Auswahlen angezeigt werden (gesamt
und einzeln).

Das Menu bis zu folgendem Punkt scrollen

“1 ZAHLER”,
Nt A
7
A

Die Wahl durch Driicken der Taste ENTER besta-
tigen, auf dem Display erscheint folgende Meldung:

1 PRODUKTZAEHLER

Anzahl der
gesamten
Auswabhlen, die
von der Maschine
ausgefiihrt
wurden.

KAFFEE INSGESAMT

00000

Fir die Anzeige der anteiligen Betatigungen
der einzelnen Abgabesorten, die entsprechenden
Tasten der Tastatur driicken.

Die gewahlte Taste beginnt zu leuchten und auf
dem Display erscheint die Zahlung der durchge-

fuhrten Wahlen.
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Anzahl der
Kaffee-/
Teewahlen, die
von der Maschine
ausgefiihrt

ZAEHLUNG

HH

wurden.



13.3 Einstellung des Betriebskesseldrucks

In diesem Abschnitt kann der Druck des Betriebs-

kessels geandert werden (HeiBwasser / Dampf).
Das Meni bis zu folgendem Punkt scrollen

"2 KESSELDRUCK";

2  KESSELDRUCK

die Wahl durch Driicken der Taste ENTER be-

S_A 2
\=0/

statigen, auf dem Display erscheint die folgende

Meldung:

KESSELDRUCK

1.2 Bar

Der Druckwert blinkt.

Umihn zu éndern (von 0 bis 1,4 Bar) die Taste ()

oder die Taste () driicken.

Zur Bestatigung und zum Verlassen der Einstel-

lung, die Taste ENTER driicken.

KESSELDRUCK

]

L T

UHREIMSTELLLIMG

PRODUK T ZAEHLER

TASSENWAERMER TEMP.

13.4 Einstellung des Tassenwdrmers

Mit diesem Menil kann man die Temperatur des
Tassenwarmers einstellen oder ausschliel3en.

Das Meni bis zu folgendem Punkt scrollen
“3 TEMPER. TASSENWARMER’;

ENTER
3 TASSEMWAFHMER TEMP. %@

die Wahl durch Driicken der Taste ENTER be-
statigen, auf dem Display erscheint die folgende

Meldung:

85 .

N4 4
=/
TASSENWAERMER TEMP. 7\

Der Temperaturwert blinkt.

Um ihn zu andern (von 70 bis 114 Bar) die Taste
(a) oder die Taste (v ) drucken.

Zur Bestatigung und zum Verlassen der Einstel-
lung, die Taste ENTER druicken.

1
2
3
4

PRODUKTZAEHLER
KESSELDRUCK
TASSENWAERMER TEMP.
UHREIMSTELLUNG

Bei der Eingabe einer Temperatur iiber 114°C er-

scheint auf dem Display die Meldung TASSENWAR-
MER ON mit daraus folgernder Aktivierung des

Tassenwarmers im Dauerbetrieb.

Zum Ausschalten des Tassenwarmers, eine Tem-

peratur unter 70 °C einstellen, auf dem Di-
splay erscheint die Meldung TASSENWARMER ---,

so deaktiviert man den Tassenwarmer.

Fiir die Ein- und Ausschaltung des Tassenwarmers,
im Kapitel 8.2 nachschlagen.
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13.5 Einstellung von Datum und Uhrzeit

In diesem Abschnitt kdnnen die Uhrzeit und das
Datum, die am Display der Maschine angezeigt
werden, eingestellt werden.

Das Menu bis zu folgendem Punkt scrollen

“4 UHRENSETUP";
NA A
0
A

Die Wahl durch Driicken der Taste ENTER besta-
tigen, auf dem Display erscheint folgende Meldung:

b*:%@ %634
D=4

) oder die Taste

4  UHREINSTELLUNG

UHREINSTELLUNG

Hid TT-Mk-JJ D
AUTO

Der zu andernde Wert blinkt .

Um ihn zu andern, die Taste (a
() dricken.

Um zum ndchsten oder vorherigen Parameter
Uberzugehen, die Taste () oder die Taste (¥)
driicken und den Anderungsvorgang wiederholen.

Zum Bestatigen und Verlassen des Menus, die
Taste ENTER dricken.

@' 1 PRODUKTZAEHLER
@6 2  KESSELDRUCK
3  TASSENWAERMER TEMP.
@ 4 UHREINSTELLUNG
HH Stunden
MM Minuten
1T Tag 1 Montag
MM Monat 2 Dienstag
) Jahr 3 Mittwoch
D Wochentag m 4 Donnerstag
5 Freitag
6 Samstag
7 Sonntag
AUTO Den Wechsel von Sommerzeit auf Winterzeit und
umgekehrt fiihrt die Uhr automatisch durch.
MANUELL Der Zeitplan bleibt vom Wechsel der Sommerzeit
auf Winterzeit und umgekehrt, unberiihrt.
Legende
Benutzerhandbuch

14 7ubehorteile
14.1 Entharter

Im Leitungswasser sind unlosliche Salze enthal-
ten, die fir die Kalkbildung im Heizkessel und in
anderen Teilen der Maschine verantwortlich sind. Der
Entharter ermdglicht die Beseitigung oder deutliche
Reduzierung dieser Mineralsalze. Der Harzentharter
hat die Eigenschaft, den Kalk aus dem Wasser her-
auszufiltern. Dieses Granulat sattigt sich nach einiger
Zeit und muss mit Hilfe von grobem Kochsalz (NaCl,
Natriumchlorid) oder geeignetem Salz fiir Entharter
regeneriert werden. Es ist sehr wichtig, den Wasse-
rentharter nach Ablauf der vorgesehenen Zeit zu re-
generieren. Die Regenerierung muss regelmafig alle
15Tage durchgefiihrt werden. In Gegenden mit sehr
hartem Wasser muss die Regenerierung in kirzeren
Zeitabstanden durchgefiihrt werden. Dasselbe gilt,
wenn grof3e Mengen heil3en Wassers zur Teezuberei-
tung oder fiir Anderes notwendig sind.

Regenerierung des Entharters

Wie folgt vorgehen:
« denHebel (B) und (E) von links nach rechts stellen;

. Den Deckel durch Ausschrauben des Knaufs (A)
abnehmen;

Soviel Wasser aus dem Rohr (C) laufen lassen,
wie Platz fiir die Salzmenge notwendig ist, die
entsprechend dem Modell vorgeschrieben ist
(siehe Tabelle auf der nachsten Seite);

+ Die auf dem Deckel befindliche Dichtung von
eventuellen Salz- oder Harzresten befreien.

« Den Deckel wieder auflegen und den Knauf (A)
wieder sicher einschrauben und den Hebel (B)
von rechts nach links stellen.

Das Salzwasser aus dem Réhrchen (D) ausflieBen
lassen bis das Wasser nicht mehr salzhaltig ist
(etwa 30 - 60 Minuten), das Salz ermdglicht die
Abgabe der angesammelten Mineralsalze;

Den Hebel (Entharter) von rechts nach links in
die Anfangsposition zurlickbringen.

o
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Die Kalkablagerungen im Wasserkreislauf und
im Kessel behindern den Warmeaustausch und
damit den einwandfreien Maschinenbetrieb. Das
Vorhandensein starker Verkrustungen im Kessel
kann zu langen Ausfallzeiten der Maschine fiihren
und fiihrt in jedem Fall zum Verfall der Garantie,
denn es bedeutet, dass die Regenerierung verna-
chlassigt wurde.

Um den Entharter und folglich die Maschine
einwandfrei leistungsfahig zu halten, muss je nach
Einsatz des Entharters und der Wasserharte in re-
gelmalligen Abstanden die Regenerierung durch-
gefuhrt werden. Die nachfolgende Tabelle zeigt
die Mengenwerte des enthdrteten Wassers in den
einzelnen Mal3einheiten je nach Wasserharte an:

« °f: Franzosische Hartegrade

. °d: Deutscher Grad = 1,8 °f
+ mg CaCo,

Fur weitere Einzelheiten zur Installation, zur Inbe-
triebnahme und Regenerierung des Entharters wird

auf die entsprechenden Anweisungenim Handbuch
verwiesen.

Enthartete Wassermenge je nach Hartegrad

°f 30 40 60 80

°d 16,5 22 33 44 Salz
mg (aC0, |30 40 60 80

8 Liter 10001 (9001 |7001 (5001 |1,0kg
12 Liter 15001 |13501 10501 7501 |1,5kg
16 Liter 21001 |18001 (14001 (10001 |2,0kg

Modell des Entharter | Salzmenge
8 Liter 1,0kg
12 Liter 1,5kg
16 Liter 2,0kg

Regenerierungshinweis

Falls wahrend der Programmierung die Funk-
tion aktiviert wurde, zahlt das System das von
der Maschine gebrauchte Wasser und meldet bei
Uberschreitung der vorgesehenen Menge die fillige
Regenerierung auf dem Display (Blinken der Schrift
REGENERIERUNG ENTHARTER").

Nach der Regenerierung muss die Zahlung zu-
rickgesetzt werden.

i Die Riicksetzung der Literzahlung muss durch

Fachpersonal erfolgen.

14.2 Milchschaumdiise

Die Milchschaumlanze gestattet das Aufschau-
men und Erhitzen der Milch.
« Das Rohr (A) so in die Milch tauchen, dass die
Spritzdiise vollkommen bedeckt ist.

« Den Dampfhahn (B) gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

+ Die Aufheizung und Schaumung der Milch ab-
warten.

+ Nach Erreichen der gewlinschten Temperatur
und Schaumung den Dampfhahn (B) im Uhrzei-
gersinn drehen.

Um die Milchschaumung zu andern: die Kappe
(C) des Reglers abschrauben und mit einem Schrau-
benzieher die Schraube (D) betatigen: Zum Erhéhen
der Schaumung gegen den Uhrzeigersinn drehen,
fur weniger Schaum im Uhrzeigersinn drehen.
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14.3 (appuccino-Zubereiter

Das Saugrohr in die Milch tauchen.

Das Kannchen unter den Auslass des Cappucci-
no-Zubereiters stellen.

Den Dampfhahn gegen den Uhrzeigersinn dre-
hen, nach Erhalt der gewilinschten Menge den
Dampfhahn schliel3en.

Die geschaumte Milch in die Tassen mit dem

Kaffee geben.
==
«Hg»

Fiir eine Abgabe warmer Milch ohne Schaum, den
Hebel nach oben (Z) drehen. Fiir ein noch besseres
Ergebnis empfiehlt es sich, die Milch nicht direkt in
der Tasse aufzuschaumen sondern in einem Kann-
chen, und anschlieBend die geschaumte Milch auf
den Kaffee zu geben. Der Cappuccino-Zubereiter
sollte immer sauber gehalten werden, wie im
Kapitel “Reinigung” beschrieben.

£ Py
() (g

Reinigung
Der Cappuccino-Zubereiter sollte wie nachste-

hend beschrieben mit besonderer Sorgfalt gereinigt
werden:

Eine erste Spulung vornehmen, indem das An-
saugrohrin Wasser getaucht wird, und fiir einige
Sekunden eine Abgabe veranlassen.

Den Drehkdérper (X) um 90° in die Pos.B bringen
(SchlieBung des Rohrs flir den Milchaustritt);

Dabei das Rohr der Milchansaugung in die Luft
halten, und eine Dampfabgabe vornehmen
(Leerlauf des Cappuccino-Zubereiters).

Etwa 20 Sekunden fir die Reinigung und in-
terne Sterilisation des Cappuccino-Zubereiters
abwarten.

Den Dampf schlieBen und den Drehkorper wie-
der in die Stellung A bringen;

falls die Offnung des Luftansaugers (Y) verstopft
ist, mit einer Nadel vorsichtig 6ffnen.

£ T

Pos.A

Pos.B

Die Reinigung des Cappuccino-Zubereiters wird
nach jeder Dauerbenutzung empfohlen, um Be-
triebsstorungen zu vermeiden und die einwandfre-
ie Hygiene des Systems zu garantieren.
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15 Spiilung der Gruppen

Falls in der Programmierung vorgesehen, ver-
langt die Maschine automatisch die Spulung der
Abgabegruppen.

Achtung: wahrend dieser Phase sind bis zum
Ende des Spiilvorgangs alle Kaffeewahlen abge-
stellt.

Den Anweisungen auf dem Display folgen:

GRUPPEMSPUELUNG
REIMIGUMGSM. FUELLEW
DRUECKEND FORTFAHRENW
STOP/PROG DRUECKEM

- Den Blindfilter benutzen;

+ die Spulmitteltablette in den Filter legen.

+ Den Filterhalter an der Abgabegruppe 1 einhan-
gen;

+ Zum Starten der Spulung die Taste"PROG/STOP
“dricken.

« Auf dem Display erscheinen im Wechsel diese
Meldungen:

GH.1 BEIMIGUNG LAEUFT

GR.1 REINIGUNG LAEUFT

+ die Durchfiihrung der Spiilung abwarten, bis
auf dem Display die folgenden Meldungen er-
scheinen:

GR.1 FILTER ENTFERKEM

GH.1 TASTE STOP/PROG.

+ den Filterhalter von der Abgabegruppe 1 neh-
men und die Taste “PROG/STOP” driicken.

« die Durchfiihrung der Spuilzyklen abwarten (etwa
30 Sekunden), auf dem Display erscheinen die
folgenden Meldungen:

GAR.1 SPUELEM

GR.1 SPUELEN

« amEndedesNachsplilzyklus, erscheinen auf dem
Display die folgenden Meldungen:

GH.1 SPUELUNG BEEHDET

GA.1 SPUELUMG BEEMDET

Die Spillvorgange der lbrigen Gruppen auf
die gleiche Art und Weise wie oben beschrieben,
durchfihren.

Wenn man mdchte, kann man die STa >
Anfrage des Spulens vorziehen, in dem ‘-ﬁ
man 5 Sekunden lang dieTaste ( < ) des
Programmierwahlschalters druckt.

Die Spiilvorgange konnen auch gleichzeitig an
®  mehreren Abgabegruppen vorgenommen wer-
I den. Um die Spiilphase zu verlassen, miissen alle

Spiilungen beendet sein.

16 Uberpriifungen und
Reinigung
16.1 Uberpriifungen und Wartung

Um die einwandfreie Leistungsfahigkeit und
Sicherheit der Maschine flr lange Zeit zu erhalten,
sind einige Wartungsarbeiten notwendig. Im Ein-
zelnen sollte die Maschine zumindest einmal
pro Jahr einer allgemeinen Kontrolle durch den
Kundendienst unterzogen werden.
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Vor Durchfiihrung der Wartungsarbeiten miissen 16.2 Reinigung

die Stromversorgung abgetrennt und die Wasser- Fur eine perfekte Hygiene und Leistungsfahigkeit
I und Gaszufuhr geschlossen werden, danach die  des Gerdtes, sind einige einfache Reinigungsarbeiten
®  Kiihlung der Maschine abwarten. an den Funktions- und Zubehorteilen, sowie an den

AuBenwanden, notwendig. Die hier angefiihrten An-
weisungen gelten fiir einen normalen Gebrauch der
Kaffeemaschine. Der standige Einsatz der Maschine
erfordert auch haufigere Reinigungen.

Vor der Reinigung der Maschine muss sie ausge-

Geeignete Schutzhandschuhe verwenden.

£ | schaltet und ihre Abkiihlung abgewartet werden.
s| | =2
Uberpriifungen S 2 B s |
=g 2 s £ %
= Reinigung S 2 E
MASCHINE = é =
+ Den Pumpendruck iiber das Display kontrollieren,
es muss ein Wert von ungefahr 8-9 Bar angezeigt CAPPUFCINOZUBEREITER_ L
Die Reinigung, besonders bei Dauerbetrieb, wie im
werden. . : . XXX
, , : X Abschnitt «Cappuccino» beschrieben, mehrmals
« Uber das Display den Kesseldruck kontrollieren, er -
muss einen programmierten Wert aufweisen taglich vomehmer.
+ Bei Storungen den Technischen Kundendienst F"'TE.R und F"'T..ER.HAI'TEB : .
sandigen Den Filterhalter taglich reinigen, hierzu legt man in
vers : die ganze Nacht in warmes Wasser, damit sich die
FILTER FILTERHALTERUNG Fettablagerungen des Kaffees losen, danach spiilt
+  Die Abnutzung derFilter und eventuelle Kantenbe- man das Ganze mit kaltem Wasser ab.
schadigungen kontrollieren, priifen, ob in der Tasse X Einmal pro Woche fiihrt man fiir 10 Minuten den
Kaffeesatz vorhandenist. Fall notwendig, die Filter gleichen Spiilgang mit warmem Wasser und einem
auswechseln. Spezialreiniger durch.
MAHLDOSIERUNG Werden die Filterhalter nicht gereinigt, verschlechtern
« Die Dosierung des gemahlenen Kaffees priifen, die sich die Qualitat des abgegebenen Kaffees und der
etwa6-7 gr. pro Portion betragen soll, eventuell die sachgerechte Betrieb des Filterhalters. X
; Achtung: nur die Schale des Filterhalters ins L
Menge einstellen. it (]
« Immer die Mahlstufe kontrollieren und falls not- X Wasserlegen. Den Grff nicht in das Wasser v
- legen.
wendig dndern. o
« Den Verschleil8 der Mahlwerke priifen: sie missen "5
ersetzt werden, falls zu viel Pulver im Mahlgut
enthalten ist.
ENTHARTER
+Die Regenerierung des Entharters ausfiihren (bei
der Ausfiihrung manueller Enthérter). X
«  Kontrollieren, obim Behalter Salzvorhandenist (bei
der Ausfijhrung automatischer Entharter). DAMPFDUSE - MILCHSCHAUMDUSE -
AUTOSTEAMER X
Mit einem mit lauwarmem Wasser befeuchteten Tuch
die Enden des Rohrs regelmagig saubern.
Falls die Behebung der Betriebsstorung nicht | BRAUSE und
maglich sein sollte, die Maschine ausschaltenund | BRAUSENHALTER
den Technischen Kundendienst anfordern. Keine | pie Schraube (A) lockem
I Reparaturversuche unternehmen. Das Entkrusten | nq die Brause (B) und den X
® der Maschine muss durch spezialisierte Techniker | graysenhalter (C) von der
erfolgen, da bei diesen Vorgangen keine fiir den | Abgabegruppe nehmen. :
Lebensmittelgebrauch schadliche Substanzen | pie Spijlung mit warmem Wasser vomehmen.
freigesetzt werden diirfen.
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Reinigung

Taglich

Wachentlich

Monatlich

DAMPFDUSE - MILCHSCHAUMDUSE - AUTOSTEA-

MER

Die Enden der Dampfdiisen kontrollieren und mit

einer kleinen Nadel die Austrittsoffnungen durchste-

chen.

Mindestens einmal pro Woche die Diisen innen

reinigen:

« DieDiiseinein Kannchen mitWasserund Spezialrei-
niger nach den Herstellerabgaben tauchen;

« dieLosung mitdem Dampfaus der Diise erwarmen;

« die Diise fiir mindestens 5 Minuten in der Ldsung
lassen, damit der Reiniger durch die Wirkung der
Abkiihlung im Innern der Diise nach oben steigen
und wirken kann;

« den Vorgang 2- oder 3-mal wiederholen bis bei
den nachfolgenden Abgaben keine Milchreste
mehr austreten.

GEHAUSE

Die Gehduseplatten mit einem mit lauwarmem Was-
ser angefeuchteten Tuch abwischen. Die Verwendung
von scheuernden Reinigungsmitteln, die Kratzer

auf der Gehauseoberflache verursachen konnten,
vermeiden.

Die Schale und das Gitter der Tassenablage wegneh-
men und in warmem Wasser abspiilen. Wahrend der
Reinigungsarbeiten auf Kanten und vorstehende Teile
achten

ABGABEGRUPPE

Die Spuilung der Gruppen, wie im Kapitel «Spulung

der Gruppen» beschrieben, vornehmen und den

nachstehenden Anweisungen folgen:

+ Die Blindfilterhalterung benutzen;

« Das Spiilmittel in den Blindfilter gieBen und den
Filterhalter an der Gruppe einhangen;

« eine Reihe von Ausgaben veranlassen, bis aus dem
Auslauf sauberes Wasser austritt.

« DieFilterhalterung von der Gruppe abnehmen und
zumindest eine Abgabe durchfiihren, um die Reste
des Spiilmittels zu beseitigen.

MAHLDOSIERUNG

Den Trichter und den Dosierer der Mahldosierung mit
einem in lauwarmem Wasser angefeuchteten Tuch
innen und aufen reinigen.

Fiir die Reinigungsarbeiten immer vollkommen
saubere und keimfreie Lappen verwenden. Fiir ei-
nen einwandfreien Betrieb und eine sachgerechte
Hygiene der Maschine, sind die Reinigungsmodi
zu befolgen und fiir diesen Zweck geeignete Pro-
dukte zu verwenden. Die Maschine nichtin Wasser
tauchen. Niemals alkalische Reiniger, Alkohol
oder aggressive Substanzen verwenden. Das
Entkrusten der Maschine muss durch spezialisierte
Techniker erfolgen, die verkrusteten Bauteile so
herausnehmen, dass keine Schlacken der Entkru-
stung in Umlauf gesetzt werden. Die benutzten
Produkte/Reiniger miissen zweckentsprechend
sein und diirfen das Material der Wasserkreislaufe
nicht angreifen.

Die Reinigungsarbeiten diirfen nicht von Kindern
unbeaufsichtigt ausgefiihrt werden.

An der Maschine keine Fliissigkeiten oder einen
Wasserstrahl verwenden.

16.3 Programmierter Kundendienst

Diese Funktion zur Anforderung des Kunden-
dienstes fur die Maschine, ist ein Hinweis, dass die
programmierte ordentliche Wartung fallig ist.

Die Kundendienstanforderung erscheint, wenn
die vomTechniker eingestellten Grenzwerte der Kaf-
fee- und Teezyklen sowie Kesselflillungen erreicht
sind oder eine festgelegte Anzahl von Tagen seit der
Installation der Maschine verstrichen ist.

Alle Alarmmeldungen sind wahrend der Selek-
tions- oder Programmierphase fiir 10 Sekunden pro
Minute auf dem Display blinkend sichtbar.

Die Alarme des erreichten oder tiberschrittenen
Grenzwertes haben keine Auswirkung auf den Be-
trieb der Maschine.

Alarme koénnen in jedem beliebigen Moment
vom Techniker zurtickgesetzt werden (auch vor der
Alarmmeldung).

Wahrend des Maschinenbetriebs erhéht sich
sowohl der Zykluszahler als auch der Zahler, der seit
der Installation verstrichenen Zeit.

Wenn die Anzahl der durchgefiihrten Zyklen
im Vergleich zum programmierten Grenzwert "A"
unter 1000 liegt, erscheint die als Beispiel gezeigte
seitliche Alarmmeldung.

KUNDENDIENST -A-

ZYELEN FEHLEN 0999
EUMDEMDIEMST BUFEM
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Beim Erreichen
des Grenzwerts
"A", andert sich
die Meldung wie
folgt:

Erfolgt kein
Wartungseingriff,
bleibt die oben
gezeigte Alarm-
meldung bis zum

Erreichen des Alarms des nachsten Grenzwerts "B"

bestehen:

Beim Erreichen
des Grenzwerts
"B", andert sich
die Meldung wie
folgt:

Erfolgt kein
Wartungseingriff,
bleibt die oben
gezeigte Alarm-
meldung bis zum

Erreichen des Alarms des nachsten Grenzwerts "C"

bestehen:

Beim Erreichen
des Grenzwerts
"C", andert sich
die Meldung wie
folgt:

Das Betriebssystem vergleicht auch das Installati-
onsdatum (oder des letzten Eingriffs) der Maschine

KUNDENDIENST -A-

GREMZE ERREICHT
KUMDEMDIENST RUFEM

EKUNDEMDIENST -B-

ZYKLEM FEHLEM 1000
KUMDEMDIENST RUFEM

KUMDEMDIEMST -B-

GREMZE ERREICHT
KUMDEMDIEMST RUFEM

KUHMDENDIEMST -C-

ZYEKLEM FEHLEM 1000
KUMDEMDIENST RUFEN

KUNMDEMDIENST -C-

GREMZE ERREICHT
KUMDEMDIENST HRUFEM

mit dem der Wartungsanforderung.

ZweiWochen vor dem Erreichen des programmier-
GESAMTZYKL. :

ten Grenzwerts,
erscheint auf dem
Display folgende
Meldung:

Beim Erreichen
des Datums fur die
Kundendienstan-
forderung er-
scheint folgende
Displaymeldung:

TAGE 15 FEHLEMW
KUNDENDIENST RUFEMW

Indledteltatia)

GESAMTZYEL. @

GREMZE ERREICHT
KUMDENDIEMST RUFEMW

ettt aiia)

dienst verstandigen.

i Fiir die Programmierung der Alarme, den Kunden-

16.4 Uberpriifung der Mahlwerksabnutzung

Wurde diese Funktion aktiviert, erscheint auf dem
Display eine Meldung, die den Benutzer im Bedarfs-
fall auf den notwendigen Austausch der Mahlwerke
der Mahldosierung hinweist.

Sie erscheint, wenn die verbrauchte Kaffeemenge
in kg die programmierte Grenze erreicht hat.

Die blinkende
Meldung ist wahrend
des Warten auf eine
Wahl oder Program-
mierung auf dem Dis-
play 10 Sekunden pro Minute zu sehen.

Der Alarm des erreichten/Uiberschrittenen Grenz-
werts beeintrachtigt den Maschinenbetrieb nicht.

HAHLSCH. AMDERUNG

Die Zahlung kann in jedem beliebigen Moment
vom Techniker zurtickgesetzt werden (auch vor der
Alarmmeldung).

Fur die Programmierung den technischen Kun-
dendienst hinzuziehen.

I Das System funktioniert nur, wenn man die Maschi-
o mit einem einziges Mahlwerk verbindet.

17 Ratschlage fiir die
Zubereitung eines guten
Kaffees

Flr einen qualitativ guten Kaffee ist es wichtig,
dass das verwendete Wasser einen Hartegrad von
4-5 °f (franzosischer Grad) hat. Falls die Wasserharte
diese Werte Ubersteigt, sollte ein Entharter benutzt
werden.

Ein Enthéarter sollte nicht verwendet werden,
wenn die Hartewerte des Wassers unter 4 °f liegen.

Sollte der Chlorgeschmack des Wassers sehr stark
sein, ist ein Spezialfilter zu installieren.
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Es empfiehlt sich, keinen gro3en Vorrat an Kaf-
feebohnen zu halten und keine grof3en Kaffeemen-
gen zu mahlen: Den Dosierer fiillen und den Inhalt
moglichst an einem Tag verbrauchen; keinen bereits
gemahlenen Kaffee kaufen, da dieser schnell an
Geschmack verliert.

Nach einem langeren Stillstand der Maschine (2-3
Stunden) einige Leerlaufe durchfiihren.

Die Reinigung und die regelmaliige Wartung
konstant vornehmen.

Nachdem der Filterhalter an der Gruppe ein-
gehangt ist, die Abgabe so schnell wie moglich
veranlassen.

Beim Wechsel der Kaffeesorte sollte man sich
fur die Einstellung der Wassertemperatur an den
Technischen Kundendienst wenden.

Das Mahlen des Kaffees nach dem Feuchtigkeits-
grad des Raumes einstellen.

18 Gefahrenliste

In diesem Kapitel werden einzelne Risiken be-
schrieben, mit denen sich der Benutzer konfrontiert
sehen kdnnte, wenn er sich nicht an die speziellen
Sicherheitsvorschriften halt (die in der vorliegenden
Bedienungsanleitung aufgefiihrt sind).

Das Gerat muss an ein wirkungsvolles Er-
dungssystem angeschlossen werden.

Ist dies nicht der Fall, kann das Gerat durch elekt-
rische Entladungen zu einer Gefahrenquelle werden,
weil eventuelle Stromverluste nicht mehrin die Erde
entladen werden konnen.

Kein flieBendes Wasser zur Reinigung ver-
wenden.

Die direkte Verwendung von Druckwasser an der
Maschine kann zu einer schweren Beschadigung
der elektrischen Teile flihren. Niemals einen Wasser-
strahl zum Abwaschen irgendwelcher Gerateteile
benutzen.

Die Abgabeeinheit nicht beriihren

Die hohe Temperatur der Abgabeeinheit kann
eine Verbrennungsgefahr darstellen. Den Kontakt
der Abgabegruppe mit den Handen oder anderen
Korperteilen vermeiden.

Achten Sie auf die Dampf- und Warmwasser-
diisen

Die Dampf- und Warmwasserdtisen erhitzen sich
beim Gebrauch und werden zu einer potentiellen
Gefahr.

Mit diesen Teilen vorsichtig umgehen. Den
Dampf- oder HeiBwasserstrahl niemals direkt auf
Korperteile richten.

Eingriffe niemals an unter Spannung stehen-
dem Gerat vornehmen.

Vor der Durchfiihrung jeglichen Eingriffs muss
das Gerat durch Betatigung des Netzhauptschal-
ters abgeschaltet werden, noch besser den Netz-
anschluss abtrennen. Entfernen Sie niemals eine
Aullenwand, wahrend das Gerat unter Spannung
steht.

Bei Nichtbenutzung der Maschine

muss sie durch Abtrennen des Versorgungska-
bels vom Stromnetz, Schliel3en der Wasserzufuhr
von der Wasserleitung und Entleeren der Wasser-
anlage stillgelegt werden.

Fur das Abtrennen der elektrischen und hydrau-
lischen Versorgungsnetze sowie der Entleerung des
Wassers wendet man sich an qualifiziertes Personal.

Keine Arbeiten an der Wasseranlage vorneh-
men, bevor diese nicht entleert worden ist.

Samtliche Eingriffe an der Wasseranlage und
dem dazugehdrigen Heizkessel sind zu vermeiden,
solange sich noch Wasser in der Anlage befindet
bzw. die Anlage unter Druck steht. Die Anlage muss
also vorher entleert werden, wobei der Hahn zur
Wasserleitung zu schlie3en ist, und danach muss
die Abgabegruppe leer betrieben werden. Die Ma-
schine abstellen und alle Dampf- und Wasserhahne
offnen. Wenn sich der Druck auf Null befindet, ist
der Heizkessel durch vélliges Offnen des Hahns, der
sichim unteren Teil des Kessels befindet, vollstandig
zu entleeren.

Wenn die oben erwahnte Vorgangsweise nicht
ausdriicklich befolgt wird, kann die Offnung eines
Teils der Wasseranlage zum plotzlichen Austritt von
heiBem, unter Druck stehendem Wasser fuhren.

Die Nichtbeachtung oben genannter Vor-
schriften kann zu schwerwiegenden Schaden
an Personen, Gegenstanden oder Tieren fiihren.

Keine Eingriffe an der Elektronik des Gerates
vorI|‘1ehmen, solange es noch unter Spannung
steht.

Vor jedem Eingriff die Maschine ganz abstel-
len und vom Stromnetz trennen.
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19 Displayanzeigen

Led der Taste STOP-PROG stéindig eingeschalten.
GH.At AUSLAUF SCHMELL

MAHLUNG REDUZIEREN « Abgabegruppe ausgeschaltet

Taste "STOP/PROG” blinkt.

. GrObe Mahlung: den Feinheitsgl’ad reduZieren. . Eine oder mehrere Abgabegruppen (nlcht a”e)
+ Zu knappe Kaffeeportion: die Portion an der befinden sich im Standby.
Mahldosierung einstellen.

« Der gemahlene Kaffee ist zu alt: frisch gemah-
lenen Kaffee benutzen.

« Raumfeuchtigkeit niedriger als gewohnlich: den
Feinheitsgrad leicht senken.

GR.& AUSLALIF LANGSAM
HMAHLUNG ERWEITERN

+ Feine Mahlung: den Feinheitsgrad erh6hen

« Zu groBe Kaffeeportion: die Portion an der
Mahldosierung einstellen.

« Raumfeuchtigkeit hoher als gewdhnlich: den
Feinheitsgrad leicht erh6hen

«  Wasserkreis verstopft: den Tech. Kundendienst

L

anfordern. O
w

=

)

GRUPPENSPUELUNG lal

+ Reinigung der Gruppen, wie im Kap. 15 be-
schrieben, erforderlich.

EMERHGIE SPARMODUS

+ Blinken der Tasten STOP/PROG

» Alle Gruppen befinden sichim Standby oder die Bei anders lautenden Meldungen als den oben
ganze Maschine (einschliefSlich dem Betriebs- genannten oder bei einem Maschinenschaden, das
kessel ) geht auf Energieeinsparung. Gerit ausschalten und den technischen Kunden-

dienst anfordern. Reparaturen, die nicht von einer
zugelassenen Kundendienststelle durchgefiihrt
wurden, beeintrachtigen nicht nur die Sicherheit
der Maschine, sondern konnen auch zu schweren
« Automatische Abschaltung der Maschine Beschadigungen am Gerit und zum Verfall der

- OFF --

Garantie fiihren.
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1 Advertencias

1.1 Leer detenidamente

Lea detenidamente este manual en todas sus
partes antes de utilizar el aparato.

La maquina para café expreso que ha adquirido
ha sido disefada y fabricada con métodos y tec-
nologias innovadores que aseguran una calidad y
fiabilidad duraderas.

Este manual es la guia que le permitira conocer
las ventajas que brinda nuestra marca. Aqui encon-
trara informacién atil para sacar el maximo provecho
de lamaquina, mantenerla en perfectas condiciones
y hacer frente a los posibles problemas.

Conserve con cuidado este manual en un lugar
protegido. En caso de extravio, se puede solicitar
otro ejemplar al fabricante.

Aprovechamos la ocasion para saludarle aten-
tamente.

QUE DISFRUTE DE LA LECTURA ... Y DEL CAFE

1.2 (0mo usar este manual

El fabricante se reserva el derecho de realizar
mejoras y modificaciones del producto. Se garantiza
que este manual refleja a la perfeccion el estado de
la técnica en el momento de la comercializacion de
la maquina.

Aprovechamos la ocasion para invitar a nues-
tros estimados clientes a comunicarnos posibles
propuestas de mejora, tanto del producto como
del manual.

1.3  Advertencias generales

+ Después de retirar el embalaje, compruebe el
buen estado del aparato. En caso de duda, no lo
utilice: dirijase directamente al distribuidor.

+ Loscomponentes del embalaje no deben dejarse
al alcance de los nifios, puesto que pueden re-
presentar un peligro. Se recomienda conservar
el embalaje hasta que expire la garantia.

+ Antes de usar la maquina, compruebe que la
tensién de la red coincida con las indicaciones
de la placa de datos de la maquina.

La instalacién debera ser realizada conforme a
las normas de seguridad vigentes y Unicamente
por parte de personal cualificado y preparado.
Una instalacién incorrecta puede causar dafnos
a personas, animales o cosas.

La seguridad de este aparato es total sélo cuan-
do estd conectado a una instalacién de puesta
a tierra, tal y como indican las actuales normas
de seguridad. Es necesario incorporar en la
instalacién eléctrica un interruptor diferencial
adecuado (cortacircuitos). Es importante hacer
comprobar estos requisitos y, en caso de duda,
solicitar una revisidon exhaustiva de la instalacién
por parte de personal cualificado. El fabricante no
podra ser considerado responsable de posibles
danos ocasionados por una instalacion eléctrica
inadecuada.

Durante la instalacién del aparato es necesario
encargar a personal cualificado el montaje de
un interruptor general de proteccién, como pre-
vén las normas de seguridad vigentes, con una
apertura de contactos igual o superior a 3 mm.

Se desaconseja utilizar prolongadores o adapta-
dores eléctricos con tomas multiples. Si su uso
fueraindispensable, utilice solamente adaptado-
res simples o multiples y prolongadores que se
ajusten a las normas de seguridad vigentes. No
supere nunca el valor de potencia indicado en kW
en el adaptador simpley en los prolongadores, o
el de potencia maximaindicado en el adaptador.

Este aparato esta destinado exclusivamente al
uso para el cual ha sido concebido. Cualquier
otro uso debe considerarse impropio y, por lo
tanto, peligroso. El fabricante declina toda res-
ponsabilidad por posibles dafos debidos a un
uso incorrecto e irracional.

Los aparatos eléctricos deben utilizarse segun las
normas de conducta de seguridad:

- no toque el aparato con las manos o los
pies mojados o humedos;

- no use el aparato con los pies descalzos;

- no use prolongadores en locales destina-
dos a ducha o bafo;

- notire del cable de alimentacion para des-
enchufar el aparato;

- no deje el aparato expuesto a los agentes
atmosféricos (lluvia, sol, etc.) o en areas don-
de pueden ser chorros de agua usada;
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- no permita que ninos o personas discapa-
citadas utilicen el aparato;

- no acceder al interior de la maquina;

- noderramar liquidos en la maquina.

Asegurese de que la maquina se utilice en un
local lo suficientemente iluminado, aireado e
higiénico.

Deben dejarse libres los espacios de acceso a
la maquina y al interruptor general, para que el
usuario pueda intervenir sin obstaculos y para
poder abandonar inmediatamente la zona en
caso necesario.

Para la limpieza no utilice chorros de agua contra
la maquina. Las operaciones de limpieza diaria
deben ser efectuadas segun las indicaciones de
este manual.

Antes de realizar cualquier operacién de mante-
nimiento, desconecte el aparato de la red eléc-
trica por medio del interruptor general.

Para su limpieza cotidiana, aténgase estrictamen-
te alo indicado en el presente manual.

En caso de averia o de funcionamiento defec-
tuoso, apague el aparato y no intente efectuar
ninguna operacion de reparacion. Llame a un
técnico especializado.

Cualquier posible reparacion debe ser efectuada
solamente por el fabricante o por un centro de
asistencia técnica autorizado, empleando repues-
tos originales exclusivamente. El incumplimiento
de esta norma puede comprometer gravemente
la seguridad del aparato e invalidar la garantia.

Dentro del equipo hay una pila de botén de litio
para evitar la pérdida de los datos de programa-
cion.

El usuario no debe sustituir el cable de alimenta-
cion del aparato. Si se estropea el cable, apague
la maquinay péngase en contacto solo con asis-
tencia técnica o personal cualificado.

Si se decide dejar de usar el aparato, es aconse-
jable encargar a personal cualificado de desco-
nectarlo de la red eléctrica y de vaciarlo.

Para garantizar una alta eficiencia de la maquina
y su correcto funcionamiento, es indispensable
seguir las indicaciones del fabricante, encargan-
do a personal cualificado las operaciones de
mantenimiento periddicoy de comprobacién de
todos los dispositivos de seguridad.

No exponga nunca las manos u otras partes del
cuerpo en ladireccién de los terminales de sumi-
nistro de vapor, agua caliente o leche. El vapory
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el agua que salen de las lanzas pueden provocar
quemaduras.

« Durante el funcionamiento, los portafiltros, las
lanzas del vapory del agua caliente alcanzan altas
temperaturas, por lo que se deben manejar con
cuidado y s6lo en los puntos previstos.

- Tazas y tacitas deben apoyarse en la superficie
calienta-tazas adecuada, sélo después de haber-
las secado minuciosamente.

« Sobre la superficie calienta-tazas se debe colocar
la vajilla propia de la maquina. La colocacién de
cualquier otro objeto diferente se considerard
incorrecto.

- El aparato puede utilizarse por ninos de menos
de 8 afnos y por las personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o falta
de experiencia o conocimientos, a menos que
requiera bajo supervision o después de la misma
han recibido instrucciones para el uso seguro
del aparato y a la comprensién de los peligros
inherentes a él.

« Los nifos que no jueguen con el aparato.

« Limpieza y mantenimiento seran realizados por
el usuario, no debe ser tomado por nifos sin
supervision.

« Lamaquina para café se debe utilizar a una tem-
peratura ambiente de entre 5 °Cy 40 °C.

« La modificacién ilicita y no autorizada de cual-

quier parte de la maquina anula cualquier ga-
rantia.

1.4 Garantia

De 15 meses para todos los componentes, a
excepcion de los componentes eléctricos y electré-
nicos, asi como aquéllos sujetos a desgaste.

1.5 Convenciones tipograficas

Este simbolo indica que se deben cumplir escrupulo-
I samente las instrucciones a las que se refiere, para
@ evitar posibles daios a la maquina o accidentes).

@ Este simbolo proporciona informacion adicional
I acerca del funcionamiento de la maquina y de sus
componentes.
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2 Presentacion

Este producto esta fabricado conforme a las
directivas, reglamentos y normas comunitarias
enumeradas en la declaracién de conformidad que
acompana a la maquina.

La maquina de café expreso esta destinada uni-
camente a uso profesional. Ha sido disefiada para
la preparacion de bebidas calientes tales como té,
capuchinos, café en todas sus variedades, largo,
corto, expreso, etc.

A continuacién se dan las instrucciones para el
correcto uso de la maquina.

El usuario debe contar con una formacion suficiente
para poder utilizar correctamente la maquina.
No se deben realizar intervenciones en ella que
puedan alterar o modificar su funcionamiento.
CON LA MAQUINA EN FUNCIONAMIENTO, LA CALDERA
CONTIENE VAPOR Y AGUA A PRESION.

Las operaciones de instalacion y mantenimiento de
lamaquina pueden ser realizadas sélo por personal
calificado. La calificacion puede ser otorgada por
el fabricante a través de la participacion a cursos
especificos de formacion.

Las operaciones de instalacion y mantenimiento
de la maquina deben ser realizadas por personal
técnico calificado con conocimientos y experiencia
practica del aparato, con atencion especial respecto
alaseguridad y la higiene.

3 Advertencias para el
instalador

3.1 Alimentacion

La alimentacién hidraulica del aparato debe
realizarse con agua apta para el consumo humano
conforme alas disposiciones vigentes en el lugar de
instalacion. El propietario / gestor de la instalacion
debe confirmar al instalador que el agua cumple los
requisitos indicados.

3.2 Materiales que se deben utilizar

Durante la instalacién del equipo se deben utili-
zar los componentes y los materiales incluidos con
el equipo. Si fuese necesario utilizar otros compo-
nentes, el instalador debera comprobar que sean
aptos para su empleo en contacto con el agua para
consumo humano.

3.3 Conexiones hidraulicas

Elinstalador debe realizar las conexiones hidrau-
licas cumpliendo las normas de higiene y seguridad
hidraulica para la proteccién del medio ambiente
vigentes en el lugar de instalacion.

3.4 Activacion

Al concluir la instalacion, el equipo debe ser
activado y puesto en condiciones nominales de
funcionamiento, dejandolo 30 minutos en el estado
de“listo para el funcionamiento”.

Después debe apagarse el equipo y vaciar com-
pletamente el agua introducida en todo el circuito
hidraulico, para eliminar las posibles impurezas
iniciales.

A continuacién es necesario volver a cargar el
equipo y ponerlo en condiciones nominales de
funcionamiento.

Una vez alcanzado el estado de “listo para el
funcionamiento” deben realizarse los siguientes
suministros:

1. porcadagrupo de café haga un suministro con-
tinuo, para descargar todo el volumen de agua
contenido en cada depésito de café asociado;
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2. descargue todo el volumen del agua caliente ;e
dentro de la caldera mediante el suministro 4 DatOS tecnICOS
continuo a través de la correspondiente lanza.
Si hay varios puntos de suministro, divida este
volumen en funcién de su ndmero;

Los datos técnicos del siguiente cuadro se corres-
ponden con la placa que se encuentra en el frontal

_ de la maquina.
3. Descargue vapor continuamente durante al

menos 1 minuto por cada punto de suministro
de vapor.

3.5 Mantenimiento y reparacion

Tras una operacién de mantenimiento y/o repa-

racion, los componentes utilizados deben garantizar

que se mantengan los requisitos de higiene y seguri-

dad previstos inicialmente para el aparato. Esto solo P/GC{J de

es posible si se utilizan repuestos originales. datos técnicos
Tras una operacién de reparacion o sustitucion

de componentes que afecte a piezas en contacto

con aguay alimentos, debe realizarse el proceso de

lavado como si se tratase de la primera instalacion.

2Gr 3Gr 4Gr

Tension de

) - V' |230/400(240/415|230/400(240/415{230/400|240/415
alimentacion

Potencia total w 4,400 | 4.700 | 5.500 | 6.100 | 7.100 | 7.700

® as operaciones de mantenimiento deben llevarse
I a cabo por nifios sin supervision. Potencia grupo w 150x2 | 165x2 | 150x3 | 165x3 | 150x4 | 165x4

Potencia de la
resistencia del
depdsito de agua
para café por grupo
Potencia de la
caldera de vapor
(apacidad de la
caldera de vapor
(apacidad de la
caldera de café

W |1.000x2|1.090x2 [ 1.000x3 | 1.090x3 | 1.000x4 | 1.090x4

W 3.000 | 3.270 | 3.000 | 3.270 | 5.000 | 5.445

[ /UK gal 8/1,76 13/2.86 13/2.86

[/UKgal| (1,2/0,26)x2 | (1,2/0,26)x3 | (1,2/0,26)x4

Anchura mm/in 830/32.7 1070/ 42.1 1310/51.8
Profundidad mm/in 580/22.8 580/22.8 580/22.8
Altura mm/in 5751226 5751226 5751226
Peso neto kg/Ib 74/163 94 /207 110/243

~
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Condiciones de

) . °C-°F 5-+40/41 =104
funcionamiento

Cuadro de datos técnicos
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10. Regulador de aire autosteamer.

Superficie calienta-tazas.

1.

Portafiltro.
12. Lanza de suministro de agua caliente.

1.

Botonera de selecciones de café y de té.

2,

Display y botén de navegacion.

3.

13. Lanza autosteamer (opcional).

14. Pataregulable.

Interruptor de encendido de la maquina.
Mando de vapor.

4,

5.

15. Botonera autosteamer (opcional).

16.

Proteccién contra las quemaduras.

6.

Pitones de suministro.

Lanza de suministro de vapor.

7.

17. Luz del compartimento de suministro.

Bandeja y rejilla de apoyo de tazas.

8.

Rejilla extraible de apoyo de tazas.

9.
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5.2 Botonera de selecciones de café y de té

1 café
mediano Té
1 café 1 café
expreso largo
6 6
=
Pros
SToP
&) (&) (&
2 cafés Stop/
medianos Programacién /
2 cafés 2cafés  Continuo
expresos largos

5.3 Displayy boton de navegacion

Potencia
Humedad absorbida
ambiente instantdnea
Hora presisn  Fecha
Presion de la circuito
caldera hidrdulico
L 1.# Bar Pres 0.0
- 0830 10-MAY-2000
Humedad 62% P 32%
L L LT I

Barra de
potencia
absorbida

Botdn de navegacion

5.4 Botonera autosteamer

2999

Autosteamer Autosteamer Calentamiento Vapor
dosis corta dosis larga automadtico manual +
espumado
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6 Preparacion

6.1 Preparacion de la maquina

La preparacién de la maquina y las operaciones
de instalacién deben ser efectuadas exclusivamente
por personal cualificado.

Elinstalador debe cumplir escrupulosamente las
indicaciones facilitadas en el capitulo“Advertencias
para el instalador”.

El uso de la maquina sin que el personal técnico
I haya realizado todas las operaciones de instalacion

@  puede conllevar graves dafios para el aparato.

Lamaquina debe colocarse en una posicion perfec-
tamente horizontal.

6.2 Moleduray dosificacion del café

Coloque el molinillo dosificador en una posicion
comoda junto a la maquina.

La moledura y la dosificacién del café deben
realizarse segun las instrucciones del fabricante del
molinillo dosificador.

Para obtener una buena calidad de café expreso,
se recomienda:

« No conservar grandes reservas de café en grano.

Respete siempre la fecha de caducidad indicada

por el productor.

« Moler el volumen de café en funcién de la uti-
lizacién: preparar la cantidad contenida en el
dosificador para intentar usarla, si es posible, en
el mismo dia.

« No compre, si es posible, café ya molido, puesto
que caducarapidamente. Si es necesario, adquié-
ralo en pequenos paquetes envasados al vacio.

Llene el filtro con una dosis de café molido (6-7
gramos aproximadamente) y comprimalo con el
prensador de café. Enganche el porta-filtro al grupo
de suministro.

Para evitar un desgaste precoz de la junta estanca,
se aconseja limpiar el borde del filtro antes de en-
ganchar el porta-filtro en el grupo de suministro.
No apriete excesivamente el porta-filtro en el grupo
de suministro.

~
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7 Encendidoy apagado
7.1 Encendido

Después de las conexiones hidraulica y eléctrica
realizadas por el personal cualificado, compruebe
gue la bandeja de desaglie que se encuentra bajo
la rejilla para apoyar tazas (8) esté correctamente

S S
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9\ \\\\\\\\@\\\\\\\\\\\\\\
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v

Compruebe que todas las llaves de vapor estén
cerradas.

Enciendala maquina usando el interruptor gene-
ral (4) y siga las indicaciones que se dan en el display
de la maquina, como se indica a continuacioén.

Cuando se en-
ciende, la maquina
realiza una prueba
de funcionamiento e
indica lainformacién
correspondiente al software instalado:
o XX XX.XXXX : fecha de actualizacion

- RY:nUmero de revisiéon

Conresultado O.K.
la maquina funciona
a la perfeccion.

En caso deresulta-
do negativo, solicite
la intervencién de la Asistencia Técnica.

TEST FUNCIONAL
DELH M e s BY
DBoard £.55

RESULTADO TEST
-0LE.-

Cuandoseencien- [ gg gar Pres 1.5
de lamaquina, seac- | pg:30 10-MAY-2010
tiva la bomba, que LLEMADO
comienza a llenar la AGUA CAFE

caldera de servicios y

los calentadores de agua para el café (hay el mismo
numero de calentadores que de grupos de suminis-
tro instalados en la maquina).

Para evacuar el
aire que pueda haber
en los calentadores,
cada vez que se en-
cienda lamaquinase

0.0 Bar
mg:30

Prez 0,0
10-kAY-20100
ATEHCION
SALIDA AGUASAPOR

activan las electrovalvulas de los grupos, haciendo
salir durante unos 10 segundos agua y vapor por la

ducha de cada grupo.

Una vez acabada
la fase de calenta-
miento de los grupos
de suministro (10 mi-
nutos aproximada-

0,0 Bar FPres 0.0
ESPERAR POR FAYOR
Humedad 623%

mente) indicada por la desaparicién del mensaje
“ESPERE POR FAVOR’, serd posible realizar las selec-
ciones de café. Para el suministro de agua caliente
y vapor, sera necesario esperar al calentamiento
completo de la caldera de servicios.

Durante la fase de

} .0 Bar Presz 0.0
calentamiento de la SALIDA VAPDR
caldera de servicios | Humedad 62% P 3%
(delos95°Calos 98 | wnawmanmmanmany |

°C), la maquina reali-
zarad un pequeno suministro de agua y vapor por la
lanza de agua.

El suministro de

57 Bar FPresz 0,0
vapor y de agua ca- | ga:3p 10-MAY-2010
liente y, por lo tanto, | Humedad 62% P 32%
el funcionamiento | mmeem” -~~~ " "~~~ °

total de la maquina,
sera posible solo con una presién superiora 0,6 bar.

Paraevitar el riesgo de quemaduras, se recomienda
I no acercar lasmanosalalanza de agua caliente,ala
° lanza de vaporyalos grupos de suministro durante
la fase de calentamiento de la maquina.

Antes de utilizar la maquina, efectie durante
unos segundos algunos suministros al vacio con los
portafiltros enganchados, para permitir que salga
el aire presente en el circuito y que se calienten
completamente los grupos de suministro.

7.2 Apagado

Para apagar la maquina, basta con usar el inte-
rruptor general (4).
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8 Operaciones preliminares
8.1 (ambio del agua

Si se producen pausas superiores a 1 semana, es
necesario cambiar el 100% del agua contenida en
los circuitos hidraulicos de la maquina utilizando los
puntos de suministro previstos, segun lo indicado
en el apartado 3.4 “Activacion”.

8.2 (alienta-tazas

Coloque las tazas que desea
calentar sobre la repisa corres-
pondiente (1).

Para activar el calienta-tazas,
pulse el botén () de navega-
cion. En la primera linea de la
pantalla, ala derecha, aparecera
un asterisco para indicar el en-
cendido del calienta-tazas.

Para desactivarlo, pulse de
nuevo el botén (a) de navega-
cién; el asterisco desaparecera.

Para modificar la temperatura
del calienta-tazas, siga las instruc-
ciones del capitulo 13.

Calienta-tazas
ON/OFF

Por razones de seguridad, se recomienda no poner
pafios u otros objetos en la repisa del calienta-
tazas (1).

Encaso de que, se programe el calienta-tazasauna
o temperatura inferior a 70 °C en el menii de regu-
I lacion, permanecera apagado aunque se encienda

(aparezca el simbolo del asterisco en pantalla).

Manual usuario

8.3 Luz compartimiento
suministro

Para activar o desactivar la

iluminacion del compartimento

de la maquina, pulse el botén
(+) de navegacion.

N2~

?

ON/OFF Luz

8.4 Rejillas de elevacion de tazas

Sifuese necesario usar tazas de diferentes tama-
nos, es posible usar las rejillas escamoteables (9) que
incluye la maquina.

Para usar la rejilla extraible, saquela de su aloja-
miento tirando hacia afuera, hasta que se bloquee
por completo.

Cuando se desee dejar de usar la rejilla, empujela
hacia la maquina, hasta que desaparezca por com-
pleto en su alojamiento.
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9 Programacion de dosis

9.1 Programacion de las dosis de café

Para realizar la programacion de los botones de

dosis, siga estos pasos:

Pulse y mantenga pulsado el botén "PROG/
STOP" durante 5 segundos: el boton "PROG/
STOP" parpadeara y se encenderan todos los
botones de la botonera en programacién;

Llene el filtro con una dosis de café molido y
comprimala con el prensador;

Enganche el portafiltro al grupo de suministro;

Coloque la taza de-
bajo del pitén de su-
ministro izquierdo
(16);

Pulse el boton de
dosis deseado (por
ejemplo, "7 café ex-

preso” tf’ );

se apagan todos los LED, salvo el del boton de
dosis en programacion;

Espere a que se realice el suministro; para con-
firmar la dosis pulse de nuevo el botén de dosis
o el boton "PROG/STOP";

Repita la operacién para los otros botones de
dosis;

Cuando concluya la programacion, pulse el botén
"PROG/STOP" para salir de la programacién de
las dosis.

® Despuésde30segundos deinactividad, lamaquina
I saldra automaticamente de la modalidad de pro-
gramacion de dosis.

La programacion de cada dosis debe ser realizada
con café molido y no con posos de café utilizados
anteriormente.

Es posible programar simultaneamente todas las
botoneras de lamaquina utilizando sélo la botone-
ra izquierda. Para obtener dosis diferentes en los
diversos grupos, efectue la programacion primero
con la botonera izquierda y después con todas las
demas botoneras.

9.2 Programacion de la dosis de agua caliente

gramacién del boton de
agua caliente, proceda
como se indica:

Para realizar la pro-

Coloque la taza bajo
la lanza de agua ca-
liente (12);

Pulse el boton PROG/
STOP de la botonera
izquierda hasta que
se enciendan todos
los leds de los botones de dosis;

Pulse el boton de suministro de agua caliente
A

Una vez alcanzada la dosis deseada, confirme
pulsando de nuevo el botén de suministro de
agua caliente &;

Cuando acabe la programacion, pulse el boton
"PROG/STOP".

El boton de té esta en las botoneras de todos los
grupos. Estos se pueden programar por separado
y proporcionan dosificaciones independientes.

En la version 4GR hay dos lanzas de agua caliente.
Las dos botoneras de laizquierda controlanlalanza
de agua caliente izquierda, y las dos botoneras
de la derecha controlan la lanza de agua caliente
derecha.
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10.3 Suministro de vapor
Introduzca la lanza de vapor en el liquido que

10 Preparacion de bebidas

10.1 Preparacion de café

Llene el filtro con una dosis de café molido y
comprimala con el prensador;

Enganche el portafiltro al grupo de suministro;
Coloque la taza debajo del pitén de suministro
izquierdo (16);

Pulse el botén de dosis deseado (por ejemplo, "7
café expreso” @ )y espere a que se suministre el
café (se apaga el botdn seleccionado.

Para interrumpir antes de tiempo el suministro
de café, pulse de nuevo el botén de suministro
o pulse el botén “PROG/STOP”.

I Durante el suministro de café, no quite el portafil-
® tro del grupo de suministro.

10.2 Suministro de agua caliente

Coloque la taza bajo la lanza de agua caliente
(12);

Pulse el boton de agua caliente é

~/

que se efectle el suministro de agua;

espere a

Para interrumpir antes de tiempo el suministro,
vuelva a pulsar el boton de agua caliente é

"N

Con la maquina en frio (presion por debajo de 0,6
bar), el suministro de agua caliente no esta activo.
Para modificar la temperatura del agua suministra-
da, solicite la intervencion de la asistencia técnica.

quiera calentar y gire en sentido contrario al de las
agujas del reloj el mando del grifo (5): la salida por
la lanza de vapor (7) sera proporcional a la apertura
del grifo.

Use con prudencia la lanza de vapor, usando la
proteccion contra quemaduras prevista (6) y no
toque nunca la lanza de vapor (7) ni la lanza de
agua caliente (12): el contacto con el vapor y el
agua caliente puede provocar dafios a personas,
animales o cosas.

Deje la lanza de vapor sumergida en la leche solo
el tiempo necesario para calentarla.

El uso del punto de suministro de vapor (lanza de
vapor) debe ir precedido siempre de la operacion
de purga del condensado, durante al menos 2
segundos.
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NOABRAELGRIFODEVAPOR CON LALANZA DEVAPOR
INTRODUCIDA EN LA LECHEY LA MAQUINA APAGADA.

Para mantenersiempre la perfecta eficienciade los
terminales de las lanzas de vapor, se recomienda
efectuar un breve suministro en vacio al final de
cadauso. Mantenga siempre limpios los terminales
del autosteamer mediante un paino humedecido
con agua templada. Extreme las precauciones
durante el uso de la lanza, ya que existen peligros
por vapor a alta temperatura.

11 Autosteamer

11.1 Descripcion

m

por medio de la botone-
ra prevista (15) que se

er" permite efectuar
automaticamente el ca-
lentamientoy el espuma-
dodelalechealatempe-
ratura programada.

El sistema "autostea-

Se puede controlar

encuentra en la base, a la izquierda de la maquina.

Estan disponibles cuatro selecciones distintas:
Yg Autosteamer dosis corta.

> .

‘ﬁ Autosteamer dosis larga.

‘a Calentamiento.

('Y Vapor manual + espumado.
Antes de usar el vapor para el calentamiento de
I las bebidas o el espumado de la leche, es necesario

° efectuar un suministro de vapor en vacio hasta que
salga completamente el agua de condensacion.

Para lograr un espumado perfecto, se recomien-

da seguir estas sencillas reglas:

Caliente solo la cantidad de leche de pretende
utilizar; una vez calentada, debera verterse com-
pletamente la leche con la jarra y no calentarse
de nuevo.

El autosteamer garantiza una precisiéon entre la
temperatura ajustada y la real de la leche de +
3°C, solo si la temperatura inicial de la leche es
de 4°C.

Como el suministro del vapor se detiene auto-
maticamente cuando se alcanza la temperatura
de la leche ajustada, para evitar que se derrame
la espuma de la leche, el volumen de liquido
introducido no debe ser superior a 1/2 de la ca-
pacidad de la jarra.

Utilice un recipiente con capacidad de 0,75 o 1
litro y llénelo de leche hasta la mitad;

Ajuste una temperatura maxima de calentamien-
to de 60 °C (acuda al servicio de asistencia).
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11.3 Funcion calentamiento

Siga estas instrucciones:
« Sumerja los terminales del autosteamer (13) en
la bebida;

+ Pulse el botén e) ;
- Espere a que se complete el suministro;

11.2 Funcidn Autosteamer

Siga estas instrucciones:
« Sumerja los terminales del autos-
teamer (13) en la bebida;

« Pulse el botén @ o %’, depen-

diendo de la dosis de leche en la

Jarra; . Unavez acabado el suministro, la leche se habra

- Espere a que se complete el sumi- calentado a la temperatura programada, pero no
nistro; se habra espumado.

« Alfinal, la leche se habra espumado y calentado
a la temperatura configurada. « Para interrumpir antes de tiempo el suministro,

vuelva a pulsar el mismo botén;

- Para interrumpir antes de tiempo el suministro, . Ppara prolongar el suministro de vapor, mantenga
vuelva a pulsar el mismo boton; pulsado el botén de dosis seleccionado.

+ Para prolongar el suministro de vapor, mantenga
pulsado el botén de dosis seleccionado. .,

R o 11.4 Funcion vapor manual

- Para aumentar o disminuir la consistencia de la :
espuma, mueva levemente el regulador adecua- Este control permite usarlalanza c_IeI autosteamer
do (10). Girando en el sentido de las agujas del ~comouna lanza de vapor normal, dejando al usuario

reloj, disminuira la consistencia, y girando en 1@ libertad de actuar a mano.

sentido contrario el espumado sera mayor. Siga estas instrucciones:
« Sumerja los terminales del autosteamer (13) en

la bebida;

+ Pulse el botén L');

 Para detener de forma anticipada el suministro,
pulse de nuevo el mismo botén.

11.5 Limpieza automatica de lalanza autostea-
mer

Después de 120 minutos de inactividad, se pone
en marcha la limpieza automatica de la lanza duran-
te 15 segundos.

En el display aparece el mensaje "CICLO LIMPIEZA
VAPOR?".

De la lanza saldra una cantidad minima de vapor.

La regulacion del espumado del autosteamer se
realiza en fabrica, durante el ensayo de la maquina.
Por lo tanto, se recomienda modificarla solo en caso
estrictamente necesario.

]
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®  Hisistema incluye un tiempo limite maximo de

I funcionamiento del autosteamer de 4 minutos.
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Para modificar la temperatura del autosteamer y
habilitar o deshabilitar su funcionamiento, solicite
la intervencion de la asistencia técnica.

Para mantener siempre la perfecta eficiencia de los
suministradores de vapor, se recomienda efectuar
un breve suministro en vacio al final de cada uso.
Mantenga siempre limpios los terminales del auto-
steamer mediante un paio humedecido con agua
templada. Extreme las precauciones durante el uso
del autosteamer, ya que existen peligros por vapor
a alta temperatura.

No deje la lanza del autosteamer sumergida en la
leche cuando no se utilice. Extreme las precauciones
durante el uso del autosteamer, ya que existen
peligros por vapor a alta temperatura.

12 Sistema Energy Saving

La maquina dispone de un software que gestiona
el sistema automatico de stand-by durante las pausas,
la funcién Energy-saving nocturna y la regulacion
inteligente de la temperatura.

Esto permite ahorrar una considerable cantidad de
energia durante las pausas nocturnas, manteniendo
la maquina siempre en condiciones de reanudar
rapidamente el servicio.

Ademas, el software distribuye la potencia solo
donde y cuando hace falta, lo que reporta un aho-
rro energético incluso durante la actividad laboral
normal.

Siestd previsto en la programacién, pone automa-
ticamente en stand-by uno o varios grupos cuando
disminuye la carga de trabajo y los prepara para
funcionar a pleno rendimiento cuando sea necesario.

Todo ello se indica de las siguientes maneras:

Todos los grupos se encuentran
en estado de espera o toda la
maquina (incluida la caldera de
servicio) se encuentran en fase
de ahorro energético.

EHERGY SAVING

+ parpadeo del botén
"PROG/STOP"

Uno o varios grupos de progra-
macion (pero no todos) se en-
cuentran en estado de stand-by.

Botdn "PROG/STOP" parpadeante.

Para sacar un grupo de suministro del estado de
stand-by, mantenga pulsado el botén “PROG/STOP”
correspondiente durante 3 segundos.

Volvera al estado de pleno funcionamiento en
aproximadamente 1-2 minutos.

Si la maquina esta en estado de “ENERGY SAVING’,
se reactivara también la caldera de servicios, conlo que
saldra del estado de “ahorro energético”

Los grupos de suministro y la caldera de servicios
que se han reactivado permanecerdn operativos hasta
que expire el siguiente plazo previsto para la entrada
en funcionamiento del energy saving (maquina), o del
stand-by (grupos de suministro).

A continuacion, el sistema seguira con los ajustes
de ahorro energético programados.

® Paramodificar los parametros de intervencion del
I sistema Energy Saving, solicite la intervencion de
la asistencia técnica.
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13 Lectura de datos y
programacion

13.1 Modalidades de lecturay programacion
Para accederalalectura de los datos de la maqui-
nay a la programacién de los principales parame-
tros, mantenga pulsado el boton ENTER del botén
de navegacién durante al menos 5 segundos.
En el display apareceran los siguientes mensajes:

ENTER

3

COUMTERS

PRESSION CALDERA
TEMP.CALIEN.TAZAS
AJUSTE RELOJ

i Gl P e

Para seleccionar la opcién deseada, use los bo-
tones (a)y(w).

1 EDUNTEHSE “

Para salir del menu, pulse el botéon (¢« )o (»).

N~
‘6 1.2 Bar Pres 0,0
v \ 08:30 20-SEP-2007
Humedad 62% P 32%
N4 T :
AnEER .
>3
®

Si el operador no lleva a cabo ninguna accion en
I 10 segundos, el display vuelve al menu principal.

13.2 (Contadores

En esta seccién se puede ver el nimero de selec-
ciones realizadas (totales e individuales).
Desplacese por el menu hasta resaltar la opciéon

“1 CONTADORES”;

1 COUMTERS

S_A 2
=0/

Para confirmar la seleccién, pulse el botén ENTER;
en el display aparecera la siguiente indicacion:

TOTALES CAFES

00000

Numero de
selecciones totales
realizadas en la
mdaquina.

Para ver las selecciones parciales para los distin-
tos tipos de suministro, pulse los botones corres-

pondientes de la botonera.

El botdn seleccionado se iluminara y el display
mostrara la cuenta de las selecciones efectuadas.

COUNTERS

HH

Numero de
selecciones de
café/té realizadas
en la mdquina.
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13.3 Requlacion dela presion de la caldera de

servicios

En esta seccion se puede modificar la presion de
la caldera de servicios (agua caliente / vapor).

Desplacese por el menu hasta resaltar la opcién
“2 PRESION CALDERA;

2 PRESSION CALDERA

S_A 2
\=0/

Para confirmar la seleccién, pulse el botén ENTER;
en la pantalla aparecera la siguiente indicacion:

PRESSION CALDERA

1.2 Bar

El valor de la presién parpadeara.
Para modificarlo (de 0 a 1,4 bar), pulse el botén
(a) o bien el boton ().
Para confirmar y salir de la programacién, pulse

el boton ENTER.

]

L T

COUNTERS

PRESSION CALDERA
TEWMP.CALIEM.TAZAS
AJUSTE RELOJ

13.4 Regulacion del calienta-tazas

Este menu permite regular la temperatura de
funcionamiento del calienta-tazas o desactivarlo.

Desplacese por el menu hasta resaltar la opcién
“3 TEMPER. CALIENTA-TAZAS";

3 TEWMP.CALIEM.TAZAS

A~
\=0/

Para confirmar la seleccién, pulse el botén ENTER;
en la pantalla aparecera la siguiente indicacion:

CALIENTA-TAZAS

85 .

El valor de la temperatura parpadeara.

Para modificarlo (de 70 a 114 °C), pulse el botén
(a)obienel botén ().

Para confirmar y salir de la programacién, pulse

el boton ENTER.

L P e

COUNTERS

PRESSION CALDERA
TEMP.CALIEN.TAZAS
AJUSTE RELOJ

Si fija una temperatura superior a 114 °C, en pan-

talla aparecera la indicacion CALIENTA-TAZAS ON,
con la consiguiente activacion del calienta-tazas

en servicio continuo.

Si programa una temperatura inferior a 70 °C, en
pantalla aparecera la indicacion CALIENTA-TAZAS
---, que indicara la desactivacion del calienta-tazas.

Para el encendido y el apagado del calienta-tazas,
consulte el capitulo 8.2.
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13.5 Ajuste de fechay hora

En esta seccién se pueden ajustar la hora y la
fecha indicadas en el display de la maquina.
Desplacese por el menu hasta resaltar la opcién

“4 CONFIGURACION DEL RELOJ’;
(]

Para confirmar la seleccion, pulse el botéon ENTER;
en el display aparecera la siguiente indicacion:

4 AJUSTE BELOJ

AJUSTE RELOJ Eﬁ
QDEB@
H:M GG-MM-AA D ‘:6 @4
AUTO Na P
b=d

El valor modificable parpadeara.

Para modificarlo, pulse el boton (a) o bien el
botén ().

Para pasar al parametro siguiente o anterior,
pulse el botén (4 ') o bien el botén ( » ), y repita la
operacién de modificacion.

Para confirmar y salir del menu, pulse el botén
ENTER.

@' 1 COUNTERS
2 PRESSION CALDERA
3  TEMP.CALIEN.TAZAS
@ 4 AJUSTE RELODJ
HH horas
MM minutos
DD dia 1 lunes
MM mes 2 martes
AAAA afo 3 miércoles
D dia de la semana » 4 jueves
5 viernes
6 sabado
7 domingo
AUTO El reloj se actualiza automaticamente al pasar de la
hora de verano a la de invierno y viceversa.
MANUAL El horario permanece invariado al pasar de la hora
de verano a la de invierno y viceversa.
Leyenda
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14 Accesorios

14.1 Suavizador

En el agua de la red hay sales no solubles, res-
ponsables de la formacion de cal en la calderay en
otras partes de la maquina. El suavizador permite
eliminar o reducir considerablemente la presencia
de estas sales minerales. El suavizador de resinas
tiene la propiedad de retener el calcio presente
en el agua. Por este motivo, después de un cierto
periodo, las resinas se saturan y deben regenerarse
con sal gorda de cocina (NaCl, cloruro de sodio) o
sal especifica para suavizadores. Es muy importante
regenerar el suavizador en los plazos previstos. La
regeneracion se debe efectuar regularmente cada
15 dias. No obstante, en lugares en los que el agua
es especialmente dura, serd necesario efectuar la
regeneracion con una mayor frecuencia. La misma
regla se aplicaalos lugares en los que se daun gran
consumo de agua caliente para té u otras bebidas.

Regeneracion del suavizador

Siga estas instrucciones:
« Desplacelapalanca (B)y (E) deizquierda a derecha;

« Retire la tapa desenroscando el pomo (A);

« Haga salir el agua del tubo (C) lo suficiente para
hacer sitio a la sal, que se introducira en la can-
tidad prescrita en funcién del modelo (consulte
el cuadro de la pag. siguiente);

« Limpie de posibles residuos de sal o resina la
junta situada en la tapa;

+ Vuelva a colocar la tapa enroscando el pomo (A)
firmemente y desplace la palanca (B) de derecha
aizquierda;

- Deje que salga el agua salada del tubo (D) hasta
qgue el agua deje de ser salada (30-60 minutos
aproximadamente). La sal hace que se liberen
las sales minerales acumuladas;

« Muevalla palanca (E) de derecha aizquierda hasta
volver a la posicién inicial.
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Laformacion de incrustaciones de cal en el circuito
hidraulico y en la caldera inhibe el intercambio
térmico y perjudica el buen funcionamiento de la
maquina. La presencia de fuertes incrustaciones en
la caldera puede causar largos periodos de bloqueo
delamaquinayanulatoda posible garantia puesto
que significa que se ha descuidado laregeneracion.

Para mantener siempre en condiciones de maxi-
ma eficiencia el suavizadory, por tanto, la maquina,
es necesario efectuar la regeneracion periodica-
mente, segun el uso que se haga del suavizadoryla
dureza del agua que se emplea. El cuadro siguiente
presenta los valores de cantidad de agua suavizada
en funcién de la dureza del agua expresada en las
distintas unidades de medida:

« °f:grado francés

+ °d:grado aleman =1,8 °f
+ mg CaCo,

Para obtener mas detalles sobre las modalida-
des de instalacién, puesta en funcionamiento y

regeneracion del suavizador, consulte el manual de
instrucciones correspondiente.

(antidad de agua suavizada en funcién de la dureza
°f 30 40 60 80

°d 165 |22 33 44 sal
mg (a0, |30 40 60 80

8 litros 1.000 litros | 900 litros | 700 litros | 500 litros | 1,0 kg
12 litros 1.500 ltros | 1.3501itros | 1.050 litros | 750 litros | 1,5 kg
16 litros 2.1001itros | 1.800 litros | 1.400litros | 1.000litros | 2,0 kg

Modelo de suavizador |(Cantidad de sal
8 litros 1,0kg
12 litros 1,5kg
16 litros 2,0kg

Aviso de regeneracion

Siempre que se haya habilitado la funcién du-
rante la fase de programacion, el sistema efectua
la cuenta de agua utilizada por la maquina e indica
en el display (mediante el parpadeo del mensaje
"REGENERACION SUAVIZADOR") la necesidad de la
regeneracion una vez superada la cantidad prevista.

Una vez realizada la regeneracion, es necesario
poner a cero la cuenta.

i Pararealizar la puesta a cero de la cuenta de litros,

pongase en contacto con personal especializado.

14.2 Lanza para montar leche

La lanza para montar leche permite espumar y
calentar la leche.
- Introduzca la lanza (A) en la leche de tal forma
que quede cubierto completamente el pulveri-
zador;

+ Gire el grifo de vapor (B) en sentido contrario al
de las agujas del reloj;

+ espere al espumado de la leche y a que ésta se
caliente;

+ Cuando se alcancelatemperaturay el espumado
deseados, gire el grifo de vapor (B) en el sentido
de las agujas del relo;j.

Para modificar el espumado de la leche, des-
enrosque la tapa (C) del regulador y, usando un
destornillador, modifique la posicion del tornillo
(D). Para aumentar el espumado, gire en el sentido
contrario al de las agujas del reloj; para reducirlo,
gire en el sentido de las agujas del relo;j.
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14.3 Capuchinador

Introduzca el tubo de aspiracion en la leche;
coloque la jarra bajo el pitén del capuchinador;

Gire el grifo de vapor en sentido contrario al de
las agujas del reloj. Cuando se alcance la cantidad
necesaria, cierre el grifo de vapor;

vierta la leche con espuma en las tazas con café.

ig»

Para obtener un suministro de leche caliente sin
espuma, levante laaleta (Z). Para obtener un mejor
resultado, se aconseja no efectuar el suministro di-
rectamente en lataza de café, sinoenunajarra,ya
continuacion verter laleche con espuma en el café.
Se debe mantener siempre limpio el capuchinador,
segun lo descrito en el capitulo “Limpieza”.

= =
s =

Limpieza
Se debe tener especial cuidado al limpiar el ca-

puchinador, siguiendo los procedimientos que se
citan aqui:

realice un primer lavado sumergiendo el tubo de
aspiracion en agua y efectuando un suministro
durante unos segundos;

gire 90° el cuerpo giratorio (X) hasta la posicion
B (cierre del conducto de salida de leche);
manteniendo el tubo de aspiracién de leche
levantado, realice un suministro de vapor (fun-
cionamiento en vacio del capuchinador);

espere aproximadamente 20 segundos para
permitir la limpieza y esterilizacion interna del
capuchinador;

cierre el vapor y devuelva el cuerpo giratorio a
la posicion A;

en caso de obstruccion del orificio de toma de
aire (Y), libérelo delicadamente con una aguja.

£ T

Pos.A

Pos.B

Se aconseja efectuar la limpieza del capuchinador
tras cada uso continuado, de tal forma que se eviten
anomalias de funcionamiento y se garantice unalto
grado de higiene del sistema.
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15 Lavado de los grupos

Si se ha previsto durante la programacion, la
maquina solicitard automaticamente que se realice
un lavado de los grupos de suministro.

Atencion: durante esta fase, todas las selecciones
de café estaran deshabilitadas hasta la conclusion
del lavado.

Siga las indicaciones que se dan en el display:

LavADO DE LOS GRUPOS

POMER EL DETERGENTE

Y PRESIONMAR LA TECLA
S5TOP/PROG.

+ Use el filtro ciego;
+ Introduzca la pastilla de detergente en el filtro;
« Enganche el portafiltro en el grupo de suministro 1;

+ Pulse elbotén "PROG/STOP" para poner en mar-
cha la fase de lavado;

« En el display apareceran, alternandose, los si-
guientes mensajes:

GH. 1 EJECUTION LAV ADD

GA. 1 EJECUTION LAVADO

+ espere a que concluya el lavado, hasta que apa-
rezcan en el display los siguientes mensajes:

GH. 1 GQUITE EL FILTRO

GR. 1 TECLA STOP/PHOG.

+ quite el porta-filtro del grupo de suministro 1y
pulse el boton “PROG/STOP”;

+ espere a que se realice el ciclo de aclarado (30
segundos aproximadamente); en el display apa-
receran los siguientes mensajes:

GH. 1 ENJUAGUE

GH. 1 EMJUAGUE

- al final del ciclo de aclarado, en el display apare-
ceran los siguientes mensajes:

GH. 1 LAYADD TERMIMADD

GR. 1 LaYADD TERHINADO

Efectle las operaciones de lavado en los demas
grupos segun las mismas modalidades ya descritas.

Si lo desea, es posible forzar la solicitud de la-
vado manteniendo pulsado durante 5

, N~
segundos el botdn ( < ) del selector de ‘6
7 ¥\

programacion.

Las operaciones de lavado pueden realizarse si-
®  multineamente en varios grupos de suministro.
I Para salir de la fase de lavado, deben completarse

los lavados de todos los grupos.

16 Comprobaciones y limpieza

16.1 Comprobaciones y mantenimiento

Para asegurar una perfecta eficienciay la maxima
seguridad del aparato, es necesario efectuar algu-
nas actividades de mantenimiento. En particular,
se recomienda solicitar al Servicio de Asistencia
unarevision general de la maquina porlo menos
una vez al ano.
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Todas las operaciones de mantenimiento deben 16.2 lepleza
realizarse tras haber desconectado la alimentacion Para mantener una perfecta higieney eﬁcac!a del
eléctrica, haber cerrado laalimentacion hidraulica, ~ @Parato, es necesario realizar algunas operaciones

una vez que la maquina se ha enfriado del todo. sencillas dg Ilmplgza en las partes funcionantesy en
. - o los accesorios, asi como en los paneles de la carcasa.
Se recomienda utilizar guantes de proteccion

Las indicaciones presentadas a continuacion deben

adecuados. considerarse validas para un uso normal de la maqui-
na de café. En caso de uso continuo de la maquina,
— T las operaciones de limpieza deben ser efectuadas
. = £| 3| masamenudo.
Comprobaciones = E & Antes de limpiar la maquina es indispensable
w | = apagarla y esperar a que se enfrie.
MAQUINA = =
« Compruebe en el display de la méquina la I S| £ 2
., . Limpieza S| g| €
presion de la bomba, que debe indicar un valor 58 3 2
de 8-9 bar aproximadamente.
« Compruebe en el display de la maquinala| X E?Pl{CI'lI":ADQR . i
presion de la caldera, que debe indicar un valor clectue la limpieza va:msvecgs a |a MO S€ | yxx
igual al programado indica en el apartado “Capuchinador’, especial-
L . mente si se usa de forma continuada.
« Encaso de problemas, solicite la intervencidn
dela Asistendia lecnica IE::I;.\reI:(e)ssa?l: I(i)n':;gtlllt-)]stooiaﬁltros cada dia de
FILEROSY Pt? RTIAdF"'TROS de los filtros. | jandolos sumergidos en el agua caliente durante
: °m!°“‘e € e~ esgaste de los Tiltros, fa prg— toda la noche de manera que los depésitos grasos
sencia de dafios en los bordes y la presencia X de café puedan derretirse y, después, enjuagar
de posibles posos de café en la taza. Si es todo con agua fresca.
necesario, sustituya los filtros. Realizar el mismo lavado cada semana durante 10
MOLINILLO DOSIFICADOR minutos con agua caliente y detergente adecuado.
« Compruebe la dosis de café molido, que debe Sino se realiza la limpieza diaria de los portafil-
ser aproximadamente de 6-7 gr por dosifica- tros se perjudica I_a caIidgd del café suministrado
cin. Si es necesario, modifique la regulacion y el correcto funcionamiento del portafiltro. X
de la cantidad. X Atenciéq: sumergir sélq la tapa del porta-
- Compruebe siempre el grado de moledura del '_“t(;°° Evitar de sumergir en agua la empu-
café y, si fuera necesario, modifiquelo. hadura.
« Compruebe el estado de desgaste de las mue-
las: éstas deben sustituirse cuando se detecte
demasiado polvo en la moledura.
SUAVIZADOR
« Efectde la regeneracion del suavizador (para
|a version de suavizador manual).
. X i
« Compruebe que haya sal en el recipiente co- o)
rrespondiente (para la version de suavizador LANZA DE VAPOR - LANZA PARA MONTAR =
‘o LECHE - AUTOSTEAMER <
automético). ! ER X
Mantenga siempre limpia la lanza usando un o.
- . v
pafio humedecido con agua templada. T
En caso de que no se encuentre una solucion para DUCHAY
el fallo de funcionamiento, apague la maquina y PORTA-DUCHA
solicite la ayuda de la Asistencia Técnica. Nointente Afloje el tornillo (A)
I efectuar ninguna reparacion. Las desincrustaciones y quite la ducha (B) y X
® del ec!ul!)o deben ser reallz.adas por Ios.tecmcos el porta-ducha (C) del
especializados para que dichas operaciones no grupo de suministro.
provoquen la liberacion de materiales nocivos para Efectde el lavado con agua caliente.
el uso alimentario.
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Limpieza

Diaria

Semanal

Mensual

LANZA DE VAPOR - LANZA PARA MONTAR

LECHE - AUTOSTEAMER

Compruebe los terminales y limpielos introdu-

ciendo en los orificios de salida una pequefia

aguja.

Por lo menos una vez a la semana efecte la

limpieza interna de las lanzas:

« sumergir la lanza en una jarra con agua y
un detergente especifico de acuerdo con las
instrucciones del fabricante;

«calentar la solucién con el vapor de la lanza;

« dejar que se enfrie en la misma solucién du-
rante por lo menos 5 minutos de manera que
el detergente pueda ir hacia arriba dentro de
la lanza por efecto del enfriamiento;

« volver a repetir |a operacidn 2 o 3 veces para
eliminar los restos de leche de los suministros
siguientes.

CARCASA

Efectde la limpieza de los paneles de la carcasa
con un pafio humedecido con agua templada.
No use detergentes abrasivos que podrian
araiar la superficie de la carcasa.

Quitar el cubo y la rejilla portatazas y lavar todo
con agua caliente. Durante las operaciones de
limpieza prestar atencion a las puntas y a las
partes que sobresalen.

GRUPO DE SUMINISTRO

Efecttie el lavado de los grupos como se indica

en el capitulo “Lavado de los grupos”y, en

cualquier caso, siguiendo las indicaciones que

encontrard a continuacion:

« Utilice el portafiltro ciego;

« Viertael detergente en el filtro ciego y engan-
che el portafiltro;

- efectlie una serie de suministros hasta que por
el desagiie salga agua limpia;

« (Quite el porta-filtro del grupo y efectde al me-
nos un suministro para eliminar los residuos
de detergente.

MOLINILLO DOSIFICADOR

Efectde la limpieza interna y externa de la tolva
y del dosificador del molinillo dosificador con
un pafo humedecido con agua templada.

Para las operaciones de limpieza, use siempre
paios perfectamente limpios e higienizados.
Para garantizar un correcto funcionamiento y
una correcta higiene de la maquina, es necesario
adoptar modalidades de limpiezay productos aptos
para tal fin. No sumerja la maquina en agua. No
utilice nunca detergentes alcalinos, disolventes
alcohol o sustancias agresivas. La eliminacion de
las incrustaciones del equipo debe ser realizada
por técnicos especializados desmontando los com-
ponentes que presenten incrustaciones, para no
poner en circulacion residuos de desincrustacion.
Los productos/detergentes utilizados deben ser
aptos para tal fin y no deben atacar los materiales
de los circuitos hidraulicos.

Las operaciones de limpieza no deben ser tomada
por niios sin supervision.

No arrojar liquidos en la maquina ni utilizar chorros
de agua.

16.3 Asistencia programada

Esta funcion correspondiente a la demanda de
asistencia para la maquina, advierte el usuario acerca
de la necesidad de actuar el mantenimiento ordinario
programado.

La demanda de asistencia aparece cuando el nimero
de ciclos de café, té, carga caldera o el niUmero de dias
gue han pasado desde la instalacion de la maquina,
llega a un valor igual respecto al valor que el técnico
ha seleccionado.

Todos los mensajes de alarma persisten en la pantalla
parpadeando durante 10 segundos cada minuto en la
fase de espera de seleccién o en espera de programa-
cion.

Las alarmas de umbral alcanzado/superado no alte-
ran el servicio de la maquina.

La puesta en cero de las alarmas es posible en cual-
quier momento (incluso antes de las sefalizaciones de
alarma) y puede ser realizada por el técnico.

Durante el funcionamiento de la maquina, el sistema
trabaja para aumentar tanto el contador de los ciclos
maquina como el contador del tiempo pasado desde
la instalacion.

Cuando el numero de los ciclos efectuados es inferior

a1000 ciclos con respecto al umbral programado "A",
aparece el mensaje SERV.ASISTENCIA -A-
de alarma como se
describe en el ejem-
plo a continuacion.

FALTAN CICLOS 0999
LLMAR ASISTENCIA
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Logrado el um-
bral "A", el men-
saje de alarma se
modifica como se
describe a conti-
nuacion:

Si no se actua
ninguna opera-
cién de manteni-
miento, el mensa-
je persiste hasta

que la alarma no logra el umbral siguiente "B":

Logrado el um-
bral "B", el men-
saje de alarma se
modifica como se
describe a conti-
nuacion:

Si no se actua
ninguna opera-
cién de manteni-
miento, el mensa-
je persiste hasta

que la alarma no logra el umbral siguiente "C":

Logrado el um-
bral "C", el men-
saje de alarma se
modifica como se
describe a conti-
nuacion:

SERV.ASISTENCIA -A-

LIMITE ALCANZ.
LLMAR ASISTEHCIA

SERY.ASISTEMCIA -B-

FALTAN CICLOS 1000
LLHAR ASISTEHCIA

SERV.ASISTEMCIA -B-

LIMITE ALCANZ.
LLMAR ASISTEMCIA

SERV.ASISTENCIA -C-

FalLTaM CICLOS 1000
LLMAR ASISTENCIA

SERV.ASISTEMCIA -C-

LIMITE ALCANZ,
LLMAR ASISTEHCIA

16.4 Control de desgaste de las muelas

Si ha sido activada, esta funcién permite visuali-
zar en la pantalla un mensaje para avisar el usuario
cuando es necesaria la sustitucién de las muelas del
molinillo dosificador.

Aparece cuando la cantidad en kg de café utili-
zado, alcanza el umbral programado.

El mensaje per-
siste en la pantalla
parpadeando duran-
te 10 segundos cada
minuto en la fase de
espera de seleccion o en espera de programacion.

La alarma de umbral alcanzado/superado no
inhibe el servicio de la maquina.

SUBSTITUIR MUELAS

La puesta en cero del recuento es posible en
cualquier momento (incluso antes de las indicacio-
nes de alarma) y puede ser realizada por el técnico.

Para la programacion contactar con el servicio
técnico.

I El sistema funciona sélo asociando la maquina a
un tnico molinillo.
[

El sistema intenta incluso comparar la fecha de
instalacién de la maquina (o de la ultima interven-
cion) con la de la demanda de mantenimiento.

Dos semanas
antes que se logre
el umbral selec-
cionado, aparece
en la pantalla el
mensaje siguiente:

TOTAL CICLOS : el

FALTAM 15 DiaS
LLMAR ASISTEHCIA

17 Consejos para obtener un
buen café

Para obtener un café con una calidad valida, es
importante que el grado de dureza del agua usada
tenga un valor de 4-5°f (grados franceses). Si la
dureza supera estos valores, se aconseja usar un
suavizador.

]
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Cuando se'Iogra TOTAL CICLOS : Wiy
la fecha de asisten-

ciadeseada, apare-
ce en la pantalla el

LIMITE ALCANZ.
LLMAR ASISTENCIA

mensaje: . .
) Evite emplear el suavizador en casos de dureza
de agua por debajo de los 4 °f.
o Si el sabor a cloro en el agua resulta demasiado

Para la programacion de las alarmas contactar con

I el servicio técnico. evidente, se recomienda instalar un filtro especifico.

Se recomienda no conservar grandes reservas
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de café en grano; no muela grandes volimenes de
café: prepare la cantidad contenida en el dosificador
y utilicela, si es posible, el mismo dia; no compre café
molido, ya que éste caduca rapidamente.

Tras un periodo relativamente largo de inactivi-
dad de la maquina (de 2 a 3 horas), efectie algunos
suministros en vacio.

Efectue siempre la limpieza y el mantenimiento
periodico.

Una vez enganchado el porta-filtro al grupo,
realice el suministro en el menor tiempo posible.

En caso de cambio del tipo de café, se recomien-
da ponerse en contacto con el centro de asistencia
técnica para la regulacion de la temperatura del
agua.

Regule la moledura del café en funcién del grado
de humedad ambiente.

18 Lista de riesqos

En este capitulo se presentan algunos riesgos a
los cuales estara expuesto el usuario si no cumple
las normas de seguridad especificadas (descritas en
el presente manual).

El aparato debe ser conectado a un sistema
de puesta a tierra eficiente.

De lo contrario, el aparato puede constituir una
fuente de peligrosas descargas eléctricas, ya que
no podra descargar a tierra las posibles pérdidas
de electricidad.

No utilice agua corriente para el lavado.

La utilizacion de agua a presion directamente so-
bre la maquina puede dafar gravemente las partes
eléctricas. No utilice nunca chorros de agua para
lavar ninguna de las partes del aparato.

No toque el grupo de suministro

La elevada temperatura del grupo de suministro
puede constituir un riesgo de quemaduras. Evite el
contacto del grupo de suministro con las manos o
demas partes del cuerpo.

Tenga cuidado con las lanzas de vapory agua
caliente.

Con el uso, las lanzas de vapory de agua caliente
se recalientan, por lo que constituyen una fuente
potencial de peligro.

Maneje con cuidado estas partes. No dirija nunca
chorros de vapor o de agua caliente directamente
al cuerpo.

No realice intervenciones en lamaquina mien-
tras esté enchufada.

Antes de efectuar cualquier operacién en el apa-
rato es necesario apagarlo mediante el interruptor
general de la red o, mejor aun, desconectando los
terminales de la conexién a red. No retire nunca
ningun panel de la carcasa cuando la maquina esté
recibiendo alimentacion.

Si no se usa el aparato

es necesario inutilizarlo desconectando su cable
de alimentacién de la red eléctrica, cerrando el su-
ministro de agua desde la red hidrica y vaciando su
sistema hidraulico.

Para las operaciones de desconexién de las redes
de alimentacién eléctrica e hidraulica y de vaciado
del agua, acuda a personal cualificado.

No efectie ninguna operacion en la instala-
cion hidraulica antes de haberla vaciado.

Se deben evitar todas las operaciones relaciona-
das con lainstalacion hidraulicay la caldera mientras
todavia haya aguay presion en la instalacion. Habra
que vaciarla previamente cerrando la llave de la red
y haciendo funcionar al vacio el grupo de suministro
durante un tiempo breve. Apague lamaquinay abra
todos los grifos de vapor y de agua. Con la presién
a cero, vacie la caldera completamente abriendo el
grifo correspondiente que esta situado en la parte
inferior de esta.

Siloindicado arriba no se realiza correctamente,
la apertura de cualquier parte de la instalacién hi-
draulica podra provocar una brusca salida de agua
caliente a presion.

El incumplimiento de las normas descritas
anteriormente puede provocar graves dafnos a
personas, animales o cosas.

No intervenga nunca en el sistema electronico
cuando lamaquina esté recibiendo alimentacion.

Desactive completamente la maquina desco-
nectandola delared antes de efectuar cualquier
operacion.
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19 Indicaciones del display

GR.H FLUJO RAPIDO
APRETAR MWOLIENDA

+ Moledura gruesa: reduzca el grado de mole-
dura.

+ Dosis de café escaso: regule la dosis en el mo-
linillo dosificador.

« Café molido demasiado viejo: use café molido
fresco.

+ Humedad ambiente mas baja de lo habitual:
reduzca levemente el grado de molido.

Led del botén STOP/PROG permanentemente encendido.

+ Grupo suministro apagado.

Botén STOP/PROG parpadeando.

« Unoovarios grupos de programacion (pero no
todos) se encuentran en estado de stand-by.

GR.# FLUJO LENTO
ABRIE MWOLIEMDA

« Moledura fina: aumente el grado de moledura

« Dosis de café excesiva: regule la dosis en el
molinillo dosificador

+ Humedad ambiente mas alta de lo habitual:
aumente levemente el grado de moledura

« Circuito hidraulico obstruido: solicite la inter-
vencion de la Asistencia Técnica.

LavaDO DE LOS GRUPOS

+ Es necesario efectuar la limpieza de los grupos
como se indica en el cap. 15.

EHERGY SAVING

+ parpadeo de los leds de los botones STOP/PROG

« Todos los grupos se encuentran en estado de
stand-by o toda la maquina (incluida la caldera de
servicios) se encuentra en fase de ahorro energético.

- OFF --

« Maquina apagada automaticamente.
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En caso de indicaciones distintas a las indicadas
previamente o en caso de averia de la maquina,
apague el equipo y solicite la intervencion de la
Asistencia Técnica. Las reparaciones no efectuadas
por un centro de asistencia autorizado, ademas de
comprometer la seguridad de la maquina, pueden
provocar graves daiios al equipo y la anulacion de
la garantia.
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T Instrucbes

1.1 Leia com atencao

Leia com atencao cada parte do presente manual,
antes de utilizar o aparelho.

A maquina para café expresso que adquiriu foi
concebida e fabricada com métodos e tecnologias
inovadoras que asseguram qualidade e fiabilidade
no tempo.

Este manual é o guia que Ihe permitird conhe-
cer as vantagens adquiridas escolhendo a marca.
Encontrard informacdes sobre como utilizar do
melhor modo as potencialidades da maquina, como
manté-la eficiente e sobre como comportar-se em
caso de dificuldade.

Conserve com cuidado o presente manual emum
lugar protegido. Em caso de extravio do presente,
pode pedir uma cépia substituta ao fabricante.

Aproveitamos a ocasido para expor-lhe as nossas
cordiais saudagoes.

BOM LEITURAE ... BOM CAFE

1.2 Como utilizar este manual

O fabricante possui o direito de efectuar eventu-
ais melhorias do produto. Se garante que o presente
manual representa o estado da tecnologia no mo-
mento da comercializacao da maquina.

Com a ocasiao solicita-se por gentileza aos clien-
tes para sugerir eventuais propostas de melhora-
mento, quer do produto quer do manual.

1.3 Avisos gerais

+ depois de desembalara maquina assegure-se da
sua integridade, em caso de duvida nao a utilize
e dirija-se directamente ao revendedor.

+ Os elementos da embalagem nao devem ser
deixados ao alcance das criangas, pois sdao fontes
potenciais de perigo. Recomenda-se conservara
embalagem até o vencimento da garantia.

+ Antes de utilizar a maquina, certifique-se de que
atensao darede corresponda aos valores indica-
dos na chapa de dados da maquina.

Ainstalacdao deve ser feita em conformidade com
as normas de seguranca vigentes e apenas por
pessoal qualificado e preparado. Uma instalacao
errada pode causar danos a pessoas, coisas ou
animais.

A seguranca deste aparelho é total somente
quando é ligado a um eficiente sistema de ligacao
aterra, executado como previsto nas actuais nor-
mas de seguranca. O sistema eléctrico deve ser
munido de um adequado disjuntor diferencial.
E importante verificar este requisito e, em caso
de duvida, solicite um controlo cuidadoso da
instalacao por pessoal qualificado. O fabricante
nao pode ser considerado responsavel de even-
tuais danos causados por um sistema eléctrico
inadequado.

Durante a instalacao do aparelho é necessario
que o pessoal qualificado instale um interruptor
geral de proteccao como previsto nas normas de
seguranca vigentes, com distancia de abertura
dos contactos igual ou superior a 3 mm.

Nao é aconselhado o uso de extensdes ou adap-
tadores eléctricos com tomadas multiplas. Se o
uso de tais componentes for indispensavel, utilize
somente adaptadores simples ou multiplos, e
extensdes que cumpram as normas de seguranca
vigentes. Nunca supere o valor de capacidade
em kW indicado no adaptador simples e nas
extensodes, e o de poténcia maxima indicado no
adaptador.

Este aparelho é destinado apenas ao uso para o
qual foi projectado. Qualquer outra utilizacao é
considerada impropria e portanto perigosa. O
fabricante nao pode ser considerado responsavel
por eventuais danos causados pelo uso errado e
irracional.

O uso de um aparelho eléctrico deve cumprir as
normas comportamentais de seguranca:

- nado toque o aparelho com as maos ou pés
molhados ou himidos;

- nao use o aparelho com os pés descal-
cos;

- nao use extensoes em locais destinados a
ducha ou banho;

- nao puxe o fio de alimentacao para desligar
o aparelho;

- nao deixe o aparelho exposto a agentes
atmosféricos (sol, chuva, etc...) ou em dreas
onde eles podem ser jatos de agua usada;
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- nao permita que o aparelho seja utilizado
por criangas ou incapacitados;

- nao aceda a parte interna da maquina;

- nao verta liquidos na maquina.

Assegure-se de que a maquina seja utilizada em
um local bem iluminado, arejado e higiénico.

Devem ser deixados livres os espacos de acesso
a maquina e a ficha, para permitir ao utilizador
de intervir sem qualquer dificuldade e também
de abandonarimediatamente a drea em caso de
necessidade.

Para a limpeza, nao utilize jorros de agua na ma-
quina. As operacdes de limpeza didrias devem
respeitar as instru¢des indicadas no presente
manual.

Antes de efectuar qualquer operacao de manu-
tencao, desligue o aparelho da rede eléctrica
usando o interruptor geral.

Para as opera¢des de limpeza diaria, respeite
especificamente o indicado no presente manual.

Em caso de avaria ou de funcionamento ané-
malo, desligue o aparelho e ndo tente qualquer
intervencao de reparagao, chame um técnico
especializado.

Eventuais reparacdes sé podem ser efectuadas
pelo fabricante ou por um centro de assisténcia
autorizado, utilizando exclusivamente pecas
originais. A negligéncia a norma pode compro-
meter seriamente a seguranca da unidade e pode
anular a garantia.

Dentro do aparelho esta presenta uma pilha de
litio para evitar a perda dos dados de progra-
macao.

O cabo de alimentacao do aparelho nao deve
ser substituido pelo utilizador. Em caso de dano
do cabo, desligue a maquina e dirija-se exclusi-
vamente a suporte técnico ou pessoal profissio-
nalmente especializado.

Caso decida de nao utilizar o aparelho, recomen-
da-se de o desligar darede eléctrica e de solicitar
ao pessoal qualificado que esvazie a 4gua.

Para garantir a eficiéncia da maquina e para o
seu correcto funcionamento, é indispensavel
respeitar as indicagdes do fabricante, solicitando
a pessoal qualificado de realizar as operacoes de
manutencao perioddica e o controlo de todos os
dispositivos de seguranca.

Nunca exponha as méos ou outras partes do cor-
po nas direccdes da distribuicao de vapor, agua
guente ou leite. O vapor e a 4gua que saem dos
bocais podem provocar queimaduras.
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Em condig¢des de funcionamento, os porta-filtros,
os bocais de vapor e adgua quente sao aquecidos
e devem ser manuseados com cuidado apenas
nos pontos previstos.

As chdvenas devem ser apoiadas sobre o espaco
destinado a estas somente depois de serem cui-
dadosamente enxugadas.

No espaco aquece-chavenas devem ser colo-
cadas as loucas inerentes a prépria maquina.
Colocar qualquer outro objecto nao previsto é
considerado errado.

O aparelho pode ser usado por criancgas de idade
inferior a 8 anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento, a menos
que exigido sob supervisao ou apds o mesmo ter
recebido instru¢des para uma utilizacao segura
do aparelho e para a compreensao dos perigos
inerentes a ele.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

Limpeza e manutencao serao executadas pelo
usuario, nao deve ser tomado por criangas sem
supervisao.

A maquina de café deve ser utilizada a uma tem-
peratura que varia entre 5°C e 40°C.

A adulteracao nao autorizada de qualquer parte
da maquina faz decair qualquer garantia.

1.4 Garantia

De 15 meses para todos os componentes excluin-

do os componentes eléctricos e electrénicos, bem
como as pecas de desgaste.

1.5 Convencdes tipograficas

Este simbolo indica que as instru¢des foram cumpri-
' das que se refere a maquina para evitar possiveis

@®  danos ou ferimentos.

®  Este simbolo fornece mais informacoes sobre o
I funcionamento da maquina e seus componentes.

{

wn
Ll
=
O
=
[t
e
O
o.




2 Presentacdo

Este produto é fabricado em conformidade com
as directivas, requlamentos e normas comunitarias
constantes da declaracao de conformidade que
acompanha a maquina.

A maquina para café expresso é destinada a um
uso estritamente profissional. Esta foi concebida
para a preparacao de bebidas quentes como ch3,
cappuccinos, café nas variantes longo, curto, ex-
presso, etc.

A seguir sao reproduzidas as instru¢des para uma
utilizacdao correta da maquina.

0 utilizador deve possuir conhecimentos sufi-
cientes relativos ao funcionamento da maqui-
na. Recomenda-se também que nao sejam
efectuadas interven¢oes que possam adul-
terar ou alterar a sua funcionalidade.
QUANDO A MAQUINA ESTA LIGADA, A CALDEIRA
CONTEM VAPOR E AGUA QUENTE SOB PRESSAOQ.

As operacgoes de instalacao e manuten¢ao da
maquina podem ser efectuadas apenas por pes-
soal técnico qualificado. A qualificacao pode ser
fornecida pelo fabricante através da participacao
em cursos especificos de formagao.

As operagoes de instalacao e manutencao da
maquina devem ser realizadas somente por pessoal
técnico qualificado com conhecimento e experién-
cia pratica do aparelho, prestando muita atencao
aos aspectos de seguranca e higiene.

3 Adverténcias para o
instalador

3.1 Alimentacdo

A alimentacao hidraulica do equipamento deve
ser realizada com agua idénea para o consumo hu-
mano conforme as disposi¢coes vigentes no local da
instalagao. O proprietario / responsavel do sistema
deve confirmar aoinstalador que a 4gua respeita os
requisitos supracitados.

3.2 Materiais a utilizar

Durante a instalacao do equipamento devem ser
utilizados os componentes e os materiais que com-
pdem o mesmo. Sempre que for necessario o uso
de outros componentes, o instalador deve verificar
a adequabilidade dos mesmos que serao utilizados
em contacto com a dgua para consumo humano.

3.3 Instala¢des hidrdulicas

O instalador deve realizar as instalagdes hidrau-
licas cumprindo as normas de higiene e seguranca
de tutela ambiental vigentes no local da instalacao.

3.4 Activagao

No fim da instalacdao o equipamento deve ser
ligado e mantido em operagao até que alcance a
condicdo de funcionamento nominal operando por
30 minutos no modo“pronto para o funcionamento”,

A seguir o equipamento sera desligado e deve-se
esvaziar toda a agua inserida em todo o sistema hi-
draulico para eliminar eventuais impurezas iniciais.

Em seguida o equipamento deve ser carregado
novamente e funcionar até que alcance as condicoes
normais de funcionamento.

Depois que alcancar o estado “pronto para o
funcionamento’, serao realizadas as seguintes ope-
ragoes:

1. paracadagrupo de café efectue uma distribui-
¢ao continua de forma a descarregar o volume
total de agua contida em cada reservatorio de
café combinado;
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descarregue todo o volume de agua quente
no interior da caldeira, realizando a distribui-
¢ao continua pelo apropriado bocal. No caso
de mais pontos de distribuicao, subdivida o
volume em fun¢do do numero dos pontos de
distribuicao;

descarregue sem interrupgao por pelo menos 1
minuto para cada ponto de distribuicao vapor.

3.5 Manutencdo e repara¢ao

Depois da manutengdo e/ou reparo, 0s compo-
nentes utilizados devem ter os mesmos requisitos
de higiene e seguranca previstos inicialmente para
o aparelho. Isso é possivel apenas utilizando pecas
de substituicao originais.

Depois do reparo ou substituicao de componen-
tes de partes em contacto com a dgua e alimentos,
deve-se realizar o procedimento de lavagem como
fosse a primeira instalagao.

As operacoes de manuten¢ao devem ser realizadas
por criancas sem supervisao.

manual do utilizador

4 Dados técnicos

Os dados técnicos indicados na tabela abaixo
correspondem a placa na frente da maquina.

chapa
de dados
técnicos
2Gr 3Gr 4Gr
Tensdo de V [230/400(240/415(230/400 240/415(230/400 240/415
alimentagdo
Poténcia total w 4,400 | 4.700 | 5.500 | 6.100 | 7.100 | 7.700
Poténcia do
w 150%2 | 165x2 | 150x3 | 165x3 | 150x4 | 165x4
grupo
Poténcia da resis-
tendadoresenva- |\ 60042 11.090x2|1.000x3| 1.090x3 | 1.000x4| 1.090x4
t6rio de dqua para
café do grupo
Poténda da W | 3.000 | 3270 | 3.000 | 3.270 | 5.000 | 5.445
caldeira de vapor
Gapacidadeda |,y o/l 4176 13/2.86 13/2.86
caldeira de vapor
Copaddadede |, ol (170262 | (220 | (1272604
caldeira de café 9 o ! !
Largura mm/in| 830/32.7 1070/42.1 1310/51.8
Profundidade | mm/in 580/22.8 580/22.8 580/22.8
Altura mm/in 575/22.6 575/22.6 575/22.6
Peso liquido kg/Ib 74/163 94 /207 110/243
condiggesde o op 5.40/41+ 104
funcionamento

Tabela de dados técnicos
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5.1 Descricao
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10. Ajuste de ar do autosteamer.

Superficie do aquecedor de chavenas

1.

Porta-filtro.
12. Bocal de distribuicao de agua quente.

1.

Teclado para seleccao de café e cha.

2,

Visor e botao navegador.

3.

13. Bocal autosteamer (opcional).

Interruptor de ligacao da maquina.

4,

14. Pé reguldvel

Botdo de vapor.

5.

15. Botoeira autosteamer (opcional).

Borracha anti-queimaduras.

6.

16. Bicos de distribuicao.

Bocal de distribuicao de vapor.

7.

17. Luz do compartimento de distribuicao

Bandeja e grade para chavenas.
Grade extraivel de apoio de chavenas.

8.

9.
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5.2 Tedado para seleccdo de café e cha 6 Preparagéo

1 Café
médio

6.1 Preparacao da maquina

Chd
1 Café 1 Café A 20 d L 5es d
expresso longo . preparacéo da maquina e as operacoes de
instalacao devem ser efectuadas exclusivamente
por pessoal especializado.
O instalador deve absolutamente respeitar as
Q) (@) (@) (L tulo “Adverténci
— condicdes descritas no Capitulo “Adverténcias para

o instalador”.
5’} ? ? Pros
Stor A utilizacao da maquina sem efectuar todas as ope-
I rac¢oes de instalacao por parte do pessoal técnico
®  pode provocar graves danos no aparelho.
2 Cafés Stop/
médios Programacgéo /
2Café 2Cafés Continuado o o
expresso longos I A maquina deve ser colocada em uma posicao
° perfeitamente horizontal.
5.3 Visor e botdo navegador
Poténcia
Humidade absorvida
do ambiente instantanea
hora pressio  Data 6.2 Moagem e dosagem
Presséo do circuito Coloque o moedor em uma localizagdo conve-
caldeira hidrdulico niente, ao lado da maquina.
A moagem edistribuicao do café devem ser feitas
L 1.2 Bar Press 0.0 conforme indicado pelo fabricante do moedor.
- 08:30 10-MAI-2010 Para obter uma boa qualidade do café, recomen-
Umidade 62% P 32% damos:
Ll e + nado manter grandes estoques de graos de café.
Respeitar sempre a data de vencimento indicada

Barra poténcia @ pelo produtor;

absorvida « moer o volume de café, dependendo do uso,
| @ | definir a quantidade contida na embalagem e
possivelmente usa-lo no mesmo dia;

i ‘ + possivelmente nao adquirir café ja moido, porque
Botdo navegador este se deteriora rapidamente. Se necessario
adquira-o em pequenas confec¢des a vacuo.

Encher o filtro com uma dose de café moido
(cerca de 6-7gr.) e comprimi-lo com o calcador
apropriado, anexar o suporte do filtro ao grupo de

@ % @ @ distribuicao.
\ Para evitar o desgaste prematuro da vedacao,
I é aconselhavel limpar a borda do filtro antes de
[

Autosteamer Autosteamer  Aquecimento Vapor engatar o porta-ﬁltro ao grupo. Nao aperte exces-

dose curta dose longa automadtico manual + . C e e
sivamente o porta-filtro ao grupo de distribuicao.
espumador

5.4 Teclado do autosteamer
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7 Acendimento e desligamento

7.1 Acendimento

Depois da ligacao hidraulica e eléctrica efectuada
pelo pessoal qualificado, assegure-se que o reci-
piente de descarga posicionado abaixo da grade
para as chavenas (8) seja correctamente conectado

a descarga.

Verifique que todas as torneiras de vapor estejam

fechadas.

Ligue a maquina nointerruptor geral (4) e siga as

indicacdes do visor da maquina como segue:

No momento da
ligacao, a maquina
realiza o teste fun-
cional e comunica as
informacgdes sobre o
software instalado:

TEST FUNCIONAL
DELH M e s BY
DBoard £.55

+ XXXX.XXXX: data de actualizacao
« RY:nuUmero de revisao

Com éxito O.K. a
maquina esta total-
mente funcional.

Em caso de ano-
malias solicite ainter-

vencao da Assisténcia Técnica;

Quando a maqui-
na é ligada, a bomba
do motor é accionada
e comecaaencheros
aquecedores caldeira

de dgua e servicos para café (presentes em nimero
igual para os grupos de distribuicdo instalados na

maquina).

TEST
-0~
0.0 Bar Pressz 3.5
0830 10-MAG-2000
EHCHIM. CALDEIRA
CAFES

Para descarregar
todo o ar dos aque-
cedores, cada vez
que as valvulas so-
lendides dos grupos
forem activadas extraia ar e vapor do aspersor por
10 segundos.

0 Bar
g:30

Prezz 0,0
10-kA-2010
ATEHCAD
SAIDA AGUASYAPOR

Apdbs o aqueci-
mento dos grupos

0.0 Bar oo P
ESPERAR POR FAVOR

dedistribuicao (cerca | Humidade 62% P 32%
de 10 minutos), con- | EaiERaNaREERENE _ _

forme indicado pelo

desaparecimento do alerta “POR FAVOR, ESPERE’,
vocé pode fazer as selec¢oes café. Para a distribuicao
de dgua quente e vapor serd necessario, esperar
que os servicos de aquecimento da caldeira sejam
finalizados.

Durante os servi- 0.0 Bar 0.0°C P
cOsS de aquecimento SAIDA VAPOR
de caldeiras (de 95°C | Humidade 62% P I2x
a 98°C), a maquina | ndAsmENEREEEEN ~ "~ "

fard uma ligeira per-
da de 4gua e vapor de agua do bocal de agua.

A distribuicao de 0.7 Bar —
vapor e agua quente, 08:30 10-MAI-2010
e entao a operagao | Humidade 62% P 32%
total da maquina, | wmimm__~ " """ """ "7

sera possivel somen-
te a pressoes superiores a 0,6 bar.

Para evitar o risco de queimaduras, vocé nao deve
I colocar as maos no cano de agua quente, no bocal

de vapor e nos grupos de distribuicao durante o
aquecimento da maquina.

Antes de utilizar a maquina, efectue distribuicoes
sem capsula com os porta-filtros encaixados duran-
te alguns segundos, a fim de fazer sair o eventual
ar presente no circuito, permitindo o completo
aquecimento dos grupos de distribuicao.

7.2 Desligamento

Para desligar a maquina é suficiente utilizar o
interruptor geral (4).
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8 Operacdes preliminares

8.1 Trocadedqua

Caso ocorram intervalos superiores a 1 semana, é
necessario realizar a troca de 100% da agua contida
nos circuitos hidraulicos da maquina utilizando os
pontos de distribuicao posicionados conforme in-
dicado no Paragrafo 3.4 “Activagao”

8.2 Aquecedor de chdvenas

Coloque as chavenas para
aquecer na prateleira apropria-
da(1).

Para activar o aquecedor de
chavenas, pressione o botao
(a) do navegador; na primeira
linha do visor na extrema di-
reita, aparecera um asterisco,
que indica o estado de ON do
aquecedor de chavenas.

Para desactivar, pressione o
botao (4 ) do navegador, o aste-
risco ira desaparecer.

Para alterar a temperatura do

Aquecedor de
chdvenas ON/OFF

-—

A

aquecedor de chavenas proceder como indicado
no cap. 13.

Por razoes de seguranca vocé nao deve colocar
panos ou outros itens na prateleira das chavenas
quentes (1).

No caso em que no menu de ajuste, o aquecedor
®  de chavenas seja configurado numa temperatura
I abaixo de 70 ° C, ele permanecera fora, mesmo se

colocado na posicao ON (simbolo * no visor).

manual do utilizador

8.3 Luzdocompartimento
de distribuicao

Para activar e desactivar a

iluminacao do compartimento

da maquina, aperte o botao
(+), do navegador.

N2~

?

ON/OFF Luz

8.4 Grade para elevar as chavenas

No caso de necessidade de utilizar chavenas de
diferentes alturas, é possivel utilizar as apropriadas
grades invisiveis (9) fornecidas com a maquina.

Para utilizar a grade extraivel, remova-a do seu lu-
garretirando-a até que se bloqueie completamente.

Quando vocé nao quiser usar a grade, empurre-a
na direccao da maquina até o completo desapare-
cimento completo no lugar.
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9 Programacéo dosagens

9.1 Programacdo das doses de café

Para efectuar a programacao dos botdes dose,

proceda como abaixo:

pressione e mantenha apertado o botao“PROG/
STOP" por 5 segundos: o led do botdao “PROG/
STOP’ pisca e permanecem acesos todos os leds
do teclado na programacao;

Encha o filtro com uma dose de café moido e
pressione com um calcador apropriado;
Engate o porta-filtro ao grupo de distribuig
coloque a chavena \ SIS
. . D ‘

sob o bico de distri- ~ U ‘
buicao (16);
pressione o bo-

tao dose desejado
(exemplo “1 café ex-

presso” tf’ );
todos os leds se apa-

gam, excepto aquele do botao da dose em pro-
gramacao;

Qn

o;

aguarde a distribuicdo, para confirmar a dose,
pressione novamente o botao dose ou o botao
"PROG./STOP";

repita a operacao para os outros botdes dose;

ao terminar a programacao, pressione o botao
“PROG/STOP’, para sair voluntariamente da pro-
gramacao doses.

Apos 30 segundos de inactividade, amaquina saira
automaticamente do modo de programacao das
doses.

A programacao de cada dose deve ser efectuada
com café moido e nao com borras de café prece-
dentemente utilizadas.

E possivel programar qualquer botio na maquina
enquanto trabalhava apenas com o painel da
esquerda. Para obter diferentes doses dos varios
grupos, efectue a programacao antes com o painel
a esquerda e depois com todos os outros teclados.

9.2 Programacdo de doses de dqua quente

Para realizar a pro-
gramacao de doses de
agua quente, proceda da
seguinte forma:

+ Posicione a chavena
por baixo do bocal de
agua quente (12);

« pressione e mante-
nha pressionado o @
botdao “PROG/STOP”
do teclado esquerdo
até aligacao de todos os leds dos botdes de dose;

+ pressione o botao de distribuicao de dgua quente

=’
+ obtida a dose desejada, confirme pressionando
de novo o botao de agua quente & ;

+ no final da programacao, pressione o botao
“PROG/STOP”.

0 botao de cha esta presente em cada teclado de
todos os grupos. Eles sao programaveis individual-
mente e fornecem uma dosagem independente
umas das outras.

Na versao 4GR, estao disponiveis 2 bocais de agua
quente. Os 2 teclados a esquerda comandam o
bocal de agua quente a esquerda, analogamente,
os 2 teclados a direita comandam o bocal de agua
quente a direita.

manual do utilizador



10 Preparacio bebidas
10.1 Preparacdo do café

Encha o filtro com uma dose de café moido e
pressione com um calcador apropriado;

- Engate o porta-filtro ao grupo de distribuicao;

« coloque a chavena sob o bico de distribuicao
(16);

« pressione o botao desejado (exemplo “1 café

expresso” @) e espere a distribuicdo do café
(desligamento de todos os leds, excepto aquele
do botao seleccionado).

+ para bloquear antecipadamente a distribuicao

do café, pressione novamente o botao de distri-
buicao ou o botao “PROG/STOP”.

I Durante a distribuicao de café, nao retire o
® porta-filtro do grupo de distribuicao.

10.2 Botdo abastecimento dgua quente.

+ Posicione a chavena por baixo da lanca de dgua
quente (12);

. pre.ssi(.)ne. o~botéo’de agua quente &, aguarde
a distribuicao da agua;

+ para bloquear antecipadamente a distribuicao,
pressione o botdao da agua quente é

> °
Quando a maquina estiver fria (abaixo de 0,6 bar
de pressao), adistribuicao de agua quente nao esta
activa. Para alterar a temperatura da agua forne-
cida solicite a intervencao da assisténcia técnica.
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10.3 Fornecimento vapor

Mergulhe o bocal do vapor no liquido para aque-
cer, gire em sentido anti-horario o botao da torneira
(5): a saida da lanca de vapor (7) serd proporcional
a abertura da torneira.

Manobre cuidadosamente o bocal de vapor através
damanoplas de borracha especial (6) e nunca toque
no tubo de vapor (7) e nasaida de agua quente (12):
o contacto com vapor e agua quente pode causar
danos as pessoas, coisas ou animais.

Mergulhe o bocal de vapor no leite apenas o tempo
necessario para o aquecimento.

A utilizacao do ponto de distribuicao de vapor
(bocal de vapor) deve ser precedida pela operacao
de expulsao da condensa¢ao durante, pelo menos
2 segundos.
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NAO ABRA A TORNEIRA DE VAPOR COM 0 BOCAL DE
VAPOR MERGULHADO NO LEITO E COM A MAQUINA
DESLIGADA.

Para manter sempre em perfeita eficiéncia os for-
necedores de vapor, recomenda-se efectuar uma
breve distribuicao sem capsula no fim de cada utili-
zacao. Manter sempre limpos os terminais com um
pano embebido com agua morna. Tenha cuidado
ao utilizar o bocal para montar o leite por causa do
perigo devido ao vapor a alta temperatura.

11 Autosteamer

11.1 Descricao

mer” permite a realizacao
automatica do aqueci-
mento e da espuma de
leite a temperatura pro-
gramada.

vésdo teclado apropriado
(15) que se encontra a

O sistema “Autostea-

Ele é controlado atra-

esquerda da maquina.

Estao disponiveis 4 seleccdes diversas:
@ Autosteamer dose curta
% Autosteamer dose longa

@’ aquecimento

('Y Vapor manual + espumador

Antes de usar o vapor paraaquecimento e a espuma
I do leite, é necessario efectuar uma distribuicao
@ Sem capsula até a completa extrac¢ao da agua de
condensacao.

Para obter uma 6ptima formacao de espuma,

recomendamos que siga estas regras simples:

aquecer apenas a quantidade de leite que sera
usada, quando aquecido, o leite deve ser ver-
sado integralmente na jarra e ndo ser aquecido
novamente.;

autosteamer garante a precisao de indicacao da
temperatura do leite + 3°C, somente a partir do
leite a uma temperatura de 4 °C;

visto que a distribuicao de vapor se interrompe
por si s6 para alcangar a temperatura do leite,
para evitar a perda de espuma de leite, é necessa-
rio introduzir um volume de liquido nao superior
a meia a capacidade da panela.

utilize um recipiente de capacidade de 0,75 ou 1
litro e enché-lo de leite até a metade;

defina uma temperatura maxima de aquecimen-
to de 60 °C (entre em contacto com o servico).

manual do utilizador



11.2 Funcao Autosteamer

Proceder do seguinte modo:
Mergulhe os terminais do autoste-
amer (13) na bebida;

pressione o botao @ o %’, de

acordo com a dosagem de leite no
jarro;

espere até o fim da distribuicao;

no final o leite serd espumado e aquecido auma
temperatura pré-estabelecida.

Para bloquear antecipadamente a distribuicao,
pressione o mesmo botao;

para aumentar a distribuicao do vapor, mantenha
apertado o botao dose seleccionado.

Para aumentar ou diminuir o tamanho da espu-
ma, accione lentamente o regulador apropriado
(10). Gire no sentido horario para diminuir o ta-
manho, vice-versa, vocé terd uma maior formacao
de espuma.

0 ajuste do sistema de espuma do autosteamer
é feita na fabrica, em fase de teste da maquina.
Portanto, vocé deve alterar o mesmo, s6 quando
absolutamente necessario.
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11.3 Funcdo de aquecimento

Proceder do seguinte modo:
« Mergulhe os terminais do autosteamer (13) na
bebida;

« pressione o botdo @,
« espere até o fim da distribuicao;
« Assim que a distribuicao for concluida, o leite é

aquecido a uma temperatura programada, mas
nao espumado.

« Para bloquear antecipadamente a distribuicao,
pressione o mesmo botao;

« paraaumentar a distribuicao do vapor, mantenha
apertado o botao dose seleccionado.

11.4 Funcdo do vapor manual

Este comando permite utilizar o bocal do Autos-
teamer como um bocal de vapor, dando ao utiliza-
dor a opgdo de usar a maquina manualmente.

Proceder do seguinte modo:

« Mergulhe os terminais do autosteamer (13) na
bebida;

« pressione o botao L')

« parabloquearadistribuicao, pressione novamen-
te o mesmo botao.

11.5 Limpezaautomaticadobocal doautosteamer

Ap6s 120 minutos de inactividade, vocé comeca
a limpeza automatica do bocal, por um periodo de
15 segundos.

Uma mensagem aparece no visor: "CICLO LIM-
PEZA VAPOR".

Do bocal, saird uma minima quantidade de vapor.

®  Osistema prevé um time-out de funcionamento do
I autosteamer por um tempo maximo de 4 minutos.
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Para alterar a temperatura do autosteamer, e
habilitar e desabilitar o funcionamento, solicite a
intervencao da assisténcia técnica.

Para manter sempre em perfeita eficiéncia os
fornecedores de vapor, recomenda-se efectuar
uma breve distribuicao sem capsulano fim de cada
utilizacdo. Mantenha sempre limpos os terminais
do autosteamer com um pano embebido com agua
morna. Tenha cuidado ao utilizar o autosteamer
pelo perigo devido ao vapor da alta temperatura.

Nao deixe o bocal do autosteamer mergulhado no
leite, quando nao for utilizado. Tenha cuidado ao
utilizar o autosteamer pelo perigo devido ao vapor
da alta temperatura.

12 Sistema Energy Saving

A maquina tem um software que gere o standby
automatico durante os intervalos, a funcao noite
de Energy-saving, e o controlo inteligente de tem-
peratura.

Isso faz com se economize muita energia, duran-
te os intervalos, a noite, mantendo a maquina em
condig¢des de rapido retorno ao servigo.

Além disso, o software fornece a poténcia apenas
onde e quando necessario, economizando assim
energia durante o curso normal das operagoes.

No caso em que tenha sido fornecido pelo
programa, ele automaticamente entra em modo
standby quando um ou mais grupos diminui a car-
ga de trabalho e predispoe a trabalhar em plena
capacidade, quando necessario.

Tudo é relatado da seguinte forma:

Todos os grupos estao
em stand-byoutodaa
maquina (incluindo os
servicos de caldeira)
esta em processo de
economia de energia.

EHERGY SAVING

+ Intermiténcia dos leds
“PROG/STOP”
Fornecimentode umou
mais grupos (mas nao
todos) em stand-by.

Botéo “PROG/STOP” lampejante

Para despertar um grupo de distribuicao do
modo de espera, pressione e mantenha pressionada
a tecla“”PROG/STOP” por 3 segundos.

Ele retornara ao seu pleno funcionamento em
cercade 1-2 min.

Caso a maquina esteja na posicao “ENERGY
SAVING’, sera igualmente reactivada a caldeira de
servicos, saindo assim do estado de "poupanca de
energia".

Os grupos de distribuicao e a caldeira que foram
reactivados permanecerao em funcionamento até
o término do prazo para a entrada em funcao de
energy saving (maquina), ou o stand-by (grupos de
distribuicao).

O sistema ird continuar a seguir as configuracdes
de energia programada.

®  paraalteraros parametros de operagao do sistema

I “energy saving” solicite a assisténcia técnica.
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13 Leitura dos dados e
programacao

13.1 Modalidade paraaleitura e a programacdo

Para aceder os dados de leitura e programacao
dos parametros de maquina principal, segure a tecla
ENTER do botao de navegacao durante pelo menos
5 segundos.

No visor vai aparecer as seguintes mensagens:

ENTER

3

CONTADORES
PRESSION CALDEIRA
CALEFAT. DE COPOS
SETUP RELOGID

i Gl P e

Para seleccionar a entrada correspondente, utilize
os botdes (a) e (»).

N2 Z
Eﬁ 1 COMTADORE

Para sair do menu, aperte o botao (<« )ou ( »)

N~ :
‘6 1.2 Bar 0.0°C P
v \ 08:30  20-MAl-2007

Humidade 62% P 32%

L L L

ot Em caso de inactividade, apds 10 segundos, o visor
I retorna ao menu principal.

13.2 (Contadores

Nesta seccao pode visualizar o nUmero de selec-
¢oes efectuadas (total e individual).
Percorra o menu até identificar a entrada.

10 CONTADORES

1 CONTADORES

S_A 2
=0/

confirme a seleccao apertando o botao ENTER
Nno visor vai aparecer o seguinte sinal:

CAFES TOTAIS

00000

Numero de
selecgbes totais
realizadas pela
mdaquina.

Para ver as linhas parciais para os diversos tipos
de distribuicao, pressione as teclas apropriadas no

teclado.

O botao seleccionado se iluminara e no visor vai
aparecer a contagem das seleccdes realizadas.

COUNTERS

HH

Numero de
seleccoes café/
dgua quente
realizadas pela
mdaquina.
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13.3 Ajuste da pressao da caldeira de servicos

Nesta seccao, vocé pode alterar a pressao dos
servicos de caldeira (dgua quente/vapor).

Percorra o menu até identificar a entrada.
“2 PRESSAO CALDEIRA”;

2 PRESSION CALDEIRA E@

confirme a seleccao apertando o botao ENTER

no visor vai aparecer o seguinte sinal:
=

N2~
b=
v N
O valor da pressao pisca.

Para modifica-lo (da 0 a 1,4 bar), pressione o bo-
tdo («)ou o botdo ().

Para confirmar e sair da ajuste , aperte o botdo
ENTER.

]

PRESSION CALDEIRA

1.2 Bar

CONTADORES
PRESS5I0M CALDEIRA
CALEFAT. DE COPOS
SETUP RELOGIO

L T

13.4 Ajuste do aquecedor de chavenas

Este menu permite ajustar a temperatura do
aquecedor, ou exclui-lo.

Percorra o menu até identificar a entrada.
“3 TEMPER. AQUECEDOR DE CHAVENAS”;

A~
\=0/

3 CALEFAT. DE COPOS

confirme a seleccao apertando o botao ENTER
no visor vai aparecer o seguinte sinal:

ESQUENT.CHAVEMAS @6
83 .C

O valor da temperatura pisca.

Para modifica-la (da 70 a 114 °C), pressione o
botao (a) ou o botao ().

Para confirmar e sair da ajuste , aperte o botao
ENTER.

Definindo uma temperatura mais alta do que
114°C, o visor alerta AQUECEDOR CHAVENAS ON, com
subsequente activacao do aquecedor de chavenas
em servico continuo.

CONTADORES
PRESSION CALDEIRA
CALEFAT. DE COPODS
SETUP RELOGID

L P e

Configurando uma temperaturainferiora70°C, no
visor vai aparecer o sinal AQUECEDOR CHAVENAS ---,
o0 aquecedor de chavenas sera desactivado.

Para ligar e desligar o aquecedor de chavenas,
consulte o capitulo 8.2.
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13.5 Ajuste do dia e hora

Nesta seccao, pode definir a hora e a data indi-
cada no visor da maquina
Percorra o menu até identificar a entrada.

“4 CONFIGURACAO’;
Nt A
=
A

confirme a seleccao apertando o botao ENTER
Nno visor vai aparecer o seguinte sinal:

4 SETUP RELOGIO

SETUP RELOGIO Eﬁ
QDEB@
H:M GG-MM-AA D ‘:6 @4
AUTO Na P
b=d

O valor que deve ser modificado .

Para modifica-lo, aperte o botdo (4 ) ou o botdo
().

Para ir para a parametro seguinte, pressione o
botao (4 ) ou pressione ( »), e repita a operacao
de modifica.

Para confirmar e sair do menu, pressione o botao
ENTER.

@' 1 CONTADORES
2 PRESSION CALDEIRA
3 CALEFAT. DE COPOS
@ 4 SETUP RELOGIO
HH horas
MM minutos
DD dia 1 Segunda
MM més 2 Terca
AAAA ano 3 Quarta
D Dia da semana ®» 4 Quinta
5 Sexta
6 Sabado
7 Domingo
AUTO 0 relégio actualiza-se automaticamente da hora
solar para a hora legal e vice-versa.
MANUAL 0 horario permanece invaridvel com a mudanca da
hora solar para a hora legal e vice-versa.
Legenda
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14 Acessorios
14.1 Descalcificador

Na dgua de rede estao presentes sais nao soluveis,
responsaveis pela formacao de calcario na caldeira
e em outras partes da maquina. O descalcificador
permite eliminar ou reduzir sensivelmente a presenca
destes sais minerais. O descalcificador de resinas tem
a propriedade de reter o calcio presente na agua. Por
este motivo, depois de um certo periodo, as resinas
ficam saturadas e devem ser regeneradas com sal
grosso de cozinha (NaCl cloreto de sddio) ou sal es-
pecifico para descalcificadores. E muito importante
regenerar o descalcificador nas datas previstas. A
regeneragao deve ser efectuada regularmente a cada
15 dias. Todavia, em locais onde a agua é muito dura,
é preciso regenerar a intervalos mais breves. A mesma
regra é aplicavel em locais onde existe um grande
consumo de dgua quente para cha ou outros.

Regeneracao do descalcificador

Proceda como segue:

« mova as alavancas (B) e (E) da esquerda para a
direita;

« tire a tampa desparafusando o puxador (A);

- faca sair a dgua do tubo (C) o quanto baste para
dar lugar ao sal que serd introduzido nas quanti-
dades descritas em funcao do modelo (consulte
a tabela na pag.); seguinte);

+ limpe a guarnicdo situada natampa de eventuais
residuos de sal ou resina;

« recoloque a tampa aparafusando o puxador (A)
de modo seguro e recoloque a alavanca (B) da
direita para a esquerda;

- deixe descarregar a agua salgada pelo tubo (D)
até que a agua deixe de ser salgada (cerca de
30-60 minutos), o sal liberta os sais minerais
acumulados;

+ recoloque aalavanca (E) da direita para a esquer-
da na posicao original.

N
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A formacao de calcario no circuito hidraulico e na
caldeirainibema transferéncia térmica prejudican-
do o bom funcionamento da maquina. A presenca
de grandes incrustacées na caldeira pode causar
longos periodos de bloqueio da maquina e anula
qualquer tipo de garantia, porque significa que a
regeneracao foi ignorada.

A fim de manter sempre o perfeito funcionamen-
to do descalcificador e da maquina, é necessario
efectuar a regeneragao periodicamente, com base
na utilizacdo do descalcificador e na dureza da agua
utilizada. A tabela ao lado apresenta as quantidades
de dgua descalcificada em fun¢do da dureza da dgua
expressas nas varias unidades de medida:

« °f:graufrancés

« °d:graualemao=1,8°f
+ mg CaCo,

Para mais informacodes sobre as modalidades de
instalacao, colocacao em servico e regeneracao do

descalcificador, consulte o respectivo manual de
instrucodes.

Quantidade de dgua descalcificada em funcdo da dureza

°f 30 40 60 80
°d 16,5 22 33 44 sal
mg GC0, |30 40 60 80
8 litros 10001 |9001 (7001 |5001 |1,0kg
12 litros 15001 [13501 |10501 |7501 |1,5kg
16 litros 21001 18001 |14001 10001 |2,0kg
Modelo do descalcificador | Quantidade de sal
8 litros 1,0kg
12 litros 1,5kg
16 litros 2,0kg
152

Aviso de regeneracao

Se nafase programacao afuncao estiver activada,
o sistema efectua a contagem da dgua usada pela
maquina e indica no visor (piscando a frase "REGE-
NERACAO DESCALCIFICADOR") a necessidade de
regeneragao ao superar o montante esperado.

Uma vez que a regeneracao for realizada, é ne-
cessario anular a contagem.

® Para realizar o reset do contador litros, contacte o

I pessoal especializado.

14.2 Bocal do espumador

O bocal espumador de leite permite espumar e
aquecer o leite.
+ Insiraobocal (A) no leite cobrindo completamen-
te com o borrifador;

« rode a torneira do vapor (B) em sentido anti-
-horario;
+ aguarde o aquecimento e a espuma do leite;

+ aoobteratemperatura e espuma desejada, rode
a torneira do vapor (B) em sentido horario;

Para modificar a espuma do leite: afrouxe o pu-
xador (C) do regulador e com uma chave de fenda,
rode o parafuso (D). Para aumentar a espuma, gire
em sentido anti-horario. Para reduzir a espuma anti
orario, gire em sentido horario.
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14.3 Acessdrio de cappuccino

Introduza o tubo de aspiracao (1) no leite;

posicione o jarro abaixo do bico do acessorio
cappuccino (2);

rode a torneira do vapor para a esquerda, quando
obter a quantidade desejada feche a torneira do
vapor;

deite o leite espumado nas chavenas com o café.

ig»

Para obter uma distribuicao de leite quente sem
espuma, eleve a aleta (Z) para cima. Para obter
um resultado melhor aconselha-se nao efectuar a
distribuicao directamente na chavena de café, mas
num jarro e sucessivamente colocar o leite espuma-
do no café. Aconselha-se manter constantemente
limpo o acessorio cappuccino de acordo com quanto
descrito no capitulo “Limpeza”.

= =
s =

Limpeza
Aconselha-se um cuidado particular na limpeza

do acessorio cappuccino seguindo as modalidades
aqui indicadas:

faca uma primeira lavagem mergulhando o tubo
de aspiracdo na dgua e efectue uma distribuicao
durante alguns segundos;

rode o corpo rotativo (X) 90° para a posicao. B
(fecho da conduta de saida do leite);

mantendo o tubo de aspiracao do leite no ar,
efectue a distribuicao de vapor (funcionamento
vazio do acessorio cappuccino);

aguarde cerca de 20 segundos para permitir
a limpeza e esterilizagcdo interna do acessério
cappuccino;

feche o vapor e recoloque o corpo rotativo na
pos. A;

no caso de obstrucao do furo de retirada do ar
(Y), limpe delicadamente com um alfinete.

£ T

Pos. A

Pos. B

Aconselha-se de efectuar a limpeza do acessério
cappuccino apos cada uso continuativo de modo a
evitar anomalias de funcionamento e garantir um
elevado grau de higiene do sistema.
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15 Limpeza grupos

No caso em que seja fornecido na programacao,
a maquina automaticamente solicita a realizacao da
lavagem dos grupos de distribuicdo.

Atencao: durante esta fase, todas as selec¢oes de
café sao desactivadas até o final da lavagem.

Siga as instrucdes no visor:

LAVAGEM DOS GRUPOS
POR O DETERGEMTE
PRESSIONAR O TOQUE
STOP/PROG

« Use ofiltro cego;

« Coloque o pano de limpeza no filtro;

+ engate o suporte do filtro ao grupo de distribui-
cao 1;

+ pressione o botao “PROG/STOP “ para accionar
a fase de lavagem;

+ NO Visor aparecem essas mensagens na sequén-
cia alternada:

GR.1 LAVAGEW ACTIVO

GR.1 LAVAGGIO 1N ATTO

« espere aexecucao dalavagem até o visor mostrar
as seguintes mensagens:

GR.1 REMOVA O FILTRO

GH.1 STOP/PROG.

« remova o suporte do filtro do grupo de distribui-
¢ao 1 e pressione”PROG/STOP”;

+ espere a execucao do ciclo de lavagem (cerca
de 30 segundos), o visor mostra as seguintes
mensagens:

GH.1 EM<AGUANDO

GR.1 RISCIACGUO

+ no final do ciclo de lavagem, o visor mostra as
seguintes mensagens:

GH.1T LAVGEW TERMINADO

GR.1 FIME LAVAGGIO 0K

Fazer a lavagem em outros grupos da mesma
maneira descrita acima.
Se desejar, vocé pode forcar a solicitacdao de

lavagem, pressionando e segurandoo S x>
botao por 5 sequndos o botao (¢ ) de ‘6
programacao selector. 7 ¥ N\

A lavagem também pode ser realizada simulta-
i neamente em miiltiplos grupos de distribuicao.

Para sair da etapa de lavagem, a lavagem deve ser
concluida em todos os grupos.

16 Controlos e limpeza

16.1 Controlos e manuten¢ao

Para assegurar um perfeito funcionamento e a
seguranca do aparelho no tempo, sao necessarias
actividades de manutengao. Em particular acon-
selha-se que solicite ao Servico de Assisténcia
uma verificacao geral da maquina pelo menos
1 vez por ano.
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16.2 Limpeza

Para uma perfeita higiene e eficiéncia do aparelho,
sao necessarias algumas simples operacdes de lim-
peza das partes funcionais e acessérios, bem como
dos painéis externos. As indicagdes aqui presentes
devem ser consideradas validas para o uso normal

Todas as operacoes de manutencao devem ser
realizadas com a alimentacao de energia elétrica
desligada, com a alimentacao hidraulica e do gas
fechada e com a maquina completamente fria.

Recomenda-se o uso de luvas de protecao apro-

priadas. da maquina de café, nos casos de utilizacao intensi-
va da maquina, as opera¢des de limpeza devem ser
efectuadas com maior frequéncia.
Antes de limpar a maquina é indispensavel desli-
gar a maquina e aguardar que esfriei.
e B 3
Controlos g E 5 ) e g
_ A= Limpeza 5 E £
MAQUINA e & =
« Através do visor da maquina, verifique a pres- ACESSORIO CAPPUCCINO
sd0 da bomba, que devera indicar um valor de Efectue a limpeza vrias vezes ao dia como in-
cerca de 8-9 bar. X dicado no capitulo“Cappuccino” especialmente XXX
- Através do visor, controlo a pressao da caldeira no caso de um uso continuativo
que deverd indicar um valor de programacao FILTROS E PORTA-FILTROS
« Em caso de anomalias solicite a intervencao Diariamente, limpe o porta-filtro, deixando-o
da Assisténcia Técnica; mergulhado na dgua quente durante toda a
FILTROS PORTA-FILTRO noite de forma a permitir que os depdsitos de
« Verifique o estado dos filtros, a presenca de X gordura de café se soltem e enxague posterior-
danos nas bordas e a presenca do café na mente com agua fria.
chévena. Se necessario, substitua os filtros. Semanalmente, efectue a mesma lavagem
MOEDOR DOSEADOR durante 10 minutos em agua quente e com um
« Verifique a dose de moagem que deve ser de deterqen?e adeguado.
cerca 6-7gr. por batida, no caso se pode alterar A ausencla de Iuppeza do po[ta‘- ﬁI’Fro provoca a
. . reducdo da qualidade do café distribuido e do
0 ajuste da quantidade. funcionamento correcto do préprio porta-filtro. X
+ Controle o grau de moagem e no caso, X Atengao: mergulhe apenas a taca do por-
modifique-o. ta-filtro. Evite mergulhar a pega na agua.
« Controle 0 desgaste dos moedores: sua subs-
tituicdo é necessdria quando ha muita poeira
no café moido.
DESCALCIFICADOR
« Efectue a regeneracao do descalcificador (na
versdo descalcificador manual). X
« Verifique a presenca de sal no recipiente espe-
cifico (na versao descalcificador automatico).
BOCAL DO VAPOR - ESPUMADOR DE LEITE -
AUTOSTEAMER X
Mantenha constantemente limpa o bocal com
um pano humedecido com dgua morna.
No caso de nao resolucao da anomalia, desligue a
maquina e solicite a intervencao da Assisténcia Téc- ASPFRSOR e SUPORTE U
I nica. Nao tente qualquer intervencao de reparagao. Pres§|one o parafuso (A) @
® As desincrustacoes do aparelho sao realizadas por eretire 0 a§persor (B) —r
técnicos especializados de forma que tais operacoes € 0 respectivo suporte X “lﬂ
nao soltem materiais nocivos para o uso alimentar. ((icizt(rii(t))gir;éio de 8
Efectue a lavagem com dgua quente. E
oc
o
(a8
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Limpeza

Diaria

Semanal

Mensal

BOCAL DO VAPOR - ESPUMADOR DE LEITE -

AUTOSTEAMER

Mensalmente verifique os terminais e limpe-

-0s, desobstruindo os furos de saida com uma

agulha.

Pelo menos, uma vez por semana, efectue a

limpeza interna dos bocais:

« mergulhe o bocal num recipiente de dgua
e detergente especifico, de acordo com as
instrucdes do fabricante;

« aqueca a solucdo com o vapor do bocal;

- deixe arrefecer o bocal, mantendo-o mer-
gulhado na solugao durante, pelo menos, 5
minutos, de forma a permitir que o detergente
actue no interior do bocal para o efeito de
arrefecimento;

« repitaaoperacao 2 ou 3 vezes até que nas dis-
tribuicbes sequintes nao sejam descarregados
residuos de leite.

PAINEIS EXTERNOS

Efectue a limpeza dos painéis externos com um
pano embebido em dgua morna. Evite o uso de
detergentes abrasivos que poderiam riscar a
superficie externa da maquina.

Retire a bandeja e a grade para apoiar as cha-
venas e lavar tudo com dqua quente. Durante
as operacoes de limpeza tome cuidado com as
pontas agudas e partes salientes.

GRUPO DE DISTRIBUICAO

Lave o grupo como indicado no Capitulo “Lim-

peza grupos” e todavia siga as indicacbes a

sequir:

- utilize o porta-filtro cego

« coloque o detergente no filtro cego e encaixe
0 porta-filtro;

- efectue uma série de distribuicdes até sair
agua limpa pela descarga;

« remova o porta-filtro do conjunto e efectue
pelo menos uma distribuicdo de modo a
eliminar os residuos de detergente

MOEDOR DOSEADOR

Limpe o interior e 0 exterior do funil do moedor
e do doseador com um pano umedecido com
dgua morna.

Para as operacoes de limpeza utilize sempre panos
perfeitamente limpos e desinfectados. Para ga-
rantir um correcto funcionamento e a apropriada
higiene do distribuidor de bebidas quentes, é
necessario seguir as instrucoes de limpeza e uti-
lizar os produtos idoneos a essa finalidade. Nao
emerja a maquina na agua. Jamais utilize deter-
gentes alcalinos, solventes, alcool ou substancias
agressivas. As desincrustac¢oes do aparelho serao
feitas por técnicos especializados desmontando
os componentes encrostados de forma que nao
soltem residuos de desincrustacoes. Os produtos/
detergentes utilizados devem ser idoneos para a
finalidade e nao devem grudar nos materiais dos
circuitos hidraulicos.

Operacoes de limpeza nao deve ser tomado por
criangas sem supervisao.

Nao derrame liquidos sobre amaquina e nao utilize
jatos de agua.

16.3 Assisténcia programada

Esta funcao de pedido de assisténcia para a
maquina, informa como proceder a manutencao
ordindria programada.

O pedido de assisténcia aparece quando o nime-
ro de ciclos de café, cha, carga da caldeira, ou um
numero de dias de instalacao da maquina atinge
um valor igual ao limiar programado pelo técnico.

Todas as mensagens de alarme continuam a
piscar no visor por 10 segqundos a cada minuto du-
rante a fase de espera da selec¢dao ou a espera de
programacao.

Os alarmes de limiar atingido / excedido nao
inibem o servico da maquina.

E possivel anular os alarmes a qualquer momento
(mesmo antes da sinalizacao de alarme) e pode ser
efectuado pelo técnico.

Durante a operacao da maquina, o sistema au-
menta o contador de ciclos da maquina e o contador
do tempo decorrido a partir da instalacgao.

Quando o numero de ciclos executados for infe-
rior a 1000 ciclos em relacao ao limiar programado
“A",aparece a mensagem de alarme como um exem-
plo listado ao lado.

SERV.ASSISTENCIA -A-

FALTAM CICLOS 0999
CHAMAR ASSISTEMCIA
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Obtido limite
"A", a mensagem
de alarme é modi-

SERV.ASSISTENCIA -A-

LIMITE OBTIDO
CHaMAR ASSISTENCIA

ficada como des-

crito a sequir:

Se nenhuma
operacao de ma-
nutencao é reali-
zada,amensagem

SERV.ASSISTENCIA -B-

FALTAM CICLOS 1000
CHaMAR ASSISTEMCIA

acima persiste até
que o préximo limiar de alarme "B":

Obtido o limite
"B", a mensagem
de alarme é modi-
ficada como des-

SERV.ASSISTENCIA  -B-

LIMITE OBTIDO
CHAMAR ASSISTEMCIA

crito a sequir:

Se nenhuma
operacao de ma-
nutencao é reali-

SERV.ASSISTENCIA -C-

FALTAM CICLOS 1000
CHAMAR ASSISTENCIA

zada, a mensagem

acima persiste até
que o préximo limiar de alarme "C":

Obtido o limite
"C", a mensagem
de alarme é modi-
ficada como des-

SERY.ASSISTENCIA -C-

LIMITE OBTIDO
CHAMAR ASSISTENCIA

crito a sequir:

O sistema também compara a data de instalacao
da maquina (ou a ultima intervencao) com aquela
do pedido de manutencao.

Duas semanas antes de atingir o limite pro-

gramado, 0 Visor | cicLos TOTAIS : W
mostra a seguinte
mensagem: FALTAM 15 DIAS

CHAMAR ASSISTENCIA

Ao atingir a
datado pedidode
assisténcia, parece
a mensagem:

CICLOS TOTAIS : tedieltaiial

LIKITE OBTIDO
CHAMAR ASSISTENCIA

Para a programacao dos alarmes, contacte a assi-
sténcia técnica.
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16.4 Controlo do desgaste dos moedores

Se esta funcao foi activada, permite visualizar
no visor uma mensagem para advertir o utilizador
guanto a necessidade de substituir os moedores do
moedor-doseador.

Surge quando a quantidade em kg de café utili-
zado, alcanca o limiar programado.

A mensagem con-
tinua a ser apresen-
tada no visor a piscar
durante 10 segundos
acada minuto duran-
te afase de espera da seleccao ou de programacao.

O alarme de limiar atingido / excedido nao inibe
o servico da maquina.

SUBSTITUIR MOLAS

E possivel anular os alarmes a qualquer momento
(mesmo antes da sinalizacao de alarme) e pode ser
efectuado pelo técnico.

Para a programacao, consulte a assisténcia técnica.

0sistema funciona apenas quando se liga a maqui-
na a um tinico moedor.

17 Conselhos para obter um
bom café

Para poder obter um café qualitativamente valido
é importante que o grau de dureza da agua utilizada
tenha um valor de 4-5 °f (graus franceses). No caso
de que a dureza supere esses valores aconselha-se
de utilizar um descalcificador.

Evite utilizar o descalcificador em caso de valores
de dureza da agua inferiores a 4 °f.

No caso do sabor de cloro na dgua ser particular-
mente evidente, aconselha-se de instalar um filtro
especifico.

N
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Recomenda-se ndo armazenar grandes quantida-
des de café em graos; nao moer grandes volumes de
café: predispor a quantidade contida no doseador
e utiliza-la possivelmente no dia; ndo adquirir café
ja moido porque estraga rapidamente.

Apbs um periodo relativamente longo de inac-
tividade da maquina (2-3 horas) efectue algumas
distribuicbes sem capsula.

Efectue constantemente a limpeza e a manuten-
¢ao periddica.

Assim que for engatado o porta-filtro do grupo,
prossiga com a distribuicdo no menor tempo pos-
sivel.

Ao alterar o tipo de café, recomendamos entrar
em contacto com a Assisténcia Técnica para o ajuste
da temperatura da dgua.

Ajuste a moagem do café no grau de umidade
do ambiente.

18 Lista dos riscos

Neste capitulo sao apresentados alguns riscos
gue o utilizador pode correr se ndo respeitar as
normas especificas de seguranca (descritas no pre-
sente manual).

O aparelho deve ser ligado a um eficiente
sistema de ligacao a terra.

Seisto nao acontecer, o aparelho pode revelar-se
fonte de perigosas descargas eléctricas, pois ndo é
capaz de descarregar para a terra eventuais perdas
de electricidade.

Nao utilize agua corrente para a lavagem.

A utilizacao de dgua sob pressao directamente
sobre a maquina pode danificar de modo grave os
componentes eléctricos. Nunca utilize jactos de
agua para a lavagem de nenhuma parte do apa-
relho.

Nao toque o grupo de distribuicao

A temperatura elevada do grupo de distribuicao
pode ser fonte de riscos de queimaduras. Evite o
contacto do grupo de distribuicao com as maos e
outras partes do corpo.

Preste atencao aos bocais de vapor e a agua
quente.

Com o uso, o bocal de vapor e de dgua quente,
sobreaquecem e constituem uma fonte de potencial
perigo.

Manuseie com cuidado estas pegas. Nunca apon-
te jactos de vapor ou agua quente directamente
para partes do corpo.

Nao intervenha na maquina sob tensao.

Antes de efectuar qualquer intervencao no apa-
relho é necessario desliga-lo usando o interruptor
geral darede, ou melhor ainda desligando os termi-
nais de ligacao a rede. Nunca abra nenhum painel
externo quando a maquina esta sob tensao.

Em caso de inutiliza¢ao do aparelho,

é necessdrio desconectar o cabo de alimentagao
da fonte de alimentacao, fechando a entrada de
agua do abastecimento de 4dgua, canalizacbes e
esgotos.

Para se desconectar da rede de operacdes de
energia hidraulica, e a descarga de 4gua, conte com
pessoal treinado.

Nunca intervenha no sistema hidraulico antes
de o esvaziar.

Devem ser evitadas todas as interveng¢des ineren-
tes ao sistema hidraulico e a relativa caldeira quando
ainda existe 4gua e pressao no sistema. E necessario
esvazia-lo previamente fechando a torneira da rede
e deixando o grupo de distribuicao funcionar vazio
durante um tempo breve. Desligue a maquina e abra
todas as torneiras de vapor e dgua. Com pressao
zero, esvazie a caldeira completamente abrindo a
torneira correspondente situada na parte inferior
da mesma.

Se tudo o que foi dito acima nao for correcta-
mente executado, a abertura de qualquer parte do
sistema hidraulico pode provocar a saida brusca de
agua quente sob pressao.

O desrespeito das normas acima descritas
pode provocar sérios danos a pessoas, coisas
ou animais.

Nunca intervenha na parte electrénica quan-
do a maquina ainda estiver sob tensao.

Desactive completamente a maquina des-
ligando-a da rede antes de efectuar qualquer
operacao.

manual do utilizador



19 Sinalizacdes do visor

GR.H FLUXO EN RAPIDO
APERTAR MOAGEM

Moagem grossa: diminua o grau de moagem
Baixas doses de café: dose regular no moedor.
Café moido muito velho: use café moido na
hora.

Umidade do ambiente menor do que o habitual
reduzir um pouco o grau de moagem.

Led do botédo STOP/PROG permanentemente aceso.

+ Grupo de distribuicao desligado.

Botdo STOP/PROG lampejante.

Fornecimento de um ou mais grupos (mas nao
todos) em stand-by.

GR.E FLUXO LENTO
ABRIR WOAGEM

Moagem fina: para aumentar o grau de moa-
gem
Doses de café excessivas: dose regular no mo-
edor.

Humidade do ambiente menor do que o habi-
tual reduzir um pouco o grau de moagem.

Circuito hidraulico blogueado: solicite a Assist.
Técnica.

LAVAGEM GRUPOS

A necessidade para a realizacdao da limpeza dos
grupos, referida no cap. 15.

EHERGY SAVING

+ piscagem dos leds STOP/PROG

Todos os grupos estao em stand-by ou toda a
maquina (incluindo os servicos de caldeira) esta
em processo de economia de energia.

- OFF --

Maquina desligada em modo automatico

No caso de sinais diferentes daqueles supracitados
ou no caso de defeito da maquina, desligue o apa-
relho e solicite aintervencao da Assisténcia Técnica.
Quaisquer reparos nao realizados por um centro
de servico autorizado, bem como comprometer a
seguranca da maquina, pode resultar em graves
danos ao equipamento e anular a garantia.

manual do utilizador
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1  Nonoxenus

1.1 BHumarennHo npoumraitre

MpounTaliTe BHMMATENbHO BCE YaCTW JaHHOTO PYKOBOACTBA
nonb3oBaTens nepes TeM Kak MCMonb30BaTb YCTPOICTBO.

MatumHa fns npuroToBReHUA Kode-3cnpecco, KoTopyio Bbl
npuobpeny, bbina pa3paboTaHa n cobpaHa B COOTBETCTBUN C UH-
HOBALIMOHHbBIMM TEXHONOTAMM, KOTOPbIE NOCTYKaT FrapaHTHel!
KauecTBa MalLWHBI 11 ee HaZleXXHOCTI B paboTe.

370 pyKOBOACTBO NOMOXET BaM yBIAETD BCE NPEMMYLLECTBa,
koTopble Bbl nonyuute, npnobpeta 060pyLOBaHNe HaLero
TOBapHOTO 3HaKa. 3aecb Bbl HallfeTe yKa3aHuA, Kak Hanbonee
ONTMaNbHO UCMOb30BaTb MALUMHY 1 Kak BeCTU CebA B Clyyae
BO3HMKHOBEHMA HENONAfiOK.

CoxpaHuTe ;aHHOe PYKOBOACTBO B HajeXXHOM MecTe. B cny-
yae yTepy JaHHOTO PYKOBOACTBA MOXHO 3anpOCUTh CMEHHYIO
KOMWI0 y NPON3BOAUTENS.

Monb3yacb BO3MOXHOCTbIO, NepeaeM Bam Haluv HamnyyLwne
noXenaHus.

NPUATHOIO YTEHWA U ... XOPOLLEIO KOOE

1.2 Kak nonb30BaTbCA JaHHbIM TEXHIYECKIM PYKO-
BOZCTBOM

MpoussoguTenb 06A3yeTCa HaNPAMYI0 MOAEPHU3MPOBATH
N/WAN COBEPLUEHCTBOBATL NPOAYKT. B JaHHOM pyKoBOACTBE
0TOBpaXaeTCA peanbHOe TEXHNYECKOe COCTOAHNE MALUMHbI Ha
MOMEHT ee NPoJaXMU.

Monb3yAcb Cyyaem, NPUMMALLIAEM HaLLMX YBAXKAEMbIX KW-
€HTOB BHECTY CYLLECTBEHHbIE NPEAIOKEHIA NO YNYULLIEHNIO KaK
[LaHHOTO NPOAYKTa, TaK 1 AaHHOTO PYKOBOACTBA.

1.3 06wwe nonoxenus

« Tocne Toro, kak Bbl CHANM ynakoBKky, ybeanTech B LLeNOCTHO-
CTIYCTPOIICTBA; €C/IM BO3HIKAIOT COMHEHNS, HE UCTONb3yITe
YCTPONCTBO M 06PATUTECH HANPAMYIO K AUCTPUOBIOTOPY.

+ He octaBnaitte anemeHTbl yNakoBKM B 30He AOCATaeMOCTH
[ieTeid, NOCKOMbKY OHW MOTYT MOCTYXNUTb MCTOYHNKOM Onac-
HOCTW. PeKOMeH[yeTCA XpaHUTb YNaKoBKY, NOKa He 1cTeyet
CPOK rapaHTuu.

+ [epen ncnonb3oBaHnemM mexaHu3ma ybeautech, YTo Ha-

npAxeHne B CETU COOTBETCTBYET YKa3aHNAM, NPUBELEHHDIM
Ha 3TUKETKE C TEXHNYECKNMWN XapPaKTEPUCTUKAMI MaLlLHbI.

YCTaHOBKa [I0MKHA NPOW3BOANTLCA B COOTBETCTBUN C HOP-
Mami 6e30MacHOCTI 1 TONbKO CNeLnanbHo 06yYeHHbIM
nepcoHanom. HenpasunbHaa yCTaHOBKA MOXET MOCTYXIUTb
NPWUYMHON HaHECEHNA BPeaa Ntoaam, NpeaMeTam 6o Xu-
BOTHbIM.

be30nacHOCTb JaHHOTO YCTPONCTBA MOXET ObITb rapaHTUpPO-
BaHa NNLLb B TOM CJlyyae, €C/IN OHO YCTAHOBMEHO Ha CreLu-
anbHOM NpKUcnocobneHnn Ha 3emne, 1 eCin ycTaHoBKa Obina
npowu3ssegeHa ¢ cobnofeHnem Bcex HopM 6e30MmacHOCTH.
IneKTPoobOPYLOBaHIE LOMKHO ObITb CHAGMEHO COOTBETCTBY-
IOLLM BbIKSTioYaTeNeM (yCTPOICTBO 3aLUMTHOIO BbIKNIOYEHIS).
Heo6xoa1Mo NpoBepUTb aHHbIE SMIEMEHTbI 11 €C/I BO3HIKAKOT
COMHEHNS, NoTpeboBaTh NPOBEAEHNA COOTBETCTBYHOLLEN NPO-
BEpKM 060PYAOBaHMA KBANUOULMPOBAHHDIM NEPCOHANIOM.
Mpou3BOAMTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 33 NOBPEXAEHIAA,
MPUYMHEHHbIE HENPABUNbHOI YCTAHOBKOW YCTPONCTBA.

Mpu ycTaHOBKe Npubopa KBanMGULMPOBaAHHbIA NePCOHan
[IO/KEH TaKXEe BMOHTMPOBATb OO BbIKMKOUATENb 3ALLNTBI,
Kak NpenycmMoTPeHo HopMamii 6630MacHOCTI, Ha PacCTOAHMUMN
3 MM OT 0BLLMX NNOO BEPXHIX COELVNHEHMIA,

He pekomeHpyeTca NpuMeHeHWe YAAMHUTENEN NMBO dnek-
TPUYECKNX afanTepoB Ha HeCKONbKO rHesd. Ecan xe ux
NCMoNb30BaHMe Heln3beXHO, NPUMEHANTE NULWb NPOCTble
afanTepbl 160 aganTepbl Ha HECKOMbKO THE3A U YAHUTENN
B COOTBETCTBIM C HOpMamm He3onacHocT. He npeBbilalite
3HayeHue MoHocTh B KB, ykazaHHOe Ha npocToM ajanTepe
nn6o yanuHUTENE, N MaKCUMANbHOM MOLLHOCTI, YKa3aHHOM
Ha apanTepe.

[laHHoe yCTpOI;ICTBO npenHasHa4yeHo CTPOro AnA yKasaH-
HOTO CMOMb30BaHKA. /icnonb3oBaHue B N0ObIX apyrux
Lenax 6yp,eT paccmaTprBaTbCA Kak HECOOTBETCTBYIOLLEE U
BPEAOHOCHOE. np0M3BOﬂMTEJ'Ib He HeCeT OTBETCTBEHHOCTK
3a Bpef, I'IpI/ILII/IHeHHbIl7I B pe3ynbrate HENpPaBUIbHOro NC-
Nonb30BaHKA.

lonb30BaHMe AaHHOTO INIEKTPUYECKOTO yCTp0I7ICTBa OOJTKHO
Npon3BoAnNTbCA B COOTBETCTBMN C HOPMaMK be3onacHocTm:

- He KacatbCA YCTpOI‘/IICTBa MOKPbIMK U BNaMHbIMK
PYyKaMu unun Horamu;

- He UCMonb30BaTh YCTPOWNCTBO, NPeABAPUTENBHO He
0byBLINCD;

- He UCNonb30BaTb YAAMHUTENM, NPeSHa3HaYeHHbIe
ANA ByLa WK BaHHO;

- He BbITATMBATb Kabenb NUTaHWA NPU OTCOEANHEHUN
YCTPOMCTBA;

- He 0CTaBnANTe NpnOop BO3AENCTBMIO aTMOCHEPHDIX
areHToB ([OXAA, CONHLA 1 T.A4....) WK B PaNoHax, rae
OHM MOTYT BbITb MCMONb30BATLCA BOHBIE CTPYM

- He pa3peLatb AeTAM 1 niogam C orpaHU4YeHHbIMK
BO3MOKHOCTAMW NMOJIb30BATbCA YCTpOVICTBOM.

PyKOBO,D,CTBO Monb30BaTenNA



- He OCyWeCcTBNATb JeACTBMI BHYTPM Kopnyca
MaLUMHbI;

- Heé NponnBaTb XWAKOCTWU Ha MOBEPXHOCTb
MallWHbI.

y6€£WITECb, YTO MallHa PacnonioXeHa B 4OCTATOYHO CBET-
JIOM, NPOBETPUBAEMOM 1 OCBETIAEMOM MECTE.

Hy»HO 0CTaBWUTb JOCTaTOYHO MeCTa AN [OCTYNa K BbIK/HO-
YaTenAM MaLUMHbI ANS BO3MOXHOCTI 6eCMPensTCTBEHHOMO
BMELLATE/NbCTBA MOMb30BATENSA U [ BO3MOXHOCTN HEME/I-
NEHHO OCTaBUTb MECTO B Clly4ae HeOOXOANMOCTH.

[nqa ouncTku He VICI'IOJ'Ib3yVITe CTPYIO BOAbl, HanpaBuB €€ Ha
MalLLKHY. Onepauvm eXeLHEBHOW OUNCTKM JOMKHbI npown3eo-
ANTbCA NNLLb cnocobom, YKa3aHHbIM B JaHHOM PDYKOBOACTBE.

lNepeq npoBegeHrem onepaLin no TEXHUYECKOM NOALepKKe
BbIKNIOYMTE NPUOOP 13 INEKTPUYECKON CETI NPU MOMOLLY
obuero BblKnoyaTena.

[inAa npoBefeHns onepawmin exeHEBHON OYNCTKN Npuaep-
XKIBaiTeCh CneLuanbHbIX YKa3aHnii, NpuBeSeHHbIX B AaHHOM
PYKOBOLCTBe.

B cnyyae HeMCNPaBHOCTU UMW HEBEPHOTO QYHKLNOHMPO-
BaHMA BbIKNOUNTE NPUOOP, He OCYLLECTBAANTE HUKAKNX
LENCTBIIA MO PEMOHTY, @ O3BOHNTE TEXHUKY-CNELMANNACTY.

PeMOHTHble paboTbl JOMKHBI NPON3BOAUTLCA TOMbKO MO0
npown3BoguTenem, 160 aBTOPU30BaHHbBIM LIEHTPOM, U TONbKO
opurHanbHbIMK 3anyactamu. Ecnm Bel He byaete npuaep-
XKIBATbCA AaHHbIX HOPM, 3TO MOXET CEpPbe3HO HaBpeanTb
6e30MacHOCTY YCTPOIACTBA M aHHYNMPOBATH rapPaHTHIO.

BHyTpu yCTpOiCTBa pacnonoXeH NUTUEBDIN INEMEHT C KHOM-
Koil AnA u3beraHna NoTepu faHHbIX MPOrpamMMUPOBaHIAA.

LHyp nuTaHs Npubopa He AOMKHbI ObITb 3aMeHeHbI MOMb-
30BaTesneM. B ciyyae noBpexpeHna kabens BKounTe win
BbIKJTIOUNTb MALLMHY 11 KOHTAKTHYHO TEXHNYECKYI0 NOpAePXK-
Ky TONbKO sl NPOeccoHanbHO KBannduLMpoBaHHOro
nepcoHana.

B cnyuae, ecnv Bbl pelumnte He NCnonb3oBaTtb Nprbop, pexo-
MEH[YeTCA OTKIIOUUTb Er0 OT INEKTPUYECKON CETH, BbINUTD
BOAY, AENCTBIA LOMKHBI NPON3BOANTLCA KBANULMPOBAH-
HbIM MEPCOHANOM.

[ina Toro, uto6bI rapaHTMpoBaTh 3$PeKTUBHYI0 paboTy
MaLLMHbI 11 BEPHOE ee $YHKLMOHMPOBAHIE, HEOOX0AMMO
NPUAEPKINBATBCA YKa3aHWI NPON3BOANTENSA 1 NONb30BaTb-
CA yCNyramm TONbKO KBanuduLUMpPOBAHHOMO NepCoHana ais
NePUOANYECKOTO TEXHNYECKOTO 0OCYKIMBAHIA 11 OCYLLECT-
BNEHWIO KOHTPONA 33 3aLLUTHBIMIA YCTPONCTBAMM .

He BbICTaBAATL PYKM UAKM JpYrie YacTi Tena B HanpasneHni
TEPMIHANOB BbIXOAa BOAAHOIO Mapa, ropAaveil Bogbl Uam
MonoKa. ap BoAbl, KOTOPbI BbIXOAWT U3 HaCagKu, MOXeT
NOCAYXNUTb NPUYNHON OXOTOB.

B pabouem CoCTOAHNN HaCafiKi ANst BbIXOAa BOAAHOTO Napa
M ropAYeli BOAbl NEPErpeBaloTCcs. NO3TOMY NPOM3BOANTb Ji0-

PyKO BOACTBO MOJ1Ib30BaTeNA

Oble AeﬁCTBMﬂ CHUMW MOXHO JTNLLb B ONPEAENTEHHDBIX MECTAX.

YaLKmM 1 YalweyKn CTaBATCA Ha COOTBETCTBYIOLLYIO NMNOBEPX-
HOCTb HarpeBa TO/IbKO NOCNE TOro, Kak OHK 6yﬂyT dKKypaTHO
BbITEPTbI.

Ha noBepxHOCTI HarpeBa MOXeT pacnonaratbCal TONbKO Ta
nocyza, KoTopas OTHOCUTCA K AaHHOW MaLumHe. Pacnonoxe-
Hue Ntoboro Apyroro He NPeAYCMOTPEHHOTO NpeameTa byet
PaccMaTpUBaThCA Kak HapyLLeHe.

Mprbop MOXeT MCnonb30BaTbCA AETbMM B BO3pacTe MeHee 8
NET U ANL| C OrPaHNYEHHBIMI GU3NUYECKIMM, CBHCOPHBIMIA UK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM MW OTCYTCTBIEM OMbITa UNN
3HaHWiA, eCNV TONbKO NOoZ HablofeHMeM 1K Nocne TOro, Kak
e NONYYUAN MHCTPYKLIN Ans 6e30MacHOoro 1Cnob3oBaHus
npubopa 1 AnA NOHMMaHNA OMAacHOCTI ANA Hero TpebyeTcs.

JleTn He LOMKHbI UrpaTb € NpUbOPOM.

Ouuctka u obcnyxnBaHue GyfeT BbIMONHATHCA
nonb3oBaTenem, He JOMKHbI MPUHUMATLCA AeTh bes3
npucmoTpa.

MawwmHa ana Kode FOMKHA MCNONb30BATLCA NPK TeMNepa-
Type o1 5°C fo 40°C.

HeaBTOp130BaHHOE BCKPBITUE YACTEN MALUMHBI aHHYNIPYET
rapaHTUiiHble 06513aTeNbCTBa.

14 [apaHtua

15 MecALeB Ha BCe KOMMOHEHTbI, KpOMe NEKTPUYECKKX 1

SNEKTPOHHbIX KOMNOHEHTOB U TaKXe OTAENbHbIE SNEMEHTDI.

1.5 Tunorpaduueckme ycnosua

o6pa30M U3YUUTD UHCTPYKLUK, 4T00b! U36€MKaTb BO3MOMHOI

I 3T0T CUMBOA 03HAYaeT, YT HE0OXOANUMO BHUMATENbHBIM
[ 0nacHOCTU noBpeXAeHNA MaLUWHbI NM60 HEeCYACTHBIX Cy4aes.

®  ror ameon npepocTaBRAeT AanbHeiiuyio UHGopmaumio no
I (YHKLMOHUPOBAHII0 MALIMHBI 1 €€ 3HAYUMbIX KOMNOHEHTOB.

PYCCKUK




2 pesenTaums

3TOT NPOAYKT NPOV3BOANTCS B COOTBETCTBIAW C AUPEKTMBAMM,
npaBiina 1 CTaHAAPTbI CO0BLECTBA, NepeYncienHble B leknapa-
LI COOTBETCTBIAS, KOTOPbIV CONPOBOXAAET MaLLMHA.

[laHHas MaLUMHa AR NPUTOTOBAEHISA KOde-3CNPecco npea-
Ha3HaueHa Ana NPoPeccroHanbHOTO MCMOb30BaHMS, OHa pa3-
paboTaHa A1 NPUrOTOBNEHNA FOPAYMX HAMMUTKOB, Yas, Kanmyy-
YIHO, FOPAYEro MOJOKa 11 KOdE NYHrO, KOPTO, 3CMPECCO. U T.4...

MpnaepxnBainTech fanee NPUBEREHHBIX MHCTPYKLNA Ans
NpaBUIbHOMO MCMOb30BAHMSA MALLHBI.

NMonb3oBatenb gonkeH BageTb MHCTPYKLUUAMM
Ha Hapgnexauem ypoBHe ANA TOro, 4To6bl
obecneyuTb nNpaBuAbHOE QYHKLUUOHUPOBaHME
MawWwuHbl. PeKOMeHAYeTCA He BMeWMUBATbCA B
OYHKLMOHMpPOBaHUE MaLUNHBI, YTOObI M36exaThb
HapyLUeHNs AN U3MeHeHMil B ee GYHKLUOHUPOBAHMM.
EC/IN MALLMHA B NPOLIECE PABOTbI KOTEN COAEPXKUT
MAP 1 TOPAYYI0 BOAY NOA AABNEHUEM.

Onepavyu noycTaHoBKe M TeXHUYECKOMY 06CnYK1UBaHMIO
MaWWHbl AOMKHbBI NPONU3BOAUTBLCA TONbKO
KBanuduuupoBaHHbIM nepcoHanom. Keanudukaumio
MOKHO NONYYMUTD Y NPOU3BOAUTENA NYTEM NOCELLeHUA
cnewuanbHbiX Kypcos.

0nepauuu no yCTaHOBKe N TeXHUYeCKomy
06(l1y)KM BaHUI0 MaLLWHbI A0MKHbI BbINOIHATbCA TONIbKO
KBaﬂM(I)MlIVIpOBaHHbIM TeXHN4yeCKum nepcoHanom,
obnapawWmum 3HaHUAMN N NpaKTUYeCKUM onbiTOM
pa601b| CYCTPOﬁCTBOM, CUCKNIOYUTENbHbIM BHUMaHNEM
K acneKTam 6e30nacHOCTY U FUrNEHb.

3 TlonoxeHus 4ng yCTaHOBLLMK

3.1  [lutaune

[MapaBnMYecKoe NUTaHNe OCyLIeCTBAAETCA NOAXOAALel
BOZOIA, KOTOpas COOTBETCTBYET HOPMAM NCMOMb30BAHNA B COOT-
BETCTBMM C [eICTBYIOLYMMIA NPEANNCAHUAMN B MECTE YCTaHOB-
Ki MaluuHbl. Bnagenew/pykoBoautenb obbekTa fOMKeH AaTb
NOATBEPXAEHNE, YTO BOfA COOTBETCTBYET BbILUEYKa3aHHbIM
TpeboBaHMAM.

3.2 Marepuansi And uCnonb3oBanud

anI YCTaHOBKE np|/|6opa AONXHbl NCMOJIb30BATbCA KOMMO-
HEHTbI  MaTePKUalibl, KOTOPbIE BXOAAT B KOMMNEKTAL MO np|/|6opa.
Ecnu Bo3HMKNA HeO6XO,£l,VIMOCTb B NCNONb30BaHNN OpYrnx KOM-
NOHEHTOB, YCTAaHOBLUMK JOJTXKEH MPOBEPUTL UX NPUTOAHOCTb AN1A
MNCNOoNb30BaHNA NIOAbMI NMPW KOHTaKTE C BOD,OVI.

3.3 [napasnnyeckue coefuHeHnA

YCTaHOBLYWK JOMKEH BbIMONHATD rMApaBnnyeckne coeu-
HEHMA B COOTBETCTBUM C HOPMaMI MAMEHbI 1 FUAPABANYECKOI
6€30MacHOCTY 11 KOHTPONS, [EICTBYIOLMMI B MECTE YCTAHOBKM
npubopa.

3.4 Bkmoyexne

B cooTBETCTBMM C yCIIOBUAMM YCTAHOBKI YCTPOMCTBO OMKHO
ObITb aKTBMPOBAHO 11 NPOBEPEHO 10 HOMUHANbHOTO paboyero
COCTOAHUA, YCTPOWNCTBO HYXHO OCTaBUTb Ha NpoTaxeHun 30
MUWHYT B COCTOAHUM "TOTOBO K paboTe".

B panbHeliwem yCTPOMCTBO BbIKKYAETCA U NOMHOCTbIO
YLanAeTca Bofa, NPUCYTCTBYIOLAA B MMAPABNNYECKON Lieni, AN
T0ro, YTo6bI N36€XaTh NEPBOHAYANBHbBIX 3arPA3HEHNI.

[lanee yCTpOMCTBO 3aHOBO 3arpyaeTcA U NPUBOZUTCA B
HOMUHaNbHOE COCTOAHNE QYHKLNOHMPOBAHNA.

Mocne [OCTUXEHNS COCTOAHMA "ToTOBa K paboTe” npon3Bo-
[LATCA CNeAyIoLLMe BbIMYCKIA:

1. pnakaxgoro mogyns kode NPOM3BECTY BbIMYCK 1A TOTO,
4TOObI M30aBUTLCA OT BCEro 06beMa BOfbl, COAEPKALLENCSH
B KaXJOM MapHOM pe3epByape Ans Kode;

2,  BbIrpy3uTb BeCb 06beM ropayeil Bogbl, Copep*aLlencs
BHYTpM 6oiinepa, Npoun3BoAA ANNTENbHbINA BbINYCK 13 CO-
OTBETCTBYIOLLEV HacafKu. B cliyyae HeCKONbKIX BbIMyCKOB,
pacnpegenute ux 06bem Ha BUC/O BbINYCKOB;

3. BbinycTuTe nap Kak MUHMMYM Ha TMUHYTY ANA KaX[oro
BbIMyCKa napa.

PyKOBO,D,CTBO Monb30BaTenNA
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3.5 06cnyxuBaHue u pemoHT 4  Texumueckie NaHHbie
Mocne 06CNyX1BaHNA W/ UMK PEMOHTA BCe NCNOMb3yemble

KOMMOHEHTbI OMHbl COOTBETCTBOBaTb HOPMaM TMTUEHbI 1 TexHUyeckne faHHble, NpuUBeaeHHble B Tabnuue BHU3Y, Co-
6e30nacHoOCTH, NPeRyCMOTPEHHbIMI ANA fAHHOTO Npubopa.  OTBETCTBYIOT AaHHBIM, MPUBEAEHHBIM B 3aBOACKON MacMnopTHON
OcyLecTBAAETCA UCKNIOYNTENBHO OPUTHANbHBIMY 3aNYacTAMU.  TabNnuUKe Ha NepeAHel YacTi MaLLVHbI.

locne pemMoHTa UK 3aMeHbl KOMMOHEHTOB, KOTOPble Npea-
YCMaTPMBAKOT KOHTAKT C BOZOI 11 MPOAYKTaMM, JOMKHa Npou3-
BOAMTHCA NpoLieypa NPOMbIBKIA Kak NPV NepBOil YCTaHOBKe.

o Onepavuyy no 06y KUBaHNI0 LOMKHDI OCYLLECTBAATLCA
I 6e3 npucmoTpa aeteid.

3aBOfiCKas
nacnopTHas Tabnanuka

M M M
Hataxexve nogawn | 3 230/400 | 240/415 | 2307400 | 240/415 | 230/400 | 240/415
061129 MOLIHOCTb Br 4400 | 4700 | 5500 | 6.100 | 7.100 | 7.700
MowHocTb Mogyna Br 150x2 | 165%2 | 150x3 | 1653 | 150x4 | 165x4
MowHocTb conpo-
TUBTEHIARESEDBY™ g | 1.0002 | 1,09012 | 17,0003 | 10903 | 1,000¢4 | 1,090u4
apa fing Bozbl Koge
[ind Mogyns
z"a‘;”a*”"”“‘””a Br | 3000 | 3270 | 3000 | 3270 | 5000 | 5445
Bmectumoctb kotna| 1/
AnA napa BTV, 81176 13/286 13/28
Bmectumoctb kotna| 1
foge A (1.2/0.26)x2 (1.2/26)x3 (1.2/26) x4
(Unpuna MM/ JtoiiMoB 830/327 1070/42.1 1310/51.8
MybuHa MM/ JtoiimoB 580/22.8 580/22.8 580/22.8
Bbicora MM/ JtoiimoB 5751226 575/22.6 5751226
Bechermo Kr / GyHToB 741163 941207 110/243
YoroBiA QMR- | oo 554041+ 104
HIDOBAHUA

TabnuLa TEXHUYECKIX JaHHbIX

PykoBoACTBO NONb30BaTENS 165
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KHornouHas naHenb autosteamer (He 06A3aTeNbHO UMeeTcA

Hacapka autosteamer (He 06513aTeNbHO UMEETCA B HAYIAN).
B HAMYmu).

PerynaTop Bo3ayxa autosteamer.
Hacazka Bbinycka ropaueil Bogbl.

Jlamna ocBelyeHuA BblMyCKa

Nlepxatenb punbrpa.
Perynupyemas narka.
Hocuku Bbinycka.

10.
1.
12,
13.
14,
15.
16.
17

5  Onucanme mawwmHb!

5.1

Onucanme

MoBEPXHOCTb HAarpeBaHNA Yallek.

1.

MaHenb BbiOOpa Kode 1 Yas.

2,

Qncnnei 1 HaBMraUMOHHasA KNasuLLa.

3

BbiknioyaTenb BKMOYEHNA MaLLMHBI.
MpenoxpaHsatoLLas OT 0Xora pesiHa.

PyuKa Bbinycka napa.

Pyuka napa.

T v O ~

bak u PeLWeTKa Onopbl Yallek.

8.

BbIﬂBVI)KHaFI peLleTKka onopbl Yallek.

9.

166



5.2 Knasuatypa Bblbopa kode i yas

1 kode
o Hai 6.1  TloarotoBKka MaLLHb

6 MonroToska

1 kode

scnpecco 1 Kode nyHro MofroToBKa MalUMHbI 1 onepaunn no yCtaHOBKE [OJIXHbI

npoBOANTBCA UCKNIOYNTENBHO KBaJ'IVI(I)I/ILlI/IpOBaHHbIM nepco-
HaJloM.

o YCTaHOBLUMK JOMKEH TOYHO CNlefj0BaTb YKa3aHWAM, npiBe-
@ = AeHHbIM B [MaBa “lonoxeHna 4na yCTaHOBLYMKA".

SToP

? Eron Wcnonb3oBanue mawmuHbl 6e3 ycTaHoBKM
? I KBanuuUMpPoBaHHbIM TEXHUKOM BCeX OnepaLiuil MoMeT

[ npuBecT K cepbe3HbiM NoBpexaeHnaAm yCTPOﬁCTBa.

2 Kode Cron/
mefmo MporpamMmupoBaHie
2 Kode 2kode / fnuTenbHocTs I MawuHbl fONKHBI 6bITH NOMELLEHbI B NONHOCTbIO
3cnpecco NyHro ® rOPN30HTaNbHOE NON0XKEHNe.

5.3 Jlucnneit v KHoMKu HaBuraLum

MomeHTanbHas
BnaxHocTb abcopbupoaHHas

OKpyXatoLen cpeabl MOLLHOCTb 6.2 nOMOH M p‘03MpOBKa KOd)e

Bpems Nanenne  AaTa PacnonoXutb 403aTOp MaluyHbl B yao6HOE NONOXeH1e
JlaBneHue rapaBAMYecKoil PALOM C MALLMHOM.
Kotna Henu Momon 1 [03MPOBKa KOde AOMKHbI MPON3BOANTLCA B CO-
OTBETCTBUM C TEM, KaK YKa3aHo Npou3BOAMTENEM [03aTOPa
L 1.2 Bar Press 0LO MaLlWHbI.
- 08:30 10-HAY-2010 [inst nonyyeHnst Kode 3CNPECCo XOPOLLEro KauecTBa peKo-
pumidity 82% . b MeHayeTcs:
Ll LT + HeXpaHuTb 6oMbLuMe MopLwy Kode B rpaHynax. MpuHumaiiTe
BO BHUMAHME CPOK FOIHOCTM, YKa3aHHbIA Npon3BOAUTENeM;
CrepxeHb ) @ + MonoTb 06beM Kode, KOTopblii by[eT MCNonb30BaTbCA, NOA-
abcopbuposaKoi rOTOBbTE KOMIMYECTBO, KOTOPOE MOXHO BMECTUTb B 03aTOP
Hotoct | @ | MaLLVHbI 1 110 BO3MOXHOCTY UCMONb3yiATe €ro Ha NpoTaxe-
HAW AHS;

‘ + He MoKynaiiTe MONIOTbIN KOde, TOCKONbKY OH CKOpee NopTHT-

Knasuwa Hasuraun cA. Ecn Heobxoumo, noKynalite B ManeHbKiX ynakoBKax.

HanonHute dunbTp nopuwei Monotoro kode (npnbnusn-

TeNbHO 6-7 rP.) ¥ CJaBITE €10 COOTBETCTBYIOLLMM NPECCOM; NpH-
COeVHITE fiepXaTenb GUIbTPa K MOAYIIO BbIMyCKa.

% ﬁ) @ [ina u3beraHna npexaeBpeMeHHOT0 M3HOCa NPOKNAAKM
\ HaTAXEHUA PEeKOMEHAYETCA ouMILaTb Kpail punbTpa
nepep Tem, Kak NpUCOeAMHATD fiepiKaTenb GpuAbTpa K

54  Knasuarypa autosteamer

Autosteamer Autosteamer ~ ABTomaTnueckoe Pyuroi MOAYMIo BbINyCKa. He oxumath A epKatenb (I)mlepa
nopuus nopuus HarpeBaHue BbINYCK Napa +
ManeHbKas 6onbluas neHoobpasoBaHue CINLWKOM CUNbHO C MOAYNEM BblMyCKa.

PyKoBOACTBO Nonb3oBartens 167
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] BKnioyeHvie 1 BbIKIoYeHme

7.1 BkmoueHue

Mocne noaKtYeHNS TMAPaBNNKIA 1 BKNIOYEHIS e KBanuu-
LIMPOBaHHbIM NEPCOHANIOM MOAOXKANTE, NTOKa EMKOCTb pa3rpy3Ku,
PacroNoXeHHas MOJ PELETKOV NOAAEPXKN yaluek (8) Oyaet

NPaBuIbHO NOACOEANHEHA K Pa3rpy3Ke.

MpoBepuTh, 4T06bI BCE KpaHbl Mapa Obiin 3aKpbITh.

BknounTb MallnHy, Npon3BoAaA AencTBnA ¢ O6LL|,VIM BbIKJ1t0-
yatenem (4) n cnegoBaTb CUrHanam, NOABNAIOLLMMCA Ha Aucnnee

MalWHbI TaK, Kak NOACHEHO fia

JIe€.,

Mpwn BKNOYEHUMN Ma-
LKMHa 3anyCTUT NPOBEPKY
OYHKLNOHMPOBAHUA 1
NPOCUTHANMU3MpPYeT Npo

FUMCTIOMAL TEST
DELH M e s BY
DBoard £.55

NHGOPMALIMIO, KacaloLLy-

t0CA YCTaHOBNIEHHOI NPOTPaMMbl:
o XXXX.XXXX : nata o6HoBNeHua

+ RY:konnuectso npoBepok

Pe3synbrat O.K. pesynb-
TaToM byfeT maeanbHoe
QYHKLMOHMPOBaHMe Ma-
LUMHBI,

TEST
-0LE.-

B cnyyae HeraTusHoOro
pe3ynbTata 06patuTech B TexH

nyeckyto Nogaepxky.

Mpu BKNKYEHUN Ma-
LUMHbI aKTMBIPYETCA MOTO-
nomna, KOTopas HauNHaeT
HanoMHATb 06CNYX1BaHVe

.0 Bar
830

Preszz 3.5
0-MAY-2000
COFFEE
WATER FILLING

KOTNla N HarpesaTenn BO-

0¥l AnA Kode (MMeIoTCA B HAMYNN B OAMHAKOBOM KONMYECTBE

B MOAYNAX BbINYCKa, YCTaHOBNEHHDBIX B MALLWHE).

B KoHue npowusse-
CTW pa3rpy3Ky BO34yXa,
NPUCYTCTBYIOWErO B Ha-
rpeBatensx, Npu Kaxaom

0.0 Bar Prezz 0L0
o830 10-kAY-20100
MAKE ATTEHTION
WATER/ASTEAM ESCAPE

BKJTIOYEHNN aKTUBUPYIOTCA

3NeKTPOKNanaHbl MoAy/A, NPOKU3BOAA BbIMYCK HAPYXy BOAbI 1
napa Ha NpoTsXeHUM NpubnusnTenbHo 10 cekyHA U3 pacnpbl-

CK/BaTeNA KaXaoro moayna

Korma dasa Harpesa-
HUA MOZYNA OTMEHEHa
(npubnuzutensHo 10 M-
HyT) 06 3TOM NpoCurHa-

0.0 Bar Preszs 0.0
WAIT PLEASE

Humidity 625  p 32%

nn3npyet ncyesHoBeHme

Hagnucy “MOAOMAUTE NOMXANYNCTA’, Torna cTaHeT BO3-
MOXHO NPOM3BECTY BbIMYCKI Kode. [1nA BbinycKa ropayeis BOgbI 1
napa byaet HeobxoaMMO NOZOXAaTb NONHOTO HarpeBaHUA KOTNa.

Ha npotaxeHun dasbi
HarpeBaHua kotna (o1 95°C
po 98°C), mawmHa npo-
n3BefeT Nerkun Bbinyck

0.0 Bar Presz:z 0,0
STEAM ESCAPE
Humidity 625 p 325

BOAbI M Mapa U3 Hacajok
BOfbI.

Bbinyck napa u rops-
yelt BOAbl, @ Takxe 1 non-
Hoe GYHKLMOHNPOBaHMe
MaLLUMHbI, CTAHET BO3MOX-

{.¥ Bar Preszs 0.0
830 10-HAY-2000
Humidity 62% p 32%

HO TONbKO NPV AaBneHuy,
npesbiwwaioem 0.6 6ap.

Ana n3beraHna pucka oxoroB peKoMeHpyeTca He
I npubnKkaTh pyku K Hacafike ropAueil Bofibl, Hacajke
@ Mpau MOpyneil BbiNycka Ha NPOTAXEHUN pasbl
HarpeBaHNs MaLuHbl,

nepep ucnonb3oBaHueMm mallUHbl NpousBeaunTe

BbINYCKM BNYCTYI0 ¢ UAbTpoAepKaTenamu,
COe[HEHHbIMU Ha HECKONIbKO CeKYH, 1A TOTO, YT06bI
MO3BONWTD BbIATH BO3AYXY, HaXoAAWeMYCs B Leny,

no3B0oNAA NOHOCTbIO Pa3orpeTbCsA MORYNAM Bbinycka

7.2 BbikioueHue

[InA BbIKMIOYEHNA MaLUNHBI AOCTaTOYHO MOBEPHYTH 06N

BbIKNtoyaTenb (4).

PyKOBO,U,CTBO Monb30BaTenNA



8  MpensaputenbHble onepauui

8.1  3ameHaBogpl

Mpy HanMuUK NepepbIBOB SANHHEe YeM OfHa Hefens, He-
obxopumo npoussectn 100% 3ameHy BOfbI, COfep*allenca B
FMAPABANYECKIX LenAX MALHbI, UCNONb3YA BbIMYCKU TaK, KaK
yKa3aHo B laparpade 3.4 “BknioueHue”.

8.2 HarpesaHue yalek

PacnonoXuTb YaLlKm AnA HarpeBaHMA Ha COOTBETCTBYIOLLYIO
noBepXHOCTb (1).

[lnA akTMBaLMM MexaHM3Ma Ha-
rPEBaHMNA YaLIeK HAXMUTE Ha KHOMKY
(&) HaBuratopa; B MePBON CTPOYKe
AUCNnen CnpaBa NOABUTCA 3BE3[0UKa,
KoTopas yKa3blBaeT Ha BKJTHarpeBaHus
yaLlek.

[lna peakTuBaLnn CHOBa HaxmuTe
KHOMKY (4 ) HaBuUraTopa, 3Be3pouka
NCYe3HerT.

[na mogndukaynm TemnepaTypbl HarpeBaHUA yaluek npo-
n3BegmTe AeinCTBIA, yKasaHHble B pasg. 13.

Mogorpes vawek
BKJI/BbIKI

-—

A

8.3  (Beroguopbl Bbimycka

[lna akTMBaLWUM 1 AeakTMBaLnUm
OCBeLLEHMA MaLLMHbI MUCMOMb3YeTCA Ha-
aTne KHOMKK (v ), HaBuratopa.

N2~

BKJ1/BbIK/ CBeTta

8.4  Pewetka nogHATIA YaLLlex

B cnyuae, Korga HeobxoamMMo MCNoMb30BaTh YallKM pas-
NNYHOI BbICOTbI BO3MOXHO 1CMOMb30BaTb COOTBETCTBYIOLLYIO
peLueTKy (9) KOTOpOW OCHaLLeHa MaLLKHa.

[InAa ncnonb30BaHWA BbISBMKHOW peLeTKN, BbiABUHbTE U3
ee rHe3fa, BbITArMBasA Hapy»y, MoKa OHa NOMHOCTbIO He 3a6no-
KnpyeTc.

Korga Hy»HO BYeT MCNoNb30BaHIe PELLETKM, BbITONKHUTE
€e Mo HanpaBNeHNio K MaLUMHe MOKa OHa MOHOCTbIO He pac-
MONOXMTCA B THe3 e.

B uensx 6e30nacHoCTM peKOMeHAYeTCA He KNacTb TKaHb
Unu apyrune 06beKTbl Ha NOBEPXHOCTb HarpeBaHuA
yawek (1).

B cnyuae, Korga B MeHI0 perynupoBKM HarpeBaHue
®  awex yCTaHOBNEHO Ha Temnepatype Huxe70 °C,
I NocneAHAA 0CTAeTCA BLIKNIOYEHHOH, faKe NPU No3ULMuN

BKJ1 (cumBon * Ha gucnnee).

PyKO BOACTBO MOJ1Ib30BaTeNA
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9.2 [lporpammipoBaHue NOpLiA ropsYeil Boabl

[lna BbINOAHEHNA Npo-
rPaMMMUPOBAHMA KHOMKM ro-
pAYen BOAbl Npon3BeanTe
cnegylowye fenCTBMA:

*  PacnonoXmTb YalKy Nog

9 Mporpammuposarue nopuyi

9.1  [lporpammmpoBaHIe MOpLMit Kode

[inst BbINOMHEHNA NPOrPAMMIPOBAHIAA KHOMOK NOPLAI Npo-
n3BeANTe CRepytoLe AENCTBIS:

HaXMWTE 1 yAepX1BaliTe B HAXAaTOM COCTOAHUM KHOMKY
“MPOI/CTOMN" Ha NPOTAXEHNN 5 CeKyHA: 3aMUraeT KHOMKa
“MPOI/CTON wn BKMtoUaTCA BCE KHOMKI NaHenu nporpam-
MUPOBaHMS;

3anonHuTe GuNbTP nopLKer MONoToro Kode 1 CAaBuTe ero
COOTBETCTBYIOLM NPECCOM;

MopcoeaunHnTe fepxatenb GUabTPa K MOLYIO BbIMYCKa;

Nof HOCMKOM BbIMycKa
(16);

HaXaTb KHOMKY »enlaeMoil
nopumu (Hanpumep “1
kode acnpecco” tﬁ’ )

HacapKol Bbinycka ropa-
yeit Bogbl (12);

HaXMNTe 1 yaepxunBail-
Te B HaXaTOM COCTOAHMM
kHonky “MPOT/CTON"kHo-
MOYHON NaHenu cnesa Ao
BK/TIOYEHNs BCeX CBETOAMOL0B KHOMOK MOPLMIA;

HaXMITE KHOMKY BblMyCKa ropAyYelt Bogpbl g ;
NPV [OCTUXEHNN XeNaemMoil NOPLN NOATBEPANTE NOBTOP-
HbIM HaXaT1eM KHOMKW ropayei Bogbl Q,_, ;

B KOHLe NporpamMmmnpoBaHms HaxmuTe kHorky “MPOT/CTOI".

+  BCE CBETOAMOADI NOracHyT @  Kuonka yaiit npucyrcTyer Ha nio6oii naHenu Kaxaoro
NPV HAXaTIW Ha 3Ty KHOM- I mogyns. OHM MOTyT NPOrPaMMMPOBaTLCA OTAENBHO U
Ky NpOrpaMmu1poBaHms; yCTaHaBNMBATb NOPLMUI0 HE3aBUCUMO AT OT Apyra.

NOJOXANTE, MOKa HAYHETCA BbiMYCK, AA NOLTBEPKAEHUA
NOPLMM HAXMUTE CHOBA KHOMKY nopun unn kHonky "MPOT./
cron®,

MOBTOPYUTE OMepaLi0 ANA [PYTIAX KHOMOK NOPLMIA;

nocne OKOHYaHMA NPOrpPaMMUPOBAHNA HAXMUTE KHOMKY
“MPOI/CTOM’, ana cBO6OJHOrO BbIXOAA 13 MPOrPaMMUPO-
BaHVA NopLun.

Mocne 30 cekyHA HEAKTMBHOCTH MaLLIMHA aBTOMATUYECKN
BbIiieT U3 peXxuma nporpammupoBaH1A NOpLUi.

MporpammupoBaHue Kax ol NOPLUM NPOU3BORUTCA
MONOTbIM Kode a He 0CTaTKaMu Kode, KoTopbie paHee
NCNoNb30BaNCb.

OAHOBPEMEHHO BO3MOXHO 3anporpammMmunpoBaTb
BCeé KHOMOYHbIE NaHeNn MalluHbl, NPON3BOAA
AeilCTBMUA TONBKO ¢ 0HOI KHOMOYHOII NaHenblo cneBa.
Dna nony4yeHua pasHbiX 103 CHayana BKAK4uTe
nporpammuposaHue CHa4yana ¢ NeBoM NaHenbio n
nocnenoBarenbHo 0 BCeMU APYTUMM MaHeNAMU,

B Bepcuu 4M, umeltotca 2 Hacapku ropauei Bogbl. 2
KHOMOYHBIX NaHeNu cneBa CyKat AN perynupoBaHus
HacafKoii ropAYeil M aHanorMyHo, 2 KHONOYHbIX NAHeN
CnpaBa CnyKat Ana perynupoBaHna HacapKom ropavei
BOAbI CNeBa.

PyKOBO,D,CTBO Monb30BaTenNA
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10.3  Bbinyck napa

Morpy3uTe HacagKy napa B XUAKOCTb ANA HarpesaHus, no-
BEPHMTE NPOTIB YacOBOW CTPESIKN PyyKy KpaHa (5): Bbixog 13
HacaaKm napa (7) byfeT nponopLMOHanbHbIM OTKPBITUK KpaHa.

10 Npurotosnetue HanuTkoB

10.1 [purotoBnetue Kode

« 3anonHuTe GunbTP NOpLMEN MONOTOrO Kode 1 CAaBITE ero
COOTBETCTBYIOLMM NPECCOM;

+ [loacoeamHute fepxatenb GuabTpa K MOAYHO BbIMYCKa;
*  PacrnonoXmre yalleyky nog HOCKKOM Bbinycka (16);
*  HaXMWTE Ha KHOMKY Xenaemoil nopuuu (Hanpumep “1 kode

acnpecco” @ ) M MOZOXANTE BbINyCKa Kode (BbIKNIOYeHNS
BbIOPAHHON KNaBULLK).

+  anA 6noKMpPOBKI OXMAAHNA BbiMyCKa KOde, CHOBA HaXMMTe
Ha KnaBulLy Bbinycka uau Haxmute Ha knasuwy "MPOT/
cron'.

I Ha npotaXenuu onepauun Bbinycka Kope He
H 0TCOGAMHAITE AepaTenb GUALTPa OT MOAYNA BbINyCKa.

OCTABUTb HACAZKY NMAPA NOrPYXXEHHOM B MOJIOKO
TONbKO HA BPEMAl, HEOBXOAMMOE ANl HATPEBAHUA
HE OTKPbIBAWTE KPAH NMAPA C HACAZIKOW MAPA,
MOrPYXEHHO B MO/IOKO 1 BbIK/TIOUEHHON MALIMHOR

10.2  Bbinyck ropayeii Bogb!

*  pacnonoxuTb LJaLI.IKy nop HacanKoM BblnyCKa FOpﬂquI BOAbI
(12);

*  HaXaTb KHOMNKY FODHHEﬂ BOfbI g‘ , 100X aTb, MOKa BKJO-
UYNTCA BbINYCK BOAbI;

AKKypaTHO MaHMNynupoBaTb HacapKoil napa npu
nomowy NpoTuB00GKMUroBoi Nnpoknaakm (6) n He
AOTparuBancb 40 HacaAku napa (7) v HacagKkm ropaveit
BoAbl (12): KOHTAKT ¢ Napom U ropAyeil BOJOI MOXET

+ N7 ONOKMPOBKM BbINyCKa CHOBA HAXMMUTE KNaBHLLY BbINyCKa HaHecTn Bpej NoAAM. NPeAMETaM 1160 KUBOTHBIM.
ropsyver Bogbl &

Ha mawwune xonogHoi (naBneHne Huxe 0.6 6ap)
BbINYCK BOAbI B KOTNE HeaKTUBeH. [ina usmenenns
Temnepatypbl Bbinyckaemoi Boabl 06paTutech K
TeXHNYeCKoil NoAAepMKe.
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Wcnonb3oBanne Bo Bpema Bbinycka napa (Hacapka
napa) AoMmKHa BCerfa npepwWwecTBoBaTh onepauum
NpoAyBaHUA KOHAECHCATa KaK MUHUMYM Ha NPOTAKEHUN
2 CeKYHA.

Qlna noppepxaHua B NpeKkpacHOM COCTOAHUM
TepMUHaNOoB BbINYCK Napa, peKoMeHAYeTCA NPOBOAUTD
KOPOTKMI BbINYCK BXONOCTYI0 B KOHLE KaXAoro
ucnonb3oBaHuA. llocToAHHO NoaAepKMBaliTe B UNCTOTE
TepMUHanbl HacaKu NPV NOMOLLY TPANKM, HAMOYEHHOM
B Tennon Boje. Yyaenainte MaKcMMym BHUMaHUA
NOBEPXHOCTI HacafoK W3-3a NPUCYTCTBUA B HUX Napa
BbICOKOIl Temneparypbl.

11  Autosteamer

11.1  Onucaxue

No3BONAET aBTOMATUYECKM
NPON3BOAMTL HarpeBaHue n
neHoo6pa3oBaHNe MONOKa
npwn 3anporpamMmmnpoBaHHoN
Temneparype.

MOMOLLY COOTBETCTBYIOLLEN Ma-
Henm (15), pacnonoXeHHoOM Ha

Cuctema “Autosteamer”,

STM MOXHO ynpasnATb nNpu

OCHOBE C/1€Ba OT MalLMHbI.

VMetoTcs 4 pasHbIX BO3MOXHOCTY BbibOpa:
@ Autosteamer nopuns ManeHbKas.
% Autosteamer nopuusa 6onbluas.

@’ Harpes.

¢'Y) PyuHoit Bbinyck napa + neHoobpa3osaHue.

lNepen Tem, KaK uCNonb30BaTh Nap ANA HarpeBaHna
I HaNnUTKOB UAW ANA C03AAHNA MEHKM HA MOMOKe
H Heo6Xo/uMo Npou3BeCTH BbIMYCK BXONOCTYI0, N0Ka BoAa
He BbliiAeT NONHOCTbIO.

Ina nonyvyeHna HaVU'IquLIeIZ NEHKN PEKOMEHAYETCA CNELO-

BaTb 3TUM NPOCTbIM NMpaBunam:

HarpesaTtb BCErfa TOJIbKO TO KONMYECTBO MOJIOKa, KOTOPOE
npegHasHayeHo ANnAa ncnosib30BaHNA, Pa3 HarpeB €ro, HyXHO
BbIINTb €0 B KYBLUWH 1 HE HarpeBaTb 3aHOBO.;

autosteamer rapaHTpyeT TOUHOCTb MEXAY 3HaYEeHUAMM
YCTaHOBEHHOW TeMmnepaTypbl U TeMnepaTypbl peanbHom
monoka t 3°C, TonbKo Npu BbIxoge MoNoKa Temnepatypbl 4°C;

MO3TOMY BbIMYCK Napa NpeKpaTuTCA TOAbKO NOCNe AOCTUXe-
HMA YCTaHOBNEHHOI TeMMepaTypbl MONOKa, A1A 136exaHuns
BbIXOZa HaPYXy MeHKI MONOKa, BBOAUTb 06BEM XUAKOCTY,
He npeBblLLaloLWMiA 1/2 nUTpa OT BMECTUMOCTY KYBLUMHA.

CMOMb30BaTb KOHTENHEP BMECTUMOCTbIO 0.75 unu 1 anTp 1
HaMosHMTE ero MONOKOM

YCTAHOBUTb MaKCUMasbHyI0 TeMnepaTypy HarpeBaHua pas-
Hyto 60 °C (06paTuTeCh B TEXHIYECKYIO CYXOY).
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112 OyHKumoHMpoBaHme Autosteamer

[JleiicTyiiTe Cnepytowmm obpaszom:
+ [lorpy3ute TepmuHanbl autosteamer (13) B
HamnuToK;

11,3 QyHKUMOHUPOBaHIE HarpeBaHUd

[JeiicTyitTe Cnepytowmm obpaszom:
+ [lorpy3ute TepmuHanbl autosteamer (13) B HanuTok;

+ HaxmuTe Ha KHOMKY @;
* HaXMUTE Ha KHOMKY @ nnn %) B +  MOJOXANTE, MOKa BbiMyCK 3aBEPLUNTCS;

MOMEHT 06pa3oBaHNsA NOPLUN MOJIOKa B [F‘-'Q
+  TIOLOXANTE, NOKa BbIMYCK 3aBEPLUNTCS;

KYBLUVHE;

+  pa3 MpeKpaTMB BbiMyCK, MOMOKO OyfeT HarpeTo [0 3anpo-
rPaMMIPOBAHHON TeMMepaTypbl, HO 6e3 NeHKM.

3apaHee yCTaHOBMNIEHHON TeMMepaTypbl; CPEAHI0N KHOMKY;
+  ANATPOA/IEHNA BbiMycka napa yAepKBaiiTe HaXaTol KHOMKY
+  [ina 6NOKMPOBKM NPefBapUTENbHOTO BbIMYCKa HaxmuTe BbIGPaHHO MopLAN.
CPERHION KHOMKY;

«  ANANPOANEHIs BbiMyCKa Napa yAePKMBAIATE HAXATON KHOMKY
BbIOPAHHOI NopLMK.

114 OyHKUMOHMPOBaHYE PYYHOTO BbINYCKa Napa

[laHHaa KomaHAa nMo3BonAeT UCMONb30BaTb HacafKy
Autosteamer B kaueCTBe HOpManbHON HaCafKM Napa, NPefoCTaB-
NnAA NoNb30BaTeNto CBOHOAY AEACTBOBATL BPYUHYIO.

[JleiicTyitTe Cnepytowmm obpazom:

+ [lorpy3ute TepmuHansl autosteamer (13) B HanuToK;

*  [NA YBENMYEHUA WU YMEHDLUEHNA KOHCUCTEHLMN NEHKM
NOBepHWTE Cnerka cootBeTCTBYtoWMI perynatop (10). Moso-
paunBas ero B HanpaseHWM No YacoBOM CTpenke Bbl ymeHb-
LT KOHCUCTEHLWIO, HAOOOPOT - NOAYYNTCA HONbLLE NEHKIA.

« Haxmure Ha krorky (1Y
« N9 6NOKIMPOBKM BbIMyCKA HAXMIUTE CHOBA Ha Ty Xe KHOMKY.

11.5 ABTOMaTMyeckad OYMCTKA HacagKu
autosteamer
Mocne 120 MAHYT HEAKTUBHOTO COCTOAHNA BKTIOYAETCA
aBTOMaTNYeCKas OYMCTKA HacafKu Ha NPOTAXeHUN 15 ceKyHa.
Ha pucnnee nossutcs coobuexue: "UMKT OYUCTKN NA-
POM",
A3 HacagKu BbINAET MUHUMANbHOE KONMYECTBO Napa.

PerynupoBKa nexkoo6pa3oBaHus autosteamer
0CTaHaBNMBAeTCA Ha (abpuKe Ha CTaZuu NPOBEPKHU
MaLLWHbI.

Mo3Tomy pekomeHAyeTca MOAUGULMPOBATD AaHHYIO
TONbKO B CJy4ae CUbHOI HeoGXoAUMOCTH,

PerynupoBka nexkoo6pa3oBaHua autosteamer
0CTaHaBNMBaeTCs Ha GabpiKe Ha CTapun NPoBepKy
MaLLWHbI,

Mo3tomy peKomeHAyeTcA MOANGULMPOBAT AaHHYIO
TONbKO B C/Iy4ae CbHoii HeobxoanMocTy.
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AAna n3meHeHuA Temnepatypbi autosteamer, u gns
BKNIoYeH!A N6 BbIKI0UeHNA ero GyHKUMOHMPOBaHUA
006paTuTeCh 32 NOMOLLbIO B TEXHUYECKYIO NOAACPKKY.

Aina nopaepxaHuA B npeKpacHoM COCTOAHMM BbIMYCK
napa, peKoMeHAyeTca NPOBOAUTL KOPOTKHUIA BbINYCK
BXONOCTYI0 N0 OKOHYAHMM KaXKAO0TO MCNONb30BAHMM.
MNocTosAHHO NoAAepKuBaIiTE B UNCTOTE TEPMUHANDI
Hacafikn NP1 NOMOLLY TPANKY, HAMOYEHHOI! B TeNNOif
Bofe. YaenaiiTe MakcMMym BHUMaHUA NOBEPXHOCTH
HacapoK M3-3a NPUCYTCTBUA B HUX Napa BbICOKOIA
Temnepartypbi.

He octaBnsiiTe HacapKy autosteamer norpyxeHHoi
B MOJIOKO KOTAia OHa He ucnonb3yetca. YaenaiTe
MaKCMMYM BHUMAHUA NOBEPXHOCTH HAaCcafoK U3-3a
NPUCYTCTBUA B HUX Napa BbICOKOI TeMnepaTypbl.

12 Cucrema dxoHommu dneprim

MalwmHa pacnonaraer NnporpamMmmols, Kotopas ynpasnset
cucTemon aBTomatnyeckoro standby Ha npotaxeHun nays,
dYHKLMA JKOHOMUA JHEPTUM B HOYHON NEPUOZ U PayMHOrO
perynmpoBaHna Temnepartypbl.

Takum 06pa3om, NO3BONAET COXPAHNTb SHEPTINI0 Ha NPOTA-
KEHUM HOYHbIX Nay3, NOAAEPXKMBAA MALLNHY BCerfa B yCNOBUAX
BbICTPOro BO3paLLEeHMA B COCTOAHME 00CYXMBaHMA.

[pyrumu cnoBamu, nporpamma pacnpegensiet MOWHOCTb
TONbKO TOrAa, KOrfia 370 He06X0AMMO, N03BONAA TakIM 06pa3om
3KOHOMUTb SHEPIIN. TAKXe Ha NPOTAXEHI HOPMabHO aKTUB-
HOCTY MaLLVHbI BO BpeMa paboueil AeATenbHOCTH.

B cnyuae, korga 310 NpeaycMOTPEHO NPOrPaMMOI, MOXHO
aBTOMATMYeCKM NPUBECTY B COCTOAHIE YMEHbLUEHNA 3arpy3Ki
1 YCTaHOBMTb MalUMHY AAA paboTbl B MONHOM peXiMe TOTAa,
Korga 310 Heobxoaumo.

060 Bcem byaeT curHanbl B CefytoLem Nopagke:

Bce mogynu B coctoaHuu
stand-by unn Bca mawunHa
(BKioyan 06CyXMBaHue KOT-
Na) HaXOMATCA B COCTOAHUN
3KOHOMUI SHEPTIAW.

EHERGY SAVING

+ 0CBelleHme KHOMOK
“neor/cron”

OpwH unwn 6onee mogyneit
BbiMycka (HO He BCe) Haxo-
[ATCA B COCTOAHMM stand-by.

Knonka “MPOT/CTON” ceetutca

[inq Bo3BpalLeHA Mofyna Bbinycka 13 stand-by, HaxmuTe n
yAepXuBaiiTe B HaxaTom coctoaHum kHonky “MPOI/CTOMN" Ha
NPOTAXEHWN 3 CEKYHA.

MalumHa BepHeTCA B MOMHbIN PeXMM GyHKLIMOHMPOBaHMSA
NPUGNN3NTENBHO 3a 1-2 MUHYTHI.

Ecnn mawnHa HaxoguTca B pexume "SKOHOMUA SHEPT W',
NPONCXOAMT aKTMBALMA Takxe 0OCNyXIMBaHNA KOTNA. TaKuM
006pa3om, NPONCXOANT BbIXOA 13 PEXIMa "IKOHOMMSA SHEPrAN",

Mogynu Bbinycka 1 06Cy1BaHIe KOTNa, KOTOPbIe He BbiN
33HOBO aKTWBMPOBAHbI, OCTAKTCA BO BK/IOYEHHOM COCTOAHMM,
MOKa He 3aKOHUMTCA Nepuop BPEMEHH, YCTaHOBAEHHbIV A1 BXO-
[1a B PEXNM 3KOHOMMM SHEPrIN (MaLLMHA) nmn pexum stand-by
(Mogynu BbinycKa).

Cuctema NpOJOMKNAT ClefoBaTh YCTaHOBKaM IKOHOMUM
3HepruK, KOTopble ObiNM 3aNPOrPaMMIPOBAHI.

®  /Inau3meHeHna napameTpoB BMeLLATeNbCTBA CUCTEMbI
I “3K0HOMMA dHeprun” obpaTutech 3a NnomMoLbio B
TeXHUYECKYI0 NOAACPIKKY.

PyKOBO,D,CTBO Monb30BaTenNA



13 CunbiBaHme ganHbx
MporpaMMiUpOBaHIS

13.1  Pexxum ana cuntbiBaHUA M NIPOrPamMmmmpo-
BaHUA

[InA fOCTyna K CYMTbIBAHMIO JaHHbIX MALUMHBI M NPOrpamMmu-
POBaHIA OCHOBHbIX NapaMeTPOB, YAePXKMBaiTe HaXaToN KHOMKY
BBO/, KHOMKW HaBMratopa Kak MUHIMYM Ha 5 CeKyHa.

Ha aucnnee noasATca cnegyiowme coobLieHms:

Nt~
]

[ina BbibOpa MHTEpecyiowero napameTpa UCNonb3yiiTe
KHOMKM (a)un(w).

|

COUMTERS
SERV.BOILER PRESS
CUP HEATER TEMP.
CLOCK SETUP

i Gl P e

COUNTERS

[inA BbIXO[a 113 MEHIO HaXMuTe KHOMKY (4 ) unun ().

S
‘6 1.2 Bar Press 0.0
v \ 08:30 10-MAY-2010
Humidity 62% P 32%
N4 T I 1
AnEER .
>3

o B Clyvae, eCnu onepaTop HeaKTUBEH, nocie 10 CeKyHA
I aucnneit BepHeTCA B 0CHOBHOE MEHI0.

13.2  (yeynku

B maHHOM pa3pene MOXHO 0TOOPa3NTb KOAMYECTBO NPOK3-
BEZIEHHbIX BbIMYCKOB (06X 11 OfUHOYHDIX).
MpocMOTpeTb MEHI0, NOKa He MOABUTCA MapameTp

“1 CHETYMKI";

1 COUMTERS

v

PYCCKUK

MOATBEPAUTD BbIOOP, Haxumas kHonky BBOJ, Ha gucnnee

NOABUTCA cnenylou.mlh CUrHan:

TOTAL COFFEES

00000

Konnyecteo
061X BbIOOPOB,
NPOK3BeAEHHbIX
MaLLUVHOIA.

[ina n306paxeHns YacTUUHbIX Pa3MEPOB A1 Pa3NNUHbIX
TUMONOTUIA BbIMYCKA HAXKMMTE COOTBETCTBYHOLLE KHOMKM MaHENN.
BbibpaHHas KHOMKa 3aCBETUTCA 11 Ha AUCTIeE NOABITCA Nop-

CYET NPOM3BELEHHbIX BbIOOPOB.

COUNTERS

HH

Konuuectso
BbI6OPOB Kode/
yas, BbINYLLEHHbIE
MaLLHO.
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13.3  Perynupoaue JaBnexua kotna oBcnyxmBaHme

B naHHOM ceKuun BO3MOXHO MEHATb AaBNIEHME KOTNa
(ropsavas Boga/nap).

MpocMOTpeTb MeHI, NOKa He NOABUTCA mapameTp
“2 DABNEHUE KOT/IA”;

2 SERV.BOILER PRESS E@

NoATepauTb Bbibop, Haxumaa kKHonky BBOJ, Ha gucnnee

NOABUTCA CNIEAYIOWMIA CUTHAN:
N~ £
\g=/
7>\

N4~
7/ v N
3HayeHwve JaBNeHNA 3aM1raet

Ana n3meHeHuna (o1 0 go 1.4 6ap) HaxmMNTE Ha KHOMKY (4 )
AN KHOMKY (v ).

[ina nogTBepXAEHNA 1 ANA BbIXOAA M3 PerynMpoBaHns Ha-
XMiTe Ha KHornKy BBOJ.

]

BOILER PRESSURE

1.2 Bar

COUNTERS
SERY.BOILER PRESS
CUP HEATER TEMP.
CLOCK SETUP

L T

13.4  Perynupoaue Harpesa yatuek

[laHHOE MeHI0 NO3BONAET PEryn1poBaTh TeMnepatypy pado-
Tbl HarPEBAHNA YaLLEK UM UCKIIOUNTb AaHHYIO.
MPOCMOTPETb MEeHI0, NOKa He MOABUTCA MapameTp

‘3 TEMMNEP. HATPEB YALUEK";
P

NOATBEPAUTb BbIOOP, HaxMas KHonKy BBOJ, Ha aucnnee
MOABUTCA CNEAYIOLNN CATHAN:

3 CUP HEATER TEMP.

CUP HEATER
83 .C

3HaueHue TemnepaTypbl 3aMUraer.

[nsa namenenusa (ot 70 go 114 °C) HaxmuUTe Ha KHOMKY (4 )
NI KHOMKY (v ).

[ina nogTBepXOEHNA 1 ANA BbIXOLA M3 PErynMpoBaHs Ha-
XMUTe Ha KHornKy BBO/.

Ycranasnusaa temnepartypy Bbiwe yem 114°C Ha
ancnnee noasutca carHan HATPEBAHUE YALLEK BKJ ¢
nocnepyloLLeil akTUBaLMel HarpeBaHua u fanbHeiwei
pa6otbi.

COUNTERS
SERY.BOILER PRESS
CUP HEATER TEMP.
CLOCK SETUP

L P e

YctaHaBnuBas temnepartypy Huxe 70 °C, Ha gucnnee
nokaxerca curian HATPBAHWUE YALUEK ---, Takum
o06pa3om, HarpeBaHue fileakTUBUPYeTCA.

[Ina BKNIOYEHNA N BbIKNIOYEHUA HArpeBaHUA Yallek
nocmotpute pasgen 8,2.
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13.5  PerynupoBatue Bpemeni u fatl

B naHHOW CeKLMM BO3MOXHO yCTaHaBNMBaTb Bpema U AaTy,
KoTopas byaeT yKa3biBaTbCA Ha ANCMIEE MaLUNHDI

MpoCcMOTpeTb MEHI, NOKa He NOABUTCA MapameTp
“4 HACTPOWKA YACOB’;

4 CLOCK SETUP

NOATBEPANTD BbIOOP, HaxnMas KHonky BBOJ, Ha gucnnee

NoABUTCA CJ'Ie,ElyIOLLlVIIZ CUTHanm:
=
::7 >
W
@
B
v N
3HayeHue AnAa n3meHeHnA BCNbILKW.N

[InA n3mMeHeHNA HaXMMTe Ha KHOMKY (4 ) nau KHOMKy (v ).

[ina npoxoxpeHnsa K cnegytollemy napameTpy uiav npegbl-
AyLLeMy napameTpy HaXMUTe Ha KHOMKY (4 ) unu KHonky () ), v
MOBTOPUTE NPOLEAYPY ANA U3MEHEHMS.

[ina nopTBEPXKAEHNA 1 [NA BbIXOfA M3 PETYIMPOBaHNA Ha-
XMUTe Ha KHonky BBO/.

CLOCK SETUP

HH:MM GG-MM-AA88 D
AUTO

1 COUNTERS
2 SERV.BOILER PRESS
NTER
3 CUP HEATER TEMP.
7 v\ |a4 crock setoe
4y Yachl
MM MUHYTbI
Jili| Jiata 1  noHepenbHuK
MM mecal 2 BTOpHUK
Irrr roa 3 (pema
i} [IeHb Hepenu » 4 versepr
5 natHnya
6 cybora
7 BOCKpeceHbe
ABTO Bpema 6yzer 06HOBNEHO aBTOMaTUYeCKY NpH nepeBoge U3

dCTPOHOMUYECKOr0 BPEeMEHH B 0¢I/ILlVIaJ1bH0€ ] H6060p0T.

PYKOBO-  Pacnicanvie 0CTaeTca HeU3MEHHbIM OT Nepexoaa ot aCTpoHo-
(TBO MUYECKOr0 K akafieMUyeckoMy Yacy 1 Haobopor.
JlereHpa

PyKO BOACTBO MOJ1Ib30BaTeNA

14 Komnnexrytowye

14.1  (maryutend

B Boge 13 BogonpoBoaa MoryT ObiTb HepacTBOpAIOLLMECA
CONW, KOTOPbIe MOTYT MOCNYXMTb NPUYNHOI 06pa30BaHNA
N3BECTKOBOrO HaneTa B KOT/E 1 Ha APYrX YacTAX MaLMHbI.
CmaryuTenb NoO3BONAET YCTPAHUTb M 3HAYNTENBHO YMEHBLUNTD
NPUCYTCTBME 3TUX MIHEPanoB coneil. CMArYNTENb U3 Pe3NHbI
MO3BONAET 3a[}EPXKNBATb HaNeT, KOTOPbINA CoaepPXMTCA B Boge. 10
3TOV NPUYMHE NOC/E ONpPeaeneHHOro Neprofa pe3nHa HacbiLa-
eTcA 1 06HOBNAETCA NpocToli noBapeHHoM conbto (NaCl, xnopua
COfibl) UMM C MOMOLLbK CONK, MPEAHAa3HAYEHHON CeLManbHO
ana cmaryntens. OyeHb BaXKHO 0OHOBMATL CMATYMTEND NOCHE
npenycMOTPEHHOTO Cpoka. O6HOBNEHME JOMKHO NPOBOAMTLCA
MOCTOAHHO Kaxgble 15 aHel. Tam xe, re BOfa JONTO Bblgepiu-
BAeTCA, 0BHOBNEHME ClefyeT NPoBOAUTL Bonee yacTo. To xe
Camoe NpaBWo AENCTBYET A/ MECT C BLICOKUM NOTPebAeHnemM
ropAyel BOfbI AnA Yasa WK JPYriX HaMmUTKOB.

O6HOBNEeHNe cMArYMTeNS
Mpou3seauTe CneayioLme AeNCTBUA:

+ nepeasuHbTe pblyaxkm (B) n (E) cnesa Hanpaso;

*  CHUMMUTE KPbILLKY OTBUHTB pyuKy (A);

+  BbinycTuTe Bopy u3 Tpybku (C) utobbl 0OCBOBOANTD MECTO,
[OCTaTOYHOE [/ KONMYECTBA COMM, YKa3aHHOTO B GYHKLIMAX
MOZENy (CMOTpK Tabanuy CTp. CiegyioLLyio);

*  MOYNCTATb FAPHIUTYPY, PACNONOXEHHYIO Ha KPbILLKe OT 0cag-
Ka CONM NI Pe3iHbl;

+  CHOBA HafieHbTE KPbILLKY NPUBMHTIB PyuKy (A) 6e3onacHbim
0bpa3om 1 nepeaBUHbTE pblvaxok (B) cnpasa Bneso;

+  [1aTb BbINTY CONeHo Bofie 3 TpyOkw (D) noka Bofia He CTaHeT
CHOBa npecHoii (30-60 MUHYT NpUbAN3NTENLHO), NO3BOAUT
YMEHbLUMTb HAaKOMMBLUMECA MUHEPANbHbIE CONK;

+ nepenBuHbTe pblyaxok (E) cnpaBa Haneso B M3HauanbHyio
no3numio.
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06pasoBaHue HaneTa B ruapaBNMYECKoil Lieni 1 B KoTne
NpensaTcTByeT Tepmu4eckomy 06MeHy, HaHoCA Bpep
BepHOMY QYHKLUOHMPOBaHUIO MawmHbl. Hannune
CUNbHOTO HA/eTa B KOT/Ie MOXKET NOCYKUTb NPUUNHOI
ANVHHbIX ONOKMPOBOK MALUMHbI M aHHYNMPYET rapaHTHIo,
NOCKONbKY yKa3bIBaeT Ha T0, 4T0 BO306HOBNEHME Obio
NPOUTHOPUPOBAHO.

C uenbto nopaepXmBaTb B NPEKPACHOM COCTOAHUN CMAT-
yuTenb 1, CNeAoBaTENbHO, U MaLLMHY, HEOBXO[UMO NPOBOANUTL
06HOBNEHIE NEPUOANYECKN B 3aBUCUMOCTY OT UHTEHCUBHOCTY
CNONb30BaHNA CMATYUTENA 1 BblAEPXKKM Bogbl. Tabnuua cOoky
MOKa3blBAET 3HAUEHNA KONMYECTBA CMATYEHHOI BOAbI B GYHKLM-
OHUPOBAHUK C BblePXaHHOW BOLOW, BblPaXKeHHO B Pa3nnyYHbIX
eAVHNLAX N3MepeHua:

«  °f: dpaHuy3CcKuii rpapyc
+  °d:rpagyc Hemeuknin = 1.8 °f
+ mrCaco,

Ansa petanei 6onblnx No pasmepy Npu YCTaHOBKeE, Npu
BBEAEHWN B SKCM/yaTaLnio 1 Npyu 0BHOBNEHUM CMATYNTENS
cnepyeT 06palathca 3a MHCTPYKLUMAMN K COOTBETCTBYHOLLEMY
PyKOBOZCTBY.

KonmuecTso BOAbI CMATYMTENA B ¢yHKL|VII/l 0TCTauBaHUA

f 30 40 60 80
°d 16,5 2 3 44 onb
mr G(0, 30 40 60 80
8 nupos 1000nr  |900nr | 700nT 50007 | 1.0kr
12 nutpos 15007 | 1350 | 1050a1 | 75007 |15k
16 uTpo 2100nT | 1800nT | 140087 [1000nT |2.0kr
Mogenb cmaryutens Konnyecto conm
8 nupos 1.0kr
12 nupos 1.5k
16 uTpos 20kr
178

ﬂpeAynpe)KAeHme O pereHepavun

Kaxablil pa3 B CTaguy NPOrpaMMIPOBaHISA KOTfA BKIOYAET-
€A GyHKLMA, CMCTEMA NPOW3BOANT NOACUET BOADI, CNONb3yeMOl
MaLUMHOM U CUTHANM3MPYET Ha Aucnnen (BbicBeTUTCA dpasa
"BOCCTAHOBITEHWE CMATYUTENA") 06 HeobxoamMmocTy BoC-
CTaHOBNEHMA OOMbLUETO KONMYECTBA, YeM ObIIO YCTAHOBNEHO.

Pa3 npow3Beas BOCCTaHOBNEHIIE, HEOOXOAMMO NPOU3BECTH
06HyNMBaHwe NOACYETa.

i [ina BbINONHeHMA 06Hyl‘IMBaHmI noacyeTa NUTpoB

oGpamrer K KBanVI(I)I/II.WIPOBaHHOMy canenuanucty.

14.2 Hacagka B36uBatens Monoka

Hacaaka B361BaH1Ist MOJIOKa NO3BONSIET 00Pa30BbIBaTb NEHKY
Ha MOJIOKE 1 HarpeBaTb MOJIOKO.
+  BcTaBuTb Hacagky(A) B MOIOKO TaK, YTOObI MOMHOCTbIO 3a-
KPbITb PacnpbiCKI1BaTENb;

+  TMOBEPHyTb KpaH napa (B) NpoTMB YacoBOW CTPENKYA;
+ TMopoxpnaTb HarpeBaHus 11 NeHOOOPa30BaHNA MONOKa;

+ NPV JOCTUKEHUN XeaeMOl TeMNepaTypbl U Xenaemoro
neHoobpa3oBaHA NOBEPHYTb KpaH napa(B) no uacosoii
CTpenke;

[inA n3MeHeHNa NeHKN MONOKa: OTBUHTUTL Konnak (C) pe-
rynaTopa 1 oTBepTKON NoBepHyTb BUHT (D). na yBennyenna
neHoobpa30BaHNsA NOBEPHYTb B HANPaBAEHUY MPOTIB YaCOBOIA
CTPenKkK, ANA yMeHbLUeHNA NeHoobpa3oBaHuA - MO YaCOBOIA
CTperIKe.

PyKOBO,D,CTBO Monb30BaTenNA



143 Kannyuyunarop

BCTaBbTe TPYOKy acnmpaLn MONoKa;
pacnonoxure KoGerHNK NoA HOCMKOM Kany44nHaTopa;

MOBEPHMTE KPaH Napa, NOBOPaulBas ero B HanpaBieHU
NPOTMB YaCOBOI CTPENKIA, MO JOCTUXKEHIN KENAeMOro Ko-
NNYECTBa 3aKPOIATE KPaH napa;

HaNMTb MOJIOKO C NEHKOI B YaLLKM C Kode.

0

[lna pocTuKeHMA BbINYCKa ropAYero Monoka 6e3 neHku
noaHuMuTe nonactb (Z) BBepX. [1na nonyyeHus nyywero
pe3ynbTata peKoMeHpyeTcA He Npou3BOAUTL BbINYCK
NpAMO B YaLiKy ¢ Kode, HO CHayana B KOGeHuK, 1
TONbKO NOTOM NOHEMHOTY 406aBAATb MONIOKO C NEHKOil
B Koe. PekomeHAyeTCA NOCTOAHHO MOAAEPKUBATD
Kany44uHaTop B OYMLIEHHOM COCTOAHUN TaK, KaK
onucaHo B paspene “Ouncrka’.

Ounctka
PekomeHayeTc 0CobbIi YX0Z 3a Kany4yylHaTOpOM B COOT-

BETCTBUN C yKa3aHHOI7I nocnenoBaTeNbHOCTbIO:

BbIMOMHMTb NEPBYI0 NPOMbIBKY, NOrpy31B Tpy6y acnupaLum
B BOAY M MPOW3BEAA BbiMyCK Ha NPOTAXKEHUN HECKOMbKIX
CEeKYHE;

noBepHyTb BpaLyaiowmiica mexaHusm (X) 90° B nos. B (3a-
KpbITME NPOTOKa BbIXOAa MOMNOKa);

fepxa Tpyby acnupauum MonoKa B BO3yXe, NPOU3BECTH
BbINYCK Napa (paboTa npwm NycTom KanyyynHatope);
nopoxaatb NpubnuanTtenbHo 20 cekyHg, uTobbl Npou3oLLna
OUMCTKA M CTEPUNIN3aLIAA BHYTPEHHEN YaCTI KanyyunHaTopa;
3aKPbITb BbIXOF Napa v MOBEPHYTb BPALLAIOLLMICA MEXaHW3M
B no3uumio A;

B C/lyyae 3aKymnopKm 0TBepCTMA Bbixofa Bo3ayxa (Y), akky-
paTHO 0CBOHOANTE €ro NP NOMOLLY LMUABLKN.

£ T

MMo3.A

M03.B

PEKOMeHHYET(ﬂ nNpou3BoANTb OYUCTKY Kany4yyuHaTopa
nocne Kaxporo ucNonb3oBaHnA Ana Toro, 4to6bl
usbexarb Henonapok B pa601e N rapaHTupoBaTb
BbICOKMIA YPOB€Hb rTMrMeHUYHOCTH CUCTEMBbI.

PyKO BOACTBO MOJ1Ib30BaTeNA

PYCCKUK




15 Tpombiska mogyneit

B cnyyae, npegycMOTpEeHHOM B MPOrpaMMUpPOBaHIN, MaLLI-
Ha aBTOMATYeCKM 3anpallnBaeT OCyLeCTBAEHE NPOMbIBKY
MOZYNA BbiMycKa.

BHMMaHWe: Ha NPOTAXeHUM JaHHON pa3bl BCe CEKLMM Kode
OTK/KOYAIOTCA 40 OKOHYAHUA MPOMBIBKM.

CnepyiTe MHCTPYKLIMAM. YKa3aHHbIM Ha gucnnee:

GROUP WASHING
PUT THE DETERGENT
THEM PRESS
STOP/PROG KEY.

+  Vcnonb3yiite rnyxoi Guastp;
+  BCTaBbTe TabneTky MOIoLero cpeacTaa B GunbTp;
+  MPUCOeANHNTE AepxaTenb GUNbTpa K MOLYNI0 Bbimycka 1;

+  HaxmuTe Ha kHonky “MPOT/CTON “ana akTneaumm dasbl
MPOMbIBK;

* Ha ancnnee no NnopAAKY NOKaxyTcA AaHHbIE COO6LI.|,€HI/1FIZ

GH.1 WASHING OM

GR.1 WASHING OH

¢ NOJoXAnTe NOKa OCyLEeCTBUTCA NPOMbIBKA, MOKa Ha ancnnee
He NOKaXyTCa cnegywne COO6LLleHVIFII

GA.1 REMOVE FILTER

GR.1 STOP/PROG KEY

+  OTCOEAVNHWUTD fiepxaTenb GULTPA OT MOAYNS Bbiycka 1 1

HaxmuTe Ha KHorky “MPOI/CTOM";

+  MOAOXAaTb, MOKa He HAYHETCA LWMKN NONOCKaHMs (Mpubnu-

3uTenbHO Ha 30 ceKyHA), Ha fucnnee NOABATCA cnegytowne
coobLeHus:

GH.T SWILLING OM

GR.T SWILLING ON

+ B KOHLE LKNa NonockaHuA Ha Ancrnee nossaTca cnegyio-
Lue coobLLeHus :

GR.T WASHING END Ok

o GH.1T WASHING END 0K

Mpom3BenuTe ONepaLiAn Mo OYMCTKE Ha APYriAX MOZYNAX B
BblLUEYKA3aHHON NOCE[0BATENbHOCTM.

Korza BO3HMKaeT HeOOXOAMMOCTb, BO3MOXKHO ycvmvnb 3a-
MPOC NPOMBbIBKY, HaXaB 1 yp,epmleava Haxa-
TOI1 Ha NPOTAXEHNM 5 MUHYT KHOMKY ( 4 ) Bbibopa ‘n@

NPOrPaMMI1POBaHNS.

Onepavuuy npombIBKM BO3MOXHO NPON3BOAUTD TaKMKe
® 0/IHOBPEMEHHO Ha Gonbuiem Konuyectse mopyneit
I BbinycKa. [lna BbIXoAa U3 (Ga3bl NPOMbIBKN HYXKHO

NPou3BeCTM NPOMbIBKM Ha BCeX MOAYNAX.

16 Kourponb u ounctka

16.1  Koutponb U TexHuyeckoe 06CnyiuBaHue

[na obecneyeHuna 6esynpeyHon 3¢ppekTnBHOCTU 1 be3-
OMacHOCTM YCTPOICTBA HEOOXO[NMbBI Clefylolle AeNCTBUA
MO OCYLLECTBNEHMIO TEXHUYECKOrO 06CynBaHNA. OCO6EHHO
pekomeHayeTcs obpawatbca B TexHuueckyro Cnyx6y ana
o6Leil NpoBepKM MalLMHbI KAK MUHUMYM pas B rof.

PyKOBO,U,CTBO Monb30BaTenNA



PYCCKUK

16.2  Quuctka

[inAa upeanbHoM rureHbl 1 3¢GeKTBHOCTU PaboTbl yCTPOIA-
CTBa HeO6XOAMMO NPOBOAMTL HEKOTOPbIE MPOCTbIE OnepaLmm
M0 OUMCTKE QYHKLIMOHANbHbIX YACTel U TaKIX KOMMIEKTYIOLNX
Kak naHenb Kapkaca. Heobxogumo npuaepxumsatbc AaHHbIX
yKa3aHuI 19 HOPManbHOTO GYHKLIMOHMPOBAHMA MALUMHbI ANs

Bce onepauunnoTexHu4yeckomy 06(l'ly)KMBaHMIOAOI'I)KH bl
BbIMONHATbCA NoCNe OTKNIOYEHUA dN1eKTponuTaHua,
3aKpbIiTUA nofa4yn NHeBMaTU4YeCKOro NUTaHUA nrasa un
MONHOro 0X/MaXxAeHUA MalllHbl.

PeKOMEHAVET(ﬂ ncnonb3oBatb COOTBETCTBYlOLMNE

SalLTHBIE NepYaTki. MPUroTOBNEHUA KOde, B Cyyae AMTENbHOMO UCMONb30BaHMA
MaLLVHbI OMepaLMm Mo 0YNCTKe CnegyeT NPoBOANTL bonee yacTo.
— Mepen Tem Kak NPON3BOANTb OYMCTKY MaLLHbI HE06XOAMMO
) = MaLUMHY OTKMKOUMTb U MOZOXAATb, MOKA OHA OCTHIHET.
x o =
KowTponb g g g
HEE 3
= .| =
MALLMHA Ouncrka s £ g
«  [Tpu nomoLLm ANCANeA MaLLMHbI KOHTPONHpYiiTe AaB- = §
NieHue NOMNbI, KOTOPaA AOMKHa yKa3biBaTb [aBeHie —
npubnU3uTeNbHo 8- 6ap. KANMYY4UHATOP
+  [lpunomoLuy gucnnes KoHTpoMpyiiTe Jasnexneskotne, | X Ipow3BECTI OYHCTKY HECKOMIbKO a3 B fieHb Tak, Kak XXX
KOTOPOE JOMXHO YKa3biBaTb 3anpOrpaMMIIpoBaHHoe ykasaro B nywkT <KATINYYYUHATOP, ocoBerto npi
—— LUTENbHOM MCTIONIb30BaHIN
« B cnyuae oTknonenus obparutecs B Texnndeckyto Mog- OULTPbI n OUNTPOAEPKATENN
HEPKY. [pOV3BOAUT NOBCEZHEBHYH OYNCTKY Aepxateneii dunb-
OUNbTPbI JEPKATENM OUNBTPA TPa, 0CTABIB WX NOrPYMEHHBIMI B TOPAYYI0 BOAY Ha BCHO
+ [IpoBepub cocTosHme U3HOCa GUALTPOB, MPUCYTCTBHE Ho4b, 4106 MIPEAOTEATIT: OTIOKEHAR KlIpa, 3aTEM
noBpEXAEHIii Kpae U NPOBEPHUTb Hanuuile 0CTaTKOB X ;pOI'IOHOCKaTb B XCOAHOH BOJe.
AXyH0 HEleNo 0CYLLeCTBAATD TaKYI0 Xe 0UMCT-
Kode B vatlike. Ecnu HeoBxogumo, 3amMeHuTe QUAbTpbI. Ky Ha TIDOTAXeHUM 10 MAHYT B ropueil Bofe ¢
FO3ATOP MALLIVHb COOTBETCTBYIOLLIMM MOIOLLMM CPeSiCTBOM.
+ lpoBeputb nopywt Momona, KoTopble JOMKHbI ObITH HepocTaTouHan noBeAHEBHaA 0YUCTKA epxaTeneit
PUONUUTENLHO Ha 6-7rp. AN PEryAAPHOCTH MOXHO (OUNbTPOB BREYET 3a (060 MOTEPI0 KaYeCTBa BbINyLLIeHHO-
W3MEHUTb PerynupoBKy KonMYecTsa. 10 KOQE 1 HapyLueHUe MPaBIbHOTO GyHKUMOHUPOBAKMA | g
«  [lepxuTe M0 KOHTPOAEM CTENEHb MOMONA 1 €CTN He- X [iepxatend dunbrpa.
06X0[31IM0, IOMeRiATe ero. BHumanue: norpyxaiite TonbKo yawy Aepxarens
«  TIpoBepbTe COCTORHIE H3HOCA MaLLUIHI ee 3ameHa byer ¢unbTpa. sBeraiite norpyxeHua B rpasylo Boy.
HeobxoauMma Toraa, KOrga B nomone 6yfeT CIMLIKOM
fonbLLI0e KONMYeCTBO NOpOLLKA.
(MATYUTEND
«  [pou3BeCTi BOCCTaHOBAGHIE CMATYUTENS (44 BepCHit
C PYYHbIM CMATYUTENEM). X
+ [TpoBepuTb Hanuuve CoNM B COOTBETCTBYHOLLIEM pe3ep-
Byape (fin4 BEpCHii C aBTOMATUYECKUM CMATyUTENeM).
HACAJIKA MAPA - NOA'BEM MOJIOKA - AUTOSTEAMER
MogAepxuBaiiTe NOCTOAHHO B YACTOTE HACaaKy MpU Nno- X
MOLY TPAMKM, CMOYEHHO B TeNN0 Boge.
B cnyyae ecnn malumHa GyHKLMOHMPYET HenpaBUAbHO,
BbIKNIYMTE MaluHy  obpaTutech B TexHUuecKyw MPOMbIBOYAHAA
Cnyx6y. He npousBoamnTe HUKaKUX peMOHTHbIX pabor. HACAZIKA u IEPMATEND
OumucTka o6opysoBaHMa fONMKHA NPOM3BOAUTHLCA HACAZIKHN
I TeXHUYECKUMM CneLyanucTamu, Takum 06pasom, 4to6bi Ocnabutb BukTb (A) 1
@  faHHble NpoLeaypbl He NOBAEKAN 3a co60ii ocnabnenme OTCORTIMHMTD Pa30pbI3rBaTEN i
KOTOpble pa3sMOHTUPYIOT 06NNLI0BOYHbIE KOMMOHEHTbI (B) u epxarens
Takum obpasom, utoObl OTpaBnAIOLMeE BeLLeCTBA He pasdpbi3ruBatend (C) oT MomynA Bbinycka.
nonany B NPoAYyKTbI. (pou3Be[Te NPOMBIBKY ropaYeit BOgoi.
PyKoBOACTBO Nonb3oBartens 181



Ouncrka

Exenn.

Hep.

ExxemecayHblii

HACAZIKA MAPA - TOJ'EM MOJTOKA - AUTOSTEAMER
MpoBepbTe TepMUMHaAbI 1 MPOM3BEAUTE OUICTKY OTBEPCTHA
BbIX03a NPyt MOMOLLI MANEHbKOA UTMbl,

MpoW3B0LMTE BHYTPEHHIOK OUNCTKY HACabOK KaK MItHU-
MyM pa3 B Hefieni:

(Morpy3uTb Hacaaky B pe3epayap C BOAOI 1 MOIOLLUM
(PeACTBOM B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM NPOU3-
BOgMTENS;

HarpeTb pacTBOp NaPOM U3 HacaKu;

N03BOAUTb HACAAIKE HArPETbCA, 0CTABIB €& NOTPYEHHO/
B BOLY KaK MUHVMYM Ha NPOTAXEHUN 5 MItHYT, 4To0bl
MOIOLLee (PeaCTBO PacTBOPUIOC 1 NOZHANOCH BHYTPU
HacazKu A BO3HUKHOBEHNA S)deKTa HarpeBaHus;
NoBTOpYITE onepaLyio 2 nubo 3 pasa, noka npy nocnegy-
LLIUX BbIMYCKAX He BbIiiZYT OCTaTK MOMOKa.

KAPKAC
[pou3Bo/YTE OYKCTKY NaHeNeii kapkaca TPAMKOH, CMOYeH-

Hoii B Tennoii Bope. 1130eraiite npuMeHeHIs abpasuBHbIX
YHCTALLWX CPRACTB, KOTOPbIE MOTYT NoLiapanarb noBepx-
HOCTb kapKaca.

CHATb NOLIOH U PELLETKY MOACTABKI ANA YaLLKM 1 Bbl-
MbITb BCe ropAyeii BOA0i. Bo Bpema onepauvii no uuctke
06paLLaTb BHUMaHYIE Ha KDOMKI 1 BbICTYNatoLLyte YacTi.

MOAYNb BbIMYCKA

(pou3BeCTH NPOMbIBKY MOZYAA TaK. kaK yka3ano B [nasa
«[TpombIBKa Mogyneit» 11 Takum 0Bpasom, cnepyiite
[IQHHbIM MHCTPYKLMAM:

* MCNonb30BaTb NyX0il Aeparenb Gunbrpa;

+ PaCTBOPUTD MOKOLLEE (PEACTBO B TAYXOM QUALTPE W

NOACOEANHUTD JIePXaTeNb ¢vmpra;

¢ NPOU3BECTI CEPUI BbIMYCKOB NOKA HE 6yﬂ€T BbIXOAUTb

YICTan BOAQ;

« CHUMUTE AepaTenb QUAbTPa C MOFYNA Y MpOU3BEMTE
KaK MUHMMYM OBVH BbINyCK 1A TOr0 YT00bI YCTPAHUTD

0CTaTKI MOIOLLIETO CPEACTBA.

A03ATOP MALLIMHbI

ﬂpOVBBeCTI/I BHYTPEHHIOK U BHELLIHIOW O4NCTKY 6yHKepa I

103aT0pa MaLLIHbI TpﬂI'IKOVI, CMOYEHHOJi B Tennoi Bofie.

[na npoBepeHuA onepauuii OYNCTKN UCNONb30BATb
TONbKO YNCTble TPANKK.[ANA rapaHTUM NpaBUNbHOTO
GYHKLMOHMPOBAHKA U NPABUNBHOI TUrMEHbI MALIMHDI
Heo6X0AUMo NpuAepKNBaTbLCA NOCNEA0BATENbHOCTH
OUMCTKM M UCNONb30BaTb NOAXOAALLME NPOAYKTHI. He
norpyxartb mawmHy B BoAy Hukoraa He ucnonb3osarb
anKanHoBble MOIoOLIMe CPeACTBA, PACcTBOPUTENH,
ankonb UK Apyrue arpeccuBHble BelLeCTBa. 0YNCTKa
060pynR0BaHKA AOMKHA NPOM3BOANTBCA TEXHUYECKUMHN
cneyuanucTamu, KoTopbie pasmMOHTUPYIOT
00n1L,0BOYHbIE KOMMOHEHTbI TAKUM 06pa3oMm, YTo6bI
3NeMeHTbl 0YUCTKN He nonanu B o6oport. MpoayKTbl/
MoloLLye CPeCTBa, KOTOPble UCMONb3YITCA, AOMKHDI
ObITb NpefHa3HaYeHbl ANA AAHHBIX Leneii, YTobbI He
NoBPeANUTbL MaTepuanbl rnApaBAMYECKUX Lenei.
OuMCTKY He BOMKHBI NPUHUMAaTbCA AieTH Ge3 npucmorpa.
He pa3nuBatb Ha MalLIMHe KMAKOCTb M He NCNONb30BaTh
BOAAHbIE CTPYM.

16.3  3anporpammupoBaHHad NOMOLLb

JlaHHasa dyHKUWA, Kacalowaaca 3anpoca nomowyy Ana Ma-
WINHbI, MHPOPMUPYET, ECAIN HYXHO OCYLLECTBUTb NNAHOBOE
3anporpaMmMm1pPOBaHHOE TEXHNYECKOE 0OCNYKIBaHWE MaLLHBI.

3anpoc 0 NOMOLLM NOABNAETCA, KOTla KONMYECTBO LIVKIIOB
kode, Yas, 3arpy3Km Kotna, inbo KonnuecTBo AHel nocne ycTa-
HOBKII MaLLMHbI [OCTUAIOT NPEeAeNa, YCTaHOBEHHOTO TEXHNKOM.

Bce aBapwitHble CUrHanbl OCTAlOTCA Ha JuCnnee, MUras Ha
npoTaxeHUn 10 CeKyHA Kaxaylo MAHYTY BO BPEMA OXUAaHNA
BbIGOpa 6O BO BPEMSA OXIAAHMA NPOrPaMMUPOBAHMA.

ABapUIAHblE CUrHanbl AOCTVXKEHMA MO0 NPEBbILLEHNA Npese-
Na He MeLLAoT PaboTe MaLLKHbI.

ObHynMBaHMe aBapUIHbIX CUTHANIOB BO3MOXHO B NI06OON
MOMEHT (TaKxe nepef BKTIOYEHNEM aBapUNHOTO CUrHana) n
MOXET OHO MPOM3BOAUTHCA TEXHUKOM.

Ha npoTsxeHnm pyHKLNOHMPOBAHNA MaLLHbI CUCTEMA 0be-
CMeYnBaET yBeMYEHIE 3HAUEHII CYETUMKA LIYKIOB MaLLMHbI OT
MOMEHTa YCTaHOBKM.

Korga konnuectso Lnknos npesbicut 1000 LMKNOB, yCTa-
HOBNEHHbIN Nporpammoit npegen "A’, noABNTCA coobLieHne
aBapUIHOTO CUrHana Kak B NpuUMepe, NPUBEAEHHOM HIXe.

PLANMED SERVICE -A-

REMAIN CYCLES 0999
PLEASE CaALL SERVICE

PyKOBO,D,CTBO Monb30BaTenNA



Korma gocturnyt
npegen "A’, aBapuit-
HbI CUrHaN MeHsAeTCs
cnepytowmm obpasom:

PLANMED SERVICE -A-

LiWiT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

Ecnu He ocywect-
BNAETCA HUKAKKX fel-
CTBUM NO TeKyllemy
PEMOHTY, BblleyKa-
3aHHOe coobuleHne
OCTaeTCA, MOKa He NOABIUTCA aBapUINHOE COOBLLEHIE [OCTUXKEHNSA
cneaytowero yposHs "B":

PLANMED SERVICE -B-

REMAIM CYCLES 1000
PLEASE CaALL SERVICE

Korga gocturHyT
npegen "B', aBapui-
HbI CUrHaN MeHsAeTCH
cnepytowmm obpasom:

PLANMED SERVICE -B-

LIHIT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

Ecnm He ocywect-
BNAETCA HUKAKNX Ael-
CTBUI NO TeKkyLemy
PEMOHTY, BbllueyKa-
3aHHOE coobljeHme
OCTaETCA, NOKa He MOABTCA aBapUitHOE COOBLLEHIE AOCTUXKEHNA
cnepyiouero yposHa "C":

PLANMMED SERVICE -C-

HEMAIN CYCLES 1000
PLEASE CALL SERVICE

Korpa gocturnyt
npepen "C', aBapui-
HbIA CUTHaN MeHAeTCA
cnepytowmm obpasom:

PLANMED SERVICE -C-

LIHIT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

CuCTeMa TaKKe CPaBHUBAET JaTy MPM YCTAHOBKE MalLMHbI
(nnbo npu nocneaHem BMeLIATENbCTBE) C AATON 3anpoca Tex-
HUYECKOIl NOAAEPXKKN.

3a ABe Hedenu 10 AOCTUXKEHMA 3anpPOrpamMMiPOBaHHOTO

YPOBHA Ha aucnnee ( ToTaAL CYCLES : W
MOABUTCA COOTBET-
CTBytoLLee coobLueHpe. REMAIN 15 DAY

PLEASE CALL SERVICE

Mo goCTMXeHUn
[iaTbl 3aMPOCa NOMOLLY
Ha Oucnnee nosBUTCA
coobuyeHme:

TOTAL CYCLES : ettt aiia)

LIKIT REACHED
PLEASE CALL SERVICE

ANA nporpammupoBaHuna aBapvu?lelx CUrHanos
(BAXUTECb C TEXHUYECKUM OGCHy)KMBaHVIEM.

PyKO BOACTBO MOJ1Ib30BaTeNA

PYCCKUK

16.4  TlpoBepka nonb30BaHNA MaLLIMHOIA

Mpu akTMBaLMK faHHaA GyHKLNA NO3BONAET OTOOPA3NTD Ha
Ancnnee coobLLeHe, NpeaynpexatoLLee nonb3oBaTens, Korja
HEO0OXOAMMO NPON3BECTY 3aMEHY 03aTOPa MaLLHI.

OHO NOABNAETCA, KOTAa KOMNYECTBO UCMOb30BAHHOMO Kode
B KIOrpaMmax 4OCTUraeT 3anporpamMmM1poOBaHHOTO IMMITA.

CoobueHne otobpaxaeTca Ha 3KpaHe Ha npoTaxeHun 10
CEKYH C YacToTol pa3 B
MWHYTY Ha CTaun OXIpa-
HMA BbIOOpa Nnbo oxnaa-
HMA NPOrPamMMMPOBaHNA.

ABapuIHbIN CUTHanN
NpeBbileHNsA nopora MMbo JOCTUXKEHWA NOpora He MellaeT
paboTe MaLLHbI,

HEPLACEMENT BLADES

O6HyNMBaHME aBapUIHbIX CUTHANIOB BO3MOXHO B Nt06OON
MOMEHT (TaKXe nepef BKMIYEHNEM aBaPUINHOTO CUTHana) 1
MOXET OHO MPON3BOANTLCS TEXHUKOM.

[InA nporpaMMMpOBaHMA CBAXINTECH C TEXHNYECKUM 06CNy-
XKIBAHMEM.

I (ucTema QYHKLMOHMPYET TONbKO NPN COeAUHEHNN
° MaLUUHbI ¢ OHOI KopeMOonKoil.

17 Pexomengaumu gns nonyyexns
XOpOLLIero koge

Lins nonyyeHns KauecTBEHHOro Kode peKoMeHpyeTcs,
yTOObI CTEMEHD BbIAEPXKKM NCMONb3yeMON BOAbI Konebanach
B Npegenax 3HaueHns 4-5 °f (dpaHuysckue rpapycbl). B cnydae
eCNN BblAEPKA NPEBBICUT JAHHOE 3HAUeHWe PEKOMEHAYETCS
MCMONb30BaTb CMATYMUTEND.

V36eraiiTe ncnonb3oBaHe CMATYUTENSA B ClyYae €N 3Ha-
YeHIe BbILEPXKM BOAbI HIKe Yem 4 °f.

B cnyyae ecnm xnopHbiii xapakTep B BOZe 0COBEHHO Oye-
BUfEH, PEKOMEHAYETCA UCMONb30BaTb CNeLnanbHbli GuibTp.

He pekomeHzyeTcs XpaHuTb 6onbluie 3anackl Kode B 3epHax;



He nepemarbiBaiiTe 6onbLure 06beMbl KOde; NoAroTaBAMBaliTe
OrpaHNYEHHOE KONMYECTBO B 403ATOPE 1 MCMOMb30BaTb €ro Mo
BO3MOXXHOCTY Ha NPOTSKEHWN JHS; He NpnobpeTaTb MONOTbIA
Kode, NOCKoNbKY OH BbICTPO NOPTUTCA.

Mocne 0THOCUTENBbHO ANMHHOTO NepKoaa HEaKTUBHOMO CO-
CTOAHNA MaLLMHbI (2-3 yaca) NPOM3BECTN HEKOTOPbIE BbIMyCKM
BXONOCTYHO.

[OCTOAHHO NPOU3BOAUTb OUMCTKY 11 MEPUORNYECKYIO TeX-
HUYECKYI0 NOAAEPKKY.

Kak Tonbko Bbl nogcoeanHnny gepxatens Gunbtpa K MOAy-
N0, HeOHXOAMMO B MaKCMMaNbHO KOPOTKOE BPEMSA NPOM3BECTM
BbINYCK.

B cnyyae 3ameHbl TMNa Kode pekomeHpyeTca 0bpaTUTbCA B
Cnyx6y TexHuueckon [MogaepxKu Ana perynmpoBaHma Temne-
paTypbl BOAI.

OtperynuposaTb nomon Kode B paboTe B COOTBETCTBUM C
BNAKHOCTbIO OKPYXKatoLel cpeabl.

18 Mepeuenb puckos

B naHHOM pa3fiene npeacTaBneHbl HeKOTopble GpakTopbl pU-
CKa C KOTOPbIMI MOXET CTOAIKHYThCA NONb30BaTeNb U KOTOPbIE He
OTHOCATCA K CeLndryecKim Hopmam 6e30MacHOCTY (ONMCaHb
B JaHHOM PYKOBOACTBE).

YcTpoiicTBO JOMKHO 6bITH COGPaHO Ha COOTBETCTBYIOLLEl
OCHOBE, PacnoNoXeHHOI Ha 3emne.

Ecnn 310 He Npown3oingeT, B yCTPOMCTBE MOTYT NPOABUTLCA
OMacHble oyaru ANeKTPUYECKIX Pa3pAZ0B, C OHU He CMOTYT
pa3pARUTLCA B 3eMTH0 1 COPOCUTD INEKTPUYECKNI TOK.

He ncnonb3oBatb NPOTOYHYI0 BOAY [/ NPOMBIBKM

Ncnonb3oBaHue Bofbl NOA NPAMbIM AABNEHNEM B MalUMHE
MOXET CKa3aTbCs BPeAOHOCHbIM 00Pa3oM Ha NEKTPUYECKOM
obopypoBaHuK. He NpombIBaTb HI OFHY YacTb YCTPOICTBA
CTpyei BOfbI.

He porparuBarbca o Moaynsa Bbinycka

Bbicokas TemnepaTypa Mogyns Bbinycka MOXeT MOCTYXWTb
NCTOYHMKOM PUCKa OXOrOB. A36eralite KOHTaKTa MOAYNA Bbl-
nycka C pykamn Unm [pyriiMm yactamm Tena.

O6paLyaiiTe BHUMaHMe Ha HacaAKy nNapa 1 ropayell BoAbl.

Mpy ncnonb3oBaHMM HacaAoK Napa v ropAYer Bofbl neperpe-
BAIOTCA M NPOABNAIT €67 AaHHblE 3NEMEHTbI MOTEHLMANbHOIA
OMacHOCTH.

YnpaBneHue gaHHbIMK 3nemeHTamu. He HanpaBaaTb CTpyio
napa 1nm ropayeil BOgM NpAMO Ha YacTu Kopnyca.

He BMelunBaTthcA B pa601'y MallliHbl oA AaB/ieHnem

I'Iepep, TEM, KaK NpOon3BOANTb KaKue-nnbo BMeLLaTeNnbCTea B
yCTPOVICTBO HeO6XOﬂVIMO BbIKNKOYNTb €0 NPK NOMOLLK O6LL|€F0
BbIKNOYATENA 3 CETU, UNI, €LLE NYYLLE, OTCOEANHNTD TEPMIUHATTbI
COeMHEHMNA B CETU. He OTCOEANHATL HU OLHY NaHeNb Kopnyca
MOKa MalliHa HaxoAWTCA NOA HanpPAXEHNEM.

IB cnyyae gmtenbHOro HeMcnonb3oBaHuUA 060pyA0BaHNA

B cnyuae, ecnn yCTPOICTBO He NCNOMb3yeTcs, HEOOXOANMO
OTCOEAVHUTD Kabesnb NTaHIUA OT INEKTPUYECKON CETH, 3aKPbITb
nogavy BOAbl B rMPaBANYECKON CETW, ONYCTOLIUTb MMAPABNN-
YeCKyt NMOBEPXHOCTb.

[inA npoBeaeHns onepaLui OTKOYEHUA OT M PaBANYECKON
11 3NEKTPUYECKOI CETW 1 yAaneHUa Bogbl 06paTuTech K KBanu-
dULMPOBAHHOMY CELMANKCTY.

He npousBogunTte AencTBUA C rMAPaBANYECKOI NOBEpPX-
HOCTbIO NOKa He OMyCToLNTE ee

HyxHo n36eratb Bcex BMeLLATENbCTB CBA3AHHbBIX C MMApPaB-
NNYECKON NOBEPXHOCTbIO 1 Kacalolmeca KOTna Koraa Tam elle
eCTb BOJA M [JaBNeHNe B MOBEPXHOCTH. [o3TOMy Heobxoanmo
€ro onyCToLNTb, MOBOPAYMBaA KpaH 1 3acTaBnAa paboTatb Ha
KOPOTKOE BpemMs MOAYIb BbiMyCKa BXONOCTYH). BbIKNIOUMTL MaLwin-
HY 11 OTKPbITb BCE KpaHbl napa 1 Bogbl. [py Hynesom AasneHum
ONYCTOLLWTE KOTE1, NOIHOCTbIO OTKPbIB COOTBETCTBYIOLN KPaH,
PaCnoNOXeHHbIN B HUXHEN YacTy MaLLHbI.

Ecnu Bbiweyka3aHHble NPeAncaHnA He BbINOAHUTb, OTKPbI-
Tvie No6Oi YaCTV rAPaBANYECKOI NOBEPXHOCTV MOXET CMPOBO-
LiMpoBaTb Pe3KWI BbIXOA NeperpesLIeiica BOLbI N0 aBNEHNEM.

Hecoﬁmonel-me BbilleonNCaHHbIX HOPM MOXET Npunyn-
HWUTb Bpea niogamM, npegmeTam Wi XUBOTHbIM.

He NpPoN3BOANTb BMeLLaTe/bCTBO B 3/1IEKTPOHHOE OCHa-
LeHne MallnHbl Korga MalllHa ellie noj HanpaXeHnem.

MoNHOCTbIO OTKAOUUTD MallnHy, 0TCOeANHIB €€ OT CeTN
nepepj Tem, Kak oCyliecTBUTb HeKOTOpble AencTBUA.

PyKOBO,D,CTBO Monb30BaTenNA



19 Curnans! qucnnes

GR.B FLOW TOO FAST
GRIMD TO FAST

[omon rpybbiit: yMeHbLMTb CTeNeHb NOMOora.

Mopuma Kope He[oCTaTOYHa: OTPErYIMPOBaTb NOPLMIO
noCpesCTBOM ,03aTOPa MaLUKHbI.

MonoTblit Kode CINLLKOM CTapblii: NCNOMb3YIMTe CBEXUIA
MOAOTbIN Kode.

BnaxHOCTb OKpY»atoLLei cpeabl HEMHOTO HIXe YeM 06bly-
HO: C/lerka yMeHbLUMTb CTeneHb nomona kode.

Cetopuop kHonku CTOM/TIPOT NOCTOAHHO BKAOUEH.

Mogynb BbiMycKa BbIKMIOYEH.

Knonka CTOM/MNPOT ocBelleHus.

OpnwH unn 6onee Moaynel Bbinycka (HO He BCe) HaXoAATCA
B COCTOAHNN Stand-by.

GR.E FLOW TOO SLOW
GRIMD TO LW

[omon TOHKMIA: yBENMYNTb CTeNeHb NoMona

Mopunsa kode n3bbITOYHa: OTPErynnpoBaTb NOPLMKO Mo-
CPeACTBOM [103aTOPa MaLUHbI.

BnaxHOCTb OKpY»KaloLLeil Cpefibl HEMHOTO BblLLE YeM 06bIY-
HO: CrIerka yBennunTb cTeneHb nomona Kode.

[MApPaBNNYECKIA LNKN 3aKynopeH: 06paTiTech 3a NoMo-
Wwbto B Cnyx6y Mopaepxku.

GROUP WASHING

HeobxoanmocTb NpoBefeHNa O4NCTKN MOLYNei Tak, Kak
yKasaHo B nap. 15.

EHERGY SAVING

+ ocBeLleHue kHonok “MPOr/CTON”

Bce mogynu B coctoaHum stand-by nnn Bca mawuHa
(BKNKOYaA 06CNYXMBaHME KOTNA) HAXOAATCA B COCTOAHNN
3KOHOMUM SHEPTUM.

- OFF --

MalunHa BbIKAOYEHa B aBTOMATUYECKOM peXnme.

B cnyyae curHanoB, KoTopbie OTAMYAKTCA OT
BbllleyKa3aHHbIX 6o B cnyyae moBpexpeHns
MallVHbI BbiKNKYMTE 060pysoBaHue U 06paTuTech
B Cnyx6y TexHnueckoi Mopaepxku. OcHOBHbIE
pemoHTHble paboTbl, KoTopble He 6biNN NPON3BEfEHDI
ABTOPN30BaHHbIM LEHTPOM 06CNYKMBaHNS, BpepALme
6e30nacHOCTV MaLLIMHbI, MOTYT HaHECTH cepbe3Hble
noBpexaeHna 060pyfoBaHUI0 U aHHYNUPOBATD
rapauTmio,

PyKO BOACTBO MOJ1Ib30BaTeNA

PYCCKUK
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