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Einleitung

VORSICHT! ﬁ
ne!

Gefahr fiir Maschi-

Zeichen und Symbole

Sicherheit

VORSICHT!
Gefabhr fiir Benutzer
und / oder Maschine!

GEFAHR!
Stromschlag!

VORSICHT!
Heisser Dampf!

VORSICHT!
Heisse Fliissigkeit!

VORSICHT!
Quetschgefahr!

VORSICHT!
Heisse Oberflache!

4 de
44

Hinweise

Querverweis Hinweise & Tipps

%
O

Zeitangabe

Umwelt

ENTSORGUNG!
Die Maschine muss
fachgerecht entsorgt
werden!

Recycling

2
1S

Willkommen

Mit dieser Kaffeemaschine haben wir fur Sie die nachste Generation von Kaffeevollautomaten entwickelt.
Kernkompetenzen sowie jahrzehntelange Erfahrung aus unserem Unternehmen sind in die Konstruktion
dieser Maschine mit eingeflossen.

Die vorliegende Betriebsanleitung informiert Sie (iber das Produkt, den Gebrauch und die Reinigung der
Kaffeemaschine. Diese Betriebsanleitung kann nicht jeden denkbaren Einsatz berticksichtigen! Fiir wei-
tere Informationen, welche nicht ausfiihrlich genug behandelt werden, wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Vor Inbetriebnahme der Kaffeemaschine muss das Kapitel ,Sicherheitshinweise“ sorgfaltig gelesen wer-
den. Wird das Gerat nicht den Anweisungen dieser Anleitung entsprechend benutzt, wird jede Haftung bei
Schéaden ausgeschlossen.

Die Leistung der Kaffeemaschine hangt vom sachgerechten Einsatz und von der Wartung ab. Lesen Sie
die Betriebsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig durch, und bewahren Sie diese griffbereit
auf.

Wir wiinschen Ihnen viel Erfolg mit der neuen Kaffeemaschine!

4/76
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Produktbeschreibung

Bestimmungsgemasse Verwendung

Die Schaerer Coffee Art / Coffee Art Plus ist dazu bestimmt, Kaffeegetranke, Milchgetranke und/oder
Pulvergetranke (Topping & Schokolade) in diversen Variationen in Tassen oder Kannen auszugeben. Zu-
satzlich kann das Gerat Dampf zum Erwarmen von Milch und/oder Heisswasser ausgeben. Dieses Gerat
ist bestimmt fir den industriellen und gewerblichen Einsatz. Es kann verwendet werden in Geschaften,
Buros, Gastronomie, Hotellerie oder ahnlichen Einsatzorten. Es kann auch in hauslicher Umgebung ein-
gesetzt werden. Die Reinigung und Pflege des Gerates hat durch instruierte Personen zu erfolgen. Das
Gerat darf im Selbstbedienungsbereich eingesetzt werden, wenn es von geschultem Personal beaufsich-
tigt wird.

Die Verwendung des Geraétes unterliegt zusétzlich den ,,Allgemeinen Geschéftsbedingungen* der Schae-
rer AG und der vorliegenden Betriebsanleitung. Eine andere oder dartiber hinausgehende Benutzung gilt
als nicht bestimmungsgemadss. Fiir hieraus resultierende Schéden haftet der Hersteller nicht.

Gefabhr fiir Maschi- gendeine andere Flissigkeit als Kaffee, Heisswasser (Getranke, Reinigung) oder Milch (gekiihlt,

VORSICHT! ﬁ Die Schaerer Coffee Art / Coffee Art Plus darf unter keinen Umstidnden verwendet werden um ir-
ne! pasteurisiert, homogenisiert, UHT) zu erhitzen oder auszugeben.

Getrankearten und Leistung

Die Getrankeleistung der Maschine betragt je nach Einstellung und Model pro Stunde:

Leistung / Stunde Top Qualitdt CCC
Getrank SCA SCA Plus SCA SCA Plus
Espresso 180 Tassen 280 Tassen 175 Tassen 200 Tassen
Kaffee 150 Tassen 200 Tassen 150 Tassen 150 Tassen
Cappuccino 130 Tassen 180 Tassen 120 Tassen 150 Tassen
Latte Macchiato 120 Tassen 160 Tassen 110 Tassen 140 Tassen
Heisse Milch 120 Tassen 160 Tassen - -
Kalte Milch - 150 Tassen - -
Heisswasser 12 Liter 20 Liter - -

Ausfiihrungsvarianten

Die Schaerer Coffee Art ist in folgenden Ausfiihrungen erhaltlich:

Schaerer Coffee Art

e Schaerer Coffee Art mit Milk Smart / Milk Smart Cooler
e Schaerer Coffee Art mit Cup & Cool
e Schaerer Coffee Art mit Pulversystem

Schaerer Coffee Art Plus

Schaerer Coffee Art Plus ohne Milch

Schaerer Coffee Art Plus mit Cup & Cool

Schaerer Coffee Art Plus mit Milk Smart / Milk Smart Cooler
Schaerer Coffee Art Plus mit Kaltmilchsystem

Schaerer Coffee Art Plus mit Untertheken-Milchsystem
Schaerer Coffee Art Plus mit Centre Milk

Schaerer Coffee Art Plus mit Twin Milk

Schaerer Coffee Art Plus mit Pulversystem

Betriebsanleitung / V04/01.2012 7176
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Produktbeschreibung

Lieferumfang und Zubehor

Stiick ‘ Bezeichnung

Artikelnummer

Dokumentation

1 Betriebsanleitung 2
" Reinigungsanleitung 2)
D Zusatzanleitung Tassenwarmer + Cup & Cool 2)
Chip-Karten
1 CHEF Karte 063930
1 SAVE DATA Karte 063933
Reinigung / Zubehor Reinigung
1 Pinsel 067409
1 Set fir die tagliche Reinigung -
n Reinigungsbehalter Milk Smart 071726
D Reinigungsbehalter Milk Smart Cooler (4 Liter) 070743
" Reinigungsbehalter (8 Liter) (Kaltmilchsystem) 061308
D Reinigungsbehalter Cup & Cool 071735
Zubehor Aligemein
D Milchbehalter (8 Liter) (Kaltmilchsystem) 070742
" Milchbehalter Milk Smart Cooler (4 Liter) 069039
n Milchbehalter Twin (4 Liter / 4 Liter) (Kaltmilchsystem) 070744
R Deckel Milchbehalter Milk Smart Cooler (4 Liter) 069038
D Schlauchset Cup & Cool und Milk Smart Cooler 069687
n Milchbehélter Cup & Cool 33.2388.6000
n Deckel Milch- und Reinigungsbehalter Cup & Cool 33.2388.7000
1 Messloffel 067111
1 Flachdichtung 064249
1 Ablaufschlauch 067862
n Anschlusskabel CH-Norm 063260
" Anschlusskabel EURO-Norm 063261
1 Drehgriff Mahlgradeinstellung 061977
1 Set | Milchansaugdisen (8 Stk.) 071246
1 60 cm Schlauch (transparent) 061108

 Je nach Maschinenausfiihrung und Konfiguration.

2 Sprachabhéngige Artikelnummer.

Optionen und Beistellgerate

Tassenwéarmer / Cup & Cool

Die Kaffeemaschine kann optional mit einem Tassenwarmer oder einem Cup & Cool ausgeristet werden.
Diese Option kann nachgeristet werden.

8/76
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Pulversystem

Die Kaffeemaschine kann optional mit einem Pulversystem ausgeristet werden. Diese Option kann nicht
nachgeristet werden.

Beistellkiihleinheit

Die Kaffeemaschine kann optional mit einer Beistellkiihleinheit ausgestattet werden. Diese Option kann
nachgeristet werden.

i

MyFridge SCA Kiihleinheit

Unter- und Beistellkiihleinheit fiir Kaltmilchsystem

Nur méglich fiir die Schaerer Coffee Art Plus.

Die Kaffeemaschine kann optional mit einem Kaltmilchsystem ausgeristet werden. Diese Option kann

( )
ﬁ nicht nachgerustet werden.

Untertheken-Kiihleinheit fiir Kaltmilchsystem

Nur méglich fiir die Schaerer Coffee Art Plus.

Die Kaffeemaschine kann optional mit einem Kaltmilchsystem unter der Theke ausgeristet werden. Opti-
on kann nicht nachgeristet werden.

Betriebsanleitung / V04/01.2012 9/76
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Produktbeschreibung

Technische Daten

Schaerer Coffee Art

Nennleistung " Dampfboiler 2 Heisswasserboiler ?
2000 W /3000 W 2000 W/ 3000 W

Wasserinhalt Dampfboiler ? Heisswasserboiler 2
0.8 Liter 0.8 Liter

Betriebstemperatur Dampfboiler 2 Heisswasserboiler ?

zuléssige Betriebstemperatur (T max.): 192°C 192°C

minimale Betriebstemperatur (T min.): 10°C 10°C

Betriebstemperatur: 140°C 95°C

Arbeitsiiberdruck Dampfboiler 2 Heisswasserboiler ?

Arbeitstiberdruck: 2.5 bar 2.5 bar

zulassiger Betriebstiberdruck (p max): 12 bar 12 bar

Priifiiberdruck: 24 bar 24 par

Netzanschluss "

Siehe Kapitel ,Installation & Inbetriebnahme*- ,Energiever-
sorgung” - ,Anschlusswerte*”

Kaffeebohnenbehalter je+1000 g
Aussenmasse

Breite ohne Beistellgerat: 420 mm
Breite mit Kuhleinheit: 680 mm
Breite mit Pulversystem: 560 mm
Hohe inkl. Bohnenbehalter: 640 mm
Tiefe: 534 mm
Leergewicht +40kg
Dauerschalldruckpegel (Lpa) <70 dB(A)

Technische Anderungen vorbehalten!

) Sonder Ausstattungen siehe Typenschild, angegebene Werte sind Grundausstattung.

2 Je nach Ausfiihrung.

Schaerer Coffee Art Plus

Nennleistung "

Dampfboiler ?

Heisswasserboiler ?

3000 W/ 2 x 3000 W

3000 W

Wasserinhalt

Dampfboiler ?

Heisswasserboiler ?

0.8 Liter/ 1 Liter

0.8 Liter / 1.2 Liter

Betriebstemperatur

Dampfboiler ?

Heisswasserboiler 2

Prifuberdruck:

zulassige Betriebstemperatur (T max.): 192°C 192°C
minimale Betriebstemperatur (T min.): 10°C 10°C
Betriebstemperatur: 140°C 95°C
Arbeitsiiberdruck Dampfboiler ? Heisswasserboiler ?
Arbeitsiiberdruck: 2.5 bar 2.5 bar
zulassiger Betriebstiberdruck (p max): 12 bar 12 bar

24 bar 24 bar

Netzanschluss "

Siehe Kapitel ,Installation & Inbetriebnahme*- ,Energieversor-
gung“- ,Anschlusswerte”

Kaffeebohnenbehalter je+1000g
Aussenmasse

Breite ohne Beistellgerat: 420 mm
Breite mit Kiihleinheit: 680 mm
Breite mit Pulversystem: 560 mm
Hohe inkl. Bohnenbehalter: 640 mm
Tiefe: 534 mm
Leergewicht + 40 kg
Dauerschalldruckpegel (Lpa) <70 dB(A)

Technische Anderungen vorbehalten!

) Sonder Ausstattungen siehe Typenschild, angegebene Werte sind Grundausstattung.

2 Je nach Ausfiihrung.
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Typenschild

Maschinenabhangige Daten sind auf dem Typenschild angegeben. Das Typenschild ist an der Innenseite
der Maschine angebracht und wird beim Entfernen des Kaffeesatzbehalters und der Abdeckung oberhalb
sichtbar. Fir den Stérungs- oder Garantiefall bitte die Typenschilddaten in folgendes Feld Ubertragen:

schaerer

Designation

A

coffee machine

Manufacturer Schaerer AG, Allmendweg 8
CH-4528 Zuchwil

Typ (SAG) SCAP

Serial No. 1000 00000

Nominal pressure 1.2 MPa (12 bar)
main pressure 0.1-0.3 Mpa, max 0.6Mpa
Electrical Ratings 5700-6900W

380-415V 3N~ 50/60Hz
Fuse on-site 3x16A (cable: 5x 1.5mm?)
mains connection plan 4.6.8010

(€

Installations Nr.:

Typ: Coffee Art

Serie Nr.:

Nenndruck:

Elektrische Angaben:
\' NAC Hz

Sicherung: A

Konformitatserklarung

Herstelleradresse

T +41 (0)32 681 62 00
F +41 (0)32 681 64 04
info@schaerer.com
www.schaerer.com

Hersteller Dokumentationsverantwortlicher
Schaerer AG Schaerer AG

Postfach Hans-Ulrich Hostettler

Allmendweg 8 Postfach

CH-4528 Zuchwil Allmendweg 8

CH-4528 Zuchwil

Angewandte Normen

Der oben genannte Hersteller erklart, dass diese Maschine mit allen einschlagigen Bestimmungen der
genannten Richtlinien konform ist. Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen der Geréte verliert diese
Erklarung ihre Giiltigkeit. Folgende harmonisierte Normen wurden angewandt. Zur sachgerechten Um-
setzung der Forderungen wird ein durch Bureau Veritas nach SN EN ISO 9001: 2008 zertifiziertes Quali-
tatsmanagementsystem angewendet.

Fiir die CE Konformitat
Maschinenrichtlinie 2006 / 42 /| EG

EMV Richtlinie 2004/ 108 / EG

e EN60335-1:2002 +A1 +A11 +A12 +A13 +A14 | ¢  EN 55014-1:2006 +A1
+A2 e EN55014-2:1997 +A1 +A2
e EN60335-2-75:2004 +A1 +A11 +A2 e ENG61000-3-2:2006 +A1 +A2
e EN62233:2008-04 e ENG61000-3-3:2008
e EN61000-6-2:2005
EN 61000-6-4:2007 +A1
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International (CB) :
Safety EMC
e |EC 60335-1 Ed4.2:2006 e CISPR 14-1 Ed 5.1: 2009
e |EC 60335-2-14 Ed 5.1:2008 e CISPR 14-2 Ed 1.2: 2008
e |EC 60335-2-15 Ed 5.2:2008 e |EC61000-3-2 Ed 3.2: 2009
e |EC 60335-2-24:2010 e |EC61000-3-2 Ed2.1:2001
e |EC 60335-2-75 Ed 2.2:2009 e |EC61000-3-3:2008
e |EC 62233 Ed1:2005
e |EC 61000-6-2:2005
e |EC 61000-6-4:2006 +A1

China (CCC)
Safety

GB4706.1-2005

GB4706.13-2008
GB4706.19-2008
GB4706.30-2008
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Installation & Inbetriebnahme

Erstinbetriebnahme

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

A

O

A

A

Die Kaffeemaschine wird durch einen vom Hersteller qualifizierten Servicetechniker installiert und in Be-
trieb genommen.

Wird die Kaffeemaschine und/oder Zusatzgerate bei Temperaturen unter 10°C transportiert,
muss die Kaffeemaschine und/oder Zusatzgerite 3 Stunden unter Raumtemperatur gelagert
werden bevor die Kaffeemaschine und/oder Zusatzgerate an den Strom angeschlossen und
eingeschaltet wird. Wird dies nicht befolgt, besteht infolge Kondenswasser Kurzschlussge-
fahr oder eine Beschadigung Elektrischer Komponenten.

Immer den neuen, mit der Maschine gelieferten Schlauchsatz (Frisch-/Abwasserschlauch) ver-
wenden!

Aufstellungsbedingungen

Die bauseitigen Vorarbeiten sind vom Maschinenk&ufer oder Vertragshéndler in Auftrag zu geben. Sie miissen
von konzessionierten Installateuren unter Beachtung der allgemein, sowie értlich geltenden Vorschriften aus-
gefiihrt werden. Der Servicetechniker darf nur die Verbindung zu den vorbereiteten Anschliissen herstellen. Er
ist weder befugt, bauseitige Installationen durchzufiihren, noch ist er fiir deren Durchfiihrung verantwortlich.

Standort

Der Aufstellort bedingt die folgenden Verhaltnisse:

Die Kaffeemaschine nicht auf heisse Oberflachen oder in Ofennahe aufstellen.

Das Gerat nie mit Wasser abspritzen oder mit einem Dampfreiniger reinigen.

Gerat nur an Orten installieren, wo es von geschultem Personal beaufsichtigt wird.

Die Aufstellflache muss standsicher und eben sein und darf sich unter dem Gewicht der Kaffeema-
schine nicht deformieren.

Die erforderlichen Versorgungsanschllisse sind gemass den bauseitigen Installationsplanen bis zu
einem Meter an den Aufstellort heran zu fihren.

Freirdume fur Wartungsarbeiten und Bedienung einhalten:

- Oben zum Nachfillen von Kaffeebohnen

- Linke Seite + 35 cm freihalten

- Gerateruckseite zur Wand mindestens 15 cm (Luftzirkulation)

Die ortlich geltenden kiichentechnischen Vorschriften beachten und einhalten.

Klima

Der Aufstellort bedingt die folgenden klimatischen Verhaltnisse:

Die Verwendung im Freien ist ungeeignet. Die Kaffeemaschine nie dusseren Witterungseinfliissen
wie Regen, Schnee, Frost usw. aussetzen.

Umgebungstemperatur von 10°C bis 40°C (50° F bis 104° F)
Relative Luftfeuchtigkeit maximal 80 % rF
Die Kaffeemaschine ist ausschliesslich fiir den Gebrauch in Innenrdumen konzipiert!

Das Gerat vor Frost schutzen. Wenn die Kaffeemaschine Minustemperaturen ausgesetzt war, kon-
taktieren Sie vor der Inbetriebnahme einen vom Hersteller autorisierten Servicepartner.

Betriebsanleitung / V04/01.2012
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Energieversorgung
Bedingungen

Der elektrische Anschluss muss nach den geltenden Bestimmungen (VDE 0100) und den Bestimmungen
des jeweiligen Landes erfolgen. Ausfiihrung der Netzanschlussleitung mindestens HO5 RN-F. Die am Ty-
penschild angegebene Spannung muss mit der Netzspannung am Aufstellort Gibereinstimmen.

VORSICHT! o Die Phase muss mit dem auf dem Typenschild angegebenen Ampere Wert abgesichert sein!
Gefahr fiir Maschi- A e Das Gerat muss allpolig vom Stromnetz trennbar sein.
ne! e Nie ein Gerat mit schadhaftem Netzkabel in Betrieb nehmen. Ein defektes Netzkabel bzw. de-
fekten Stecker sofort durch einen qualifizierten Servicetechniker ersetzen lassen.

e Die Schaerer AG rit von der Verwendung eines Verlangerungskabels ab! Wird trotzdem ein
Verldangerungskabel eingesetzt (Mindest-Querschnitt: 1.5 mm2), bitte an die Hersteller-Daten
des Kabels (Betriebsanleitung) und an die ortlich geltenden Vorschriften halten.

e Netzkabel miissen so angebracht werden, dass niemand dariiber stolpern kann. Die Kabel
nicht Giber Ecken und scharfe Kanten ziehen oder einklemmen und nicht frei im Raum hangen
lassen. Die Kabel nicht iiber heisse Gegenstinde legen und vor Ol und aggressiven Reini-
gungsmitteln schiitzen.

o Das Gerat nie am Netzkabel heben oder ziehen. Den Stecker nie am Netzkabel aus der Steck-
dose ziehen. Niemals mit nassen Handen Kabel und Stecker beriihren! Unter keinen Umstan-
den nasse Stecker in die Steckdose stecken!

Anschlusswerte

Netz-Spannungstoleranz | 400 V (+10% / -10%), Netzunterbrechung < 50 ms keine Funktionsun-
terbrechung
Schutz IP 50
SCA
Absicherung Anschlusskabel
el QUSSHIEESAele (hausseitig) Leiterquerschnitt
2000-2400 W 1x10A 3x1,0mm?
SCA 220-240V~ 50/60 Hz
3000-3600 W 1x16A 3x1,5mm?
SCA 2000-2400 W
220-240V~ 50/60 Hz 10A 3x 1 mm?
MSC 100 W
SCAUSA 200-220V 2~ 50/60 Hz | 4700-5800 W 1x30A 3x 10 AWG
2000-2200 W
SCAJapan | 200-220V 2~ 50/60 Hz 2x15A 3x1,5mm?
2600-3200 W
SCAKorea | 220V~ 50/60 Hz 3200 W 1x16A 3x1,5mm?
SCAPlus
Model Anschlusswerte Absichel:u_ng Ar_|sch|usskab<_el
(hausseitig) | Leiterquerschnitt
2000-2400 W 10A 3x 1 mm?
220-240V~ 50/60 Hz | 3000-3600W 16A 3x 1.5 mm?
SCAPlus 5700-6900W 30A 3x 4 mm?
5700-6900W 3x16A 5x 1.5 mm?
380-415V 3N~  50/60 Hz
8300-10100W 3x16A 5x 1.5 mm?
SCA Plus Korea 380V 3N~ 50/60 Hz 9300W 3x16A 5x 1.5 mm?
200-220V 2~ 50/60 Hz | 4700-5800W 2x 25A 3x 2.5 mm?
200V 2~ 50/60 Hz 3900W 2x 20A 3x 2.5 mm?
SCA Plus Japan
200-220V 3~ 50/60 Hz | 6900-8500W 3x 25A 4x 2.5 mm?
200V 3~ 50/60 Hz 7000W 3x 20A 4x 2.5 mm?
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VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

Wasseranschluss / -ablauf

Bedingungen

Der Wasseranschluss muss nach den geltenden Bestimmungen und den Bestimmungen des jeweiligen
Landes erfolgen. Wenn die Maschine an eine neu installierte Wasserleitung angeschlossen wird, miissen
die Leitung und der Zulaufschlauch gut durchgespult werden, damit keine Schmutzteile in die Maschine
gelangen. Die Kaffeemaschine muss an eine installierte Trinkwasserleitung mit Absperrventil angeschlos-
sen werden. Die Montage erfolgt Uber den montierten Druckschlauch und die Verschraubung G 3/8" an
die Druckreduzierung, die am Wasserhahn montiert ist (auf 0.3 MPa (3 bar) einstellen). Wird die Ma-
schine an einen Wasserablauf montiert, so ist der mitgelieferte, temperaturstabile Ablaufschlauch an der
Tropfschale und am Siphon anzuschliessen. Dieser wird am Abfluss gut befestigt und im Gefalle verlegt
(damit das Wasser abfliessen kann).

e Immer den neuen, mit der Maschine gelieferten Schlauchsatz (Frisch-/Abwasserschlauch) ver-
wenden! Keinen alten Schlauchsatz verwenden.

o Die Schaerer AG empfiehlt, das Druckreduzierventil auf 0.3 MPa (3 bar) einzustellen.

Wasserzuleitung

Schlauchanschluss G 3/8“ (Innengewinde) mit Haupthahn und Schmutz-
filter bauseitig, Wassertemperatur max. 30°C.

Fliessgeschwindigkeit min. 2 I/min.
Empfohlen Maximal
Wasserdruck
0.1-0.3 MPa (1-3 bar) 0.6 MPa (6 bar)
Wassereingangstempera- Minimal Maximal
tur 10°C 30°C

Wasserqualitéat

Das Wasser muss schmutzfrei sein und der Chlorgehalt darf 100 mg pro
Liter nicht Gberschreiten. Die Maschine nicht an reines Osmose-oder an-
dere aggressive Wasser anschliessen. Die Karbonatharte darf 4-6°dKH
(deutsche Karbonatharte) oder 7-10°fKH (franzdsische Karbonatharte)
nicht Gberschreiten und der Wert der Gesamtharte muss immer héher
sein als die Karbonatharte. Die minimale Karbonatharte betragt 4°dKH
oder 7°fKH. Der pH Wert muss zwischen 6.5-7 liegen.

Wasserablaufleitung

Schlauch min. @ 19 mm, Mindestgefalle 2 cm/m

Deinstallation und Entsorgung

e Kontaktieren Sie einen vom Hersteller qualifizierten Kundendienst.

Betriebsanleitung / V04/01.2012
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Kontrolle vor dem Einschalten

Bevor die Kaffeemaschine in Betriebsbereitschaft gesetzt wird, folgendes prifen:

Die Frischwasserzufuhr ist offen / der Abwasserschlauch ist korrekt verlegt.

Der/die Kaffeebohnenbehalter ist/sind gefilllt (siehe unten) und der Verschlussriegel ist offen.
Der Kaffeesatzbehalter ist leer und korrekt eingeschoben.

Die Kaffeemaschine ist am Stromnetz angeschlossen.

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

Auffiillen und Anschliessen

Kaffeebohnen

Gefabhr fiir Benut- bohnenbehalter niemals andere Stoffe als geréstete Kaffeebohnen einfiillen. Nie bei eingeschalte-

VORSICHT! ﬁ Die Kaffeebohnenbehilter diirfen mit maximal 1000 g Kaffeebohnen befiillt werden. In den Kaffee-
zer! tem Gerat in den/die Kaffeebohnenbehalter greifen.

» Bohnenbehalter-Deckel 6ffnen.
» Kaffeebohnen einflllen.
» Bohnenbehalter-Deckel wieder schliessen.

Wasser

Festwasseranschluss

|
Gefahr\f/i(i)rTVIsa:(sTl?;: Sicherstellen, das die Hauptwasserzufuhr ge6ffnet ist. Die Maschine kann schaden nehmen, wenn
o) die Pumpe trocken lauft.

Externer Trinkwassertank (Option)

» Trinkwassertank korrekt an der Maschine anschliessen.
» Trinkwassertank taglich mit frischem Trinkwasser fiillen.

Externer Schmutzwassertank (Option)

» Schmutzwassertank korrekt an der Maschine anschliessen.
» Schmutzwassertank taglich leeren und griindlich ausspulen.

Milch (Option)

VQRSICHT! Nie Milch nachfiillen. Den Behélter vor dem Fiillen immer griindlich reinigen.
Gesundheitsgefahr!

Cup & Cool, Milk Smart Cooler, Kaltmilchsystem, Untertheken-Milchsystem, Twin Milk, Centre Milk
Tdr 6ffnen.

Milchbehalter entfernen und ausspiilen.

Frische, vorgekihlte Milch (3-5°C) einfiillen.

Milchbehalter in die Kihleinheit stellen.

Tur schliessen.

vVVyVYyYVYY

Verwendung direkt aus der Milchpackung

Tir 6ffnen.

Leere Milchpackung entfernen.

Frische, vorgekihlte Milchpackung in die Kiihleinheit stellen.
Tur schliessen.

vvyyvyy
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VORSICHT!
Gefahr fiir Benut-
zer!

i

Produkt wéhlen
12:00 01.01.201

J

Automatenpulver (Option)

Die Pulverbehalter diirfen mit maximal 500 g / 1000 g Automatenpulver befiillt werden. In den Pul-
verbehdlter niemals andere Stoffe als Automatenpulver einfiillen. Nie bei eingeschaltetem Gerét in
den/die Pulverbehilter greifen.

Schokoladenpulver / Milchpulver:

» Pulverbehalter-Deckel 6ffnen.
» Automatenpulver einfiillen (max. 1000 g).
» Pulverbehalter-Deckel wieder schliessen.

Twin-Topping Behalter

Die rechte Kammer ist fiir Schokoladenpulver; die linke Kammer fiir Milchpulver.

» Pulverbehalter-Deckel 6ffnen.
» Automatenpulver einfiillen (max. 500 g pro Seite).
» Pulverbehalter-Deckel wieder schliessen.

Einschalten

Kaffeemaschine

» Kaffeemaschine mit der[@]-Taste einschalten.
M Die Kaffeemaschine startet den Aufheizvorgang.

M Ist die Maschine betriebsbereit, erscheint die Meldung links im Display.

Ein-/ Aus mit CHEF Karte aktiviert:

» Die CHEF Karte einschieben.
M Die Kaffeemaschine schaltet ein.

M Die Kaffeemaschine startet den Aufheizvorgang.

T nwarmer

» Tassenwarmer mit dem Schalter (1) einschalten.

Cup & Cool

» Tassenwarmer mit dem Schalter (1) einschalten.
» Kihleinheit mit dem Schalter (2) einschalten.

Betriebsanleitung / V04/01.2012
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Kiihleinheit fiir Milk Smart System
» Temperaturschalter auf der Riickseite der Kiihleinheit einstellen.

Kiihleinheit fiir Kaltmilchsystem
» Kihleinheitsdabdeckung entfernen
» Temperaturschalter der Kiihleinheit einstellen.

N\
V.

1

>

Grundstellung Stellung: AUS

Ausgeben

Alle von der Maschine ausgegebenen Getrénke sind heiss. Wahrend der Getrankeausgabe nie
VORSICHT! unter den Auslauf oder in die Maschine greifen.
Heisse Fliissigkeit!

Auslaufhohe einstellen

VORSICHT! Die richtige Auslaufhéhe vor der Ausgabe des Getrédnkes einstellen. Wurde schon ein Getrank
Heisse Oberflache! ausgegeben, kann der Auslauf warm sein.

VORSICHT! Beim verschieben des Auslaufs besteht Quetschgefahr.
Quetschgefahr!

» Den Auslauf von vorne greifen und in die gewlinschte Position schieben (siehe Abbildung).

Kaffeegetranke

Tasse unter den Auslauf stellen.

Auslauf in die richtige Position schieben.
Gewlinschte Getranketaste driicken.

Tasse nach Beenden der Ausgabe entfernen.

vvyyvyy

VORSICHT!
Heisse Fliissigkeit!
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VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

VORSICHT!
Heisse Fliissigkeit!

VORSICHT!
Heisse Fliissigkeit!

VORSICHT!
Heisser Dampf!

VORSICHT!
Heisse Fliissigkeit!

Getranke mit gemahlenem Kaffee

Der Kaffeepulver- / Reinigungstabletten-Einwurf befindet sich zwischen den Bohnenbehélter.

Niemals Instantkaffee in den Einwurf geben. Nur gemahlenen Kaffee in den Einwurf gegeben. Ma-
ximal zwei (2) gestrichene Messloffel gemahlenen Kaffee in den Einwurf geben.

Tasse unter den Auslauf stellen.

Auslauf in die richtige Position schieben.

DECAF-Einwurf 6ffnen oder [ Decaf ] Taste driicken.

M Die noch verfiigbaren Getranke werden auf dem Display angezeigt.

vYyy

Gewilinschte Getranketaste dricken.

Gemahlener Kaffee innerhalb von 15 Sekunden einwerfen.
DECAF-Einwurf schliessen.

Tasse nach Beenden der Ausgabe entfernen.

vvyyvyy

Heisswasser

» Tasse unter den Heisswasserauslauf stellen.
» Taste [ Heisswasser ] driicken.
» Tasse nach Beenden der Ausgabe entfernen.

Milchgetranke (Option)

Verfiigt die Maschine (iber ein Milchsystem, kbénnen (iber die Getrdnketasten direkt Milchgetrdnke ausge-
geben werden.

Tasse unter den Auslauf stellen.

Auslauf in die richtige Position schieben.
Gewlinschte Getranketaste dricken.

Tasse nach Beenden der Ausgabe entfernen.

vvyyvyy

Dampf (Option)

Bei Erreichen des Siedepunkts kann das Getrank zu spritzen beginnen! Das Dampfrohr wahrend
der Ausgabe nicht aus der Fliissigkeit nehmen!

Normaler Dampf

» Tasse /Behalter unter den Dampfstab halten.

M Die Spitze vom Dampfstab muss komplett unter der Milchoberflache sein.
Taste [ Dampf ] driicken.

Nach Beenden der Ausgabe Tasse / Behalter entfernen.

Dampfstab von aussen mit einem feuchten Papiertuch reinigen.

Dampfstab gegen den Tropfrost richten und kurz Taste [ Dampf ] driicken.

M Milch- und Getrankerlickstande werden aus dem Dampfstab entfernt.

vyvyy

Powersteam / Autosteam
Nur méglich fiir die Schaerer Coffee Art Plus.

» Tasse /Behélter unter den Dampfstab halten.
M Die Spitze vom Dampfstab muss komplett unter der Milchoberflache sein.
» Taste [ Dampf ] driicken.
» Durch Injektion von Dampf unterhalb der Oberflache der Milch Luft beimischen.
M Die Milch erwarmt sich von 5°C auf 37°C.

Betriebsanleitung / V04/01.2012
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Milchvolumen

®

@ » Durch Injektion von Dampf auf dem untersten Drittel der Milchhdhe, im Uhrzeigersinn drehendes Rollen,
wird ein kompakter Milchschaum erzeugt.

M Die Milch erwarmt sich von 37°C auf 65°C.

Nach Beenden der Dampfausgabe Tasse / Behalter entfernen

Dampfstab von aussen mit einem feuchten Papiertuch reinigen.

Dampfstab gegen den Tropfrost richten und kurz die Taste [ Dampf ] driicken.

M Milch- und Getrankerlickstande werde aus dem Dampfstab entfernt.

vvyy

0°C 35°C 65 °C

Milchtemperatur in °C Celsius

Supersteam / Finesteam

Nur méglich fiir die Schaerer Coffee Art Plus.

» Tasse / Behalter unter den Auslauf stellen.

M Die Spitze vom Dampfstab muss komplett unter der Milchoberflache sein.
Taste [ Dampf ] driicken.

Warten, bis die Dampfausgabe stoppt (Programmierte Temperatur).

Nach Beenden der Dampfausgabe Tasse / Behalter entfernen.

Dampfstab von aussen mit einem feuchten Papiertuch reinigen.

Dampfstab gegen den Tropfrost richten und kurz die Taste [ Dampf ] driicken.

M Milch- und Getrankerlickstande werde aus dem Dampfstab entfernt.

vVYyVYVYY

Ausgabeoptionen
Laufende Ausgabe stoppen

e Wird ein Getrénk félschlicherweise gewéhlt, so kann die laufende Ausgabe gestoppt werden.

Laufende Ausgabe stoppen (Option)

» Taste [(S)]driicken.
M Die laufende Ausgabe wird gestoppt.

» Taste[(S)] driicken.
M Die vorgewahlten Getranke werden geldscht.

Produkt wahlen
Vorwahl 1

J Getréanke in der Vorwahl I6schen (Option)

M Das aktuelle Getranke wird fertig ausgegeben.

Getranke vorwahlen

Wenn so konfiguriert, kbnnen mehrere, verschiedene Getrénke nacheinander ausgewéhit werden. Die
Kaffeemaschine gibt die gewéhlten Getrdnke in dieser Reihenfolge aus.

Doppelgetranke

e Wenn so konfiguriert, kbnnen durch driicken der Taste [ 2x ] zwei Getrédnke auf einmal ausgegeben werden.

Tassen unter den Auslauf stellen.

Auslauf in die richtige Position schieben.

Taste [ 2x ] driicken.

Gewlinschte Getranketaste driicken.

Tassen nach Beenden der Ausgabe entfernen.

vVVYVYYVY
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Getranke mit MONEY Karte

e Ist der interne Abrechnung freigegeben, kbnnen Getrénke nur mit der MONEY Karte bezogen werden.

» Tasse unter den Auslauf stellen.
» Auslauf in die richtige Position schieben.
» MONEY Karte einstecken.
M Der verfiigbare Betrag erscheint im Display.
» Gewlinschte Getranketaste dricken.
» Nach Beenden der Ausgabe Tasse entfernen.
» MONEY Karte entfernen.

Leeren

Satzbehalter

Der Kaffeesatz wird in den Kaffeesatzbehélter geworfen. Die Getrédnkeausgabe ist gesperrt, solange der
Kaffeesatzbehélter nicht eingeschoben ist.

» Auslauf in die hdchste Position schieben.

» Satzbehalter entfernen.

» Satzbehalter leeren und wieder einsetzen.
M Getrankeausgabe ist wieder moglich.

Untertheken-Satzdurchwurf (Option)

Im Display erscheint keine Aufforderung zum Leeren des Untertheken-Satzcontainers. In regelméssigen
Absténden priifen.

Thekentlr 6ffnen.

Satzcontainer entfernen und leeren.
Satzcontainer wieder einschieben.
Thekentlr schliessen.

vyvyvyy

Schmutzwassertank (Option)

» Schmutzwassertank entfernen.
» Schmutzwassertank leeren und griindlich mit frischem Wasser ausspilen.
» Schmutzwassertank wieder einsetzen.
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Transportbedingungen

Vor und wahrend einem Standortwechsel folgende Punkte beachten und einhalten:

VORSICHT! e Vor einem Standortwechsel zwingend die Trinkwasser- und Stromversorgung sowie den
Gefahr fiir Benut- A Schmutzwasserablauf trennen.
zer! Vor einem Standortwechsel den Boden auf Hindernisse und/oder Unebenheiten priifen.
Bei einem Standortwechsel darf der Wagen nicht gestossen, sondern muss aus Sicherheits-
VoRaenT griinden gezogen werden! Nur am Wagen ziehen! Nicht an der Maschine!
Gefahr fiir Maschi: e Der V\I.z.angen iﬁt nicht zum Transport von Giitern vorgesehen! Der Hersteller Ighnt jegliche Haf-
nel tung_ fiir Scha_den ab, die durch _Zweckentfremdung des Wagens oder durch nicht beachten der
Betriebsanleitung entstanden sind.
Displayhinweise
Meldung Ursache Behebung

Satzbehilter fehlt

Der Satzbehéalter wurde herausgezogen (Rei-
nigungsprogramm, leeren, etc.).
Der Endschalter ist defekt.

Satzbehélter einsetzen.

Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
taktieren.

Satzbehalter leeren

Der Satzbehalter ist voll.

Satzbehalter leeren.

Reinigungsprogramm

Erscheint, wenn eine programmierte Anzahl
an Getranken ausgegeben wurde, ohne dass
die Maschine gereinigt wurde.

Tagliche Reinigung durchfiihren (siehe Kapitel
Reinigung).

M-links/rechts Bohnen leer

Erscheint, wenn der Bohnenbehalter links leer
ist oder wenn sich eine Kaffeebohne verkeilt
hat.

Bohnenbehélter mit Kaffeebohnen aufflillen
(max. 1000 g. pro Behalter) und Bestatigen.

M-links/rechts blockiert

Im Mahlwerk hat sich ein Gegenstand (z.B.
Stein) verklemmt.

Mihle auf Verstopfung prifen und ggf. mit dem
Staubsauger die restlichen Bohnen entfernen.

Aufheizen Kaffee/Heisswasser/
Dampf

Die Temperatur ist 10°C unter der eingestell-
ten Temperatur.

Abwarten, bis die Soll-Temperatur erreicht ist.
Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
taktieren.

Filterwechsel

Die programmierte Wassermenge (Liter / Mo-
nate) ist durch den Filter geflossen.

Servicepartner kontaktieren.

Service Aufforderung

Die programmierte Anzahl an Getranken (Tas-
sen / Monate) wurde erreicht. Service ist er-
forderlich.

Servicepartner kontaktieren.

Trinkwassertank leer

Trinkwasserassertank ist leer.
Schwimmerschalter ist defekt.

Trinkwassertank fiillen und unter die Theke stel-
len.

Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
taktieren.

Schmutzwassertank voll

Schmutzwasserassertank ist leer.
Schwimmerschalter ist defekt.

Schmutzwasserassertank leeren und unter die
Theke stellen.

Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
taktieren.

gemahlenen Kaffee zugeben

Taste [ Decaf ] wurde gedriickt, um ein entkof-
feiniertes Getrank auszugeben.

Entkoffeiniert- / Reinigungstabletteneinwurf
wurde geoffnet.

Gemahlenen Kaffee zugeben, um ein entkoffei-
niertes Getrank auszugeben.

Entkoffeiniert- / Reinigungstabletteneinwurf
schliessen.

Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
taktieren.
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VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

Ausschalten

Wird die Kaffeemaschine ldngere Zeit nicht benutzt (z.B. nachts), kann die Kaffeemaschine auf Stand-by
geschaltet werden. In diesem Betriebszustand werden die Boiler nicht auf Temperatur gehalten, und die
Ausgabe von Getrénken ist nicht méglich. Verfiigt die Maschine (iber eine Kiihleinheit, wird dieser weiter-
hin gekuhlt.

Betriebsende

Bei Betriebsende wiefolgt vorgehen:

» Tagliche Reinigung durchfiihren (siehe Kapitel ,Reinigung®).
» Taste [(M)] driicken.
M Die Maschine schaltet auf ,,Stand by*.

Trink- und Schmutzwassertank (Option)

» Trinkwassertank leeren und ausspulen.
» Schmutzwassertank leeren und grundlich reinigen.

Milchsystem (Option)
» Milchbehalter entfernen.
» Milchbehalter leeren und reinigen.

Siehe auch Kapitel ,Reinigung” - , Tagliche Reinigung*.

Langere Stillstandzeiten (ab 1 Woche)

Ab Stillstandzeiten von einer Woche wiefolgt vorgehen:

» Tagliche Reinigung durchfiihren (siehe Kapitel ,Reinigung®).
» Taste [@] driicken.
M Die Maschine schaltet auf ,Stand by*.

Festwasseranschluss
» Absperrhahn der Trinkwasserzuleitung schliessen.

Trink- und Schmutzwassertank (Option)

» Trinkwassertank leeren und ausspulen.
» Schmutzwassertank leeren und griindlich reinigen.

Milchsystem (Option)
» Milchbehalter entfernen.
» Milchbehalter leeren und reinigen.

Bei der Wiederinbetriebnahme des Gerates muss zuerst die Frischwasserzufuhr geéffnet werden,
bevor das Gerét eingeschaltet wird.

Bei Wiederinbetriebnahme als erstes die tadgliche Reinigung durchfiihren.

Betriebsanleitung / V04/01.2012
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Reinigungsmittel

1
el A Fur die tagliche und wochentliche Reinigung nur die von der Schaerer AG empfohlenen Reini-

Gefabhr fiir Maschi- -
nel gungsmittel verwenden.

Vor der Anwendung der Reinigungsmittel die auf der Verpackung angegebenen Informationen sorgféltig
durchlesen. Bei Bedarf, Sicherheitsdatenblatt bei der Vertriebsfirma anfordern.

Daypure und Weekpure - Milchsystem Fliissigreiniger - Reinigungstabletten

Informationen

Artikelnummer 075110

Daypure

Verwendungszweck Téagliche Reinigung des Milchsystems

Reinigungszweck Entfernen von Milchfett und Bakterien im Milchsystem
Anwendungsintervall 6-mal pro Woche

Weekpure

Verwendungszweck Waochentliche Reinigung des Milchsystems

Reinigungszweck Entfernen von Kalkablagerungen und Milchstein im Milchsystem

und der Dampfdise.

Anwendungsintervall 1-mal pro Woche

Schaerer Reinigungstabletten

Verwendungszweck Téagliche Reinigung des Kaffeesystems
Reinigungszweck Losen der Fettriickstande im Kaffeesystem
Anwendungsintervall 7-mal pro Woche
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Reinigungsintervalle
(o]
S|« |5
2| 0| 5| =
5|88 ¢
= o | @ o | ©
28|35 5|8
F| =2 |m|<|O
X Reinigungsprogramm
X Schaumerkopf-Reinigung
X | X Mixer-Reinigung
X Reinigung Satzbehalter
X Reinigung Tropfschale
X Aussenreinigung
X Reinigung Brihraum
X | X Reinigung Bohnen- / Pulverbehalter
X O | Kihleinheit
X O | Trinkwassertank (intern / extern)
X O | Schmutzwassertank
Reinigungsoptionen
Automatische Spiilung
e Die automatische Spiilung ist selbstauslésend (programmiert).
Heisspiilung
» 1 xkurz Tast licken.
VORSICHT! x kurz ase[@]druc en

Heisse Fliissigkeit!

VORSICHT!
Heisse Fliissigkeit!

M Spuldauer £10 Sekunden.

Milchschlauchspiilung (Kaltmilchsystem, Untertheken-Milch)

» 2 xkurz Taste [@] drlicken.
M Milchschlachspulung startet (Dauer siehe Display).

Betriebsanleitung / V04/01.2012
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Reinigung

Tagliche Reinigung

Coffee Art, mit Milk Smart

VORSICHT! Q

Gefahr fiir Benutzer!

» Taste @ ca. 4 sec dricken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.
» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.
» Briihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehalter einsetzen.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.
» Einwurf fiir gemahlenen Kaffee 6ffnen.

M Reinigung / Heissspilung lauft
(Dauer siehe Display).
Ohne Milch oder deaktiviertem Milchsys-
tem: Weiter bei Schritt 8.

Display: ,Reinigungsprogramm / Reini-
gungsmittel®.

» Eine Mischung aus 100 ml Schaerer
Reinigungsmittel und 1000 ml Wasser
in den Reinigungsbehalter fillen.

Option 1: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette  innerhalb  von
15 sec einwerfen.

Option 2: Ohne Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste @ druicken.

Option 1: Milk Smart

» Schlauche in den Reinigungsbehalter
legen (1).

Schlauchende muss auf dem Behélterbo-

den aufliegen.

» Taste © driicken.

Option 2: MilkSmart Cooler

» Ture 6ffnen (2).

» Schlauch vom Deckel ziehen.

» Milchbehalter und Deckel entfernen
und reinigen.

Deckel auf Reinigungsbehalter setzen.
Schlauch auf Deckel stecken.
Reinigungssbehalter reinstellen.

Tire offen lassen.

Taste @ driicken.

VVYVYVYY

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung”in der Betriebsanleitung.

Im Ausgabebereich von Getrianken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Dampf; oder deaktivier-
ter Dampfboilerspiilung

M Weiter bei Schritt 4.

Option 2: Mit Dampf und aktivierter
Dampfboilerspiilung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspllung*.
» Behalter (ca. 11 Fassungsvermdégen)
unter den Dampfstab stellen.
» Taste @ driicken.

M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).

Display: ,Reinigungsprogramm / Spulwas-

ser*.

» Reinigungsbehalter entfernen, aus-
spulen und mit 1000 ml frischem Was-
ser flllen.

Option 1: Milk Smart

» Wiederholung Schritt 5.

Option 2: Milk Smart Cooler

» Deckel und Schlauch auf den Reini-
gungsbehalter montieren.

» Behalter reinstellen. Tire offen lassen.

» Taste @ driicken.

M Reinigung / Spilung lauft (Dauer
siehe Display).
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Display: ,Entfernen Spullwasser®.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spllen.

Option 1: Milk Smart

» Milchschlauche aussen mit einem
feuchten Tuch reinigen (1).

Option 2: Milk Smart Cooler

» Deckel und Rohr mit einem feuchten
Tuch griindlich reinigen.

» Schlauch und Deckel auf Milchbehalter
montieren.

» Milchbehalter reinstellen.
» Taste © driicken.

» Tropfrost unter warmem, fliessendem
Wasser reinigen.

» Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.

» Tropfrost wieder einsetzen.

» Aussenflachen der Maschine mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen.

VORSICHT!
Gefabhr fiir Benutzer!

Kaffee

Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:

M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
» Taste @ driicken.

Option 2: Milchsystem aus
» Taste G driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
» Schaumerkopf aus der Halterung I6sen
(Entriegelung hinten rechts driicken).
» Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

Wenn mit Programmierung ,Standby nach
Reinigung*:

M Maschine schaltet automatisch auf

L~Stand by*.

Bei Neustart, bei aktiviertem Milchsystem
und anschliessender Milchsystemreini-
gung:

M Display: ,entfernen Spilwasser”.
» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7

ausfiihren.

>

Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.
Rickstande mit Blrste entfernen.
Schaumerkopf wieder montieren und
einsetzen (,Klick“ beim Einrasten).

» Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

vy

Option 1: Maschine ohne Dampf
» Weiter bei Schritt 10.
Option 2: Maschine mit Dampf

» Dampfauslauf mit einem sauberen,
feuchten Tuch reinigen.

Der unsachgemasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art mit Cup & Cool

Q Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung”in der Betriebsanleitung.

Im Ausgabebereich von Getrdnken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

» Taste @ ca. 4 sec driicken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.
» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.
» Brihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehalter einsetzen.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.
» Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen.

M Reinigung / Heissspllung lauft
(Dauer siehe Display).

Ohne Milch oder deaktiviertem Milchsys-

tem: Weiter bei Schritt 8.

Display: ,Reinigungsprogramm / Reini-
gungsmittel“.

» Eine Mischung aus 100 ml Schaerer
Reinigungsmittel und 1000 ml Wasser
in den Reinigungsbehalter fillen.

Option 1: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette

innerhalb  von

15 sec einwerfen.

Option 2: Ohne Deckeliiberwachung
» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

> Taste () driicken.

vvyy

VVYVYYVYY

Ture offnen.

Schlauch vom Deckel ziehen.
Milchbehélter und Deckel entfernen
und reinigen.

Deckel auf Reinigungsbehalter setzen.
Schlauch auf Deckel stecken.
Reinigungssbehalter reinstellen.

Ture offen lassen.

Taste © driicken.

Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

A I}

Option 1: Ohne Dampf; oder deaktivier-
ter Dampfboilerspiilung

M Weiter bei Schritt 4.

Option 2: Mit Dampf und aktivierter
Dampfboilerspiilung

ser

>

M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung®.

Behalter (ca. 1| Fassungsvermdgen)

unter den Dampfstab stellen.

Taste G driicken.

M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).

Display: ,Reinigungsprogramm / Spulwas-

"

Reinigungsbehalter entfernen, aus-

spulen und mit 1000 ml frischem Was-

ser fullen.

Deckel und Schlauch auf den Reini-

gungsbehalter montieren.

Behalter reinstellen. Ture offen lassen.

Taste © driicken.

M Reinigung / Spulung lauft (Dauer
siehe Display).
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Display: ,Entfernen Spulwasser*.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

» Deckel und Rohr mit einem feuchten
Tuch griindlich reinigen.

» Schlauch und Deckel auf Milchbehalter
montieren.

» Milchbehalter reinstellen.

» Taste © dricken.

/ g N _
/ "’ ‘-, *"’/.
» Tropfrost unter warmem, fliessendem
Wasser reinigen.
» Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.
» Tropfrost wieder einsetzen.

» Aussenflachen der Maschine mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

Kotoo =3
Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:

M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
» Taste @ dricken.

Option 2: Milchsystem aus
» Taste (G driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
» Schaumerkopf aus der Halterung l6sen
(Entriegelung hinten rechts driicken).
» Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

Wenn mit Programmierung ,Standby nach
Reinigung*:
M Maschine schaltet automatisch auf
~Stand by*.
Bei Neustart, bei aktiviertem Milchsystem
und anschliessender Milchsystemreini-
gung:
M Display: ,entfernen Splilwasser".
» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7
ausfuhren.

>

Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.
Rickstande mit Birste entfernen.

Schaumerkopf wieder montieren und
einsetzen (,Klick” beim Einrasten).
Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

Option 1: Maschine ohne Dampf

>

Weiter bei Schritt 10.

Option 2: Maschine mit Dampf

>

Dampfauslauf mit einem sauberen,
feuchten Tuch reinigen.

Der unsachgeméasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.

Betriebsanleitung / V04/01.2012

29/76



www.schaerer.com Reinigung

Coffee Art mit Pulversystem

Q Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung” in der Betriebsanleitung.

Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

o

Im Ausgabebereich von Getranken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbrithungsgefahr.
VORSICHT! A

Gefahr fiir Benutzer!

| 2 Tastg @ ca. 4 sec druicken. » Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen. Option 1: Ohne Dampf; oder deaktivier-
M Display: ,Reinigungsprogramm / Option 1: Mit Deckeliiberwachung ter Dampfboilerspiilung
~ tZS:tf]?ihal,ter Ie:rlel? : 5 " » Reinigungstablette  innerhalb  von M Weiter bei Schritt 4.
atzbehalter innerhalb von 5 sec her- :
15 sec einwerfen. i . Mi iy
aus ziehen und reinigen. i . . gptlor;bZ..lM i Dflm AT el it e
» Bruhraum mit Pinsel reinigen. Option 2: Ohne Deckeliberwachung amp 9' erspu ung
> SrimEhier dinssen, > Reinigungstablette einwerfen. M Display: ,Reinigungsprogramm /
M Display: ,Sicherstellen das Mixer > Einwurf schliessen. He'SSSPUIung : .
eingesetzt ist". > Taste@drﬁcken. » Behalter (ca. 1| Fassungsvermogen)
» Taste © AT ER. unter den Dampfstab stellen.

» Taste © driicken.

M Display: ,Reinigungspprogramm /
Tablette einwerfen®.

M Reinigung / Heissspllung lauft » Tire offnen. M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
(Dauer siehe Display). Schlauch vom Deckel ziehen. play).

Ohne Milch oder deaktiviertem Milchsys- Milchbehalter und Deckel entfernen

tem: Weiter bei Schritt 8. und reinigen.

Deckel auf Reinigungsbehalter setzen.

Schlauch auf Deckel stecken.

Reinigungssbehalter reinstellen.

Ture offen lassen.

Taste @ driicken.

vy

Display: ,Reinigungsprogramm / Splilwas-
ser”.
Display: ,Reinigungsprogramm / Reini-

. » Reinigungsbehalter entfernen, aus-
gungsmittel®.

spulen und mit 1000 ml frischem Was-
ser flllen.
» Deckel und Schlauch auf den Reini-
gungsbehalter montieren.
» Behalter reinstellen. Ture offen lassen.
» Taste @ dricken.
M Reinigung / Spilung lauft (Dauer
siehe Display).

» Eine Mischung aus 100 ml Schaerer
Reinigungsmittel und 1000 ml Wasser
in den Reinigungsbehalter fillen.

VYyVYVYY
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Display: ,Entfernen Spuilwasser*.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spllen.

» Deckel und Rohr mit einem feuchten
Tuch griindlich reinigen.

» Schlauch und Deckel auf Milchbehalter
montieren.

» Milchbehalter reinstellen.

» Taste @ driicken.

Y M~

» Tropfrost unter warmem, fliessendem
Wasser reinigen.

» Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.

» Tropfrost wieder einsetzen.

» Aussenflachen der Maschine mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

o @0 Mo
2 P+

SHIFT

sice ! | K E Kaffee
Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:

M Display: Milchsystem ein / aus.

Option 1: Milchsystem ein
» Taste @ dricken.
Option 2: Milchsystem aus
» Taste (O driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
» Schaumerkopf aus der Halterung I6sen
(Entriegelung hinten rechts driicken).

» Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

Wenn mit Programmierung ,Standby nach
Reinigung*:
M Maschine schaltet automatisch auf
,Stand by*.
Bei Neustart, bei aktiviertem Milchsystem
und anschliessender Milchsystemreini-
gung:
M Display: ,entfernen Spllwasser".
» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7
ausfihren.

» Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.

» Riickstande mit Birste entfernen.

» Schaumerkopf wieder montieren und
einsetzen (,Klick* beim Einrasten).

» Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

Option 1: Maschine ohne Dampf
» Weiter bei Schritt 10.
Option 2: Maschine mit Dampf

» Dampfauslauf mit einem sauberen,
feuchten Tuch reinigen.

Der unsachgeméasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art Plus ohne Milchystem

O Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung* in der Betriebsanleitung.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

Im Ausgabebereich von Getrdanken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbrithungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Taste @ ca. 4 sec driicken.

M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.

» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.

» Briihraum mit Pinsel reinigen.

» Satzbehalter einsetzen.

M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.

v

M Reinigung / Spilung lauft (Dauer
siehe Display).

Display: ,Produkt wahlen®.

» Schaumerkopf aus der Halterung I6sen
(Hebel driicken, Bild 4).

» Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

» Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen.

Option 1: Ohne Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste @ driicken.

Option 2: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette
15 sec einwerfen.

» Einwurf schliessen.

innerhalb  von

» Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.
» Riickstédnde mit Biirste entfernen.

» Schaumerkopf wieder montieren und
einsetzen (,Klick” beim Einrasten).

» Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

Option 1: Ohne Dampf; oder deaktivier-
ter Dampfboilerspiilung

» Weiter bei Schritt 4.
Option 2: Mit Dampf und aktivierter
Dampfboilerspiilung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung*.
» Behalter (ca. 1| Fassungsvermdgen)
unter den Dampfstab stellen.
> Taste O driicken.

[ =i
dﬁ

Option 1: Ohne Dampf
» Weiter bei Schritt 8.

Option 2: Mit Dampf

» 50 ml Schaerer Reinigungsmittel und
500 ml Wasser in einen Behalter fiillen.

» Dampfstab abschrauben, zerlegen und
10 min in die Mischung einlegen.

» Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-
spulen und zusammensetzen.

» Dampfstab einschrauben.

» Dampftaste £+ 5 mal kurz driicken um
Reinigungsmittelriickstande zu entfer-
nen.
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— R -

Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam » Tropfrost unter warmem, fliessendem » Aussenflachen der Maschine mit ei-
> Temperatursonde mit einem feuchten Wasser reinigen. nem feuchten Tuch reinigen.
Tuch reinigen. » Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.

» Tropfrost wirder einsetzen.

kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Gefahr fiir Benutzer!

Der unsachgemésse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteiler
VORSICHT!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise* - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art Plus mit Milk Smart / Milk Smart Cooler

Q Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung”in der Betriebsanleitung.

Im Ausgabebereich von Getranken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

Taste @ ca.4 sec driicken.

M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.

» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.

» Briihraum mit Pinsel reinigen.

» Satzbehalter einsetzen.

M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.

\4

Option 1: Milk Smart

» Schlauche in den Reinigungsbehalter
legen (1).

Schlauchende muss auf dem Behélterbo-

den aufliegen.

» Taste © driicken.

Option 2: MilkSmart Cooler

» Einwurf fiir gemahlenen Kaffee 6ffnen.
Option 1: Ohne Deckeliiberwachung
» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste @ driicken.

Option 2: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette  innerhalb  von
15 sec einwerfen.
» Einwurf schliessen.

M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).
Display: ,Reinigungsprogramm / Spulwas-
ser”.

» Reinigungsbehalter ausspulen und mit
1000 ml frischem Wasser flllen.

Option 1: Milk Smart

Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Milchbezug / deaktivier-
tem Milchsystem

» Weiter bei Schritt 6.
Option 2: Mit Milchbezug
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Reinigungsmittel”.
» Eine Mischung aus 100 ml Schaerer
Reinigungsmittel und 1000 ml Wasser
in den Reinigungsbehalter fiillen.

Option 1: Ohne Dampf; oder deaktivier-
ter Dampfboilerspiilung
M Reinigung / Spllung lauft (Dauer
siehe Display).
» Weiter bei Schritt 7.

Option 2: Mit Dampf und aktivierter
Dampfboilerspiilung

Ture o6ffnen (2). : . -
: SL(j:hTa?Jchevo(m)Deckel ziehen. » Wiederholung Schritt 4. “ 3:22{;&5i;’?un93programm !
» Milchbehalter und Deckel reinigen. Option 2: Milk Smart Cooler » Behilter (ca. 11 Fassungsvermdgen)
» Deckel auf Reinigungsbehalter setzen. » Deckel und Schlauch auf den Reini- unter den Dampfstab stellen.
» Schlauch auf Deckel stecken. gungsbehalter montieren. » Taste G driicken.
» Reinigungssbehélter reinstellen. » Behalter reinstellen. Ture offen lassen. M Heissspiilung l4uft.
» Tire offen lassen. » Taste © driicken.
» Taste @ dricken. M Reinigung / Spllung lauft (Dauer

siehe Display).
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Display: ,Entfernen Spulwasser*.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

Option 1: Milk Smart

» Milchschlduche aussen mit einem
feuchten Tuch reinigen (1).

Option 2: Milk Smart Cooler

» Deckel und Rohr mit einem feuchten
Tuch grundlich reinigen.

» Schlauch und Deckel auf Milchbehalter
montieren.

» Milchbehalter reinstellen.

» Taste @ driicken.

» Dampfstab abschrauben, zerlegen und
10 min in die Mischung einlegen.

» Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-
spulen und zusammensetzen.

» Dampfstab einschrauben.

» Dampftaste + 5 mal kurz driicken um
Reinigungsmittelrtickstande zu entfer-
nen.

Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam

» Temperatursonde mit einem feuchten
Tuch reinigen.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:

M Display: Milchsystem ein / aus.

Option 1: Milchsystem ein

» Taste @ driicken.

Option 2: Milchsystem aus

» Taste (G driicken.
M Automatische Reinigung beendet.

» Schaumerkopf aus der Halterung I6sen
(Entriegelung hinten rechts driicken).

» Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

» Tropfrost unter warmem, fliessendem
Wasser reinigen.

» Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.

» Tropfrost wieder einsetzen.

» Aussenflachen der Maschine mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen.

» Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.

» Riickstande mit Biirste entfernen.

» Schaumerkopf wieder montieren und
einsetzen (,Klick* beim Einrasten).

» Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

Option 1: Maschine ohne Dampf

» Weiter bei Schritt 11.

Option 2: Mas ne mit Dampf

» 50 ml Schaerer Reinigungsmittel und
500 ml Wasser in einen Behalter fiillen.

Option 1: Wenn mit Programmierung
»Standby nach Reinigung*
M Maschine schaltet automatisch auf
LStand by*.
Bei Neustart:
M Display: ,entfernen Spilwasser*.
» Nachtragliche manuelle Reinigung ab
Schritt 7 ausfiihren.

Der unsachgeméasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,,Sicherheitshinweise” - ,,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art Plus mit Cup & Cool

O Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung” in der Betriebsanleitung.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

» Taste © ca. 4 sec dricken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.
» Satzbehdlter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.
» Brihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehélter einsetzen.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.

» Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen.

Option 1: Ohne Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste @ driicken.

Option 2: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette innerhalb  von
15 sec einwerfen.

» Einwurf schliessen.

Im Ausgabebereich von Getridnken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Milchbezug / deaktivier-
tem Milchsystem

» Weiter bei Schritt 6.

Option 2: Mit Milchbezug

M Display: ,Reinigungsprogramm /
Reinigungsmittel”.

Kuhleinheittiire 6ffnen.

Schlauch vom Deckel ziehen.

Milchbehalter und Deckel ausspulen.

100 ml Schaerer Reinigungsmittel und

1000 ml Wasser in den Reinigungsbe-

hélter fillen.

vVYyyvy

» Deckel und Schlauch auf den Reini-
gungsbehalter montieren.

» Reinigungsbehalter reinstellen.

» Tire offen lassen.

» Taste © dricken.
M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-

play).
Display: ,Reinigungsprogramm / Spilwas-
ser*.

» Reinigungsbehalter und Deckel aus-
splilen und mit 1000 ml frischem Was-
ser fillen.

Deckel und Schlauch auf den Reini-
gungsbehalter montieren.
Reinigungsbehalter reinstellen.

Tire offen lassen.

v

vYyy

Taste @ driicken.
M Reinigung / Spulung lauft (Dauer
siehe Display).

Option 1: Ohne Dampf; oder deaktivier-
ter Dampfboilerspiilung
M Reinigung / Spllung lauft (Dauer
siehe Display).
» Weiter bei Schritt 7.

Option 2: Mit Dampf und aktivierter
Dampfboilerspiilung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung®.
» Behalter (ca. 11 Fassungsvermdgen)
unter den Dampfstab stellen.
> Taste (3 driicken.
M Heissspllung lauft.
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Option 1: Mit aktiviertem Milchsystem.
» Weiter bei Schritt 8.

Option 2: Mit deaktiviertem Milchsys-
tem.

Display: ,Entfernen Spllwasser®.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

» Deckel und Rohr mit einem feuchten
Tuch grundlich reinigen.

» Schlauch und Deckel auf Milchbehalter
montieren.

» Milchbehalter reinstellen.

> @ Taste drticken.

» Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-
spllen und zusammensetzen.

» Dampfstab einschrauben.

» Dampftaste + 5 mal kurz driicken um
Reinigungsmittelriickstadnde zu entfer-
nen.

Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam

» Temperatursonde mit einem feuchten
Tuch reinigen.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

Kolian ] Kaffee
Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:
M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
» Taste @ driicken.
Option 2: Milchsystem aus
» Taste & driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
» Schaumerkopf aus der Halterung I6sen
(Entriegelung rechts driicken).
» Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

» Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.
» Rickstande mit Burste entfernen.

—

» Tropfrost unter fliessendem, warmem
Wasser reinigen.

» Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.

» Tropfrost wieder einsetzen.

» Aussenflachen der Maschine mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen.

[ =E
R

» Schaumerkopf zusammensetzen und
montieren (,Klick” beim Einrasten).

» Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

Option 1: Maschine ohne Dampf

» Weiter bei Schritt 11.

Option 2: Maschine mit Dampf

» 50 ml Schaerer Reinigungsmittel und
500 ml Wasser in einen Behalter fillen.

» Dampfstab abschrauben, zerlegen und
10 min in die Mischung einlegen.

Wenn mit Programmierung ,Standby nach
Reinigung*:
M Maschine schaltet automatisch auf
»Stand by*.
Bei Neustart:
M Display: ,entfernen Spulwasser".
» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7
ausfiihren.

Der unsachgemasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art Plus mit Kaltmilchsystem

VORSICHT! A

Gefahr fiir Benutzer!

H 2
» Taste © ca. 4 sec driicken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.
» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.
» Briihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehalter einsetzen.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen”.

Option 1: Mit deaktiviertem Milchsys-
tem

M Kaffeesystemreinigung startet
(Dauer siehe Display).
» Weiter bei Schritt 6.
Option 2: Mit aktiviertem Milchsystem
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Reinigungsmittel*.
Kuhleinheittiire 6ffnen.
Milchbehalter entfernen.
100 ml Schaerer Reinigungsmittel in
den Reinigungsbehalter fiillen.
» Reinigungsbehalter reinstellen.

vvyy

» Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen.

Option 1: Ohne Deckeliiberwachung
» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste @ driicken.

Option 2: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette innerhalb  von
15 sec einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Schlauch in den Behalter legen und
Ture offen lassen (2).
» Taste @ driicken.
M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).
Display: ,Entfernen Reinigungsmittel“.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

» Schlauch aussen mit feuchtem Tuch
reinigen.

> Taste© driicken.

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise® und ,Reinigung* in der Betriebsanleitung.

Im Ausgabebereich von Getréanken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Dampf; ohne
Dampfboilerspiilung

» Weiter bei Schritt 4.

Option 2: Mit Dampf; mit Dampfboiler-
splilung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung®.
» Behalter (mit ca. 11 Fassungsvermo-
gen) unter den Dampfstab stellen.
» Taste (O driicken.
M Heissspllung lauft (Dauer siehe
Display).

= Kaffee
Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:
M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
» Taste © driicken.
Option 2: Milchsystem aus

» Taste O driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
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Schaumerkopf aus der Halterung I6sen Option 1: Maschine ohne Dampf
(Entriegelung hinten rechts driicken). » Weiter bei Schritt 10

» Schlauch vom Schaumerkopf abzie- . . .
hen. Option 2: Maschine mit Dampf

Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam

» Temperatursonde mit einem feuchten
Tuch reinigen.

Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.
Rickstande mit Birste entfernen.
Schaumerkopf wieder montieren und

>

>

50 ml Schaerer Reinigungsmittel und
500 ml Wasser in einen Behalter flllen.
Dampfstab abschrauben, zerlegen und
10 min in die Mischung einlegen.

einsetzen (,Klick" beim Einrasten). » Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-
» Schlauch wieder am Schaumerkopf spilen und zysammensetzen.
anbringen (Feder nicht vergessen). > Dampfstab einschrauben.
» Dampftaste + 5 mal kurz driicken um
Reinigungsmittelrickstande zu entfer-
nen.

» Tropfrost unter warmem, fliessendem Wenn mit Programmierung ,Standby nach
Wasser reinigen. Reinigung*:

» Tropfschale mit einem feuchten Tuch M Maschine schaltet automatisch auf
reinigen. L~Stand by*“.
» Tropfrost wieder einsetzen. Bei Neustart:

» Aussenflachen der Maschine mit ei- M Display: ,Entfernen Reinigungsmit-
nem feuchten Tuch reinigen. tel“.

» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7
ausfithren.

Der unsachgemasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
VORSICHT! kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Gefahr fiir Benutzer! Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art Plus mit Centre Milk

VORSICHT! A

Gefahr fiir Benutzer!

b o\
» Taste © ca. 3 sec drlicken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren”.
» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.
» Brihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehalter einsetzen.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.

* —e

Option 1: Mit deaktiviertem Milchsys-
tem
M Kaffeesystemreinigung startet
(Dauer siehe Display).
» Weiter bei Schritt 6.
Option 2: Mit aktiviertem Milchsystem
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Reinigungsmittel“.
Kuhleinheit 6ffnen.
Milchbehalter entfernen.
100 ml Schaerer Reinigungsmittel in
den Reinigungsbehalter fillen.
» Reinigungsbehalter reinstellen (1).

vYyy

» Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen.
Option 1: Ohne Deckeliiberwachung
» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste © driicken.

Option 2: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette innerhalb  von
15 sec einwerfen.
» Einwurf schliessen.

i

» Einen Schlauch (2) in jede Kammer le-
gen und Ture offen lassen.
» Taste @ driicken.
M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).
Display: ,Entfernen Reinigungsmittel.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

» Schlauch aussen mit feuchtem Tuch
reinigen.

» Taste © driicken.

Siehe auch Kapitel ,,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung“in der Betriebsanleitung.

Im Ausgabebereich von Getranken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Dampf; ohne
Dampfboilerspiilung

» Weiter bei Schritt 4.

Option 2: Mit Dampf; mit Dampfboiler-
spiilung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung®.
» Behalter (mit ca. 1| Fassungsvermo-
gen) unter den Dampfstab stellen.
» Taste (G driicken.
M Heissspulung lauft (Dauer siehe
Display).

Kaffee

Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:

M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
> Taste @ driicken.
Option 2: Milchsystem aus

» Taste @ driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
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» Schaumerkopf aus der Halterung I6sen Option 1: Maschine ohne Dampf Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam

(Entriegelung hinten"rechts drﬁcken).. » Weiter bei Schritt 10. » Temperatursonde mit einem feuchten
» Schlauch vom Schaumerkopf abzie- . . ) Tuch reinigen

L Option 2: Maschine mit Dampf gen.
» Schaumerkopf zerlegen und unter war- » 50 ml Schaerer Reinigungsmittel und

mem, fliessendem Wasser reinigen.
» Rickstande mit Birste entfernen.
» Schaumerkopf wieder montieren und

500 ml Wasser in einen Behalter fiillen.
» Dampfstab abschrauben, zerlegen und
10 min in die Mischung einlegen.

einsetzen (,Klick beim Einrasten). » Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-

» Schlauch wieder am Schaumerkopf spilien und zusammensetzen.
anbringen (Feder nicht vergessen). » Dampfstab einschrauben.

» Dampftaste + 5 mal kurz driicken um
!! g

Reinigungsmittelriickstande zu entfer-
nen.

v .5.,
.

» Tropfrost unter warmem, fliessendem Wenn mit Programmierung ,Standby nach

Wasser reinigen. Reinigung*:

» Tropfschale mit einem feuchten Tuch M Maschine schaltet automatisch auf
reinigen. »Stand by*.

» Tropfrost wieder einsetzen. Bei Neustart:

» Aussenflachen der Maschine mit ei- M Display: ,Entfernen Reinigungsmit-
nem feuchten Tuch reinigen. tel”.

» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7
ausfihren.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

I Der unsachgemasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
Q Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art Plus mit Twin Milk

O Siehe auch Kapitel ,,Sicherheitshinweise” und ,,Reinigung* in der Betriebsanleitung.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

2N 3
» Taste @ ca. 4 sec driicken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.
» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.
» Briihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehalter einsetzen.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen”.

Option 1: Mit deaktiviertem Milchsys-
tem
M Kaffeesystemreinigung startet
(Dauer siehe Display).
» Weiter bei Schritt 6.
Option 2: Mit aktiviertem Milchsystem
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Reinigungsmittel“.
Kihleinheit 6ffnen.
Milchbehalter entfernen.
100 ml Schaerer Reinigungsmittel in
den Reinigungsbehalter fillen.
» Reinigungsbehalter reinstellen (1).

vVvyy

» Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen.
Option 1: Ohne Deckeliiberwachung
» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste @ dricken.

Option 2: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette innerhalb  von
15 sec einwerfen.
» Einwurf schliessen.

» Einen Schlauch in jede Kammer legen
(2) und Tre offen lassen.

» Taste @ dricken.
M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).
Display: ,Entfernen Reinigungsmittel”.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

» Schlauch aussen mit feuchtem Tuch
reinigen.

> Taste {) driicken.

Im Ausgabebereich von Getranken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Dampf; ohne
Dampfboilerspiilung

» Weiter bei Schritt 4.

Option 2: Mit Dampf; mit Dampfboiler-
spiilung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung®.
» Behalter (mit ca. 11 Fassungsvermo-
gen) unter den Dampfstab stellen.
» Taste (O driicken.
M Heissspllung lauft (Dauer siehe
Display).

Kaffee

Nach Bezug von Milchgetréanken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:

M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
» Taste © driicken.
Option 2: Milchsystem aus

» Taste driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
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> Schaumerkopf aus der Halterung16sen = Option 1: Maschine ohne Dampf Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam
{Btig ) e .ll'echts drucken).. » Weiter bei Schritt 10. » Temperatursonde mit einem feuchten
» Schlauch vom Schaumerkopf abzie- . . . Tuch reinigen
hen. Option 2: Maschine mit Dampf :
» Schaumerkopf zerlegen und unterwar- ~ » 50 ml Schaerer Reinigungsmittel und
mem, fliessendem Wasser reinigen. 500 ml Wasser in einen Behalter fullen.
> Riickstéande mit Birste entfernen. > Dampfstab abschrauben, zerlegen und
» Schaumerkopf wieder montieren und U7 17 2l LA Sz s,
einsetzen (,Klick* beim Einrasten). » Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-

» Schlauch wieder am Schaumerkopf spilen und z.usammensetzen.
anbringen (Feder nicht vergessen). » Dampfstab einschrauben.
» Dampftaste + 5 mal kurz driicken um

Reinigungsmittelriickstdnde zu entfer-
nen.

e

» Tropfrost unter warmem, fliessendem Wenn mit Programmierung ,Standby nach

Wasser reinigen. Reinigung*:
» Tropfschale mit einem feuchten Tuch M Maschine schaltet automatisch auf
reinigen. L~Stand by*.
» Tropfrost wieder einsetzen. Bei Neustart:
» Aussenflachen der Maschine mit ei- M Display: ,Entfernen Reinigungsmit-
nem feuchten Tuch reinigen. tel”.
» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7
ausfuhren.

VORSICHT!
Gefabhr fiir Benutzer!

kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

I Der unsachgemasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
Q Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffee Art Plus mit Untertheken-Milchsystem

Q Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung* in der Betriebsanleitung.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

.

> Taste © ca. 4 sec driicken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.
» Satzbehalter innerhalb von 5 Sekun-
den heraus ziehen und reinigen.
» Briihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehalter einsetzen.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.

Option 1: Mit deaktiviertem Milchsys-
tem

M Kaffeesystemreinigung startet
(Dauer siehe Display).
» Weiter bei Schritt 6.
Option 2: Mit aktiviertem Milchsystem
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Reinigungsmittel“.
Kuhleinheit 6ffnen.
Milchbehalter entfernen.
100 ml Schaerer Reinigungsmittel in
den Reinigungsbehalter fiillen.
» Reinigungsbehalter reinstellen.

vvyy

» Einwurf fir gemahlenen Kaffee 6ffnen.

Option 1: Ohne Deckeliiberwachung
» Reinigungstablette einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Taste © dricken.

Option 2: Mit Deckeliiberwachung

» Reinigungstablette  innerhalb  von
15 sec einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Schlauch in den Behalter legen und
Ture offen lassen (2).
» Taste @ dricken.
M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).
Display: ,Entfernen Reinigungsmittel”.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

» Schlauch aussen mit feuchtem Tuch
reinigen.

» Taste © driicken.

Im Ausgabebereich von Getranken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Dampf; ohne
Dampfboilerspiilung

» Weiter bei Schritt 4.

Option 2: Mit Dampf; mit Dampfboiler-
spulung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung*.
» Behalter (mit ca. 11 Fassungsvermo-
gen) unter den Dampfstab stellen.
» Taste (O driicken.
M Heissspllung lauft (Dauer siehe
Display).

g Kaffee
Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:
M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
> Taste @ driicken.
Option 2: Milchsystem aus

» Taste O driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
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» Schaumerkopf aus der Halterung l6sen
(Entriegelung hinten rechts driicken).

» Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

» Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.

» Rickstande mit Blrste entfernen.

» Schaumerkopf wieder montieren und
einsetzen (,Klick” beim Einrasten).

» Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

Tropfrost unter warmem, fliessendem
Wasser reinigen.

» Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.

» Tropfrost wieder einsetzen.

» Aussenflachen der Maschine mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

Option 1: Maschine ohne Dampf
» Weiter bei Schritt 10.

Option 2: Maschine mit Dampf

» 50 ml Schaerer Reinigungsmittel und
500 ml Wasser in einen Behalter fullen.

» Dampfstab abschrauben, zerlegen und
10 min in die Mischung einlegen.

» Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-
splilen und zusammensetzen.

» Dampfstab einschrauben.

» Dampftaste + 5 mal kurz driicken um
Reinigungsmittelriickstande zu entfer-
nen.

Wenn mit Programmierung ,,Standby nach
Reinigung*:
M Maschine schaltet automatisch auf

»Stand by*“.
Bei Neustart:
M Display: ,Entfernen Reinigungsmit-
tel”.

» Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7
ausfiihren.

Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam
» Temperatursonde mit einem feuchten

Tuch reinigen.

Der unsachgemasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Reinigung

Coffe Art Plus mit Pulverdosierer

O Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung*” in der Betriebsanleitung.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

> Taste @ ca. 4 sec dricken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Satzbehalter leeren®.
» Satzbehalter innerhalb von 5 sec her-
aus ziehen und reinigen.
» Briihraum mit Pinsel reinigen.
» Satzbehalter einsetzen.
M Display: ,Sicherstellen, dass Mixer
eingesetzt ist.
» Taste © driicken.
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Tablette einwerfen®.

Option 1: Mit deaktiviertem Milchsys-
tem

M Kaffeesystemreinigung startet
(Dauer siehe Display).
» Weiter bei Schritt 6.
Option 2: Mit aktiviertem Milchsystem
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Reinigungsmittel”.
Kihleinheit 6ffnen.
Milchbehalter entfernen.
100 ml Schaerer Reinigungsmittel in
den Reinigungsbehalter fiillen.
» Reinigungsbehalter reinstellen.

vvyy

» Einwurf fir gemahlenen Kaffee (DE-
CAF) 6ffnen.

Option 1: Ohne Uberwachung
» Reinigungstablette einwerfen.
» Einwurf schliessen.

> Taste © driicken.

Option 2: Mit Uberwachung

» Reinigungstablette innerhalb  von
15 sec einwerfen.

» Einwurf schliessen.

» Schlauch in den Behéalter legen und
Ture offen lassen (2).
» Taste @) driicken.
M Reinigung lauft (Dauer siehe Dis-
play).
Display: ,Entfernen Reinigungsmittel®.

» Reinigungsbehalter entfernen und aus-
spulen.

» Schlauch aussen mit feuchtem Tuch
reinigen.

» Taste @ dricken.

Im Ausgabebereich von Getrianken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.
Wahrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Option 1: Ohne Dampf; ohne
Dampfboilerspiilung

» Weiter bei Schritt 4.

Option 2: Mit Dampf; mit Dampfboiler-
spiilung
M Display: ,Reinigungsprogramm /
Heissspulung*.
» Behalter (mit ca. 1| Fassungsvermo-
gen) unter den Dampfstab stellen.
» Taste O driicken.
M Heissspllung lauft (Dauer siehe
Display).

Kaffee

Nach Bezug von Milchgetranken oder bei
deaktiviertem Milchsystem:

M Display: Milchsystem ein / aus.
Option 1: Milchsystem ein
» Taste @ driicken.
Option 2: Milchsystem aus

» Taste (@ driicken.
M Automatische Reinigung beendet.
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Schaumerkopf aus der Halterung I6sen
(Entriegelung hinten rechts driicken).
Schlauch vom Schaumerkopf abzie-
hen.

Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.
Rickstande mit Blrste entfernen.
Schaumerkopf wieder montieren und
einsetzen (,Klick“ beim Einrasten).
Schlauch wieder am Schaumerkopf
anbringen (Feder nicht vergessen).

Tropfrost unter warmem, fliessendem
Wasser reinigen.

Tropfschale mit einem feuchten Tuch
reinigen.

Tropfrost wieder einsetzen.
Aussenflachen der Maschine mit ei-
nem feuchten Tuch reinigen.

VORSICHT!
Gefahr fiir Benutzer!

Option 1: Maschine ohne Dampf

| 2

Weiter bei Schritt 10.

Option 2: Maschine mit Dampf

>

>

50 ml Schaerer Reinigungsmittel und
500 ml Wasser in einen Behalter fiillen.
Dampfstab abschrauben, zerlegen und
10 min in die Mischung einlegen.
Dampfstabteile mit klarem Wasser ab-
spulen und zusammensetzen.
Dampfstab einschrauben.

Dampftaste + 5 mal kurz driicken um
Reinigungsmittelriickstande zu entfer-
nen.

Wenn mit Programmierung ,Standby nach

Reinigung*:

M Maschine schaltet automatisch auf
~Stand by*.

Bei Neustart:

>

M Display: ,Entfernen Reinigungsmit-
tel”.

Nachtragliche Reinigung ab Schritt 7

ausfuhren.

Option 1: Auto-, Super- oder Finesteam

» Temperatursonde mit einem feuchten
Tuch reinigen.

Der unsachgeméasse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen
kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” - ,,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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Beistellkiihleinheit

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi- Keine Scheuermittel verwenden.

ne!

Tdr 6ffnen und Milchbehélter entfernen.

50 ml Schaerer Reinigungsmittel und 500 ml Wasser in einen Behalter fillen.
Mit der Reinigungsldsung die Kiihleinheit innen reinigen.

Mit klarem Wasser nachwischen.

Mit einem weichen Tuch trocken reiben.

Milchbehélter wieder einsetzen.

Tar schliessen.

VVVVYYVYYVYY

Milchbehalter

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi- Keine Scheuermittel verwenden.

ne!

Tur 6ffnen und Milchbehéalter entfernen.

50 ml Schaerer Reinigungsmittel und 500 ml Wasser in einen Behalter flillen.
Mit der Reinigungslosung den Milchbehalter reinigen.

Mit klarem Wasser ausspllen.

Mit einem weichen Tuch trocken reiben.

Milchbehalter wieder einsetzen.

Tdur schliessen.

VVVVYYVYYVYY

Trink- und Schmutzwassertank (Option)

Externer Trinkwassertank
» Trinkwassertank taglich griindlich ausspulen.

e Erst am darauffolgenden Tag mit frischem Trinkwasser fiillen.

Schmutzwassertank
» Schmutzwassertank taglich leeren und griindlich ausspulen.
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Coffee Art & Coffee Art Plus mit Pulversystem

@ Siehe auch Kapitel ,Sicherheitshinweise” und ,Reinigung” in der Betriebsanleitung.

Im Ausgabebereich von Getranken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbriihungsgefahr.

VORSICHT! Waéhrend der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.
Gefahr fiir Benutzer!

» Maschinedurch driicken der Taste auf » Abdeckung nach oben schieben und » Hebel unterhalb des Mixbechers ge-

Stand by schalten. entfernen. gen den Uhrzeigersinn drehen (siehe
» Schaumerkopf aus der Halterung lésen » Getrankeschlauch am Mixerbecher Bild 3).

(Entriegelung hinten rechts, Bild 1). entfernen. » Mixerbecher nach vorne herausziehen.
» Schlduche vom Schaumerkopf entfer- » Getrankeschlauch von der Maschine

nen. entfernen.

» Schaumerkopf zerlegen und unter war-
mem, fliessendem Wasser reinigen.
» Riickstande mit Biirste entfernen.

-
» Mixbecher in 2 Teile zerlegen (siehe » Mixbecher in umgekehrter Reihenfolge Nur fir Maschinen mit Milchsystem.
Abbildung). wieder montieren. » Schritte 1 bis 11 der taglichen Reini-
» Teile und Getrankeschlauch unter » Schlduche wieder montieren (Feder gung mit wéchentlichem Schaerer Rei-
fliessendem, warmem Wasser reini- nicht vergessen!). nigungsmittel durchfiihren.
gen. » Auffangschale wieder unter den Mixer Option 1: Dosierung SCA
Teile erst wieder montieren, wenn diese stellen.

» 100 ml Schaerer Reinigungsmittel mit
1000 ml Wasser in den Reinigungsbe-
halter fiillen.

Option 2: Dosierung SCAplus

» 100 ml Schaerer Reinigungsmittel.
Wasser wird automatisch von der Ma-
schine beigefiigt.

trocken sind! » Abdeckung wieder montieren.

Betriebsanleitung / V04/01.2012 49/76



www.schaerer.com Reinigung

» Verschlussriegel 6ffnen. » Trichter oberhalb des Mixers entfernen » Abdeckung in der Mitte anheben (1)
» Pulverbehalter entfernen. und reinigen. und nach unten wegschieben (2).
» Restliches Pulver wegschiitten. P> Festsitzende Ruckstande mit einer

Birste entfernen.
» Trichter wieder montieren.

» Forderschnecken herausziehen. » Pulverbehalter und Teile unter flies- » Pulverbehalter wieder aufsetzen.

sendem Wasser reinigen. » Verschlussriegel schliessen.

Teile erst wieder montieren, wenn diese

trocken sind!

» Forderschnecken in umgekehrter Rei-
henfolge wieder montieren.

» Forderschnecken in den Pulverbehal-
ter schieben.

» Abdeckung wieder montieren.

Der unsachgemésse Umgang mit Bohnen, Wasser, Milch, Pulver, oder anderen Kaffeebestandteilen

VORSICHT! kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren!
Gefahr fiir Benutzer! Hygiene Vorschriften nach HACCP einhalten!

@ Siehe auch Kapitel ,,Sicherheitshinweise” - ,Hygienvorschriften HACCP* in der Betriebsanleitung.
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VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

VORSICHT!
Gefahr fiir Maschi-
ne!

Bohnenbehilter

Keine Scheuermittel verwenden!

Verschlussriegel der Bohnenbehalter schliessen.
Restliche Kaffeebohnen mit dem Staubsauger entfernen.
Bohnenbehalter entfernen.

Bohnenbehalter unter fliessendem Wasser (ev. mit Seife) griindlich ausspilen und mit einem weichen
Tuch reinigen. Festsitzende Riickstande mit der Birste entfernen.

Bohnenbehalter wieder aufsetzen.

vVvyyvyYy

v

Beistellgerate

Tassenwarmer (Option)

Keine Scheuermittel verwenden!

» Tassenwarmer mit dem Schalter (1) ausschalten.
M Warten, bis der Tassenwarmer abgekuhlt hat.
» Tassenebenen wochentlich oder bei Bedarf mit einem feuchten Tuch reinigen.

Cup & Cool (Option)

Siehe ,Beistellkiihleinheit und Milchbehélter reinigen”, Seite 47.

Kiihleinheit abtauen

Wochentlich, oder sobald die Eisschicht mehr als 3 mm betragt muss die Kiihleinheit abgetaut
werden. Die Eisschicht nie mit spitzen oder scharfen Gegenstianden entfernen. Die innenseiten
der Kiihleinheit konnen beschadigt werden.

Cup & Cool

Kiihleinheit mit dem Ein-/Ausschalter (2 ausschalten.
Tur offen stehen lassen.

Tauwasser mit einem weichen Tuch aufwischen.

Tir vor dem Einschalten schliessen.

vVvyyvyYy
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Reinigung

Grundstellung

VORSICHT!
Gefahr fiir Benut-
zer!

Kiihleinheit fiir Kaltmilchsystem

» Kihleinheitabdeckung entfernen.

» Temperaturschalter der Kiihleinheit auf ,OFF* stellen.

M Min. 4 Minuten warten, bis die Kiihleinheit wieder eingeschaltet wird.
M Achtung: Die Grundstellung des Schalters merken (ev. markieren).
Tur offnen.

Das Tauwasser mit einem weichen Tuch aufwischen.

Die Tur vor dem Einschalten schliessen.

Temperaturschalter der Kuhleinheit auf die Grundstellung zurtick stellen.
Kuhleinheitabdeckung anbringen.

VVvyYVYYVYY

Kiihleinheit fiir Milk Smart System

» Temperaturschalter auf der Riickseite der Kiihleinheit auf ,OF F* stellen.

M Min. 4 Minuten warten, bis die Kiihleinheit wieder eingeschaltet wird.
M Achtung: Die Grundstellung des Schalters merken (ev. markieren).
Tur offnen.

Das Tauwasser mit einem weichen Tuch aufwischen.

Die Tir vor dem Einschalten schliessen.

Temperaturschalter der Kuhleinheit auf die Grundstellung zurtick stellen.

vvyyvyy

Reinigungszwang

Ist der Reinigungszwang aktiviert, sperrt die Maschine automatisch bei erreichen der eingestellten Reini-
gungszeit.

HACCP-Reinigungskonzept

Reinigungsvorschriften

Bei ordnungsgemalRer Installation, Wartung, Pflege und Reinigung erfiilllen Schaerer AG Kaffeemaschi-
nen die Voraussetzungen der HACCP-Anforderungen.

Wird die Pflege und Reinigung der Kaffeemaschine nicht ordnungsgemass durchgefiihrt, wird die
Ausgabe von Milchgetranken hinsichtlich der Lebensmittelhygiene zu einem Gefahrenpunkt.

Folgende Punkte beachten und einhalten:

Wahrend der Reinigung Schutzhandschuhe tragen.

Hande vor und nach der Reinigung grtindlich waschen.

Kaffeemaschine taglich reinigen, nachdem die Getrankebezilige beendet sind.
Reinigungsmittel nie in den Milchbehalter geben.

Reinigungsmittel nie in den Trinkwassertank (intern/extern) geben.

Reinigungsmittel nie mischen.

Reinigungsmittel getrennt von Kaffee, Milch und Automatenpulver lagern.

Keine Scheuermittel, Birsten oder Reinigungsinstrumente aus Metall verwenden.

Teile, die mit Getranken in Berlihrung kommen, nach der Reinigung nicht mehr berihren.
Dosierungs- und Sicherheitshinweise auf dem Reinigungsmittel beachten und einhalten.
Fur die téagliche und wdchentliche Reinigung nach Betriebsanleitung und Reinigungskarten vorgehen.

Fiir eine bessere Ubersicht iiber ausstehende und ausgefiihrte Reinigungen, den Reinigungsplan in die-
sem Kapitel verwenden.
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Reinigungsplan

Jahr:

[JJanuar

O Juii OAug

[1 Februar

ust

[ marz
[ september

[ April
[[] Oktober

1 Mai
I November

[ Juni
[] Dezember

Reinigung(en) durchgefiihrt (Uhrzeit und Unterschrift):

Datum

Taglich durchfiihren!

Wochentlich durchfiihren!

Tagliche Reinigun-
gen Maschine

Milchbehalter
(Option)

Kuhleinheit reinigen
(Option)

Kihleinheit abtauen
(Option)

Waochentliche Reini-
gungen Maschine

Unterschrift
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Service und Wartung

Wartung

Die Wartung der Maschine muss von einem autorisierten Servicepartner / Servicetechniker in folgenden
Intervallen durchgefiihrt werden:

Schaerer Coffee Art:
e Nach 40000 Getrankebeziigen.

Schaerer Coffee Art Plus:
e Nach 55000 Getrankebeziigen.

Weitere, allgemein giiltige Wartungsintervalle:

e Sicherheitsventile alle 12 Monate.
e Boiler (Dampferzeuger, Durchlauferhitzer) alle 72 Monate.
ACHTUNG! .
Verlust der Garantie- Bei Nichteinhalten dieser Wartungsintervalle erlischt die Schaerer AG Werksgarantie!
leistung!

Externer Wasserfilter

Der externe Wasserfilter muss nach erreichen der programmierten Anzahl an Litern von einem autorisier-
ten Servicepartner / Servicetechniker ersetzt werden.
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Programmierung

§ Um in die Programmierebene zu gelangen, wiefolgt vorgehen:
[
g8 .i:: » CHEF Karte in den Kartenleser schieben.
0l
W § & M Die Programmierebene erscheint im Display.
x
o

@ = @ und © = @ Vor und Zurlick im Men( / Parameter einstellen
(D Einstieg- , Bestatigung- oder weiter im Menu

Getranketaste

Folgende Menus stehen zur Verfiigung:

Zahler ablesen
Produktetasten
Systemeinstellungen
Maschinen-Schaltuhr

Zahlenwert einstellen

( Wassermenge ) N . ) .
40 ml » Taste [O] driicken, um in den Einstellbereich zu gelangen
J
Wassermenge . .
< 30 ml > » Tasten @/@ dricken, um den Wert einzustellen
. J
4 0\
Wassermenge . .
L 40 ml ) » Taste [O] driicken, um zu bestatigen
Vorgegebener Einstellbereich wahlen
R B\
auto Einschalten . . . .
ja » Taste [O] driicken, um in den Einstellbereich zu gelangen
. J
. 0\
auto Einschalten . _ o
< nein > » Tasten @/@ driicken, um die Option einzustellen
& J
R B\
auto Einschalten .. e
L nein ) » Taste [O] driicken, um zu bestatigen
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Zahler ablesen

Tageszahler

Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
N
( Produktebeziige (alle) Alle Produktebezlige werden ) B }
XXX angezeigt
& J
e N
MUl A0 Kaffeebeziige werden angezeigt - - -
XXX
\ J
( Cappu. / Milchkaffee ) Cappuccino-und Milchkaffeebezi- ) B }
L XXX ) ge werden angezeigt
( Milch / Schaum A Milch und Schaumbeziige werden ) B }
XXX angezeigt
o J
~
( Entkoffeiniert Entkoffeiniertbeziige (DECAF) ) B B
XXX werden angezeigt
\ J
N
( Doppelprodukte (2x) Doppelproduktebeziige werden ) _ )
XXX ) angezeigt
: . ) "
Heisswasser Heisswasserbezuge werden } R B
XXX angezeigt
o J
e N N\
DRI CATE Dampfbeziigeb werden angezeigt - - -
XXX )
e : A ) . Erscheint nur wenn die Maschine
Heisse )S(():(r;(okolade dHelsse Schgktolade-Bezuge wer- ) B mit einem Pulversystem ausge-
p en angezelg stattet ist!
e T —— A M ino-Bezii d Erscheint nur wenn die Maschine
° XXX ! occac_mtno- ezuge werden - - mit einem Pulversystem ausge-
N J angezelg stattet ist!
( Dampftassenwarmer ) Dampftassenwarmer-Aktivierun- ) B _
XXX ) gen werden angezeigt
N
( Produkte (Tasten) Die Bezuge der gewahlten Taste ) B B
XXX werden angezeigt
o J
e N\
Kredit Statistik . . T .
XXX ) Die Kredit Satistik wird angezeigt - - -
( Jeton Statistik
XXX Die Jeton Satistik wird angezeigt - - -
\ J
( Tageszahler I6schen ) Zdhler loschen:
. : . - Taste [(D] driicken. Der Léschvorgang kann nicht
Ausfiihren mit ,ON - - e
- ~ Zahler nicht I6schen: riickgéngig gemacht werden.
- Taste [ (&) ] driicken.
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O

Maschinenziahler

Der Maschinenzéhler kann nicht geléscht werden.

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Produktebeziige (alle) ) Alle Getrankebezlige werden } } R
XXX angezeigt
& )
Kaffeeprodukte )
atleeprodu Kaffeebeziige werden angezeigt - - -
XXX
A J
Cappu. / Milchkaffee Cappuccino-und Milchkaffeebezi- ) ) B
L XXX ) ge werden angezeigt
Milch / Schaum ) Milch und Schaumbeziige werden ) ) B
XXX angezeigt
A J
( Entkoffeiniert Entkoffeiniertbeziige (DECAF) } ) R
XXX werden angezeigt
A J
Doppelprodukte (2x) Doppelproduktebeziige werden ) ) B
XXX angezeigt
& J
4 . ) .
Heisswasser Heisswasserbezlige werden _ _ _
XXX angezeigt
A J
Dampfbeziige Dampfbeziige werden angezeigt - - -
XXX
A J
: A . . Erscheint nur wenn die Maschine
Heisse >S(;:(f;(okolade I;e|sse Schc_)ktolade-Bezuge wer- } ) mit einem Pulversystem ausge-
L ) en angezeig stattet ist!
s M in A M ino-Bexi d Erscheint nur wenn die Maschine
OC)((;?&C' © occac.mtno- ezuge werden - - mit einem Pulversystem ausge-
L J | angezelg stattet ist!
Tassenwarmer A Dampftassenwarmer - Aktivierun- } ) B
L XXX ) gen werden angezeigt
Anzahl Reinigungen ) Die Anzahl der durchgefiihrten } ) R
L XXX ) Reinigungen wird angezeigt
Anzahl Spiilungen ) Die Anzahl der durchgefiihrten ) ) B
L XXX ) Spulungen wird angezeigt
: - Die Anzahl der durchgefiihrten
Anzahl Milchreinigungen Milchsystem-Reinigungen wird - - -
XXX .
N J angezeigt
Briihkolbenhiibe ) Die Anzahl der Briihkolbenhiibe ) ) R
XXX wird angezeigt
A J
MahImenge (total) Die Mahimenge (von beiden Mih- ) ) B
XXX.X g. ) len) wird angezeigt
Laufzeit W-Pumpe [ h ] Die Laufzeit der Wasser-Pumpe ) ) B
L XXX ) wird in Stunden angezeigt
( Wassermenge )
XX Liter. ) Die Wassermenge wird angezeigt - - -
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O

Servicezahler

Der Servicezahler kann nicht geléscht werden.

Parameter

Parameterbeschreibung

Einstellbereich

Bereich Standard

Hinweise

Kolbenhtibe Briiher
XXX

Alle Briihkolbenhlibe werden
angezeigt

Kolbenhiibe Motor
XXX

Alle Briihmotorbewegungen wer-
den angezeigt

Zeit Mihle I [h1]
X.XX

Die Mahizeit der linken Muhle
werden angezeigt

Zeit Miihle r [ h ]
XXX

Die Mahlzeit der rechten Muhle
werden angezeigt

Laufzeit Luftpumpe
XXX

Die Laufzeit der Luftpumpe wird
angezeigt

Relais Kaffee
XXXX

Alle Schaltungen vom Kaffee-
Relais werden angezeigt

Relais Heisswasser 1
XXXX

Alle Schaltungen vom Heisswas-
ser 1-Relais werden angezeigt

Relais Heisswasser 2
XXXX

Alle Schaltungen vom Heisswas-
ser 2-Relais werden angezeigt

Relais Dampf 1
XXXX

Alle Schaltungen vom Dampf
1-Relais werden angezeigt

Relais Dampf 2
XXXX

Alle Schaltungen vom Dampf
2-Relais werden angezeigt

Mahlmenge M rechts
XXX.X g.

Die Mahimenge der rechten Muhle
wird angezeigt

Mahlmenge M links
XXX.X g.

Die Mahlmenge der linken Muhle
wird angezeigt

Laufzeit W-Pumpe [ h ]
XXX

Die Laufzeit der Wasser-Pumpe
wird in Stunden angezeigt

Filter gewechselt am
01.11.2011

Datum des letzten Filterwechsels
wird angezeigt

Letzter Service am
01.11.2011

Datum des letzten Service wird
angezeigt
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@

Reinigungsstatistik

Die Reinigungsstatistik kann nicht geléscht werden.

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
. Alle auf der Maschine durch-
Reinigung X/X . L
[> 01.03.2011 15:07 < gefuhrtgn Reinigungen werden - - -
angezeigt.
Errorstatistik
e Die Errorstatistik kann nicht geléscht werden.
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Aufheizen Heisswasser> 'é"ﬁlam deLMaschine r_etgi_st:(ilerten
01.03.2011 18:07 < ehler werden angezeig (inkl. - - -
Datum und Zeit)
Produktetasten
Getrénke ohne Milch (Bsp. Espresso)
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich ‘ Standard Hinweise
s R N
Produkt wahlen Gewiinschte Getrénketaste
> Taste dricken < wahlen ) i )
& J
( Mahimenge ) (Max.: 14.0 g.; abhangi
_ ax.: 14.0 g.; abhé&ngig vom
§ 9.0g ) Menge des Kaffeepulvers 40-16.0g 9.0g Mahigrad).
( Wassermenge ) Espresso:
40 ml Menge des Kaffeewassers 10-600ml | 40 ml .
. J Kaffee: 60 ml
( 0.0-30.0 Erscheint nur, wenn die Maschine
Bypagsow: sser Menge des Bypasswassers sec 0.0 sec mit der Option Briihbeschleuniger
S . J ausgeriistet ist.
(Max.: 14.0 g.; abhéngig vom
( h Mahlgrad).
2x Mahimenge Menge des Kaffeepulvers 40-16.0g 14.0g Erscheint nur, wenn im Menii
14.0g : “
N J Ausgabevariante ,Doppelprodukt
programmiert ist.
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Programmierung

Getrianke mit Milch (Bsp. Cappucino)

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich ‘ Standard Hinweise
4 . N\
Produkt wahlen Gewtlinschte Getranketaste
> Taste driicken < wahlen ) i i
& J
e - . B Nur méglich fiir die Coffee Art
Kaltmilch -
a tglocszelt Dauer der Kaltmilchausgabe (s)e(z: 40.0 0.0 sec Plus mit Kaltmilchsystem oder
| : J Untertheken-Milchsystem.
4 N\
Hei ilchzeit . . 0-40. - . .
els%rr;)l chzei Dauer der Heissmilchausgabe 0.0-40.0 0.0 sec qu mdglich flir Maschinen mit
L .0s ) sec Milchsystem.
( Sch it ) 0.0-40.0 Ni bglich fiir Maschi it
c1e(1)u0mze| Dauer der Milchschaumausgabe LT 10.0 sec ur moglich Iur iaschinen me
L .0s ) sec Milchsystem.
( Mahimenge A (Max.: 14.0 g.; abhéngi
_ ax.: 14.0 g.; abhéngig vom
§ 9.0g ) Menge des Kaffeepulvers 40-16.0g. |90g Mahigrad) .
( Wassermenge )
40 ml 9 Menge des Kaffeewassers 10-600 ml 40 ml -
J
( h Erscheint nur, wenn die Maschine
Bypags(;/v sasser Dauer des Bypasswassers (s).e(i:_ 30.0 0.0 sec mit der Option Briihbeschleuniger
N . J ausgeriistet ist.
(Max.: 14.0 g.; abhéngig vom
e R Mahlgrad)
2 x Mahlmenge Menge des Kaffeepulvers 40-16.0g 14.0g Erscheint nur, wenn im Mendii
14.0g . p
N J Ausgabevariante ,Doppelprodukt
programmiert ist.
Milch
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
e - N
Produkt wahlen Gewiinschte Getranketaste
> Taste dricken < wahlen ) ) i
o J
e : . A 0.0-40.0 Nur méglich fiir die Coffee Art
Kaltmilchzeit
a tgwlocszel Dauer der Kaltmilchausgabe sec - Plus mit Kaltmilchsystem oder
| : J Untertheken-Milchsystem.
e - : . 0.0-40.0
HeISf?gC:Zelt Dauer der Heissmilchausgabe sec 15.0 sec -
N : J
Milchschaum
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Produkt wahlen Gewiinschte Getrénketaste ) R }
> Taste dricken < wahlen
: 0.0-40.0
Sch t .
c1%u(r)nsze| Dauer der Milchschaumausgabe sec 10.0 sec -
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Heisse Schokolade (Option Pulversystem)

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich ‘ Standard Hinweise
Produkt wahlen Gewiinschte Getranketaste
> Taste dricken < wahlen ) i )
( Choco menge
9 Menge des Chocowassers 40 -999 ml 100 ml -
L 100 ml
( Spllwassermenge
P 20 ml 9 Menge des Spllwassers 40 -999 ml 20 ml -
A
( Pul
ulvermenge Menge des Pulver 50 — 100% 50% -
L 50 %
s A R Nur méglich fiir die Coffee Art
Kaltmilch -
a tr(;wlocszelt Dauer der Kaltmilchausgabe 2;2: 40.0 0.0 sec Plus mit Kaltmilchsystem oder
N : Untertheken-Milchsystem.
Heissmilchzeit Dauer derHeissmilchausgabe 0.0-40.0 0.0 sec qu mdglich flir Maschinen mit
L 0.0s sec Milchsystem.
( H . . . . .
Sch:lémzelt Dauer der Milchschaumausgabe 0.0-40.0 0.0 sec NL.’r maglich fr Maschinen mit
L .0s sec Milchsystem.
Moccaccino (Option Pulversystem) (Bsp. Moccaccino)
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich ‘ Standard Hinweise
Produkt wahlen Gewlinschte Getranketaste
> Taste driicken < wahlen i i )
Kaltmilchzeit 0.0-40.0 Nur méglich fiir die Coffee Art
4.0s Dauer der Kaltmilchausgabe sec 4.0 sec Plus mit Kaltmilchsystem oder
S : Untertheken-Milchsystem.
e I :
Heissmilchzeit Dauer der Heissmilchausgabe 0.0-40.0 0.0 sec -
L 0.0s sec
( . . . . . .
Sch:t(l)mzelt Dauer der Milchschaumausgabe 0.0-40.0 8.0 sec qu mdglich flir Maschinen mit
L .0s sec Milchsystem.
( Choco menge
9 Menge des Chocowassers 40 -999 ml 100 ml -
L 100 ml
( Spllwassermenge
P 20 ml 9 Menge des Spllwassers 40 -999 ml 20 ml -
A
( Pul
ulvermenge Menge des Pulvers 50 — 100% 50% -
L 50%
P
Mahlmenge Menge des Kaffeepulvers (Max.:
L 9.0g 14.0 g.; abhangig vom Mahlgrad) 40-16.0g 909 )
( Wassermenge
40 ml 9 Menge des Kaffeewassers 10 — 600 ml 40 ml -
A
( Erscheint nur, wenn die Maschine
Bypa;s(;/v asser Dauer des Bypasswassers 0.0-300 0.0 sec mit der Option Briihbeschleuniger
0s sec .
N ausgestattet ist
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Programmierung

Heisswasser

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Produkt wahlen Gewtlinschte Getranketaste
> Taste dricken < wahlen ) ) i
Wassermenge Dauer der Heisswasserausgabe 0.0-99.9 15.0 sec -
15.0s sec
Dampf (Option normaler Dampf, Powersteam)
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich ‘ Standard Hinweise
Produkt wahlen Gewiinschte Getranketaste
> Taste driicken < wahlen i ) i
Dosierzeit 0.0-99.9
( 30.0's Dauer der Dampfausgabe sec 30 sec -
Dampf (Option Auto-, Super-, Finesteam)
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich ‘ Standard Hinweise
Produkt wahlen Gewiinschte Getranketaste wah-
> Taste driicken < len i ) i
Dosierzeit 0.0-99.9
30.0s Dauer der Dampfausgabe sec 30.0 sec -
Systemeinstellungen
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Deutsch /
Englisch /
Franzosisch
Sprache Display-Sprache einstellen / Polnisch / - -
Deutsch .
Spanisch /
Japanisch /
Danisch
P
24h Zei
ej:format Zeitanzeigeformat einstellen Ja/nein ja -
&
( Uhr einstellen
12:00 Zeit einstellen - - -
A
s -
Datum einstellen Dat instell
§ 01.01.2011 atum einstellen - - -
P
Sommer- / Winterzeit Automatische Zeitumstellung Europa (EU.) .
" ) Nord-Ameri- nein -
nein einstellen :
\ ka/ nein
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Maschinenschaltuhr

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Maschinen-Schaltuhr .. . Montag —
S Montag > Wahlen des einzustellenden Tages Sonntag - -
auto Einschalten Automatisches Einschalten freige- .
. Ja/nein - -
L ja ben oder sperren.
auto Einschalten um Gewlinschte Einschaltzeit ein- ) ) Achtung: Erscheint nur, wenn
> 00:00 < stellen ,auto Einschalten” auf ,ja* ist!
auto Ausschalten Automatisches Ausschalten freige- .
i Ja/nein - -
L ja ben oder sperren.
auto Ausschalten um Gewiinschte Ausschaltzeit ein- ) ) Achtung: Erscheint nur, wenn
s 00:00 < stellen ,auto Ausschalten” auf ja" ist!
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Programmierung —,,Stand by“ Funktionen

2 Taste[@]dr[]cken.
M Maschine schaltet auf ,Stand by*.

> flr £ 4 Sekunden driicken.
M Die Programmierebene erscheint im Display.

@ = @ und © = @ Vor und Zurtick im Men( / Parameter einstellen
@ Einstieg- , Bestatigung- oder weiter im Menu

Getranketaste

Folgende Menus stehen zur Verfiigung:

Brihzeit pro Getrank
Reinigungsstatistik

Uhr einstellen

Datum einstellen

Errorstatistik

Software Version

Maschinen- und Installationsnummer
Briihzeit anzeigen

Einstellbereich
‘ Standard

Parameter Parameterbeschreibung Bereich Hinweise

Briihzeit pro Produkt
< Produkte wahlen >

Gewdlinschte Getranketaste
wahlen

< Produkt Zahler 00010 >

[ Briihzeit: 08.1 s

J

Briihzeit der Getranke wird ange-
zeigt

Parameter

Parameterbeschreibung

Einstellbereich

Bereich ‘ Standard

Hinweise

01.11.2011 19:30

[ Reinigungsstatistik 9/11

)

Siehe Kapitel ,Zéhler ablesen*-
,Reinigungsstatistik*
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Uhr einstellen

Parameter

Parameterbeschreibung

Einstellbereich

Bereich

Standard

Hinweise

Uhr einstellen
09:30

.

5

Aktuelle Uhrzeit einstellen

Siehe ,Einstellungsbeispiele” -
,Zahlenwert einstellen”.

Datum einstellen

Parameter

Parameterbeschreibung

Einstellbereich

Bereich

Standard

Hinweise

Datum einstellen
< 00.00.2011

3

Aktuelles Datum einstellen

Siehe ,Einstellungsbeispiele” -
,Zahlenwert einstellen®.

Errorstatistik

Parameter

Parameterbeschreibung

Einstellbereich

Bereich

Standard

Hinweise

Timeout Briiheinheit
<31.10.2011 14

:47>J

Siehe Kapitel ,Zéhler ablesen:
Errorstatistik*

Software Version

Einstellbereich

Nein/Ja

Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
coffee art Softwareversion der Maschine ) ) )
5:xxx wird angezeigt
Maschinen- und Installationsnummer
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Masch. 0.00.000°000 Die Maschinen- und Installations- ) ) }
Install. 2 nummer werden angezeigt
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
S ; Einstellen, ob die Briihzeit des Siehe ,Einstellungsbeispiele*-
Briihzeit . A - . . .
[ < ruhzett anzeigen . J Getrankes im Display angezeigt Ja/Nein Nein “Vorgegebener Einstellungsbe-

wird oder nicht.

reich wahlen*®
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Programmierung — PROGRAMM Karte (Option)

Die Abrechnung Uliber die Money Karte muss von einem qualifiierten Servicetechniker freigegeben und
programmiert werden.

Navigation in der Programmierebene

@ =(*) und © =(®  Vorund Zuriick im Menii / Parameter einstellen

O

Einstieg- , Bestatigung- oder weiter im Menu

Getranketaste

Ubersicht Programmierebene

Folgende Menus stehen zur Verfiigung:

Getrankepreise

Betrag Money laden
Money Karte I6schen
Umsatze anzeigen
Abr.-System ausschalten

Getrankepreise

e Den Vorgang fiir alle weiteren Getrénke wiederholen.

Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
s - N
Produkt wahlen Gewtunschte Getranketaste
Taste driicken wahlen ) ) )
& )
s ; N
Artikelnummer Artikelnummer des angewahlten R ) _
0 Produktes definieren
A J
s ] N h Artikelnummer fir Doppelprodukte
Art-Num. Koffeinfrel DECAF des gewhlten Produktes - - Nur fiir CC1/CSI
. J definieren
( ] Artikelnummer fur Doppelpro-
Art-Num. 2 dukte des gewahiten Produktes - - Nur fiir CCI/ CSI
| J definieren
( A Artikelnummer fiir Doppelprodukte
Art.-Num. 2 x/Kof. x .
rt umo xiKo DECAF des gewahlten Produktes - - Nur fiir CCI/ CSI
S J definieren
P
Jeton Anzahl derJetops, welche zum Nur wenn ,EMP Kanal 6 Jeton“
Bezug des gewahlten Produktes - - i u Py
0.00 o . auf ,ja“ programmiert ist.
S J bendtigt werden, einstellen
s : N iir Miinz-Priifer!
Preis Produkte Preis des gewahlten NW fr Minz P(ufer. .
0.00 Produktes definieren - - Dieser Betrag wird von der einge-
N . J steckten MONEY-Karte abgebucht.
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Betrag MONEY laden

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
Karte entfernen PROGRAM Karte entfernen - - -
&
MONEY einstecken MONEY A oder MONEY B Karte ) ) R
PROGRAM beendet einstecken
<Betrag)lé/IXC))(l?l)l(E;( Iaden> Betrag einstellen und laden - - -
( Karte geladen / entfernen MONFTY Pégrtelz wielge:tentfetrfnen,
Kredit: XXX wen“n im Display ,Karte entfer- - - -
nen” erscheint
Vorgang oben fiir jede weitere
MONEY einstecken gewlnschte MONEY Karte wie- ) ) R
PROGRAM beendet derholen.
Mit der PROGRAM Karte beenden
Betrag MONEY I6schen
Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
( Karte entf
€ entiemnen PROGRAM Karte entfernen - - -
&
( MONEY einstecken MONEY A oder MONEY B Karte ) ) Der Betrag auf der MONEY Karte
L PROGRAM beendet einstecken wird geléscht.
( x MONEY Karte wieder entfernen
Karte geldscht A PR
. wenn im Display ,Karte geléscht - - -
| erscheint
P Vorgang oben fiir jede weitere
MONEY einstecken gewinschte MONEY Karte wie- ) ) B
L PROGRAM beendet derholen.
Mit der PROGRAM Karte beenden

Umsatze anzeigen

Parameter

Einstellbereich

Parameterbeschreibung

Bereich Standard

Hinweise

Munzprifer (total)
XXXX. XX

Der gesamte Geld-Zahler wird
angezeigt

Munzprifer (I6schbar)
XXXX. XX

Zahler I6schen, oder weiter ohne
den Zahler zu I6schen

Jeton (total)
XXXX. XX

Der gesamte Jeton-Zahler wird
angezeig

Jeton (I6schbar)
XXXX.XX

Zahler 16schen, oder weiter ohne
den Zahler zu Idschen

CCl/ CSl (total)
XXXX.XX

Der gesamte CCl / CSI-Zahler wird
angezeigt

CCI / CSI (I6schbar)
XXXX. XX

Zahler 16schen, oder weiter ohne
den Zahler zu Idschen
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Einstellbereich
Parameter Parameterbeschreibung Bereich Standard Hinweise
MONEY (total) ) Der gesamte MONEY-Zahler wird ) ) _
XXXX. XX ) angezeigt
MONEY (l6schbar) A Zahler I6schen, oder weiter ohne ) ) }
L XXXX. XX ) den Zahler zu l16schen
MASTER (total) ) Der gesamte MASTER-Zahler wird _ ) B
XXXX. XX ) angezeigt
MASTER (l6schbar) ) Zahler I6schen, oder weiter ohne _ ) _
L XXXX. XX ) den Zahler zu I6schen

Abrechnungssystem ausschalten

Einstellbereich

Parameter Parameterbeschreibung Bereich ‘ Standard Hinweise

[ Abr-System ausschalten J Abrechnungssystem freigeben . .
ja/nein - -

nein oder sperren
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Storungsbehebung

Stérung mit Displaymeldung

Meldung

‘ Ursache

‘ Behebung

M-links liberlastet

Muhle links Uberlastet.

>

Muhle auf Fremdkorper prifen. Taste [@] dra-
cken.

Mdahle links verstopft. » Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
taktieren.
M-rechts tiberlastet » Miihle auf Fremdkérper priifen. Taste [@] drii-
Muhle rechts Uberlastet. cken.
Mihle rechts verstopft. » Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
taktieren.
Miihle Strom Fehler Steuerung defekt. ) .
Elektronik defekt. » Servicepartner kontaktieren.
Briiheinheit Strom Fehler Steuerung defekt. . .
Elektronik defekt. » Servicepartner kontaktieren.
Uberstrom Briihmotor e Briheinheit nimmt zu viel Strom (Uber 4A) auf. ) .
. » Servicepartner kontaktieren.
e Bruheinheit ist verstopft.
Wasserflussfehler e Kein Wasseranschluss. . .
e Pumpe defekt (Pumpendruck < 7.5 Bar). > At?.sperrhahn offnen und das Getrankefeld erneut
L . dricken.
e Bruheinheit blockiert. L .
» Briiheinheit Gberpriifen.
e \Wassersystem verstopft. . .
e Mahlarad zu fein » Mahlmischung prtfen.
9 : » Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
e Steuerung und Flowmeter falsch verbunden. taktieren
e Erektrisches Problem (Steuerung, ...).
Krit. Temp. Kaffee e Elektrisches Problem zwischen Sensor und
Steuerung. » Servicepartner kontaktieren.
e Temperatursensor defekt.
Krit. Temp. Heisswasser e Elektrisches Problem zwischen Sensor und
Steuerung. » Servicepartner kontaktieren.
e Temperatursensor defekt.
Krit. Temp. Dampf e Elektrisches Problem zwischen Sensor und
Steuerung. » Servicepartner kontaktieren.
e Temperatursensor defekt.
Heiz-Timeout Kaffee e Die eingestellte Temperatur des Kaffeeboilers | » Maschine aus- und wieder einschalten.
wurde innerhalb von 4 min. nach dem Ein- | » Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
schalten nicht erreicht. taktieren.
Heiz-Timeout Heisswasser o Die eingestellte Temperatur des Heisswasser- | > Maschine aus- und wieder einschalten.
boiler wurde innerhalb von 4 min. nach dem | » Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
Einschalten nicht erreicht. taktieren.
Heiz-Timeout Dampf e Die eingestellte Temperatur des Dampfboiler | » Maschine aus- und wieder einschalten.
wurde innerhalb von 4 min. nach dem Ein- | » Bleibt die Meldung bestehen: Servicepartner kon-
schalten nicht erreicht. taktieren.
Sensor Kaffee defekt e Elektrisches Problem zwischen Sensor und
Steuerung. » Servicepartner kontaktieren.
e Temperatursensor defekt.
Sensor Heisswasser defekt e Elektrisches Problem zwischen Sensor und
Steuerung. » Servicepartner kontaktieren.
e Temperatursensor defekt.
Sensor Dampf defekt e Elektrisches Problem zwischen Sensor und
Steuerung. » Servicepartner kontaktieren.
e Temperatursensor defekt.
Timeout Briiheinheit e Der Motor der Briiheinheit dreht nicht. » Servicepartner kontaktieren.
Timeout Dampfspeisung ° rDea}lcshtl\llveau im Dampfboiler wurde nicht er- > Servicepartner kontaktieren.
Milchsystem gesperrt Die Dampftemperatur ist auf 115°C gesunken. > Warten‘, bis die Temp(?ratur V\{ieder erreicht ist.
. N ) ) . » Maschine Aus- und wieder Einschalten.
Milchsystem falschlicherweise deaktiviert. ) .
» Servicepartner kontaktieren.
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Stérungsbehebung

Meldung Ursache Behebung
Initialisierung... e Die Software und der Prozessor werden neu > Maschine Aus- und wieder Einschalten.
gestartet. . .
» Servicepartner kontaktieren.

e Der Briiher fahrt in die ,Home" Position.

Stérung ohne Displaymeldung

e Milchsystem falschlicherweise deaktiviert.

Keine Milch . .. » Prifen, ob Milchbehalter geflillt ist.
e Milchbehalter leer. > Tioliche Reini durchfiih
e Milchsystem verstopft. > Bfgtl)fd"e Setl'rlugungb utrch u .rgn. . rner k
e Milchsystem falschlicherweise deaktiviert. elbt die Storung bestehen: servicepartner kon-
taktieren.
Keine Milchschaum . . » Priifen, ob Milchbehalter gefillt ist.
e Milchbehalter leer. > Tadliche Reini durchfiih
e Milchsystem verstopft. ""9 |c§ e|.r.1|gung urenitiren. )
» Bleibt die Stérung bestehen: Servicepartner kon-

taktieren.
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Wasserqualitat

Eine Tasse Kaffee besteht zu 99% aus Wasser. Somit beeinflusst das Wasser den Geschmack des Kaf-
fees betrachtlich. Um einen exzellenten Kaffee zu erhalten, benétigt man also auch exzellentes Wasser.

Nicht nur fir den Geschmack des Kaffees sondern auch fiir die Kaffeemaschine selbst, spielt das Wasser
eine grosse Rolle. Schlechte Wasserqualitat kann die Maschine nachhaltig schadigen.

Um die Qualitat des Kaffees und auch den Schutz der Kaffeemaschine gewahrleisten zu kénnen, muss
man sich also mit dem Medium Wasser griindlich auseinander setzen.

Wasserwerte

Gefahr fiir Maschi- dingt einhalten. Jegliche Haftungsanspriiche werden von der Schaerer AG andernfalls abgelehnt.

VORSICHT! Schlechte Wasserwerte konnen zu einem Maschinenschaden fiihren. Angegebene Werte unbe-
ne! A

Wasser wird abhangig von seiner Zusammensetzung als hart oder weich bezeichnet. Die Harte des Was-
sers bezeichnet man als Gesamtharte.

Gesamtharte (6 Hartestufen gemass Lebensmittelgesetz Schweiz)

Wasserzustand mmol/l °fH °dH °eH ppm
sehr Weich 0.0 bis 0.7 0 bis7 0 bis 4 0 bis 5 0 bis 70
weich 0.7 bis 1.5 7 bis 15 4 bis 8 5 bis 10 70 bis 150
mittelhart 1.5bis 2.5 15 bis 25 8 bis 12 10 bis 15 150 bis 250
ziemlich hart 2.5bis 3.2 25 bis 32 12 bis 18 15 bis 23 250 bis 320
hart 3.2bis4.2 32 bis 42 18 bis 30 23 bis 38 320 bis 420
sehr hart >4.2 >42 >30 > 38 > 420

Folgende Wasserwerte sind Voraussetzung fir den einwandfreien Betrieb der Kaffeemaschine:

e 4-6°dGH
e Ph-Wert 6.5 -7 (pH-neutral)
e Chlorgehalt max. 100 mg pro Liter

sauer neutral basisch

Liegt das Testergebnis unter dem angegebenen Bereich, muss das Wasser mit Mineralien angereichert
werden.

Liegt das Testergebnis liber dem angegebenen Bereich, muss das Wasser entkalkt werden (mit geeig-
netem Bypass um sicherzustellen, das der Ph-Wert 5.5 tberschreitet.

Filtertechniken

Filtertechniken sind aus Griinden der Pflege, Wartung und der Hygiene und firr die beste Kaffeequalitat
unumganglich. Wasser ist ein lebendiges Medium: Die Werte bleiben nicht konstant. Unabh&ngig von der
gewahlten Technik missen die Werte jahrlich nachgemessen und der Wasserfilter ersetzt werden.

e Fiir mehr Informationen bitte an den Vertriebs- und Servicepartner in lhrer Ndhe wenden.
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Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

e GroStmégliche Sicherheit gehért bei der Schaerer AG zu den wichtigsten Produktmerkmalen. Die Wirk-

samkeit der Sicherheitseinrichtungen ist nur gewéhrleistet, wenn Folgendes zur Vermeidung von Verlet-
zungen und Gesundheitsgefahren beachtet wird:

Keine heissen Maschinen-Teile beriihren.
Die Kaffeemaschine nicht verwenden, wenn sie nicht einwandfrei arbeitet oder wenn sie beschadigt ist.
Die eingebauten Sicherheitseinrichtungen dlirfen unter keinen Umsténden veréndert werden.

Gefahr fiir Benutzer

Durch unsachgemassen Umgang mit elektrischen Gerédten kann es zu einem Stromschlag kom-

Stromschlag!

GEFAHR! A men. Bitte folgende Punkte unbedingt einhalten:

Gefahr fiir Benut-

Heisse Fliissigkeit!

Heisse

Quetschgefahr!

Arbeiten an elektrischen Anlagen dirfen nur von einer Elektrofachkraft vorgenommen werden.

Das Gerat muss an einen abgesicherten Stromkreis angeschlossen werden (Wir empfehlen, den An-
schluss Uber einen Fehlerstromschutzschalter zu leiten).

Die entsprechenden Richtlinien tGber Niederspannung und/oder die landesublichen bzw. ortlichen Si-
cherheitsbestimmungen und Vorschriften beachten.

Der Anschluss muss vorschriftsgemass geerdet und gegen Stromschlag gesichert sein.
Die Spannung muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen.
Niemals unter Spannung stehende Teile berGhren.

Vor der Durchfilhrung von Wartungsarbeiten stets den Hauptschalter ausschalten bzw. das Gerat
vom Stromnetz trennen.

Das Netzkabel nur durch einen qualifizierten Servicetechniker ersetzen lassen.

folgende Punkte unbedingt einhalten:

[
Ul A Der unsachgeméasse Umgang mit der Kaffeemaschine kann zu leichten Verletzungen fiihren. Bitte

zer!

VORSICHT!

VORSICHT!

Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt, durch Personen (einschlief3lich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und /oder Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir lhre Sicherheit zustandige Person beauf-
sichtigt oder erhielten von Ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

Kinder beaufsichtigen, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Die Kaffeemaschine so aufstellen, dass die Pflege und Wartung ungehindert méglich ist.

In Selbstbedienungsanwendungen sowie in Bedientanwendungen muss geschultes Personal die Ma-
schine beaufsichtigen, damit die Einhaltung der Pflegemassnahmen sichergestellt ist und das Perso-
nal fur Anwendungsfragen zur Verfligung steht.

Die Bohnenbehalter nur mit Kaffeebohnen, die Pulverbehalter nur mit Automatenpulver und den
Handeinwurf nur mit gemahlenem Kaffee (oder Reinigungstablette wahrend der Reinigung) beftillen.

Im Ausgabebereich von Getranken, HeiBwasser und Dampf besteht Verbrithungsgefahr. Wahrend
der Ausgabe oder der Reinigung nie unter die Ausgabestellen greifen.

Beim Umgang aller beweglichen Komponenten besteht Quetschgefahr. Bei eingeschalteter Kaf-
feemaschine nie in den Bohnen- und Pulverbehilter oder in die Offnung der Briiheinheit greifen.

VORSICHT! Die Ausgabestellen und die Briiheinheit konnen heill werden. Ausgabe nur an den dafiir vorgese-
Oberflache! henen Griffen beriihren. Die Briiheinheit nur bei abgekiihlter Kaffeemaschine reinigen.
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VORSICHT!
Gefahr fiir Benut-
zer!

Gefahr durch Reinigungsmittel

Anwendung

Gefahr durch Vergiftung bei Einnahme der Reinigungsmittel. Folgende Punkte unbedingt einhal-
ten:

Reinigungsmittel von Kindern und unbefugten Personen fernhalten.

Reinigungsmittel nicht einnehmen.

Reinigungsmittel nie mit anderen Chemikalien oder Sauren mischen.

Reinigungsmittel nie in den Milchbehalter geben.

Reinigungsmittel nie in dem Trinkwassertank (intern/extern) geben.

Reinigungs- und Entkalkungsmittel nur fiir den dafiir vorgesehenen Zweck verwenden (siehe Etikette).
Wahrend der Anwendung der Reinigungsmittel nicht essen und trinken.

Wahrend der Anwendung der Reinigungsmittel auf gute Be- und Entluftung achten.

Wahrend der Anwendung der Reinigungsmittel Schutzhandschuhe tragen.

Hande nach der Anwendung der Reinigungsmittel sofort griindlich waschen.

Lagerung

Folgende Punkte unbedingt einhalten:

Fur Kinder und unbefugte Personen unerreichbar lagern.

Vor Warme, Licht und Feuchtigkeit geschutzt lagern.

Von Sauren ortlich getrennt lagern.

Nur in der Originalverpackung lagern.

Tagliches und woéchentliches Reinigungsmittel 6rtlich getrennt lagern.
Nicht zusammen mit Nahrungs- und Genussmitteln lagern.

Es gelten die ortlichen gesetzlichen Vorschriften tUber die Lagerhaltung von Chemikalien (Reinigungs-
mittel).

Notfallauskunft

Beim Vertriebsfirma oder bei einem vom Vertriebsfirma qualifizierten Kundendienst die Telefonnummer
der Notfallauskunft (Toxikologisches Informationszentrum) anfragen. Wenn |hr Land tber keine derartige
Institution verfligt, folgende Tabelle beachten:

Schweizerisches Toxikologisches Informationszentrum

Anrufe aus dem Ausland +41 44 251 51 51
Anrufe aus der Schweiz 145

Internet www.toxi.ch
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Gefahr fiir die Maschine

Der unsachgeméasse Umgang mit der Kaffeemaschine kann zu Schaden oder Verunreinigung fiih-

VORSICHT! h - )
Gefahr fiir Maschi- A ren. Bitte folgende Punkte unbedingt einhalten:
nel e Nie mit Gewalt, starkem Druck oder spitzigen Objekten auf den Touchscreen driicken!
Bei Wasser mit einer Karbonatharte von mehr als 5°dKH einen Kalkfilter vorschalten, sonst kann es
zu Schaden an der Kaffeemaschine durch Verkalkung kommen.

e Aus versicherungsrechtlichen Griinden stets darauf achten, dass nach Betriebsschluss das Haupt-
wasserventil (Kaffeemaschine mit Festwasseranschluss) geschlossen und der elektrische Haupt-
schalter ausgeschaltet oder der Netzstecker gezogen ist.

e Entsprechende Richtlinien Uber Niederspannung und/oder die landesublichen bzw. 6rtlichen Sicher-
heitsbestimmungen und Vorschriften beachten.

e Das Gerat nicht betreiben, wenn die Wasserzufuhr gesperrt ist. Die Boiler werden sonst nicht nachge-
fullt und die Pumpe lauft ,trocken®.

e Die Schaerer AG empfiehlt, den Wasseranschluss Uber ein Wasserstoppventil (bauseitig) zu leiten
um zu verhindern, dass bei Schlauchbruch ein Wasserschaden entsteht.

e Nach langerer Stillstandzeit (z.B. Betriebsferien) vor erneutem Betrieb der Kaffeemaschine eine Rei-
nigung durchfiihren.

e Die Kaffeemaschine vor Witterungseinflissen (Frost, Feuchtigkeit, usw.) schitzen.

e Stdérungen dirfen nur durch einen qualifizierten Servicetechniker behoben werden.

e Ausschliesslich Schaerer AG Originalersatzteile verwenden.

e Ausserlich erkennbare Beschadigungen und Leckagen umgehend an den Servicepartner melden
und ersetzen bzw. reparieren lassen.

e Das Gerat nie mit Wasser abspritzen oder mit einem Dampfreiniger reinigen.

Bei der Verwendung von karamellisiertem Kaffee (aromatisiertem Kaffee) das Kaffeesystem zweimal
am Tag reinigen.

e Die Bohnenbehalter nur mit Kaffeebohnen, die Pulverbehalter nur mit Automatenpulver und den
Handeinwurf nur mit gemahlenem Kaffee (oder Reinigungstablette wahrend der Reinigung) befullen.

e Wird die Kaffeemaschine und/oder Zusatzgerate bei Temperaturen unter 10°C transportiert, muss
die Kaffeemaschine und/oder Zusatzgerate drei Stunden unter Raumtemperatur gelagert werden be-
vor die Kaffeemaschine und/oder Zusatzgerate an den Strom angeschlossen und eingeschaltet wird/
werden. Wird dies nicht befolgt, besteht infolge von Kondenswasser Kurzschlussgefahr oder eine
Beschadigung elektrischer Komponenten.

e Immer den neuen, mit der Maschine gelieferten Schlauchsatz (Trink-/Schmutzwasserschlauch) ver-
wenden. Nie alte Schlauchsatze verwenden.

Hygiene

Wasser

VORSICHT! u . . . .
Gefahr fiir Benut- A Der u_psachgemasse Umgang mit Wz.asser !(ann zu Gesundheitsbeschwerden und Maschinenscha-
zer! den fiihren! Folgende Punkte unbedingt einhalten:
Das Wasser muss schmutzfrei sein.
Maschine nicht an reines Osmose- oder andere aggressive Wasser anschliessen.

e Die Karbonatharte darf 4-6°dKH (deutsche Karbonatharte) oder 7-10°fKH (franzdsische Karbonathar-
te) nicht Uberschreiten.

o Die Gesamtharte muss immer hoher sein als die Karbonatharte.

e Minimale Karbonatharte betragt 4°dKH oder 7°fKH.

e Maximaler Chlorgehalt von 100 mg pro Liter.

e Ph-Wert zwischen 6.5-7 (Ph-Neutral).

Maschinen mit Trinkwassertank (intern & extern)

e Trinkwassertank taglich mit frischem Wasser fillen.

e Vor dem Fllen den Trinkwassertank griindlich aussptlen.
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VORSICHT!
Gefahr fiir Benut-
zer!

VORSICHT!
Gefahr fiir Benut-
zer!

| ¢

Kaffee

Der unsachgemasse Umgang mit Kaffee kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren! Folgende
Punkte unbedingt einhalten:

e Die Verpackung vor dem Offnen auf Schéaden priifen.

e Nicht mehr Kaffeebohnen einfiillen, als an einem Tag benétigt werden.

e Bohnenbehalterdeckel nach dem auffiillen sofort schliessen.

e Kaffee an einem trockenen, kalten und dunklen Ort lagern.

e Kaffee getrennt von Reinigungsmittel lagern.

e Die altesten Produkte zuerst verbrauchen (,first-in-first-out").

e Vor Ablauf des Ablaufdatums aufbrauchen.

e Gedffnete Packungen immer gut verschliessen damit der Inhalt frisch bleibt und vor Verschmutzung
geschitzt ist.

Milch

Der unsachgemdsse Umgang mit Milch kann zu Gesundheitsbeschwerden fiihren! Folgende
Punkte unbedingt einhalten:

Keine Rohmilch verwenden.

Nur pasteurisierte oder mit einem UHT-Verfahren erhitzte Milch verwenden.
Nur homogenisierte Milch verwenden.

Vorgekuhlte Milch mit einer Temperatur zwischen 3-5°C verwenden.

Milch direkt aus dem Originalpack verwenden.

Nie Milch nachfiillen. Den Behalter vor dem Befiillen immer griindlich reinigen.
Die Verpackung vor dem Offnen auf Schéden priifen.

Nicht mehr Milch einfiillen, als an einem Tag bendtigt wird.
Milchbehalterdeckel und Kihleinheit (intern / extern) nach dem auffiillen sofort schliessen.
Milch an einem trockenen, kalten und dunklen Ort lagern.

Milch getrennt von Reinigungsmitteln lagern.

Die altesten Produkte zuerst verbrauchen (,first-in-first-out*).

Vor Ablauf des Ablaufdatums aufbrauchen.

Geodffnete Packungen immer gut verschliessen, damit der Inhalt frisch bleibt und vor Verschmutzung
geschitzt ist.

Umweltaspekte & Umweltschutz

Bei der Auswahl der Reinigungsmittel auf Umweltvertraglichkeit, Gesundheitsrisiken, Entsorgungs-
vorschriften und die 6rtlichen Mdglichkeiten der vorschriftgemassen Entsorgung achten.

Die Gerate werden in wiederverwertbaren Kartons und Paletten versandt.

Teile, die bei einem Service ausgewechselt werden, werden soweit moglich aufgearbeitet und wieder
eingesetzt.

Sofern eine Verwertung nicht maéglich ist, miissen Reinigungsmittel und deren Gebinde gemass den
Angaben des Sicherheitsdatenblatts, den oOrtlichen und gesetzlichen Bestimmungen entsprechend
entsorgt werden.

Der Energieverbrauch entspricht dem Stand der Technik bei der Entwicklung des Gerates.

Die Gerate mussen sachgemass, den ortlichen und gesetzlichen Bestimmungen entsprechend, ent-
sorgt werden. Das Gerat oder Teile daraus durfen auf keinen Fall in die Mulltonne fir Hausmill ge-
langen!

Betriebsanleitung / V04/01.2012

75/76



www.schaerer.com

Haftung

Verlust der Garantie-

ACHTUNG!

leistung!

©

A

Pflichten des Betreibers

Der Betreiber muss fiir die regelmaRige Wartung und Uberpriifung der Sicherheitseinrichtungen durch
einen Schaerer AG Servicepartner, dessen Beauftragten oder andere autorisierte Personen, sorgen.

Sachmangel sind gegentber der Schaerer AG innerhalb von 30 Tagen §chrift|ich zu rigen! Fur versteckte
Mangel betragt diese Frist 12 Monate ab Installation (Arbeitsrapport, Ubergabeprotokoll), jedoch langs-
tens 18 Monate ab Verlassen des Werkes in Zuchwil.

Sicherheitsrelevante Teile wie Sicherheitsventile, Sicherheitsthermostate, Boiler usw. dirfen auf keinen
Fall repariert werden. Sie mulssen ersetzt werden!

Diese Maflnahmen werden im Rahmen der Wartung durch den Schaerer AG Servicetechniker oder lhren
Servicepartner durchgefihrt.

Siehe auch ,Service und Wartung®, Seite 53.

Gewabhrleistungs- und Haftungsanspriiche

Gewahrleistungs- und Haftungsanspriiche bei Personen- und Sachschaden sind ausgeschlossen, wenn
sie auf eine oder mehrere der folgenden Ursachen zurtickzufiihren sind:

Nicht bestimmungsgemasse Verwendung des Gerates.
Unsachgemasses Montieren, Inbetriebnehmen, Bedienen, Reinigen und Warten des Gerates und der
dazugehdrenden optionalen Geraten.
Nichteinhalten von Wartungsintervallen.
Betreiben des Gerates bei defekten Sicherheitseinrichtungen oder nicht ordnungsgemass ange-
brachten oder nicht funktionsfahigen Sicherheits- und Schutzvorrichtungen.
e Nichtbeachten der Sicherheitshinweise in der Betriebsanleitung beziglich Lagerung, Montage, Inbe-
triebnahme, Betrieb und Wartung der Maschine.
Betreiben des Gerates in nicht einwandfreiem Zustand.
Unsachgemass durchgefiihrte Reparaturen.
Verwendung von nicht Schaerer AG Originalersatzteilen.
Einsatz von Reinigungsmitteln, welche nicht von der Schaerer AG empfohlen wurden.
Katastrophenfalle durch Fremdkdrpereinwirkung, Unfall und Vandalismus sowie hohere Gewalt.
Eindringen in das Gerét mit irgendwelchen Gegenstanden sowie das Offnen des Gehé&uses.

Der Hersteller ubernimmt die Garantieleistung respektive allféllige Haftungsanspriiche nur und aus-
schliesslich, wenn die vorgegebenen Wartungs- und Instandhaltungsintervalle eingehalten werden und
wenn fur die bei ihm bzw. bei autorisierten Lieferanten bestellte Originalersatzteile benutzt werden.
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